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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO
Usando apparecchi elettrici &€ necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:
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Assicurarsi che il voltaggio elettrico dellapparecchio corrisponda a quello della vostra rete elet-
trica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo dopo ogni
uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e ben illuminato.
Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

Questo apparecchio non & adatto all'utilizzo da parte di persone (compresi i bambini) con capa-
cita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte. Gli utenti che manchino di esperienza e conoscenza
dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date istruzioni relative all'utilizzo dell’apparec-
chio dovranno essere soggette alla supervisione da parte di una persona responsabile della loro
sicurezza.

E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'apparecchio.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN
ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’' IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA
PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O
PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare gli interruttori
posti sullapparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti di alimentazione.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

ATTENZIONE: INSERIRE LA LAMA PRIMA DEGLI ALIMENTI. Prima di togliere il coperchio
attendere che la lama sia completamente ferma e scollegare sempre la spina di alimentazione
dalla presa di corrente.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non usare 'apparecchio se la lama é danneggiata.

NON INSERITE MAI LIQUIDI ALLINTERNO DELLA CIOTOLA.

Non utilizzare I'apparecchio per tritare alimenti aventi un’eccessiva consistenza (esempio: cubetti
di ghiaccio o carne con ossa).

PREPARARE LA TAZZA DEL FRULLATORE CON GLI ALIMENTI DA FRULLARE E MONTARLA
SUL CORPO MOTORE PRIMA DI COLLEGARE LA SPINA ALLA PRESA DI CORRENTE.

Non trasportare I'apparecchio tramite la tazza montata, ovvero, la maniglia della tazza non deve
servire per trasportare I'apparecchio.

Per evitare infortuni e danni all’apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da cucina lonta-
no da lame e dischi in movimento.

Le lame sono taglienti. Maneggiarle con attenzione.

Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio & in funzione. Spengere
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I'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa ed utilizzare sempre la spatola in
dotazione.

IL PRODOTTO E’ STATO PROGETTATO IN MODO CHE SIA FUNZIONANTE SOLO SE IL
COPERCHIO E LA TAZZA DEL FRULLATORE SONO STATI MONTATI CORRETTAMENTE.
QUALORA QUESTO NON SI VERIFICASSE, PORTARE IL PRODOTTO AD UN CENTRO
ASSISTENZA AUTORIZZATO.

La lama ¢ ben affilata, maneggiatela con cura sia quando la inserite od estraete dal contenitore
che per la sua pulizia.

PRIMA DI TOGLIERE IL COPERCHIO ATTENDERE CHE LA LAMA SIA COMPLETAMENTE
FERMA E STACCARE LA SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE.

STACCARE SEMPRE LA SPINA PRIMA DI QUALSIASI OPERAZIONE ALLINTERNO DELLA
CIOTOLA.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete. Non staccarla mai
tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio
stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al pit vicino Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, esso deve essere sostituito dal Costruttore o dal
suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso
commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produttore, possono
comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo utilizzo da parte dell’'utente.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inope-
rante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti
dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero
servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto poten-
ziali fonti di pericolo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI



DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Manopola di funzionamento
Corpo motore

Frullatore

Coperchio frullatore

Tappo coperchio frullatore
Supporto lama

Lama per tritare

Lama per impastare
Premicibo

Premicibo piccolo

Disco per montare

Porta lama

Lama per julienne

Lama per fette

Lama per bastoncini
Coperchio

Ciotola
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ATTENZIONE

L'apparecchio & munito di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il coperchio (R) non
& debitamente bloccato e la ciotola (S) o, in alternativa, il frullatore (C) non sono inseriti corretta-
mente.

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE: Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia

scollegato dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

- Collocare la ciotola (S) sul corpo motore (B) e bloccarla ruotandola in senso antiorario in modo
che I'aletta posta nella parte inferiore del manico si innesti perfettamente a scatto nella fessura sul
corpo motore (Fig. 2).

- Montare il supporto lama (F) sul perno centrale della ciotola (S) (Fig. 3).

Tritare, impastare o montare

- Se si desidera utilizzare I'apparecchio in funzione tritatutto, montare la lama in metallo (G) sul
supporto lama (F), altrimenti per impastare montare la lama in plastica (H), facendo coincidere
le fessure interne alla base della lama con le tacche presenti sul supporto e premendola verso il
basso (Fig. 4).

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

- Nel caso invece si desiderasse montare albumi o panna, installare I'apposito accessorio (M) sul
supporto lama (F) come mostrato in Fig. 5.

AVVERTENZA: Prima della lavorazione, accertarsi che la ciotola (S) ed il disco (L) siano perfetta-

mente puliti da qualsiasi traccia di burro o tuorlo.
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- Tagliare gli alimenti a piccoli pezzi (1,5 x 1,5 cm) e inserirli nella ciotola (S) o nel caso si desideri
impastare, inserire gli ingredienti.

ATTENZIONE: Non inserire alimenti oltre il livello massimo indicato sulla ciotola (S).

- Inserire il coperchio (R) sopra la ciotola (S) in modo che le tacche presenti allinterno della ciotola
si innestino perfettamente nei relativi alloggiamenti sul coperchio e bloccarlo a scatto ruotandolo
in senso antiorario (Fig. 6).

ATTENZIONE: Assicurarsi di aver bloccato saldamente il coperchio prima di mettere in funzione

I'apparecchio.

- Inserire la spina elettrica in una presa di corrente.

- Mettere in funzione I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama tramite la mano-
pola di funzionamento (A).
L'apparecchio ¢ dotato di due velocita, la minima «1» e la massima «2».

ATTENZIONE: Quando si utilizza I'apparecchio per impastare o montare, la velocita di funziona-

mento consigliata & “2”.
E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso
antiorario sulla posizione «P». L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3
sec.).

ATTENZIONE: Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere

almeno 2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

- Per ottenere un trito fine ed omogeneo rimuovere, se necessario, 'alimento dalla parete della
ciotola e portarlo verso il centro con l'aiuto di una spatola.

ATTENZIONE: Non rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'apparecchio & in funzio-

ne. Spegnere prima 'apparecchio e scollegare la spina di alimentazione.

ATTENZIONE: Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da

cucina lontano da lame e dischi in movimento.

ATTENZIONE: Non utilizzare le dita per rimuovere gli alimenti dalle pareti della ciotola mentre I'ap-

parecchio € in funzione. Utilizzare sempre la spatola in dotazione.

- NON INSERIRE LIQUIDI PER AMALGAMARE IL TRITO.

- Se durante il funzionamento si rendesse necessario aggiungere alimenti, utilizzare il foro presente
sul coperchio (R). Spingere gli alimenti inseriti con 'ausilio del premicibo (1) da solo o unitamente
a quello piccolo (L) (Fig. 7).

ATTENZIONE: Non introdurre mai gli alimenti con le mani. Servirsi sempre del premicibo.

- Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio agire sulla manopola (A) e posizionarla su “0”.

Affettare

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti, maneggiarle con attenzione.

- Inserire la lama desiderata, lama per fette (P), lama per taglio a julienne (O) o la lama per baston-
cini (Q) sul disco porta lame (N) in modo che il foro situato sulla lama risulti al centro del disco
(Fig. 8).

- Montare il disco porta lame (N) completo sul supporto lama (F), afferrandolo dagli appositi occhiel-
li, con la lama rivolta verso l'altro (Fig. 9).

- Inserire il coperchio (R) sopra la ciotola (S) e procedere come indicato nel paragrafo “Tritare,
impastare o montare”.
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ISTRUZIONI PER L’USO DEL FRULLATORE

ATTENZIONE: Prima di pulire I'apparecchio e di installare o rimuovere accessori, assicurarsi sia

scollegato dalla rete elettrica e che la manopola di funzionamento (A) sia su “0”.

- Inserire il frullatore (C) sul corpo motore (B) e ruotarlo in senso antiorario fino a bloccarlo a scatto
in modo che le tacche presenti sul frullatore si innestino perfettamente nelle relative asole sul
corpo motore (Fig. 10).

ATTENZIONE: Le lame sono estremamente affilate; maneggiarle con grande prudenza.

- Montare il coperchio (D) sul frullatore (C), allineando le tacche sul frullatore con le asole sul coper-
chio e bloccarlo ruotandolo in senso orario (Fig. 11).

- Inserire gli alimenti preparati in precedenza dal foro presente sul coperchio (D), senza superare il
livello massimo indicato sul frullatore (C), e quindi inserire il tappo (E) sul coperchio (D) premen-
dolo leggermente verso il basso e ruotandolo in senso antiorario per bloccarlo (Fig. 12).

- Accendere I'apparecchio selezionando la velocita di rotazione della lama mediante la manopola di
funzionamento (A). L'apparecchio € dotato di due velocita, la minima «1» e la massima «2».

E’ possibile anche selezionare il funzionamento ad impulsi ruotando la manopola (A) in senso
antiorario sulla posizione «P». L'utilizzo ottimale avviene premendo per un brevissimo tempo (2/3
sec.)

ATTENZIONE: Non far funzionare I'apparecchio per piu di 30 secondi consecutivamente. Attendere

almeno 2 minuti prima di procedere con un nuovo utilizzo.

ATTENZIONE: Per la frutta e la verdura piu tenere (ad es. banane) iniziare a bassa velocita e

successivamente aumentare la velocita secondo necessita. Per la frutta e la verdura di maggiore

consistenza (ad es. carote) usare la velocita massima.

- Per ottenere un risultato pil omogeneo, spegnere I'apparecchio, scollegare la spina dall presa di
corrente, rimuovere il coperchio (D) e, con l'aiuto di una spatola, portare verso il centro gli alimenti
depositati sulle pareti del frullatore (C).

ATTENZIONE: Per evitare infortuni e danni all'apparecchio, tenere sempre le mani e gli utensili da

cucina lontano da lame e dischi in movimento.

ATTENZIONE: Non rimuovere gli alimenti dalle pareti del frullatore mentre I'apparecchio & in fun-

zione.

- Ripetere le suddette operazioni per trattare altri carichi di cibo.

ATTENZIONE: Non inserire nel frullatore piu di 300 g alla volta di frutta o verdura a pasta dura.

ATTENZIONE: Per evitare fuoriuscite di liquido non usare il frullatore con pit di 1000 ml di minestre,

passate e altri liquidi.

ATTENZIONE: Applicare sempre il coperchio (D) prima di azionare il frullatore.

ATTENZIONE: Prima di frullare liquidi tiepidi rimuovere sempre il tappo coperchio frullatore (E). Non

inserire mai liquidi caldi nel frullatore.



PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Scollegare I'apparecchio della rete di alimentazione elettrica.

ATTENZIONE: Non immergere mai il corpo dell'apparecchio ed il cavo di alimentazione con spina

in acqua o altri liquidi.

ATTENZIONE: Le lame sono taglienti; maneggiarle con attenzione.

- Rimuovere tutti gli accessori utilizzati, operando in senso inverso a quanto descritto in precedenza
per 'assemblaggio.

- Tutti gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello superiore ad una temperatura
max di 50°C/ 122°F.

- Per la pulizia della blocco motore (B) utilizzare un panno leggermente umido.

- Pulizia del frullatore (C): riempire il frullatore con acqua tiepida e sapone; montare il coperchio
(D) con il tappo (E); azionare il frullatore alla velocita massima per 30 secondi. Risciacquare e se
necessario ripetere 'operazione.

ATTENZIONE: Dopo la pulizia, far asciugare ogni parte perfettamente prima di rimontarla.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and these include the
following:
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Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the mains electricity.
Never leave the appliance unattended when connected to the power supply; unplug it after
every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their
safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR OTHER
LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE FITTING
OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the switches on
the appliance, or before touching the power plug or power connections.

NEVER TOUCH MOVING PARTS.

WARNING: ALWAYS FIT THE BLADE BEFORE INSERTING THE FOOD. Before removing the
lid, unplug the appliance and make sure that the blade has stopped moving.

Never operate the appliance when empty.

Never use the appliance if the blade is damaged.

NEVER PLACE LIQUIDS INSIDE THE BOWL.

Never use the appliance to chop excessively hard foods (e.g., ice cubes or meat on the bone).
PREPARE THE BLENDER GOBLET WITH THE FOODS TO BE BLENDED AND FIT IT TO THE
POWER BASE BEFORE PLUGGING IN THE APPLIANCE.

Never pick up or carry the appliance by the bowl when fitted. In other words, the bowl handle
must never be used to carry the appliance.

To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking utensils well
away from moving blades or cutting discs.

The blades are sharp. Handle them with care. Always hold them by the plastic parts.

Never introduce foods by hand. Always use the pusher.

Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch off the
appliance, unplug it from the mains power, and always use the spatula supplied.

THIS PRODUCT HAS BEEN DESIGNED TO OPERATE ONLY IF THE LID AND THE BLENDER
GOBLET HAVE BEEN FITTED CORRECTLY. IF IT STILL DOES NOT OPERATE, TAKE IT TO
YOUR NEAREST AUTHORISED ASSISTANCE CENTRE.
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The blade is very sharp; handle it with care when inserting it into or removing it from the bowl as
well as during cleaning operations.

BEFORE REMOVING THE LID, WAIT UNTIL THE BLADES HAVE STOPPED MOVING AND
UNPLUG THE APPLIANCE FROM THE MAINS POWER.

ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE CARRYING OUT ANY OPERATION INSIDE
THE BOWL.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power socket. Never pull
the power cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance itself is faulty;
in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for commercial or indus-
trial purposes.

This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC2004/108/EEC directives.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the manufacturer may
lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make it inoperative
by cutting off the power cord. We also recommend that any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for children, who may play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially dangerous.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

WV OUVOoOZZN T ITOMMmOoOO wW>»

Operating dial
Power base
Blender

Blender lid
Blender lid filler cap
Blade support
Chopping blade
Mixing blade
Pusher

Small pusher
Whisking disc
Blade disc
Julienne blade
Slicing blade
Chip cutting blade
Lid

Bowl



WARNING
The appliance is fitted with a device to stop it from operating if the lid (R) is not correctly locked into
place and the bowl (S) or alternatively, the blender (C), is not correctly inserted.

INSTRUCTIONS FOR USE

WARNING: Make sure that the appliance is unplugged and that the control dial (A) is set to “0” before

cleaning it or fitting or removing attachments.

- Place the bowl (S) on the power base (B) and lock it into place by turning it anticlockwise so that
the tab on the bottom part of the handle clicks into the slot in the power base (Fig. 2).

- Fit the blade support (F) onto the central shaft in the bowl (S) (Fig. 3).

Chopping, mixing or whisking

- To use the appliance as a chopper, fit the metal blade (G) onto the blade support (F), while for
mixing, fit the plastic blade (H) by making sure that the slots inside the base of the blade are in
line with the notches in the support and pressing the blade downwards (Fig. 4).

WARNING: The blades are sharp; handle them with care.

- To use the appliance to whisk egg whites or whip cream, fit the special attachment (M) onto the
blade support (F), as illustrated in Fig. 5.

WARNING: Before starting the appliance, make sure that the bowl (S) and the disc (L) are perfectly

clean and without any traces of butter or egg yolk.

- Cut the foods into small pieces (1.5 x 1.5 cm) and place them inside the bowl (S) or for mixing,
insert the ingredients.

WARNING: Never add foods over the maximum level marked on the bowl (S).

- Fit the lid (R) over the bowl (S) so that the tabs inside the bowl fit into the relevant notches in the
lid; lock the lid by turning it anticlockwise until it clicks into place (Fig. 6).

WARNING: Make sure that the lid is firmly locked into place before starting the appliance.

- Plug the appliance into the mains power.

- Start the appliance, selecting the rotation speed of the blade using the operating dial (A).
The appliance has two operating speeds: minimum «1» and maximum «2».

WARNING: When using the appliance for mixing or whisking, the recommended operating speed

is “2".
It is also possible to select the pulse function by turning the dial (A) anticlockwise to the setting
«P». For the best use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

WARNING: Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes

before operating it again.

- For smoother, finer chopped foods, remove the food, if necessary, from the sides of the bowl with
a spatula, pushing it towards the centre.

WARNING: Never remove foods from the sides of the bowl while the appliance is operating. Switch

off the appliance first and unplug it from the mains power.

WARNING: To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking

utensils well away from moving blades or discs.

WARNING: Never use fingers to remove foods from the sides of the bowl while the appliance is

operating. Always use the spatula provided.

9.



- NEVER ADD LIQUIDS TO MIX THE CHOPPED FOODS TOGETHER.

- Ifitis necessary to add foods during appliance operation, use the opening in the lid (R). Push the
foods down with the pusher (1) on its own or together with the small pusher (L) (Fig. 7).

WARNING: Never insert foods by hand. Always use the pusher.

- To stop the appliance, turn the dial (A) to “0".

Slicing

WARNING: The blades are sharp; handle with care.
Fit the required blade, the slicing blade (P), julienne blade (O) or chip blade (Q) into the blade
disc (N) so that the hole in the blade is in the centre of the disc (Fig. 8).
Fit the blade disc (N) onto the blade support (F), gripping it by the slots, with the blade facing
upwards (Fig. 9).
Fit the lid (R) over the bowl (S) and proceed as described in the section “Chopping, mixing or
whisking”.

INSTRUCTIONS FOR BLENDER USE

WARNING: Before cleaning the appliance and installing or removing attachments, make sure that it

is not connected to the mains power and that the operating dial (A) is set to “0”.

- Fit the blender (C) onto the power base (B) and turn it clockwise so that it clicks into place when
the tabs on the blender fit into the relevant slots on the power base (Fig. 10).

WARNING: The blades are very sharp; handle with care.

- Fit the lid (D) onto the blender (C), bringing the tabs on the blender into line with the slots in the
lid and lock it into place by turning it clockwise (Fig. 11).

- Insert the previously prepared foods through the hole in the lid (D), without exceeding the maxi-
mum level marked on the blender (C), then insert the filler cap (E) into the lid (D), pressing it down
gently and turning it anticlockwise to lock it in place (Fig. 12).

- Switch on the appliance, selecting the blade rotation speed with the operating dial (A). The appli-
ance has two speeds; minimum «1» and maximum «2».

It is also possible to select pulse operation by turning the dial (A) anticlockwise to «P». For the
best use of this function, only turn the dial for a very short time (2-3 sec.).

WARNING: Never operate the appliance for more than 30 seconds at a time. Wait at least 2 minutes

before operating it again.

WARNING: For softer fruit and vegetables (e.g., bananas), start at slow speed and then increase the

speed as required. For firmer fruit or vegetables (e.g., carrots), use the maximum speed.

- For a smoother result, switch off the appliance, unplug it from the mains power, remove the lid
(D) and use a spatula to move the foods away from the sides of the blender (C) and towards the
centre.

WARNING: To prevent accidents or damage to the appliance, always keep hands and cooking

utensils well away from moving blades or cutting discs.

WARNING: Never remove foods from the sides of the blender while the appliance is operating.

- Repeat the above steps for processing other foods.

WARNING: Never place more than 300g of firm fruit or vegetables into the blender at any one

time.
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WARNING: To prevent liquid spills, never place more than 1000 ml of soups, purées or other liquids
into blender.

WARNING: Always fit the lid (D) before starting the blender.

WARNING: Before blending warm liquids, always remove the blender filler cap (E). Never place hot
liquids inside the blender.

CLEANING

WARNING: Always unplug the appliance from the mains power supply.

WARNING: Never place the power base, plug or power cord in water or other liquids.

WARNING: The blades are extremely sharp. Always handle them with care.

- Remove all of the attachments used, working in the opposite order to the way they were fitted.

- All attachments can be washed in the top rack of the dishwasher, at a maximum temperature of
50°C/ 122°F.

- Wipe the power base (B) clean with a slightly damp cloth.

- To clean the blender (C): fill the blender with lukewarm water and detergent and fit the lid (D) and
filler cap (E); operate the blender at maximum speed for 30 seconds. Rinse and repeat, if neces-
sary.

WARNING: After cleaning, dry all parts thoroughly and refit them.

RECIPES

Basic recipe for yeast dough

1000 g flour

600 g water

The maximum quantity of flour is 1600 g

Working period: 60 s

Note: Please paint some oils on the container wall when using the function of food processor.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précautions suivantes:

1
2

~NOo ok W

10

11
12
13

14
15
16
17
18
19
20
21

22

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre réseau électrique.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau électrique; débran-
chez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces chaudes.

Cet appareil n'est pas indiqué pour I'utilisation de la part de personnes (y compris les enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites. Les utilisateurs n’ayant pas
I'expérience, une connaissance suffisante de I'appareil ou n'ayant pas regu les instructions
relatives a I'appareil, devront faire I'objet d’un controle de supervision de la part d’'une personne
responsable de leur sécurité.

Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec I'appareil.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE DANS
L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR LES
NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE DE LA
PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES
PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

Vérifier d'avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs placés sur
l'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

ATTENTION: INTRODUIRE LA LAME AVANT LES ALIMENTS. Avant de retirer le couvercle,
attendre que la lame soit entiérement arrétée et débrancher la fiche d’alimentation de la prise de
courant.

Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.

N'utilisez pas I'appareil si la lame est endommagée.

N’'INTRODUISEZ JAMAIS DE LIQUIDES A L'INTERIEUR DE LA TASSE.

N'utilisez pas I'appareil pour hacher des aliments ayant une consistance excessive (exemple:
cubes de glagons ou viande avec os).

PREPARER LA TASSE DU MIXEUR AVEC LES ALIMENTS A MIXER PUIS L'INSTALLER SUR
LE CORPS MOTEUR ET AVANT DE BRANCHER LA FICHE A LA PRISE DE COURANT.

Ne transportez pas I'appareil en le saisissant par la tasse installée sur le corps moteur; en
d’autres termes, la poignée de la tasse ne doit pas servir de prise pour déplacer I'appareil.
Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos mains ainsi que les
ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

Les lames sont tranchantes. Manipulez-les avec soin. Saisissez-les toujours sur la partie en
plastique.

N’introduisez jamais les aliments avec les mains. Utilisez toujours le pressoir a aliments.
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23

24

25

26

27

28

29

30

31

32
33

34

35

Ne pas retirer les aliments déposés sur la paroi du récipient lorsque I'appareil est en fonction.
Eteindre I'appareil, débrancher la fiche d’alimentation de la prise de courant et utiliser toujours la
brosse fournie en dotation.

CE PRODUIT AETE CONCU DE FACON A FONCTIONNER SEULEMENT SI LE COUVERCLE
ET LA TASSE DU MIXEUR ONT ETE INSTALLES CORRECTEMENT. SI CELA N'EST PAS LE
CAS, CONTACTEZ UN SERVICE APRES-VENTE AUTORISE.

La lame est trés aff(itée, manipulez-la avec soin lorsque vous l'installez ou lorsque vous la retirez
du récipient ainsi que pour son nettoyage.

AVANT DE RETIRER LE COUVERCLE, ATTENDRE QUE LA LAME SOIT ENTIEREMENT
ARRETEE ET DEBRANCHER LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT

AVANT TOUTE OPERATION A L'INTERIEUR DE LA TASSE, DEBRANCHER LA FICHE DE LA
RPISE DE OCURANT ELECTRIQUE.

Pour débrancher 'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la prise murale. Ne
tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou si I'appareil résulte
défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d'Assistance Aprés-vente Autorisé le plus proche.
Si le cable d'alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par le Constructeur ou par son
service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque
de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut en aucun
cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/CE et EMC2004/108/CEE.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut comporter la
réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le rendre inuti-
lisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons en outre d’exclure toute
partie de I'appareil pouvant constituer une source de danger, en particulier pour les enfants qui
peuvent se servir de 'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles constituent une source
potentielle de danger.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Poignée de fonctionnement

Corps moteur

Mixeur

Couvercle mixeur

Bouchon couvercle mixeur
Support lame

Lame a hacher

Lame a pétrir

Pressoir a aliments

Petit presseur

Disque pour battre en neige
Porte-lame

Lame pour coupe a la Julienne
Lame pour tranches

Lame pour coupe en petits batons
Couvercle

Tasse

WV OUVOoOZZN T ITOMMmoOOoO wW>»

ATTENTION
L'appareil est muni d’'un dispositif qui empéche son fonctionnement si le couvercle (R) n'est pas
correctement bloqué et si le bol (S) ou le mixeur (C) ne sont pas installés correctement.

MODE D’EMPLOI

ATTENTION: Avant de nettoyer I'appareil et d'installer ou de retirer les accessoires, vérifier que ce

dernier soit débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit sur “0”.

- Placer le bol (S) sur le corps moteur (B) et le bloquer en le tournant vers la gauche de fagon a ce
que lailette située sur la partie inférieure du manche s’enclenche parfaitement dans la fissure du
corps moteur (Fig. 2).

- Monter le support lame (F) sur le tourillon central du bol (S) (Fig. 3).

Hacher, pétrir ou battre en neige

- Si on désire utiliser 'appareil en fonction de hachoir, monter la lame en métal (G) sur le support
lame (F), alors que pour pétrir, monter la lame en plastique (H), en faisant coincider les fissures
internes sur la base de la lame avec les crans présents sur le support et en la poussant vers le
bas (Fig. 4).

ATTENTION: Les lames sont coupantes; manipulez-les avec attention.

- Si on désire par contre battre en neige les blancs d’'ceuf ou la créme fraiche, installer I'accessoire
(M) sur le support lame (F) comme illustré en Fig. 5.

NOTE: Avant de procéder a la préparation, vérifier que le bol (S) et que le disque (L) soient parfai-

tement nettoyés de toute trace de beurre ou de jaune d’ceuf.

- Couper les aliments en petits morceaux (1,5 x 1,5 cm) avant de les verser dans le bol (S) et, si on
veut pétrir une pate, introduire les ingrédients.
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ATTENTION: Ne pas dépasser le niveau maximum indiqué sur le bol (S).

- Placer le couvercle (R) sur le bol (S) de fagon a ce que les crans qui se trouvent a l'intérieur du
bol s’enclenchent parfaitement dans les rainures du couvercle et le bloquer jusqu’au déclic en le
tournant vers la gauche (Fig. 6).

ATTENTION: Vérifier que le couvercle soit solidement bloqué avant de mettre I'appareil en mar-

che.

- Introduire la fiche électrique dans une prise de courant.

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame au moyen de la
poignée de fonctionnement (A).

L'appareil est muni de deux vitesses : vitesse minimum «1» et vitesse maximum «2».
ATTENTION: Quand on utilise I'appareil pour pétrir ou pour battre en neige, la vitesse de fonction-
nement conseillée est la vitesse “2”.

Il est possible également de sélectionner la fonction & impulsions en tournant la poignée (A) vers

la gauche sur la position «P». L'utilisation optimale de cette fonction s'obtient en maintenant la

poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

ATTENTION: Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives.

Attendre au moins 2 minutes avant de faire repartir 'appareil.

- Pour obtenir un hachage fin et homogéne, pousser les aliments qui sont attachés contre la paroi
du bol vers le centre du récipient avec une spatule.

ATTENTION: Ne retirez pas les aliments sur la paroi du bol pendant que I'appareil est en fonction.

Eteindre d’abord I'appareil et d'ébrancher la fiche d'alimentation.

ATTENTION: Pour éviter de se blesser ou d'endommager I'appareil, gardez toujours vos mains ou

les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

ATTENTION: N'utilisez jamais vos doigts pour déplacer les aliments de la paroi du bol quand I'ap-

pareil est en fonction. Utilisez toujours la spatule fournie en dotation.

- NE PAS INTRODUIRE DE LIQUDIES POUR MELANGER LE HACHIS.

- Si, pendant le fonctionnement, il s'avére nécessaire d’ajouter des aliments, utiliser pour cela
I'ouverture située sur le couvercle (R). Pousser les aliments a I'aide du presseur (1) en introduisant
aussi, si nécessaire le petit presseur (L) (Fig. 7).

ATTENTION: Ne jamais introduire les aliments avec les mains. Se servir toujours du pressoir a

aliments.

- Pour interrompre le fonctionnement de I'appareil, agir sur la poignée (A) et la positionner sur “0”.

Couper en tranches

ATTENTION: Les lames sont extrémement tranchantes ; manipulez-les avec la plus grande atten-

tion.

- Installer la lame désirée, lame pour tranches (P), lame pour coupe a la Julienne (O) ou lame pour
coupe en petits batons (Q) sur le disque porte-lames (N) de fagon a ce que le trou situé sur la
lame soit au centre du disque (Fig. 8).

- Installer le disque porte-lames (N) muni du support lame (F), en le saisissant par les deux ceillets
avec la lame dirigée vers le haut (Fig. 9).

- Placer le couvercle (R) sur le bol (S) et procéder selon les indications reportées au paragraphe
“Hacher, pétrir ou battre en neige”.
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MODE D’EMPLOI POUR LE MIXEUR

ATTENTION: Avant de nettoyer 'appareil et d'installer ou de retirer les accessoires, vérifier que I'ap-

pareil soit débranché du réseau électrique et que la poignée de fonctionnement (A) soit positionnée

sur “0”.

- Placer le mixeur (C) sur le corps moteur (B) et le bloquer en le tournant vers la gauche jusqu’au
déclic de fagon a ce que les crans situés sur le mixeur s’enclenchent parfaitement dans les rainu-
res du corps moteur (Fig. 10).

ATTENTION: Les lames sont extrémement tranchantes ; manipulez-les avec la plus grande atten-

tion.

- Installer le couvercle (D) sur le mixeur (C), en alignant les crans situés sur le mixeur avec les
rainures du couvercle et le bloquer en le tournant vers la droite (Fig. 11).

- Verser les aliments préparés précédemment a travers l'ouverture du couvercle (D), sans dépasser
le niveau maximum indiqué sur le mixeur (C), puis introduire le bouchon (E) sur le couvercle (D)
en le poussant légerement vers le bas et en le tournant vers la gauche pour le bloquer (Fig. 12).

- Mettre I'appareil en marche en sélectionnant la vitesse de rotation de la lame a l'aide de la poi-
gnée de fonctionnement (A). L'appareil dispose de deux vitesses : vitesse minimum «1» et vitesse
maximum «2».

Il est possible également de sélectionner la fonction a impulsions en tournant la poignée (A) vers
la gauche sur la position «P». Lutilisation optimale de cette fonction s’obtient en maintenant la
poignée sur la position “P” pendant quelques secondes (2/3 sec.).

ATTENTION: Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 30 secondes consécutives.

Attendre au moins 2 minutes avant de faire repartir I'appareil.

ATTENTION: Pour les fruits et les légumes plus tendres (par ex. les bananes), commencer avec la

vitesse minimum en 'augmentant ensuite si nécessaire. Pour les fruits et les Iégumes plus durs (par

ex. les carottes) utiliser la vitesse maximum.

- Pour obtenir un résultat plus homogéne, éteindre I'appareil, débrancher la fiche de la prise de
courant, retirer le couvercle (D) et, a I'aide d'une spatule, placer les aliments déposés sur les
parois vers le centre du mixeur (C).

ATTENTION: Pour éviter les incidents ou les dommages a I'appareil, gardez toujours vos mains ainsi

que les ustensiles de cuisine loin des lames et des disques en mouvement.

ATTENTION: Ne pas retirer les aliments des parois du mixeur quand I'appareil est en fonction.

- Répéter ces opérations pour préparer d’autres chargements d’aliments.

ATTENTION: N'introduisez pas dans le mixeur plus de 300 g de fruits ou de légumes a pate dure

a la fois.

ATTENTION: Pour éviter les fuites de liquide, n'utilisez pas le mixeur avec plus de 1000 ml de sou-

pes, de veloutés et autres liquides.

ATTENTION: Appliquer toujours le couvercle (D) avant d’actionner le mixeur.

ATTENTION: Avant de mixer des liquides tiédes, retirer toujours le bouchon du couvercle mixeur (E).

Ne jamais introduire de liquides chauds dans le mixeur.
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NETTOYAGE

ATTENTION: Débrancher I'appareil du réseau d’alimentation électrique.

ATTENTION: Ne plongez jamais le corps de I'appareil ni le cable d’alimentation avec la fiche dans

I'eau ou autres liquides.

ATTENTION: Les lames sont tranchantes; manipulez-les avec soin.

- Retirer tous les accessoires utilisés, en procédant dans le sens inverse aux indications précédem-
ment décrite pour 'assemblage.

- Tous les accessoires peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans la clayette supérieure a une tem-
pérature maximum de 50°C/ 122°F.

- Pour le nettoyage du bloc moteur (B) utiliser un chiffon légérement humide.

- Nettoyage du mixeur (C): remplir le mixeur avec de I'eau tiéde et du savon; installer le couvercle
(D) avec son bouchon (E); actionner le mixeur a la vitesse maximum pendant 30 secondes. Rincer
et si nécessaire répéter 'opération.

ATTENTION: Aprés le nettoyage, faire essuyer parfaitement chaque partie avant de la remonter.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1
2

~No o bW

10

11

12
13

14
15
16
17
18
19
20

21

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung ibereinstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerét niemals unbeaufsichtigt lassen; die Stromzufiihrung
des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Geréat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerét keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heifen Flachen in Beriihrung kommen.

Dieses Gerét ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieflich Kindern) geeignet, die
nicht im vollen Besitz ihrer kdrperlichen, sensoriellen und geistigen Fahigkeiten sind. Benutzer,
denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats mangelt oder die nicht in die Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden, missen durch eine Person iberwacht werden, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Kinder missen tberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS KEINESFALLS
IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE ZUR
REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER
AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG
VORNEHMEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die Schalter am Gerat
benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die Versorgungsanschlisse beriih-
ren.

BERUHREN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE.

ACHTUNG: SETZEN SIE DAS MESSER EIN, BEVOR SIE DIE ZUTATEN EINFULLEN. Bevor
Sie den Deckel entfernen, warten Sie ab, bis das Messer vollkommen zum Stillstand gekommen
ist und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Dose.

Lassen Sie das Gerat nicht leer laufen.

Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Messer beschadigt ist.

FULLEN SIE KEINESFALLS FLUSSIGKEITEN IN DIE SCHUSSEL

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Zerkleinern allzu harter Zutaten (beispielsweise Eiswrfel
oder Fleisch mit Knochen).

FULLEN SIE DEN MIXER MIT DEN ZUTATEN UND SETZEN SIE IHN AUF DAS
MOTORGEHAUSE, BEVOR SIE DEN STECKER IN DIE DOSE STECKEN.

Transportieren Sie das Gerat nicht, indem Sie es am Mixerglas halten. In anderen Worten: der
Griff des Mixers darf nicht zum Transportieren des Gerats verwendet werden.

Um Unfélle und Schaden am Gerat zu vermeiden, halten Sie Hande und Kiichengerate immer
von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern.

Die Messer sind scharf. Gehen Sie also vorsichtig damit um. Fassen Sie sie immer am
Kunststoffteil an.
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22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32
33

34

35

Fillen Sie das Schneidgut nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer den
Andruckstempel.

Entfernen Sie an den Schiisselwanden haftendes Mischgut nicht, wahrend das Gerat in Betrieb
ist. Schalten Sie vorher das Gerat ab, ziehen Sie den Netzstecker aus der Dose und verwenden
Sie immer den mitgelieferten Schaber.

DAS GERAT WURDE SO ENTWICKELT, DASS ES NUR FUNKTIONIERT, WENN DER
DECKEL UND DIE SCHUSSEL RICHTIG MONTIERT WURDEN. SOLLTE DIES NICHT DER
FALL SEIN, BRINGEN SIE DAS GERAT ZUM VERTRAGSKUNDENDIENST.

Das Messer ist sehr scharf. Seien Sie daher beim Einsetzen oder Herausnehmen aus dem
Gehause und beim Reinigen vorsichtig.

BEVOR SIE DEN DECKEL ABNEHMEN WARTEN SIE AB, BIS DAS MESSER VOLLKOMMEN
ZUM STILLSTAND GEKOMMEN IST UND ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER DOSE.
BEVOR SIE IRGENDWELCHE VORGANGE INNERHALB DER SCHUSSEL VORNEHMEN,
ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER AUS DER DOSE.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals am Kabel
ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sein sollten oder
das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom Hersteller oder
seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten Person ausgewechselt wer-
den.

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fir Handels- oder
Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EWG und EMV2004/108/EWG.
Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom Hersteller genehmigt
wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines Einsatzes durch den Bediener aufheben.
Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so dass es nicht
mehr funktionsttichtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile unschadlich zu machen, die vor
allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine potentielle Gefahr
dar.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Betriebs-Drehschalter

Motorgehause

Mixer

Mixerdeckel

Stopsel Mixerdeckel

Messerhalterung

Hackmesser

Knetmesser

Andruckstempel

Kleiner Stopfer

Scheibe zum Schlagen von Fliissigkeit
Messer-Aufnahme

Messer flir Julienne-Form

Messer zum Scheiben schneiden
Messer fiir gestiftelte Form

Deckel

Schiissel
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ACHTUNG
Das Gerat ist mit einer Vorrichtung ausgertstet, die den Betrieb verhindert, wenn der Deckel (R) nicht
blockiert ist und die Schiissel (S), oder alternativ der Mixer (C) nicht korrekt eingesetzt wurden.

BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG: Vor dem Reinigen des Gerats sowie vor dem Einsetzen oder Herausnehmen

von Zubehorteilen sicher stellen, dass es nicht an das Stromnetz angeschlossen ist und der

Betriebsschalter (A) auf “0” steht.

- Die Schissel (S) auf dem Motorgehduse (B) positionieren und durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn blockieren, damit die Klappe auf dem unteren Teil des Griffs perfekt in den Schlitz
auf dem Motorgehause (Abb. 2) einrastet.

- Die Messerhalterung (F) auf dem zentralen Zapfen der Schissel (S) (Abb. 3) montieren.

Hacken, kneten oder schlagen

- Wenn Sie das Gerat zum Hacken verwenden wollen, setzen Sie das Metallmesser (G) in die
Halterung (F) ein. Wenn Sie das Gerat dagegen zum Kneten benutzen wollen, montieren Sie
das Kunststoffmesser (H) so, dass Schlitze am Ansatz des Messers in die Rillen der Halterung
eingefiihrt werden und driicken Sie es dann nach unten (Abb. 4).

ACHTUNG: Die Messer sind scharf. Gehen Sie daher vorsichtig damit um.

- Wenn hingegen Eiweil} oder Sahne geschlagen werden soll, muss das entsprechende Zubehor
(M) auf die Messerhalterung (F), wie in Abb. 5 gezeigt, aufgesetzt werden.

HINWEIS: Vor der Benutzung miissen Sie sich vergewissern, dass die Schiissel (S) und die Scheibe

(L) keinerlei Spuren von Butter oder Eigelb aufweisen.
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- Die Zutaten in kleine Stlickchen (1,5 x 1,5 cm) schneiden und in die Schiissel (S) geben; wenn ein
Teig hergestellt werden soll, die Zutaten dazugeben.

ACHTUNG: Fiillen Sie die Zutaten nicht tiber die an der Schiissel (S) gekennzeichnete maximale

Fillhdhe ein.

- Den Deckel (R) auf die Schiissel (S) so aufsetzen, dass die in der Schiissel vorhandenen Kerben
perfekt in die entsprechenden Ausbuchtungen auf dem Deckel passen, und ihn durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn einrasten lassen (Abb. 6).

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Deckel fest verriegelt ist, bevor Sie das Gerét in Betrieb

setzen.

- Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose.

- Setzen Sie das Gerét in Betrieb, indem Sie den Drehschalter (4) auf die gewlinschte Messer-
Drehgeschwindigkeit einstellen.

Das Gerat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste ,1* und die hochste ,2".

ACHTUNG: Wenn das Gerat zum kneten oder schlagen benutzt wird, wird die Geschwindigkeit “2”

empfohlen.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedriickt werden (2/3 Sek.).

ACHTUNG: Lassen Sie das Gerat nicht langer als 30 Sekunden nacheinander laufen. Warten Sie 2

Minuten ab, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

- Um ein feines, gleichmaRiges Hackgut zu erzielen, entfernen Sie mit Hilfe des mitgelieferten
Schabers das an den Schiisselwanden haftende Gut und schieben es zur Mitte hin.

ACHTUNG: Entfernen Sie an den Schisselwénden haftende Zutaten nicht, wahrend das Gerét in

Betrieb ist. Schalten Sie vorher das Geréat ab und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

ACHTUNG: Um Unfalle und Schéaden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengerate immer

von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

ACHTUNG: Nicht mit den Fingern an den Schiisselwénden haftende Zutaten entfernen, wahrend

das Gerat in Betrieb ist. Verwenden Sie immer den mitgelieferten Schaber.

- GEBEN SIE KEINE FLUSSIGKEIT ZU, UM DAS HACKGUT ZU BINDEN.

- Sollte es wahrend des Betriebs notwendig sein, weitere Nahrungsmittel zuzugeben, benutzen Sie
dazu die Offnung des Deckels (R). Die hinzugefiigten Nahrungsmittel mit Hilfe des Stopfers (1)
oder mit Hilfe des kleinen Stopfers (L) (Abb. 7) zusammendriicken.

ACHTUNG: Fihren Sie die Nahrungsmittel nie mit den Handen ein. Verwenden Sie dazu immer den

Andruckstempel.

- Zur Unterbrechung des Betriebs, den Drehschalter (A) auf “0“ stellen.

Scheiben schneiden

ACHTUNG: Die Messer sind scharf, vorsichtig benutzen.

- Das gewiinschte Messer, Messer flir Scheiben (P), Messer zum Schneiden von Julienne-Form
(O) oder Messer zum Schneiden von gestiftelter Form (M) so einsetzen, dass die Offnung des
Messers in der Mitte der Scheibe ist (Abb. 8).

- Die komplette Aufnahmescheibe (M) auf die Messerhalterung (F) aufsetzen. Halten Sie sie dabei
an den entsprechenden Osen mit der Schneide nach oben (Abb. 9).
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- Den Deckel (R) auf die Schiissel (S) einsetzen und wie in Abschnitt “Hacken, kneten oder schla-
gen” beschrieben, vorgehen.

GEBRAUCHSANLEITUNGEN FUR DEN MIXER

ACHTUNG: Bevor das Geréat gereinigt, installiert oder Zubehérteile entfernt werden, mussen Sie

sich vergewissern, dass es von dem Stromnetz getrennt ist und der Betriebs-Drehschalter (A) auf

“0” gestellt ist.

- Den Mixer (C) auf dem Motorgehause (B) einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
er einrastet; die auf dem Mixer vorhandenen Kerben passen perfekt in die entsprechenden
Offnungen auf dem Motorgehéuse (Abb. 10).

ACHTUNG: Die Messer sind extrem scharf; vorsichtig mit ihnen umgehen.

- Den Deckel (D) auf dem Mixer (C) anbringen, die Kerben auf dem Mixer missen genau in die
Offnungen auf dem Deckel passen, und ihn dann durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn blockie-
ren (Abb. 11).

- Geben Sie die vorher zubereiteten Zutaten durch die Offnung des Deckels (D) ein, ohne die
maximale, am Mixer (C) gekennzeichnete Fiillhhe zu iiberschreiten. Den Stdpsel (E) auf den
Deckel (D) einsetzen und leicht nach unten driicken und gegen den Uhrzeigersinn drehen, um ihn
zu blockieren (Abb. 12).

- Das Gerét einschalten, die Drehgeschwindigkeit des Messers (iber den Betriebs-Drehschalter (A)
auswahlen. Das Gerat hat zwei Geschwindigkeiten, die niedrigste ,1“ und die hochste ,2°.

Das Gerat kann auch im Impulsbetrieb benutzt werden, indem die Taste (A) gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position “P” gedreht wird. Zum optimalen Betrieb sollte diese Taste nur kurz
gedriickt werden (2/3 Sek.).

ACHTUNG: Das Gerét nicht langer als 30 Sekunden nacheinander laufen lassen. Mindestens 2

Minuten warten, bevor es erneut benutzt wird.

ACHTUNG: Fiir weicheres Obst oder Gemiise (z.B. Bananen) mit einer niedrigen Geschwindigkeit

beginnen und dann je nach Bedarf die Geschwindigkeit erhéhen. Bei festerem Obst und Gemiise

(z.B. Karotten) die hochste Geschwindigkeit benutzen.

- Um ein gleichméaBigeres Ergebnis zu erhalten, das Gerat ausschalten, den Stecker aus der
Steckdose ziehen, den Deckel entfernen (D) und mit Hilfe des Schabers das an den Wanden des
Mixers (C) haftende Gut zur Mitte hin schieben.

ACHTUNG: Um Unfélle und Schaden des Geréts zu vermeiden, die Hande und Kiichengerate immer

von den in Bewegung befindlichen Messern und Scheiben fern halten.

ACHTUNG:Entfernen Sie an den Mixerwénden haftendes Material keinesfalls, wahrend das Geréat

in Betrieb ist.

- Die obigen Vorgange wiederholen, um weitere Portionen zu verarbeiten.

ACHTUNG: Nie mehr als 300 g festes Obst oder Gemdise in den Mixer geben.

ACHTUNG: Um Austreten von Flissigkeit zu vermeiden, das Mixerglas nicht mit mehr als 1000 ml

Suppen, Gemisecremes oder sonstigen Flussigkeiten fiillen.

ACHTUNG: Immer den Deckel (D) aufsetzen, bevor der Mixer in Betrieb gesetzt wird.

ACHTUNG: Bevor Sie warme Flissigkeiten in den Mixer geben, entfernen Sie immer der Stopsel (E)

des Mixerdeckels. Flillen Sie niemals heile Flissigkeiten in den Mixer.
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REINIGUNG

ACHTUNG: Das Geréat vom Stromnetz abtrennen.

ACHTUNG: Das Gehause und das Geréatekabel mit Stecker keinesfalls in Wasser oder sonstige

Flussigkeiten tauchen.

ACHTUNG: Die Messer sind scharf. Vorsichtig damit umgehen.

- Alle verwendeten Zubehorteile in der umgekehrten Reihenfolge entfernen, wie oben in der
Einbauanleitung beschrieben.

- Alle Zubehérteile kénnen im oberen Korb bei einer Hochsttemperatur von 50°C/122°F in der
Spiilmaschine gewaschen werden.

- Zur Reinigung des Motorblocks (B), ein leicht angefeuchtetes Tuch verwenden.

- Reinigung des Mixers (C): den Mixer mit lauwarmem Wasser und Spiilmittel fillen. Den Deckel (D)
samt Stopsel (E) montieren und den Mixer 30 Sekunden bei Hochstgeschwindigkeit laufen lassen.
Dann ausspiilen und den Vorgang bei Bedarf wiederholen.

ACHTUNG: Nach der Reinigung miissen alle Teile einwandfrei getrocknet werden, bevor sie wieder

eingebaut werden.

REZEPTE

Grundrezept fiir Hefeteig

1000 g Mehl

600 ml Wasser

Die max. Mehimenge betragt 1600 g

Arbeitsdauer: 60 Sek.

Hinweis: Beschmieren Sie vor dem Benutzen des Lebensmittelzutatenmischers die Innenwande des
Behilters mit etwas Ol.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre las cuales:

1
2

~NOo ok W

10

11
12
13

14
15
16
17
18
19
20
21

22

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desconectarlo después
de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no es adecuado para ser empleado por personas (includos los nifios) con capa-
cidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas. Los usuarios que no tengan la experiencia
y conocimiento del aparato o bien a aquellos a los que no se les haya dado las instrucciones
referentes al empleo del aparato tendran que estar sometidos a la supervisién por parte de una
persona responsable de su seguridad.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL CABLE
ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA
LIMPIARLOS.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR EL
ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS
PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular los interruptores
situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexiones de alimentacion.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

ATENCION: COLOCAR LA CUCHILLA ANTES QUE LOS ALIMENTOS. Antes de quitar la tapa
esperar a que la cuchilla esté completamente parada y desconectar siempre el enchufe de
alimentacion de la toma de corriente.

No dejar funcionar el aparato en vacio.

No usar el aparato si la cuchilla esta dafiada.

NO INTRODUCIR NUNCA LiQUIDOS DENTRO DEL RECIPIENTE.

No utilizar el aparato para triturar alimentos que tengan una excesiva consistencia (por ejemplo:
cubitos de hielo o carne con hueso).

PREPARAR LA TAZA DE LA BATIDORA CON LOS ELEMENTOS QUE HAYA QUE BATIR
Y MONTARLA EN EL CUERPO MOTOR ANTES DE CONECTAR EL ENCHUFE A LA
CORRIENTE.

No transportar la batidora cogiéndola por el asa de la taza cuando ésta esté montada.

Para evitar accidentes y dafios al aparato tener siempre las manos y utensilios de cocina lejos
de las cuchillas y de discos en movimiento.

Las cuchillas estan bien afiladas, manejarlas con cuidado. Cogerlas siempre por la parte de
plastico.

No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar siempre el prensa-alimentos.
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23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

No utlizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato
esta funcionando. Apagar el aparato, desconectar el enchufe de alimentacion de la toma de
corriente y utilizar siempre la espatula en dotacion.

EL PRODUCTO HA SIDO PROYECTADO PARA QUE FUNCIONE SOLO SI LA TAPA Y EL
RECIPIENTE DE LA BATIDORA HAN SIDO MONTADOS CORRECTAMENTE. SI NO FUERA
ASI, LLEVAR EL PRODUCTO A UN CENTRO DE ASISTENCIA AUTORIZADO.

La cuchilla esta bien afilada, manejarla con cuidado ya sea cuando la introduzcais o la extraigais
del recipiente que para limpiarla.

ANTES DE QUITAR LA TAPA ESPERAR A QUE LA CUCHILLA SE HAYA PARADO
COMPLETAMENTE Y ENTONCES DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE
CORRIENTE

ANTES DE CUALQUIER OPERACION DENTRO DEL RECIPIENTE DESCONECTAR EL
ENCHUFE DE ALIMENTACION.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de la pared. No
desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el mismo aparato
fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia Autorizado més cercano.

Si el cable de alimentacion estd dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante o por su
servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con calificacion similar, para prevenir
cualquier riesgo.

El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene que ser destinado
a uso comercial o industrial.

Este aparato cumple la directiva 2006/95/CE y EMC2004/108/CEE.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el fabricante
pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su empleo por parte del
usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando el cable de
alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes del aparato que pudieran
constituir un peligro, especialmente para los nifios que podrian utilizar el aparato para sus jue-
gos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que constituyen
fuentes potenciales de peligro.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES
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DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Mando de funcionamiento
Cuerpo motor

Batidor

Tapa batidor

Tapon tapa batidor
Soporte cuchilla

cuchilla para picar

cuchilla para amasar
Prensa-alimentos
Prensa-alimentos pequefio
Disco para montar
Porta-cuchilla

Cuchilla para juliana
Cuchilla para rebanar
Cuchilla para bastoncillos
Tapadera

Recipiente

WV OUVOoOZZN T ITOMMmoOOoO wW>»

ATENCION

El aparato tiene un dispositivo que impide el funcionamiento si la tapadera (R) no estuviera correc-
tamente bloqueada y el recipiente (S) o, en alternativa, el brazo batidor (C) no estuvieran acoplados
correctamente.

INSTRUCCIONES DE EMPLEO

ATENCION: Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté

desconectado de la red eléctrica y que el pomo de funcionamiento (4) esté en “O”.

- Colocar el recipiente (S) en el cuerpo motor (B) y bloquearlo girandolo en sentido contrario a las
agujas del reloj para que la aleta situada en la parte inferior del mango se encaje perfectamente
con un clic en la hendidura del cuerpo motor (Fig. 2).

- Montar el soporte cuchilla (F) en el perno central del recipiente (S) (Fig. 3).

Picar, amasar o montar

- Si se desea utilizar el aparato en funcion picador, montar la cuchilla de metal (G) en el soporte
cuchilla (F), si no para amasar montar la cuchilla de plastico (H), haciendo coincidir las fisuras
internas en la base de la cuchilla con las sefiales del soporte y apretandola hacia abajo (Fig. 4).

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas. Usar siempre con el maximo cuidado.

- Enel caso en que desearamos montar claras o nata, instalar el correspondiente accesorio (M) en
el soporte cuchilla (F) como se muestra en Fig. 5.

ADVERTENCIA: Antes de la elaboracion, asegurarse de que el recipiente (S) y el disco (L) estén

perfectamente limpios de cualquier resto de mantequilla 0 yema de huevo.

- Cortar los alimentos en pequefios trozos (1,5 x 1,5 cm) e introducirlos en el recipiente (S) o en el
caso se desee amasar, introducir los ingredientes.
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ATENCION: No introducir alimentos cuya cantidad sobrepase el nivel maximo indicado en el reci-

piente (S).

- Poner la tapa (R) encima del recipiente (S) de manera que las sefiales presentes dentro del reci-
piente se encajen perfectamente en los correspondientes espacios de la tapa y bloquearlo con un
clic girandolo en sentido contrario de las agujas del reloj (Fig. 6).

ATENCION: Asegurarse de haber bloqueado bien la tapa antes de poner en marcha el aparato.

- Conectar el enchufe eléctrico en una toma de corriente.

- Poner en funcionamiento el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla median-
te el mando de funcionamiento (A).

El aparato tiene dos velocidades, la minima «1» y la méxima «2».

ATENCION: Cuando se utiliza el aparato para amasar o montar, la velocidad de funcionamiento

aconsejada es “2".

Se puede también seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicion «P». El mejor empleo tiene lugar cuando apretamos
por un brevisimo tiempo (2/3 seg.).

ATENCION: No poner a funcionar el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamente.

Esperar por lo menos 2 minutos antes de pasar a un nuevo empleo.

- Para obtener un triturado fino y homogéneo quitar, si es necesario, el alimento de la pared del
recipiente y llevarlo hacia el centro con la ayuda de una espatula.

ATENCION: No quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el aparato esté en fun-

cionamiento. Apagar antes el aparato y desconectar el enchufe de alimentacién.

ATENCION: Para evitar accidentes y dafios al aparato, tener siempre las manos y los utensilios de

cocina lejos de las cuchillas y discos en movimiento.

ATENCION: No utilizar los dedos para quitar los alimentos de las paredes del recipiente mientras el

aparato esta en funcionamiento. Utilizar siempre la espatula en dotacién.

- NO INTRODUCIR LIQUIDOS PARA AMALGAMAR EL PICADO.

- Si durante el funcionamiento fuera necesario afiadir alimentos, utilizar el orificio de la tapa (R).
Empujar los alimentos introducidos sélo con la ayuda del prensa-alimentos (I) o junto a aquel
pequefio (L) (Fig. 7).

ATENCION: No introducir nunca los alimentos con las manos. Utilizar el prensa-alimentos.

- Para interrumpir el funcionamiento del aparato usar el mando (A) y ponerlo en “0”.

Rebanar

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas, manejarlas con atencion.

- Montar la cuchilla deseada, cuchilla para rebanar (P), cuchilla para cortar en juliana (O) o la cuchi-
lla para bastoncillos (Q) en el disco porta-cuchillas (N) para que el orificio situado en la cuchilla
resulte en el centro del disco (Fig. 8).

- Montar el disco porta-cuchillas (N) completo en el soporte para cuchillas (F), cogiéndolo por los
correspondientes ojales, con la cuchilla hacia arriba (Fig. 9).

- Poner la tapa (R) encima del recipiente (S) y proceder como se indica en el apartado “Picar,
amasar o montar”.
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INSTRUCCIONES PARA EL USO DE LA BATIDORA

ATENCION: Antes de limpiar el aparato y de instalar o quitar accesorios, asegurarse de que esté

desconectado de la red eléctrica y de que el control de funcionamiento (A) esté en “0”.

- Aplicar la batidora (C) en el cuerpo motor (B) y girarla en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que se bloquee con un clic de manera que las sefiales presentes en la batidora se encajen
perfectamente en las correspondientes orificios del cuerpo motor (Fig. 10).

ATENCION: Las cuchillas estan extremadamente afiladas; manejarlas con mucha prudencia.

- Montar la tapa (D) en la batidora (C), alineando las sefiales en la batidora con los orificios en la
tapa y bloquearla girandola en sentido de las agujas del reloj (Fig. 11).

- Introducir los alimentos preparados precedentemente por el orificio que hay en la tapa (D), sin
superar el nivel maximo indicado en la batidora (C), y después colocar el tapén (E) en la tapa (D)
presionando ligeramente hacia bajo y girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj para
bloguearlo (Fig. 12).

- Encender el aparato seleccionando la velocidad de rotacion de la cuchilla mediante el control de
funcionamiento (A). El aparato cuenta con dos velocidades, la minima «1» y la maxima «2».
También se puede seleccionar el funcionamiento por impulsos girando el control (A) en sentido
contrario a las agujas del reloj a la posicidén «P». Los memore resultado se obtienen apretando
durante poquisimo tiempo (2/3 seg.)

ATENCION: No poner en funcionamiento el aparato durante mas de 30 segundos consecutivamen-

te. Esperar por lo menos 2 minutos antes de proceder con nuevo empleo.

ATENCION: Para la fruta y la verdura mas tierna (por ejemplo platanos) empezar con una velocidad

baja y sucesivamente aumentar la velocidad segun la necesidad. Para la fruta y la verdura de mayor

consistencia (por ejemplo carlotas) usar la velocidad maxima.

- Para obtener un resultado mas homogéneo, apagar el aparato, desconectar el enchufe de la toma
de corriente, quitar la tapa (D) y con la ayuda de una espatula, llevar hacia el centro los alimentos
depositados en las paredes de la batidora (C).

ATENCION: Para evitar accidentes y dafios al aparato, mantener siempre las manos y los utensilios

de cocina lejos de las cuchillas y de los discos en movimiento.

ATENCION: No quitar los alimentos de las paredes de la batidora mientras el aparato esté en

marcha.

- Repetir dichas operaciones para trabajar con otras cargas de alimentos.

ATENCION: No introducir en la batidora mas de 300 gr cada vez de fruta o verdura de pulpa dura.

ATENCION: Para evitar que el liquido se salga no hay que usar la batidora con mas de 1000 ml de

sopa, purés u otros liquidos.

ATENCION: Poner siempre la tapa (D) antes de poner en marcha la batidora.

ATENCION: Antes de batir liquidos tibios quitar siempre el tapén de la tapa de la batidora (E). No

introduca nunca liquidos calientes en la batidora
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LIMPIEZA

ATENCION: desenchufar el aparato de la toma de corriente.

ATENCION: No sumergir el cuerpo del aparato y el cable de alimentacion con enchufe en agua u

otros liquidos.

ATENCION: Las cuchillas estan muy afiladas; manejarlas con atencion.

- Quitar todos los accesorios empleados, haciéndolo en sentido inverso a todo lo descrito prece-
dentemente para el montaje.

- Todos los accesorios se pueden lavar en el lavavajillas en la cesta superior a una temperatura
max de 50°C/ 122°F.

- Para la limpieza del bloque motor (B) utilizar un pafio humedecido.

- Limpieza de la batidora (C): llenar la batidora con agua tibia y jabdn; montar la tapa (D) con el
tapon (E); accionar la batidora a la velocidad maxima durante 30 segundos. Enjuagar y si es
necesario repetir la operacion.

ATENCION: Después de la limpieza, secar cada una de las partes perfectamente antes de volver

a montar.

-29 -



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precauges, entre as quais:

1
2

~NOo ok W

10
11
12
13

14
15
16
17

17

19

20

21

22
23

Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua rede eléctrica.
Né&o deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica; desligue-o sempre
apds o uso.

Né&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.

Nao deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies quentes.
Este aparelho néo esta indicado para ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com redu-
zidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais. Os utilizadores que ndo tenham adequada
experiéncia e conhecimento do aparelho ou que néo receberam as instrugbes sobre a sua
utilizacao devem ser vigiados por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

E necessario vigiar as criangas para assegurar que néo brinquem com o aparelho.

NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO POR AGUA OU
OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESTAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICAANTES
DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A LIMPEZA.
Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o aparelho, regular os
interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as ligagdes de alimentagao.
NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

ATENGCAO: COLOQUE A LAMINA ANTES DOS ALIMENTOS. Antes de abrir a tampa, espere
que a lamina esteja completamente parada e retire sempre a ficha de alimentagdo da tomada
eléctrica.

Né&o deixe o aparelho funcionar em vazio.

Néo utilize o aparelho se a lamina estiver danificada.

NUNCA INTRODUZA LIiQUIDOS NA TAGA.

Nao utilize o aparelho para picar alimentos de excessiva consisténcia (exemplo: cubos de gelo
Ou carne com 0sso).

PREPARE O JARRO DO LIQUIDIFICADOR COM OS ALIMENTOS QUE QUER BATER
E DEPOIS ENCAIXE-A NO CORPO DO MOTOR ANTES DE LIGAR A FICHA A TOMADA
ELECTRICA.

Né&o transporte o aparelho segurando-o pela taga ou pelo jarro montados, ou seja, as pegas da
taca e do jarro ndo servem para transportar o aparelho.

Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios de cozi-
nha afastados das laminas e dos discos em movimento.

As laminas sao muito afiadas. Tenha cuidado ao manusea-las. Segure-as sempre pela parte de
plastico.

Nunca introduza os alimentos com as méos. Use sempre o calcador.

Nao remova os alimentos das paredes da taga com o aparelho em funcionamento. Desligue o
aparelho, retire a ficha da tomada e use sempre a espatula fornecida.
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O PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA FUNCIONAR SOMENTE SE A TAMPA E O JARRO
DO LIQUIDIFICADOR ESTIVEREM MONTADOS CORRECTAMENTE. SE MESMO ASSIM
O APARELHO NAO FUNCIONAR, DEVERA LEVA-LO A UM CENTRO DE ASSISTENCIA
AUTORIZADO.

As laminas s&o muito afiadas, tenha cuidado ao manusea-las quando for monta-las, remové-las
ou limpa-las.

ANTES DE ABRIR A TAMPA, ESPERE QUE A LAMINA ESTEJA COMPLETAMENTE PARADA
E RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICA

ANTES DE INICIAR QUALQUER OPERAGAO NO INTERIOR DA TAGA, DESLIGUE A FICHA
DA TOMADA ELECTRICA.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede. Nunca a desligar
puxando-a pelo cabo.

Né&o utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados, ou se o proprio
aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de Assisténcia Autorizado mais
préximo.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, devera ser substituido pelo Fabricante, pelo servi-
o de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma pessoa com qualificagéo similar, para
evitar qualquer risco.

0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e néo deve ser utilizado para fins
comerciais ou industriais.

Esse aparelho esta de acordo com a directriz 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo fabricante podem
comportar a perda da seguranca e da garantia do seu uso pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe inoperante,
cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que deixe indcuas as partes do apa-
relho que possam representar um perigo, especialmente para as criangas, que podem utilizar o
aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem néo devem ser deixados ao alcance de criangas pois sdo poten-
ciais fontes de perigo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUGCOES
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DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)
Botéo de funcionamento

Corpo do motor

Jarro liquidificador

Tampa do jarro liquidificador

Tampinha da tampa do jarro liquidificador
Suporte da lamina

Lamina para picar

Lamina para misturar

Calcador

Calcador pequeno

Disco para bater claras/natas
Porta-laminas

Lamina para cortar em juliana

Lamina para fatiar

Lamina para cortar em palito

Tampa

Taca

WV OUVOoOZZN T ITOMMmoOOoO wW>»

ATENCAO
O aparelho possui um dispositivo que impede o seu funcionamento se a tampa (R), a taga (S) ou a
jarra do liquidificador (C) néo estiverem bem encaixados.

INSTRUCOES DE USO

ATENGAO: Antes de limpar o aparelho e de montar ou remover os acessorios, assegure-se de ter

desligado a ficha da tomada eléctrica e verifique se 0 botdo de funcionamento (4) esta na posicao

de desligado “O”.

- Monte a taga (S) no corpo do motor (B). Para bloquea-la rode-a no sentido anti-horario de maneira
que a aleta posta na parte inferior da pega se encaixe perfeitamente na fenda do corpo do motor
(Fig. 2).

- Monte o suporte da Iamina (F) no eixo central da taga (S) (Fig. 3).

Picar, misturar, bater

- Se desejar utilizar o aparelho na fungdo de picadora, monte a lamina de metal (G) no suporte da
lamina (F), ou, para misturar, monte a lamina de plastico (H), de maneira a coincidir as fendas inter-
nas da base da lamina com as marcas presentes no suporte e premindo-a para baixo (Fig. 4).

ATENGAO: As laminas séo afiadas, cuidado ao manusea-las!

- No caso de desejar bater claras ou natas, monte o acessério (M) no suporte da lamina (F) como
mostra a Fig. 5.

ADVERTENCIA: Antes de iniciar, verifique se a taga (S) e o disco (L) esto perfeitamente limpos e

sem residuos de manteiga ou gema de ovo.

- Corte os alimentos em pequenos pedagos (1,5 x 1,5 cm) e coloque-os na taga (S) e no caso de
desejar misturar, coloque os ingredientes.
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ATENGAO: Ao colocar os ingredientes, ndo ultrapasse o nivel maximo indicado na taga (S).

- Coloque a tampa (R) sobre a taga (S) de maneira que as marcas no interior da taga se encaixem
perfeitamente nos respectivos alojamentos na tampa e bloqueie a tampa rodando-a no sentido
anti-horério até ouvir o clique de encaixe (Fig. 6).

ATENGAO: Assegure-se de ter fechado bem a tampa antes de colocar o aparelho em funciona-

mento.

- Insira a ficha na tomada eléctrica.

- Coloque o aparelho em funcionamento seleccionando a velocidade de rotagéo da lamina por meio
do botdo de funcionamento (A).

O aparelho possui duas velocidades, uma minima «1» € uma maxima «2».

ATENGAO: Quando se usa o aparelho para misturar ou bater, a velocidade de funcionamento

recomendada é a “2".

E possivel também seleccionar o funcionamento por impulsos rodando o botéo (A) no sentido
anti-horario na posi¢do «P». Para um uso optimal, prima varias vezes por curto tempo (2/3
seg.).

ATENGAO: Nzo faga o aparelho funcionar por mais de 30 segundos consecutivos. Espere pelo

menos 2 minutos antes de recomegar a usa-lo.

- Para obter um resultado mais fino e homogéneo, remova, se necessario, o alimento que ficou
grudado na parece da taga, empurrando-o, com uma espatula, para o centro.

ATENGAO: Nao remova os alimentos das paredes da taga enquanto o aparelho estiver em funcio-

namento. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

ATENGAO: Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios

de cozinha afastados das laminas e dos discos em movimento.

ATENGAO: N3o use os dedos para remover os alimentos das paredes da taga enquanto o aparelho

estiver em funcionamento. Use sempre a espatula fornecida.

- NAO INTRODUZA LIQUIDOS PARA AMALGAMAR QUANDO FOR PICAR OS ALIMENTOS.

- Se durante o funcionamento for necessério adicionar mais alimentos, utilize a abertura presente
na tampa (R). Empurre os alimentos utilizando o calcador (I) sozinho ou com aquele pequeno (L)
(Fig. 7).

ATENGAO: Nunca introduza os alimentos com as maos. Use sempre o calcador.

- Para parar o funcionamento do aparelho, actue no botéo (A) colocando 0 mesmo na posi¢éo
‘0.

Fatiar

ATENGAO: As laminas so afiadas, cuidado ao manusea-las.

- Insira a l&mina desejada, l&mina para fatiar (P), ldmina para cortar em juliana (O) ou I&mina para
cortar em palito (Q) no disco porta-ldminas (N) de modo que o furo da I&mina se encaixe no centro
do disco (Fig. 8).

- Monte o disco porta-ldminas (N) completo no suporte de laminas (F), segurando pelos orificios,
com a l&mina voltada para cima (Fig. 9).

- Coloque a tampa (R) na taga (S) e proceda como indicado no paragrafo “Picar, misturar, bater”.
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MODO DE USO DO LIQUIFICADOR

ATENGAO: Antes de limpar o aparelho e de montar ou desmontar os acessérios, assegure-se de

ter desligado o aparelho da rede eléctrica e que o botdo de ligagéo (A) esteja no “0”.

- Monte a jarra do liquidificador (C) no corpo do motor (B) e rode-a no sentido anti-horario até
ouvir o clique de encaixe, verificando se as marcas presentes na jarra estdo bem encaixadas nas
fendas do corpo do motor (Fig. 10).

ATENGAO: As laminas s&o extremamente afiadas, cuidado ao manuseé-las.

- Cologue a tampa (D) na jarra (C), alinhando as marcas na jarra com as fendas na tampa e blo-
queie rodando no sentido horario (Fig. 11).

- Introduza os alimentos preparados previamente através da abertura na tampa (D), sem ultrapas-
sar o nivel maximo indicado na jarra (C), por fim coloque a tampinha (E) na tampa (D) exercendo
uma ligeira pressao para baixo e rodando-a no sentido anti-horario para bloquea-la (Fig. 12).

- Ligue o aparelho seleccionando a velocidade de rotagdo da lamina pelo botao de ligagéo (A). O
aparelho tem duas velocidades, uma minima «1» e uma maxima «2».

Pode-se também seleccionar o funcionamento por impulsos rodando o botdo (A) no sentido
anti-horario na posicdo «P». O uso optimal é obtido premindo vérias vezes por curto tempo (2/3
seg.)

ATENGAO: N&o deixe o aparelho funcionar mais de 30 segundos consecutivos. Espere pelo menos

2 minutos antes de iniciar novamente.

ATENGAO: Para frutas ou legumes mais macios (ex: banana) comece na baixa velocidade e

aumente a velocidade progressivamente segundo a necessidade. Para frutas e legumes de consis-

téncia mais dura (ex: cenoura) use a velocidade maxima.

- Para obter um resultado mais homogéneo, desligue o aparelho, retire a ficha da tomada, retire
a tampa (D) e, com a ajuda de uma espatula, empurre para o centro os alimentos que ficaram
grudados nas paredes da jarra (C).

ATENGAO: Para evitar acidentes e danos no aparelho, mantenha sempre as maos e os utensilios

de cozinha afastados das l&minas e dos discos em movimento.

ATENGAO: Nao remova os alimentos das paredes do jarro com o aparelho em funcionamento.

- Repita as operagdes acima para processar outras quantidades de alimento.

ATENGAO: N3o cologue no liquidificador mais de 300 g de fruta ou de legume de cada vez.

ATENGAO: Para evitar perdas de liquido, ndo utilize o liquidificador com mais de 1000 ml de sopas,

cremes e outros liquidos.

ATENGAO: Coloque sempre a tampa (D) antes de accionar o liquidificador.

ATENGAO: Antes de bater liquidos mornos, retire sempre a tampinha (E). Nunca coloque liquidos

quentes no jarro.
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LIMPEZA

ATENCAO: Desligue o aparelho da tomada eléctrica.

ATENGAO: Nunca passe o corpo do aparelho e o cabo de alimentacéo com a ficha por agua ou

outros liquidos.

ATENCAO: As laminas s&o muito afiadas; cuidado ao manuseé-las!

- Remova todos os acessarios utilizados, operando no sentido contrario do descrito anteriormente
para a montagem.

- Todos os acessorios podem ser lavados na maquina, no cesto superior e a uma temperatura max
de 50°C/ 122°F.

- Para a limpeza do corpo do motor (B), utilize apenas um pano himido.

- Limpeza do jarro liquidificador (C): encha o jarro com agua morna e detergente; coloque a tampa
do jarro (D) com a tampinha (E); accione o liquidificador na velocidade maxima durante 30 segun-
dos. Enxague e, se necessario, repita a operagao.

ATENGAO: Apds a limpeza, deixe secar bem todas as partes antes de monté-las novamente.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN

Bi

het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden

genomen, waaronder:

1

2

~NOo ok W

10

11
12
13

14
15
16
17

18

19

20

Controleer of het elekirische voltage van het apparaat overeenkomt aan het voltage van uw
elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbonden; na gebruik
de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische en mentale capaciteiten. De gebruikers van het apparaat die niet over de
nodige ervaring of kennis beschikken over het apparaat of die de gebruikshandleiding niet heb-
ben gelezen moeten altijd gecontroleerd worden door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT ONDER
WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE
REINIGEN.

OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET
STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN
VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.
Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden gebruikt of
geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden aangeraakt.

NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

ATTENTIE: STEEKEERSTHETMES INHETAPPARAAT EN VERVOLGENS DE ETENSWAREN.
Voordat de deksel wordt verwijderd moet u de stekker uit het stopcontact halen en controleren
of het mes stilstaat.

Laat het apparaat niet leeg werken.

Gebruik het apparaat niet als het mes beschadigd is.

Nooit vioeistoffen in de beker gieten.

Gebruik het apparaat niet om te harde etenswaren fijn te hakken (bijvoorbeeld: ijsblokjes of viees
met botten).

BEREIDT DE BEKER VAN DE MIXER VOOR MET DE INGREDIENTEN DIE GEMIXT MOETEN
WORDEN EN MONTEER HEM OP DE MOTORBASIS VOORDAT DE STEKKER IN HET
STOPCONTACT WORDT GESTOKEN.

Het apparaat niet verplaatsen als de beker gemonteerd is, ofwel, het handvat van de beker mag
niet gebruikt worden om het apparaat te verplaatsen.

Om letsel en beschadigingen aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keukenge-
reedschappen altijd uit de buurt van de bewegende messen en schijven.
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De messen zijn scherp. Gebruik ze voorzichtig. Pak ze altijd vast bij het plastic gedeelte.

Nooit de etenswaren met de handen in het apparaat stoppen. Gebruik altijd de stamper.

De etenswaren niet van de wanden van de beker halen als het apparaat in wering staat. Stop
het apparaat, haal de stekker uit het stopcontact en gebruik altijd de bijgeleverde spatel.

HET PRODUCT IS ZODANIG GECONSTRUEERD DAT HET ALLEEN WERKT ALS DE DEKSEL
EN DE BEKER VAN DE MIXER GOED GEMONTEERD ZIJN. ALS DIT NIET ZO IS BRENG HET
PRODUCT NAAR EEN GEAUTORISEERD ASSISTENTIECENTRUM.

Het mes is scherp, gebruik het voorzichtig als het in het in de houder wordt gezet of eruit wordt
gehaald en tijdens het reinigen.

VOORDAT U DE DEKSEL VERWIJDERT WACHT TOTDAT HET MES HELEMAAL STILSTAAT
EN TREK DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT

VOORDAT HANDELINGEN UITGEVOERD WORDEN IN DE KOM MOET ALTIJD DE STEKKER
UIT HET STOPCONTACT GEHAALD WORDEN.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het stopcontact.
Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of als het appa-
raat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend Geautoriseerd Assistentie
Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur of door zijn
technische assistentieservice of in ieder geval door een persoon die over dezelfde kwalificaties
beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet geschikt voor
commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EG e EMC2004/108/EEG.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent zijn goedge-
keurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen, tevens vervalt de gebruiksga-
rantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt worden
door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een gevarenbron kunnen
zijn.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Startknop

Motorbasis

Mixer

Mixerdeksel

Dop mixerdeksel
Messensteun

Hakmes

Kneedmes

Stamper

Kleine voedselpers

Schijf voor opkloppen
Messenhouder

Mes voor fijngehakte groente
Mes voor plakjes

Mes voor staafies

Deksel

Beker
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ATTENTIE
Het apparaat beschikt over een systeem dat de werking tegenhoud als de deksel (R) niet goed
vastgezet is en de kom (S) of, als alternatief, de blender (C) niet goed zijn geplaatst.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

ATTENTIE: Voordat het apparaat wordt gereinigd en de accessoires worden geinstalleerd of verwij-

derd, controleer altijd of de stekker uit het stopcontact is gehaald en of de startknop (A) op “0” staat.

- Zet de kom (S) op de motorbasis (B) en draai de kom tegen de klok in om hem te blokkeren zodat
het vleugeltje aan de onderkant van het handvat precies met een klik aansluiten in het gleufije van
de motorbasis (Fig. 2).

- Monteer de messenhouder (F) op de centrale pin van de kom (S) (Fig. 3).

Fijnhakken, kneden of opkloppen

- Als u het apparaat wilt gebruiken als alleshakker, monteer het metalen met (G) op de messen-
steun (F), als u wilt kneden monteer het plastic mes (H) op de messensteun en laat de binnenste
sleuven aan de onderkant van het mes overeenkomen met de streepjes op de steun en druk het
mes naar beneden (Fig. 4).

ATTENTIE: De messen zijn scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

- Als u echter eiwit of room wilt opkloppen, installeer het speciale accessoire (M) op de messen-
houder (F) zoals wordt weergegeven in Fig. 5.

WAARSCHUWING: Controleer voor de bewerking of de kom (S) en de schijf (L) goed schoon zijn

en geen resten zijn achtergebleven van boter of eigeel.

- Snij alle etenswaren in kleine stukjes (1,5 x 1,5 cm) en stop ze in de kom (S) of als u wilt kneden,
stop alle ingrediénten in de kom.
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PAS OP: De etenswaren mogen nooit boven het maximun niveau uitkomen dat op de kom (S) wordt

aangegeven.

- Zet de deksel (R) op de kom (S) zodat de streepjes in de kom precies aansluiten op de speciale
behuizingen van de deksel en blokkeer de deksel met een klik door hem tegen de klok in te
draaien (Fig. 6).

ATTENTIE: Controleer dat de deksel goed vast is gezet voordat het apparaat in werking wordt

gezet.

- Steek de stekker in een stopcontact.

- Zet het apparaat in werking door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de startknop (A).
Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1» en de maximun snelheid
«2».

PAS OP: Als het apparaat wordt gebruikt voor het kneden of opkloppen is de aangeraden werksnel-

heid “2".

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie «P». Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

PAS OP: Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht tenminste

2 minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

- Om goed fijn en homogeen fijn te hakken verwijder, indien noodzakelijk, de etenswaren van de
randen van de kom en breng ze in het midden met behulp van een spatel.

PAS OP: De etenswaren niet van de randen verwijderen als het apparaat in werking staat. Zet het

apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact.

PAS OP: Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen houdt de handen en keuken-

gereedschappen uit de buurt van de bewegenden messen en schijven.

PAS OP: De etenswaren nooit met de vingers van de randen van kom verwijderen terwijl het appa-

raat aanstaat. Gebruik altijd de bijgeleverde spatel.

- NOOIT VLOEISTOFFEN TOEVOEGEN OM DE FIINGEHAKTE ETENSWAREN TE BINDEN.

- Als tijden de werking etenswaren toegevoegd moeten worden gebruik hiervoor de opening op de
deksel (R). Druk de etenswaren erin met behulp van een de voedselpers (1) alleen of samen met
de Kleine (L) (Fig. 7).

ATTENTIE: De etenswaren nooit met de handen erin stoppen. Gebruik altijd de stamper.

- Om de werking van het apparaat te onderbreken zet de knop (A) op “0”.

Snijden van plakjes

PAS OP: De messen zijn scherp, gebruik ze voorzichtig.

- Plaats het gewenste mes, mes voor plakjes (P), mes voor fijgehakte groente (O) of het mes voor
staafjes (Q) op de messenhouderschijf (N) zodat de opening op het mes in het midden van de
schiif ligt (Fig. 8).

- Monteer de messenhouderschijf (N) met de messenhouder (F), door hem vast te pakken in de
oogjes en met het mes naar boven gericht (Fig. 9).

- Zet de deksel (R) op de kom (S) en volg de aanwijzingen in de paragraaf “Fijnhakken, kneden of
opkloppen”.
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN VOOR DE BLENDER

PAS OP: Voordat het apparaat wordt gereinigd of accessoires worden geplaatst of verwijderd

moet de stekker uit het stopcontact gehaald worden en moet de knop voor het aanzetten (A) op “0”

staan.

- Steek de blender (C) op de motorbasis (B) en draai hem tegen de klok in totdat ze met een klik
wordt vastgezet zodat de streepjes op de blender precies aansluiten op de speciale gleuven op
de motorbasis (Fig. 10).

PAS OP: De messen zijn heel erg scherp, gebruik ze voorzichtig.

- Monteer de deksel (D) op de blender (C), door de steepjes op de blender aan te sluiten aan de
gleuven op de deksel en draai hem tegen de klok in om het te blokkeren (Fig. 11).

- Stop de etenswaren die van te voren zijn voorbereid in de opening van de deksel (D), zonder het
maximum niveau te overschrijden dat op de blender (C) is aangegeven en zet vervolgens de dop
(E) op de deksel (D) door hem zacht omlaag te drukken en tegen de klok in te draaien om hem te
blokkeren (Fig. 12).

- Zet het apparaat aan door de rotatiesnelheid van het mes te kiezen met de knop voor het aanzet-
ten (A). Het apparaat beschikt over twee snelheden, de minimum snelheid “1» en de maximun
snelheid «2».

Het is ook mogelijk om de werking met impulsen te kiezen door de knop (A) tegen de klok in te
draaien in de positie «P». Het optimale gebruik wordt bereikt door de knop heel kort in te drukken
(2/3 sec.).

PAS OP: Laat het apparaat niet langer dan 30 secondes achtereenvolgens werken. Wacht tenminste

2 minuten voordat het opnieuw wordt gebruikt.

PAS OP: Voor zacht fruit en groente (bijv. bananen) begin met een lage snelheid en verhoog

vervolgens de snelheid indien noodzakelijk. Voor hardere groente en fruit (bijv. wortels) gebruik de

maximum snelheid.

- Om een homogeen resultaat te krijgen, zet het appraat uit, trek de stekker uit het stopcontact,
verwijder de deksel (D) en breng de etenswaren die tegen de randen van de blender (C) liggen in
het midden met behulp van een spatel.

ATTENTIE: Om ongelukken en schade aan het apparaat te voorkomen, houdt handen en keuken-

gereedschappen uit de buurt de bewegende messen en schijven.

ATTENTIE: De etenswaren niet van de randen verwijderen als het apparaat in werking staat.

- Herhaal deze handelingen om andere ladingen etenswaren te verwerken.

ATTENTIE: Stop niet meer dan 300 g fruit of groente met hard vruchtvlees in de mixer.

ATTENTIE: Om te voorkomen dat vloeistoffen naar buiten komen gebruik in de mixer niet meer dan

1000 ml soep, gepureerde groente of andere vloeistoffen.

ATTENTIE: Plaats altijd de deksel (D) voordat de mixer in werking wordt gezet.

ATTENTIE: Voordat lauwe vloeistoffen worden gemixt moet altijd de dop van de mixerdeksel (9)

worden verwijderd (E). Nooit warme vloeistoffen in de mixer stoppen.
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REINIGEN

ATTENTIE: Trek altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

ATTENTIE: De basis van het apparaat, de stekker en de elektriciteitskabel nooit onder water of

ander vloeistoffen zetten.

ATTENTIE: De messen zijn heel erg scherp. Gebruik ze altijd heel voorzichtig.

- Verwijder alle accessoires die zijn gebruikt door de assemblagehandelingen die hiervoor zijn
beschreven in omgekeerde volgorde uit te voeren.

- Alle accessoires kunnen in de vaatwasser gereinigd worden in de bovenste mand op een max.
temperatuur van 50°C/ 122°F.

- Voor het reinigen van het motorblok (B) gebruik een vochtige doek.

- Reinigen van de mixer (C): vul de mixer met lauw water en zeep; monteer de deksel (D) met de
dop (E); zet de mixer aan op de maximale snelheid voor 30 secondes. Afspoelen en indien nood-
zakelijk deze handeling herhalen.

ATTENTIE: Laat alle onderdelen goed opdrogen na het reinigen voordat ze weer gemonteerd wor-

den.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH
Ortav xpnoIuoTIoIEiTeE NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avaykaio va AauBavete Tig katdAANAeG TTPOQUAG-
EeIg, JETagU Twv omoiwy:

1

2

~No o bW

10

11

12
13

14
15
16
17

18

19

20

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAON TNG GUOKEUNG QVTIOTOIXE O €KEIV TOU NAEKTPIKOU 0QgG
diktUou.

Mnv a@rivete apUAAKTN TNV ouoKeun dtav eival auvdedepévn oTo NAEKTPIKG dikTuo. ATTOOUVOEDTE
TNV UETA a6 KABe Xpnaon.

Mnv TOTTOBETEITE TNV TUCKEUN KOVTA A EMAvVW O€ TIMYEG BepOTNTAG.

Mnv pixverte vepd oTIg 0TréC aEPITUOU TG GUOKEUNG.

Mnv a@rveTe TNV GUOKEUN eKTEBEIIEVN GE ATHOTQAIPIKOUG TTapayovTeg (Bpoxr, RAIO KAT).
Mpoacétre waTe 10 KAAWDIO va pnv EABEI g€ eTaQn He BEpPES ETIQAVEIE.

AuTi n ouokeun dev TIPETTEN VA XPNOIUOTIOIEITAI ATTO TTPACWTTA (CUUTIEQIAAUBAVOLEVWY TWV
TIAIBIWV) PE PEIWUEVES QUOIKES, QIOBNTAPIES 1) vonTIKES IkavoTnTeG. OI XpAOTEG TTOU dev £XOUV
EUTTEIPIO KAl YVWOT TNG GUOKEURS i TTou dev Toug £xouv doBei 0dnyieg OXeTIKG e TN XpAan TG
OUOKEURG, Ba Tpémel va emBAETOVTal aTTd éva TTPOCWTIO UTIEUBUVO YIa TNV AoQAAEId TOUG.
Eivar avaykaia n emmipnon twv aidiwv yia va BeBaiwbeite 611 dev TTAICOUV e T CUTKEUN.
MH BYOIZETE NMOTE TO XQMA TOY NMPOIONTOS, TO PEYMATOAHMTH KAI TO HAEKTPIKO
KAAQAIO ZE NEPO H” AAAAYTPA, XPHZIMOIOIEITE ENA YTPO IMANITIA TON KAGAPIZMO
TOYZ.

AKOMA KAl AN H ZYIKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, AMOZYNAEZTE TO
PEYMATOAHMTH AMNO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ MPIN TOMOGETHZETE
H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H' MPIN MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THZ.
BeBaiwBeite 611 Ta ¥Epia gag eival TAVTO KOAG GTEYVA TTPIV XPNCIUOTIOINCETE A PUBLICETE TOUG
OIOKOTITEG TIoU BpioKovTal OTn GUCKEUR A TIPIV QyYigeTe TO PEUNOTOAATITN Kail TIG GUVOEDEIS
TpOYodoaTiag.

MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

MPOZOXH: TONOGETHZTE TH AEMIAA MPIN TA TPO®IMA. Mpiv agaipéoeTe To KATTIAKI TTEI-
PEVETE VO OTAPATACEI EVTEAWG N AETTiBO KOl ATTOCUVOEDTE TIAVTA TO PEUPATOAATIT TPOYOBOTiaG
armd v Tpida Tou pelpaTog.

Mnv Bétete g€ AciToupyia Tn ouakeur| Gdela.

Mn xpnoIUOTIOIEITE TN GUGKEUN av n AeTTida €xel uTToaTei BAGRN.

MHN EIZATETE NMOTE YI'PA XTO EZQTEPIKO THZ KANATAZ.

Mn XpnOIKOTIOIEITE TN CUCKEUR YO TO BpUUUATIONO TPOiwy TTou €xouv akAnpr uen (TTapa-
Oelypa: Tayakia f Kpéag pe KOKKOAQ).

MPOETOIMAZTE THN KANATA TOY MIMAENTEP ME TA TPO®IMA MOY EMIOYMEITE NA
XTYTMHZETE KAl ZYNAPMOAOIHZTE THN XTO XQMA KINHTHPA TMPIN XYNAEZETE TO
PEYMATOAHMTH ZTHN MPIZA TOY PEYMATOX.

Mn JeTOQEPETE TN GUOKEUR aTIO TNV GuvVapUoAoynuévn Kavara, kabwg 6Twg 1o XepoUAI Tng
Kavarag dev TPETTEN va XpnoIUoTToIEiTal YIG T HETAPOPA TNG GUOKEURAG.

[Mpog amoguyAV aTuXNUATWY Kal nuiwv 0Tn oUoKeur), kpatdre TavTa Ta xépia kai Ta epyaAsia
kouCivag JOKpIA oo TIG AETTIOES Kal TOUG KIVOUMEVOUG BITKOUG.
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21
22
23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

O1 Aemrideg eival koTepés. XelpiaTeite TIC pe mpoagoxn. Midveré Ti¢ Tavia amod 10 TAAGTIKG
péPOG

Mnv eiodyete TOTE Ta TPOPIUA PE TA XEPID. XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TOV WATAPA.

To kaAaBakI Tou QUYOKEVTPIKOU aTTOXUMWT EXEl, OTn PACn Tou, MIKPEG KOPTEPEG ECOXEC.
Mpooége 1diaitepa va unv Tpaupaniadeite kara Tig diadikaaieg amoaguvapuoAdynang kai kada-
pioyoU.

H ZYZKEYH EXEl IXEAIAXTEI KATA TPOMON QTE NA AEITOYPIEI MONON EAN TO
KAMAKI KAl H KANATA TOY MNOAENTEP EXOYN ZYNAPMOAOIHOEI ZQXTA. AN KATI
TETOIO AEN EMAAHOEYTEI, MHFAINETE TO MPOION $E ENA EZOYZIOAOTHMENO
TEXNIKO KENTPO.

H Aetrida eival 1diaitepa KoQTEpr), XEIPIOTEITE TNV WE QPOVTIdA TOGO KATA TN GUVAPUOAGYNGTN 600
kal kar@ v amdamacn amo 1o 8oxEio, KaBwg Kal kard Tov kabapiguo Tng.

MPIN AQAIPEZETE TO KAMAKI NMEPIMENETE NA XTAMATHZEI ENTEAQX H AEMIAA KAI
AMOZYNAEZTE TO PEYMATOAHMNTH AMO THN MPIZA TOY PEYMATOX.

MPIN ANO OMOIAAHMOTE AIAAIKAZIA £TO EZQTEPIKO TOY MMQA, ANOZMNAZTE TO
PEYMATOAHMTH TPO®OAOZIAZ.

['é v amooUvOEDN TOU PEUHATOANTITN, KPATAGTE TOV KAAA Kal OTTOOTIACTE TOV OO TV TTpila
T0iXOU. Mnv TOV ammoaTraTe TTOTé TPABWVTAG TOV aTTd TO KAAWJIO.

Mnv XPNCIPOTIOIEITE TNV GUCKEUR av TO NAEKTPIKO KAAWDIO | O PEULATOAATITNG €XOUV UTTOCTEI
{nwid, A n id1a n ouokeun eival EAATTWUATIKA. £’ AUTA T TIEPITITWAN TINYAIVETE TNV GTO IO
kovTivé E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévrpo.

Eav 10 kaAwdio Tpopodoaiag £xel uTToaTEl {nuid, TIPETTEN va avTIKaTATaBEl atmd Tov KATAOKEUQ-
OTA ) amd TV UTINpEaTia TEXVIKAG £GUTTNEETNONG 1 €V TEAEI aTTO EEEIBIKEUEVO ATOUO KaTA TPOTTOV
WaoTE va amopeuxOei kabe Kivouvog.

H auokeun éxer emivonBei ANMOKAEIZTIKA T'A OIKIAKH XPHZH kai dev mrpémel va mpoopioBei
yid epmropikA A Blounxaviki xpran.

Auth n guokeun eivar glpgwvn e TNV 0dnyia 2006/95/EE ka1 EMC2004/108/EOK.

MBavég YeTaTpotéG aTo APV TTPOIdV TToU dev £XOUV KatnyopnuaTika e€ouaiodotnBei amd Tov
KOTAOKEUAQTH), UTTOPEI var TIPOKAAETOUV (paT TG ao@AAEIag Kai TG eyyunang Thg XpARong g
oo TOV XPAaTN.

Otav amogacioeTe va amogupETe WG amOPPIKa TNV TTAPoUda GUCKEUN, GUVIOTATAl va TNV
KaTaoThoeTe adpavr|, KoBovTag 1o KaAwdio TPOPodoaTiag. ZuvIGTATal €TINS VO KATAOTACETE
apAaPn ekeiva Ta pEPn TNG GUOKEUAG TTOU Eival ETTIOEKTIKA va aTToTEAEGOUV Kivouvo, €18IKA I
Ta TTaId1G TTOU Bal PTTOPOUTAV vVa XPNCIUOTIOICOUY TNV CUGKEU 0T TTalyvidid TOUG.

Ta aToIxeia TG Guokeuaaiag Oev TEETTEI va TO AQAVETE O€ UEPN TTPOCITA GTA TTAIdIA Adyw ToU
o eivar mBavég TnyES Kivouvou.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEZ
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MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
Kouptri Aeitoupyiag

ZWwya KivnTipea

MmAévtep

Kaméki pmAéviep

Mwpa karmakioU PAévTER
Baaon Aetridag

Aemtida KoTrAg

Aemida yia {uun
Qotipag

Mikpdgc waTrpag

AigKog Y10 JapéyKeS
OnKn Aetridwv

Aemida yia julienne
Aettida KOTG O€ QETEC
Aemida yia aTIKG

Kaméki

Aoxgio

WV OUVOoOZZN T ITOMMmoOOoO wW>»

NPOZOXH

H ouokeun civar epodiacpévn pe éva alotnua Trou eumrodiler T Acrroupyia av 1o kamdki (R) dev
eival akivnromoinuévo KataAAnAa kai 1o uTwA (S) A, evalakTikd, To pmAévtep (C) dev Exouv ToTToO-
BenBei cwaTd.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPOXOXH: Mpiv kaBapioete T GUOKEUR Kal GUVOPHOAOYACETE N aQaIpETETE Ta eEapTANATO,
BeBaiwBeite o1 TNV £xeTE aMOGUVOETEI OTTO TO NAEKTPIKG BIKTUO Kail 0TI TO KOUNTTI AsiToupyiag (A)
Bpioketal aTo “0”.
- TomoBetAaTe T0 PTTWA (S) aTo cwya KivnTApa (B) kai UTTAOKAPETE TO GTPEPOVTAG TO APICTEPO-
OTPOPa KaTé TPOTIOV WATE TO TITEPUYIO TTOU PPITKETAI OTO KATW PEPOG TOU XEPOUAIOU val guvOEeDEi
TEAEIO E KAIK OTN OXIOWA 01O awya Kivnthpa (Eik. 2).
- Zuvapuoloynate Tn BAkn Aemridwv (F) aTov kevtpikd atova Tou umwA (S) (Eik. 3).

MoAtomoinon, JUpWHA, TTAPACKEUN HOPEYKAG

- Av emBueiTe va XpnCIUOTIOINCETE TN GUOKEUR OE ASITOUPYia TTOAUKOTITIKOU, GUVOPHOAOYATTE TN
peTalAikn Aettida (G) atn Baacn Aemidag (F), diagopeTikd, yia {0un, guvappohoynaTe TNV TTAACTI-
K AeTrida (H), kGvovTag va GUUTIEGOUV 01 ECWTEPIKEG OXITHUES OTN BAaN TNG AeTTidAG WE TIG £GOXES
TT0U BpickovTal OTO GTAPIYMA Kal TEDTE TNV TIPOG Ta KaTw (EIK. 4).

MPOXOXH: O1 AcTrideg ivar KOPTEPES, XEIPITTEITE TIC e TIPOGOXN.

- 2TV TIEPITITWON avTiBeTa Tou €MOUNEITE TNV TTAPACKEUR Papéykag 1 aavTiyl, ToToBeTATE TO
€101k6 e€aptnua (M) atn Baon Aemidwv (F) 6Trwg @aivetal oty Eik. 5.

MPOEIAOMOIHZH: Mpiv TV emegepyaaia, PePaiwdeite 611 To uTwA (S) Kai o diokog (L) eivar evre-

Mg kaBapoi amd kaBe ixvog PolTupou A KPOKOU.
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- Koyre T1a 1pégiua g€ pikpa Kopudria (1,5 x 1,5 €k) kar BaATe Ta a0 PmiwA (S) | aTnv TEpiTTwaon
TIoU €TMIBUEITE va (UUWaETE, TIPOOBETTE T UAIKA.

MPOXOXH: Mnv cigayete Tpd@IUa Tavw amod TN PEYIOTN OTABUN TTOU €ival onuEIWPEVN OTO

MTTWA (S).

- TomoBetAaTe T0 Kaméki (R) emavw aTo PmrwA (S) kard TpdTov waTe o1 00OVTWAOEIS TToU Bpioko-
VIal OTO ECWTEPIKG TOU PTTWA va GuvdeBolv TEAEIO OTa OXETIKA dlapepiouaTa aTo KATAKI Kal
UTTAOKAPETE TO WE KAIK GTPEQOVTAG TO apiaTepdaTpoa (EIK. 6).

MPOZOXH: BeBaiwbeite ot Exete TomobeT0EI 0TABEPG TO KOTTAKI TIPIv B60ETE O€ Acimoupyia

OUCKEUN).

- ZUVOEQTE TO PEUNATONATITN O€ Wia Trpia peluaTog.

- O¢oare oe Aeitoupyia T guakeun| emAEyovTag TN TaXUTNTA TIEPIOTPOPAS TNG AETTIdAG PETW TOU
d1akéTTn Aeitoupyiag (A).

H guakeun| Aeitoupyei e duo Taxitnteg, v ehdyiomn “1” kai Tn péyiomn “2”.

MPOZOXH: Otav xpnoIUoTIOIEiTE TN GUOKEUR YIa {UwUa 1) JOpéyka, N GuvioTwuevn Tax0TnTa

Aerroupyiag €ivai n “2”.

Mmopeite kai va emAEEeTe €Tiong TV TTAAWIKY AEIToupyia aTpEQOVTag To KouuTri (A) apiaTepo-
aTpoga atn Béon “P”. H 1daviki xpAhan mpayuarotroigital mECOVTAG yia £va GUVTONOTATO OIA0TN-
pa (2/3 deutepdAeTTTa).

MPOZOXH: Mn 6¢tete o Aciroupyia Tn ouakeur yia TrepIcadTePo amd 30 SEUTEPOAETITA GUVEXWIG.

Mepipévete TOUAGXIGTOV 2 AETITA TTPIV TIPOXWPATETE O€ vEA XpAan.

- Ta va éxete  AETITOKOMPEVO KaI OUOIOYEVES TPIHUA, JETOKIVAGTE, av gival avaykaio, Ta Tpd@iua
OTT0 TO TOIXWHATA TOU PTTWA Kal QEPTE Ta TTPOG TO KEVTPO e TN BorBeIa iag GTTATOUAAG.

MPOZOXH: Mn petakiveite Ta TpO@IUA ATTG TO TOIXWHATA TOU UTTWA €VW N OUCKEUR BpiokeTal o€

AeToupyia. ZPRAOTE TPWTA TN GUOKEUN KAl ATTOOUVOETTE TO PEUPATOAATITN aTrd TV TPoPodoaia.

MPOZOXH: Mpog amoguynv atuxnuaTwy Kai {NUILY GTn GUCKEUN, KPATATE TIAVTA TA XEPIA KAl TO

epyaheia koulivag pakpia amod Tig AETTideS kal Toug KIvOUPEVOUS BIioKOUG.

MPOZOXH: Mn xpnaoiyotrolgite Ta dAXTUAA yIa VO UETOKIVAGETE TA TPOQPIUA ATIO TA TOIXWUATA

TOU MTTWA EVW N GUCKEUN €ival g€ AeIToupyia. XpnaIPOTIOIEITE TTAVTA T OTTATOUAG TIOU 0QG £XEl

xopnyneei.

- MHN EIZAFETE YTPATIA THN ANAMI=ZH TOY TPIMMATOZ.

- Av kara T didipkeia TG AsIToupyiag kaTaaTe avaykaia n TPoadAKn TPOPIwWY, XPNOIUOTIOINaTE
v oTA Tou Bpioketal aTo kamaki (R). Zpwére Ta TpOQIUA TTou £xeTe BAAEI e Tn BorBeia Tou
woTApa (I) yovaya, i evwuévou pe 1o pikpd wathpa (L) (Eik. 7).

MPOZOXH: Mnv eicGyete TTOTE TO TPOPIUA LE TA XEPID. XPNTIPOTIOIEITE TTAVTA TOV WATAPA.

- TNa va diakdyete ™ AEIToupyia NG GUGKEUNG, QEPTE TO KoupTri (A) aTn 6éan “0”.

Komn o€ @éreg

MPOZOXH: O1 Aetrideg ivar 1d1aiTepa KOPTEPES. XEIPIOTEITE PE PeYAAN TTpogoxN.
- TomoBetAaTe TNV emBupnTA Actida, Actrida yia @Eteg (P), Aetrida yia kéyipo aAd julienne (O) 1y
n Aemida yia oTik (Q) aTo digko-8Akn Aetridwv (N) katd TpdTov WaTe n ot TTou BpickeTal 0N
Aemrida va Bpebei aTo kévTpo Tou diokou (Eik. 8).

- Zuvapuoloynate 1o guprAnpwyévo dioko-8Akn Aetridwy (N) atn Bacn Aemidwv (F), miavovtég
TOV O TIG €IDIKEG OTIEG, e T AeTrida aTpapuévn Tpog Ta emavw (EIK. 9).
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- TomoBetAaTe T0 Kamaki (R) EmAvw aTO UTIWA (S) KaI TIPOXWPRAOTE dTIWG avagépeTal aTny Tapd-
ypago “MoAtomoinan, {0pwya f) Tapackeur| Japéykag”.

OAHTIEZ XPHZHZ TOY MINAENTEP

MPOXOXH: Mpiv amd Tov kabapioud TG GUGKEUNS Kal TNV TOTTOBETNON A apaipean eEaptnudrwy,

BeaiwBeite ol gival amoouvdepévo amd 1o nAekTpIKO OikTUo Kai OTI TO KOUWTT Aerroupyiag (A)

Bpioketal aTo “0”.

- TomoBethaTe 10 umAévtep (C) ato awua kivntipa (B) kai oTpéyarté 10 apioTepdaTpopa PéEXp! va
MTTAOKOPIOTET e KAIK KOTG TPOTTOV WATE 0 0OOVTWAEIG TIOU BPiCKOVTal OTO PTTAEVTEP VO GUVOE-
Boulv TéAEIa aTa aXeTIKA avoiypata aTo awya kivithpa (EIK. 10).

MPOXOXH: O1 AeTrideg €ivar eEaIPETIKG OKOVIGUEVES. XEIPIOTEITE TIC e HEYAAN TTPOTOXHN.

- Zuvapuoloynate To kamaki (D) ato umAéviep (C), euBuypapuiovag TIg 000VTWAOEIS OTO PTTAEVTEP
ME TO avoiyaTa 0TO KATTAKI Kol TTAOKAPETE TO aTpEQOVTAG To degidaTpoa (EIk. 11).

- BaAte ta 1pdipa Tou eToIndoaTE TTPONYOUUEVWG OTTO TNV OTIF TToU PpiokeTal aTo kardk (D),
XWpig va umepPeite T Wéyiot otabun Tou onueiwvetal ato pmAévtep (C) kal oTn ouvéxela
TomrobetoTe 10 Mwya (E) aTo kamdki (D) mEovag To eha@pd TTPog Ta KATW Kal GTPEPOVTAG TO
apIoTEPOATPOQPA Yia va TO PTTAOKApETE (EIK. 12).

- Evepyomoinarte T guokeun emAEyovTag TV TaXUTNTA TTEPIATPOQPNS TNG AETTidag e T BoriBeia Tou
koupTioU Aerroupyiag (A). H guokeun umopei va Asitoupynael ag duo Tayutnteg TV eAdyion “1”
kail T péyio “2”.

Mmopeite kai va emAEEETe eiong TNV TTOAWIKE ASiToupyia aTpEPovTag To KouuTi (A) apiaTepo-
atpo@a atn Béon “P”. H 18aviki xpAon Tpayuarotoleital méCovTag yia éva GuvTouoTaTo dIAaTN-
Ha (2/3 deutepdAeTa).

MPOXOXH: Mn B¢tete ae Aerroupyia Tn ouakeur yia epIgadtepo amd 30 SeuTEPAAETITA GUVEXUWG.

Mepiyévete TOUAGYKIGTOV 2 AETITAN TIPIV TIPOXWPICETE O€ VEa XpAaoN.

MPOXOXH: Na ta gpouTa Kal Ta 0 YAAAKG XOPTARIKA (TTY. JTTavAaveg) apxiaTe e xaunAn taxitnta

kar akoAoUBwe augfiaTe Tv TaxutnTa avaAoya e TI avaykes oag. Ma 1a ¢poUTa Kal Ta XopTapIKa

pEYaAUTEPNS UPAG (TTX. KOPOTA) XENCIMOTIOIRGTE TNV WéYIOTN TaXUTNTA.

- Ta va €xeTe éva TTI0 OOIOYEVES ATTOTEAECA, GPACTE TN GUOKEUN OTTOTUVOEDTE TO PEUHATOANTITN
amoé v Tpida Tou peluarog, agaipéaTe 1o Kamdki (D) kal, Ye ™ BorBeia piag atréroulag, GEPTE
TTPOG TO KEVTPO Tal TPOQIUA TTOU £X0UV eTTIkaBigel aTa Toixwuata Tou PmAéviep (C).

MPOXOXH: Mpog amoguyAv atuxnudrwy kai {nUIwV 0Tn GUCKEUR,KPATATE TTAVTA TA XEPIO KAl TO

epyaheia koulivag pakpid amd Tig AETTideg kal Toug KIVOUUEVOUG 8ioKOUG.

MPOXOXH: Mn peTakiveite T TPOQIUA ATTO T TOIXWUATA TOU UTTAEVTED €V N OUCKEUN BpiokeTal

o€ Aerroupyia.

- EmavahdBere 1ig mapamavw d1adikagieg yia Ty emeepyaaia GAwY QopTiwy TPOPIMwWY.

MPOXOXH: Mnv eigayete aTo umAévtep Tavw amo 300 yp. epoUTwv 1 GKANPWY XOPTAPIKWY TN

@opd.

MPOXOXH: MNa va amopUyeTe TNV UTIEPXEIANGT TWV UYPWV N XPNCIKOTIOIEITE TO UTTAEVTED WE TTEPIO-

odtepo amé 1000 ml oouTag, wuwv Kar GAAWY uypwv.

MPOXOXH: E@apuolete mavta 1o Kamdki (D) TpIv evepyoTToINaETE TO PTTAEVTE.

MPOXOXH: Mpiv xTutroeTe XAIapa uypd agaipéaTe TTAVTIA TO TTWWA TOU KatrakioU Tou utmAévrep (E).

Mnv eiodyeTe TIOTE (€0TA UYPA GTO PTTAEVTED.
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KAGAPIZMOZ

MPOZOXH: AmoguvdéaTe Tn guakeur| amd 1o dikTUO NAEKTPIKAG TPOPOdOTIiag.

MPOZOXH: Mn BuBiete TOTE TO WA TNG CUTKEUNS Kal TO KAAWDIO TpoQodoaiag e TO PEUNATO-

AN o€ vepd 1) GAa uypd.

MPOZOXH: O1 Aerideg cival kOPTEPES. XEIPITTEITE TIG PE TTPOCOXH).

- AgaipéaTe 6Aa Ta £GaPTANATA TTOU XPNOIUOTIOIRCATE, KAVOVTAG O€ QVTIOTPO®N Qopa 600 ava-
Q£pPBNOav TTPONYOUNEVWG YIa TN GUVOPUOAGYNaN.

- O\a 1a egapmuara pmmopolv va TAUBoUV g€ TTAUVTAPIO TTIATWY aTO ETTAvVW KaAGB! Kal g€ Bepo-
kpaaoia max 50°C/122°F.

- Ta tov kaBapiopé Tou owyatog Kivntipa (B) xpnoiydotoinaTe éva ehagpd uypd tavi.

- KaBapioudg tou umAévtep (C): TepiaTe 1o PTAéVTEP e XAIOPO vEPO KaI ATTOPPUTIAVTIKG, Cuvap-
pohoyraTe 1o Kamdki (D) We 1o mwpa (E), evepyotroiaTe 10 UTAEVTER OTN PEYIOTN TAXUTNTA YId
30 deutepdAetrta. =eByaATe kar av kpiBei avaykaio, emavalaBate T diadikaaia.

MPOZOXH: Meta tov kaBapiaud, oteyvaTe eviehwg KABE PEPOG TIPIV TO GUVAPHOAOYACETE Kal

TIGAL
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.

Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowaé odpowiednie zabezpieczenia, migdzy innymi:

1 Upewni¢ sie, czy napiecie elektryczne w przyrzadzie odpowiada temu w waszej sieci elek-
trycznej.

2 Nie pozostawia¢ przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podtaczony jest do sieci elektrycznej; odtgczyé
go po kazdym uzytkowaniu.

3 Nie pozostawia¢ przyrzadu ponad lub blisko zrédet ciepta.

4 Podczas uzytkowania ustawia¢ przyrzad w plaszczyznie poziomej, stabilngj i dobrze oswietlo-
nej.

5 Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikéw atmosferyczych (deszcz,
storice, itp...).

6 Uwazaé, czy przewdd elektryczny nie dotyka goracych powierzchni.

7 Ten przyrzad nie jest przystosowany do uzytkowania przez osoby uposledzone fizycznie, czu-
ciowo lub umystowo (wliczajac w to dzieci). Uzytkownicy, bez doSwiadczenia i nie znajacy przy-
rzadu lub ktérzy nie otrzymali odpowiednich zalecen dotyczacych uzytkowania przyrzadu bedg
musiaty by¢ nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

8 Nalezy uwaza¢ na dzieci, aby by¢ pewnym, Ze nie bedq bawity si¢ przyrzadem.

9 NIEZANURZACNIGDYKORPUSUPRZYRZADU, WTYCZKIIPRZEWODUELEKTRYCZNEGOW
WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DO ICH CZYSZCZENIA.

10 TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODLACZYC WTYCZKE
Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZALOZENIEM LUB ODLACZENIEM
POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

11 UpewniC sie, przed dotknieciem wtyczki i potaczen zasilajacych, czy macie zawsze przed
uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowacC wszystkie wytaczniki znajdujace sie na
przyrzadzie.

12 NIE DOTYKAC NIGDY RUCHOMYCH CZESCI.

13 UWAGA: WLOZYC NOZ PRZED WEOZENIEM POZYWIENA. Przed zdjeciem pokrywki zacze-
ka¢, az ndz bedzie catkowicie unieruchomiony i wyja¢ zawsze wtyczke zasilania z gniazdka
pradu.

14 Nie uruchamiajcie proznego przyrzadu.

15 Nie uzywaé przyrzadu, gdy ndz jest uszkodzony.

16 NIE WLEWAJCIE NIGDY PLYNOW DO SRODKA POJEMNIKA.

17 Nie uzywac przyrzadu do rozdrabniania produktéw majacych zbyt twardg konsystencje (przy-
ktad: kawatki lodu lub mieso z kos¢mi).

18 PRZYGOTOWAC POJEMNIK MIKSERA Z PRODUKTAMI DO MIKSOWANIA | ZALOZYC GO
NA KORPUSIE SILNIKA PRZED PODLACZENIEM WTYCZKI DO GNIAZDKA PRADOWEGO.

19 Nie przenosi¢ przyrzadu przy pomocy zamontowanego pojemnika, to znaczy, uchwyt pojemnika
nie moze stuzy¢ dla transportowania przyrzadu.

20 Dla unikniecia skaleczen i uszkodzen przyrzadu, trzymaé zawsze rece i narzedzia kuchenne
daleko od ruchomych nozy i tarcz.

21 Noze sg tnace. Operowac nimi uwaznie. Ujmowac¢ zawsze za strone wykonana z plastyku.
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22
23

24

25

26

27
28

29

30

31

32
33

34

35

Nie wktada¢ nigdy produktéw rekoma. Postugiwaé sie zawsze popychaczem.

Nie zdejmowaC pozywienia z bokéw miski podczas pracy przyrzadu. Wytaczy¢ urzadzenie,
wyjaé wtyczke zasilajacq z gniazdka i korzysta¢ zawsze z topatki otrzymanej w komplecie wraz
z dostawa.

PRODUKT ZOSTAL ZAPROJEKTOWANY W TAKI SPOSOB, ABY MOGL FUNKCJONOWAC
TYLKO WTEDY, GDY POKRYWKA | POJEMNIK MIKSERA SA ZAMONTOWANE
PRAWIDLOWO. GDYBY TEN FAKT NIE MIAL MIEJSCA, NALEZY ZANIESC PRODUKT DO
AUTORYZOWANEGO PUNKTU NAPRAWY.

N&z jest bardzo ostry, obstuguijcie go z ostrozno$cig zaréwno przy wktadaniu lub wyjmowaniu jak
i przy jego czyszczeniu.

PRZED ZDJECIEM POKRYWKI ZACZEKAC, AZ NOZ BEDZIE CALKOWICIE NIERUCHOMY |
WYJAC WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU.

PRZED DOWOLNA OPERACJA WEWNATRZ MISKI ODLACZCIE WTYCZKE ZASILAJACA.
Dla odtaczenia wtyczki, nalezy objac ja bezposrednio i odtaczy¢ od gniazdka na $cianie. Nie
odtgcza¢ nigdy wtyczki ciggnac jg za przewdd.

Nie uzywa¢ przyrzadu, jezeli przewod elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone, lub jezeli sam
przyrzad okazuje sie uszkodzony; w tym przypadku nalezy dostarczyé go do najblizszego
Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewdd Zzasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez producenta lub jego
obstuge techiczng lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami, w sposéb zapobiegajacy powsta-
niu wszelkiego ryzyka.

Przyrzad zostat zaprojektowany TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO i nie moze by¢ przeznaczo-
ny do uzytku handlowego lub przemystowego.

Przyrzad ten jest zgodny z wymaganiami dyrektywy 2006/95/CE i EMC2004/108/CEE.
Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem, mogg powodowac
spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z winy uzytkownika.

W momencie podjecia decyzji 0 zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca si¢ uczynienie go
niezdolnym do pracy poprzez odciecie przewodu zasilajacego. Zaleca sie ponadto unieszkodli-
wienie tych czesci przyrzadu, ktdre mogtyby stanowi¢ zagrozenie, szczegolnie dla dzieci, ktdre
mogtyby uzywaé tego przyrzadu dla wlasnych zabaw.

Skfadniki opakowania nie moga by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako potencjalne zrodto
zagrozenia.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA.
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OPIS PRZYRZADU (RYS. 1)
Przycisk funkcjonowania
Korpus silnika

Mikser

Pokrywka miksera

Korek pokrywki miksera
Uchwyt noza

N6z do siekania

N6z do urabiania
Popychacz

Maty popychacz pozywienia.
Tarcza mocujaca

Uchwyt na n6z

N6z dla julienne

N6z na plasterki

N6z tnacy na pateczki
Pokrywka

Pojemnik

WV OUVOoOZZN T ITOMMmoOOoO wW>»

UWAGA

Urzadzenie jest wyposazone w przyrzad, ktory uniemozliwia funkcjonowanie, jezeli pokrywka (R)
nie jest wyraznie zablokowana i zbiornik (S) lub, zamiennie, pojemnik miksera (C) nie sg wstawione
prawidtowo.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.

UWAGA: Przed czyszczeniem przyrzadu i zatozeniu lub zdjeciu akcesoridw, upewni¢ sie czy jest

odtgczona sie¢ elektryczna i czy dzwignia funkcjonowania (4) bedzie ustawiona na “O”.

- Ustawi¢ zbiornik (S) na obudowie silnika (B) i zablokowa¢ go obracajac nim w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazowek zegara w taki sposob, ze wyciecie znajdujace sie na dolnej czesci raczki
wejdzie doktadnie zatrzaskowo w szczeling na obudowie silnika. (Rys. 2)

- Zamontowac korpus uchwytu ostrzy (F) na osi centralnej zbiornika (S) (Rys. 3).

Rozdrabnia¢, urabiaé lub ubija¢

- Jezeli chcemy uzywac urzadzenie funkcjonujace jako siekacz wszystkiego, nalezy zamontowaé
ndz metalowy (G) w uchwycie noza (F), natomiast dla ugniatania nalezy zamontowa¢ néz plasty-
kowy (H), tak aby naciecia wewnetrzne na podstawie noza, odpowiadaty nacieciom obecnym na
podktadce i nacisnaé jg tacce dot. (Rys. 4).

UWAGA: Noze sg tnace, obchodzi¢ sie z nimi ostroznie.

- W przypadku natomiast, gdyby chciato sie ubija¢ biatko lub $mietane, nalezy zatozy¢ odpowiedni
przyrzad (M) na korpusie ostrzy (F) zgodnie z opisem na Rys. 5.

OSTRZEZENIE: Przed uzyciem nalezy upewnié sie, czy zbiornik (S) i tarcza (L) sq doskonale

oczyszczone z jakiejkolwiek pozostatosci masta lub zottka.

- Pocig¢ artykuty spozywcze na mate kawatki (1,5 x 1,5 cm) i wiozy¢ je do pojemnika (S) lub w celu
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wymieszania nalezy doda¢ pozostate sktadniki.

UWAGA: llos¢ wkiadanych produktéw spozywczych nie powinna przekracza¢ poziomu maksymal-

nego zaznaczonego na zbiorniku (S).

- Zamontowac pokrywke (R) na zbiorniku (S), w taki sposéb, ze wyztobienia znajdujace sie wewnatrz
zbiornika zazebig sie doktadnie z odpowiednimi wgtebieniami na pokrywce i zablokowac jg zatrza-
skowo, obracajac tg ostatnig w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.(Rys.6).

UWAGA: Upewni¢ sie czy zamkneliSmy solidnie pokrywke zanim uruchomimy przyrzad.

- Wigczy¢ wtyczke elektryczna do gniazdka pradu.

- Uruchomi¢ urzadzenie wybierajac predko$¢ obrotowg noza za pomoca przycisku funkcjonowania.
(A). Urzadzenie jest wyposazone w dwie predkosci, minimalng «1» i maksymalng «2».

UWAGA: Przy wykorzystywaniu urzadzenia do urabiania lub ubijania zalecana jest predkos¢ ,2".
Mozna takze wybra¢ funkcjonowanie impulsowe obracajac pokretto (A) w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara do pozyciji ,P”. Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez
nacisniecie na przycisk przez bardzo krétki czas (2/3 sekundy).

UWAGA: Nie powodowac funkcjonowania urzadzenia przez okres dtuzszy niz 30 nastepujacych po

sobie sekund. Odczeka¢ co najmniej 2 minuty przed przystapieniem do ponownego uzytkowania.
nek pojemnika i przesuna¢ go do $rodka przy pomocy topatki.

UWAGA: Nie usuwa¢ artykutdw spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowania urza-

dzenia. Najpierw nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ wtyczke od zasilania.

UWAGA: Dla unikniecia nieszczes$liwych wypadkoéw i uszkodzen urzadzenia nalezy trzymaé zawsze

rece i narzedzia kuchenne daleko od nozy i od czesci wirujacych.

UWAGA: Nie usuwaé palcami artykutdw spozywczych ze $cianek pojemnika podczas funkcjonowa-

nia urzadzenia. Uzywac do tego celu zawsze topatke otrzymang wraz z wyposazeniem.

- NIE WLEWAC PLYNOW DLA AMALGAMACJI POSIEKANEGO MIESA.

- Jezeli podczas funkcjonowania okazatoby sie konieczne dodanie materiatéw spozywczych, nalezy
uzy¢ do tego celu otwér znajdujacy sie w pokrywce (R). Popycha¢ wiozone pozywienie tylko za
pomocg popychacza pozywienia (I) lub réwniez przy pomocy matego popychacza pozywienia (L)
(Rys. 7).

UWAGA: Nie wktada¢ nigdy artykutéw rekoma. Pomagac sobie zawsze popychaczem.

- Dla przerwania funkcjonowania urzadzenia nalezy przekreci¢ przycisk (A) i ustawi¢ go na “0”.

Kroi¢

UWAGA: Noze sg bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

- Wstawi¢ zadany ndz, néz do ciecia na plasterki (P), n6z do ciecie w sposdb julienne (O) lub néz
do ciecia na pateczki (Q) na tarcze uchwytu nozy (N) w taki sposéb, ze otwor znajdujacy sie w
nozu wypadnie w centrum tarczy (Rys. 8).

- Zamontowac tarcze uchwytu nozy (N) wyposazong w podparcie uchwytu noza (F), mocujac go w
odpowiednich otworach, z ostrzem skierowanym ku gérze (Rys. 9).

- Wiozy¢ pokrywke (R) nad pojemnikiem (S) i postepowac¢ identycznie jak podano w paragrafie
,Rozdrabnia¢, urabia¢ lub ubija¢”.
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ZALECENIA DLA UZYTKOWANIA MIKSERA

UWAGA: Przed czyszczeniem urzadzenia i zainstalowaniem lub zdjeciem akcesoriéw nalezy upew-

ni¢ sie czy jest ono odtgczone od sieci elektrycznej i czy pokretto wytacznika funkcjonowania (A)

bedzie ustawione w pozycji ,0".

- Zatozy¢ mikser (C) na korpusie silnika (B) i obraca¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara, az do momentu zablokowania go zatrzaskowo w taki sposob, ze naciecia znajdujace
sie na mikserze zazebig sie doktadnie z odpowiednimi wcigciami na korpusie silnika (Rys. 10).

UWAGA: Noze sg bardzo ostre, postugiwac sie nimi bardzo ostroznie.

- Zamontowac¢ pokrywke (D) na mikserze (C), ustawiajac liniowo naciecia znajdujace sie na mik-
serze z wcieciami na pokrywce i zablokowac jg, obracajac tg ostatnia w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara.(Rys.11).

- Wiozy¢ produkty spozywcze przygotowane wczesniej poprzez otwér znajdujacy sie w pokrywce
(D), bez przekraczania maksymalnego poziomu zaznaczonego na mikserze (C), nastepnie zato-
zy¢ korek (E) na pokrywce (D) weiskajac go lekko ku dotowi i obracajac go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, aby go zablokowac¢ (Rys.12).

- Wigczy¢ urzadzenie wybierajac predko$¢ obrotu noza za pomocy pokretta funkcjonowania (A).
Urzadzenie jest wyposazone w dwie predko$ci, minimalng «1» i maksymalng «2».

Mozna takze wybra¢ funkcjonowanie impulsowe obracajac pokretto (A) w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara do pozyciji ,P”. Najlepsze wykorzystanie urzadzenia nastapi poprzez
nacisniecie na przycisk przez bardzo krétki czas (2/3 sekundy).

UWAGA: Nie powodowa¢ funkcjonowania urzadzenia przez okres dtuzszy niz 30 nastepujacych po

sobie sekund. Odczekac, co najmniej 2 minuty przed przystapieniem do ponownego uzytkowania.

UWAGA: Dla bardziej migkkich owocéw i jarzyn (np. banany) nalezy rozpoczynaé prace z mata

predkoscia, ktdra nastepnie nalezy zwigksza¢ w zaleznosci od potrzeb. Dla twardszych owocow i

jarzyn (np. marchew) nalezy uzywaé predkosci maksymaine;.

- Dla uzyskania bardziej jednorodnego rezultatu nalezy wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢ wtyczke od
gniazdka pradu, zdjaé pokrywke (D) i przy pomocy topatki przesuna¢ surowiec ze $cianek pojem-
nika do jego $rodka.

UWAGA: Dla unikniecia zranien i uszkodzenia przyrzadu, nalezy trzymac¢ zawsze rece i naczynia

kuchenne daleko od ruchomych nozy i tarcz.

UWAGA: Nie zdejmowaé surowcow spozywczych z bokéw miksera podczas jego pracy.

- Powtarza¢ wczes$niej podane czynnosci przy obrébce kolejnych porcji jedzenia.

UWAGA: Nie wkiada¢ jednorazowo do miksera wiecej niz 300 g twardych owocdw lub warzyw.

UWAGA: Aby zapobiec wyptywaniu ptynéw nie uzywac¢ miksera z ilosciami przekraczajacymi 1000

ml zup, przecierdéw i innych ptynow.

UWAGA: Stosowa¢ zawsze pokrywke (D) przed wigczeniem miksera.

UWAGA: Przed miksowaniem cieptych ptynéw zdjaé zawsze korek pokrywki miksera (E). Nie wle-

wac nigdy goracych ptynéw do miksera.
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CZYSZCZENIE.

UWAGA: Odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania elektrycznego.

UWAGA: Nie zanurza¢ nigdy, korpusu urzadzenia i przewodu zasilajacego z wtyczka, do wody lub

innych ptyndw.

UWAGA: Noze sg tnace; obchodzi¢ sie z nimi z ostroznoscia.

- Zdja¢ wszystkie akcesoria, wykonujac czynno$ci w odwrotnej kolejnosci niz to opisano wczesniej
przy sktadaniu.

- Wszystkie akcesoria mogg by¢ myte w zmywarce w koszyku gérnym w maksymalnej temperatu-
rze rownej 50°C/ 122°F.

- Dla czyszczenia korpusu silnika (B) uzywaé lekko wilgotnej szmatki.

- Czyszczenie miksera (C): napetni¢ mikser letnia, namydlong woda; zamontowa¢ pokrywke (D)
z korkiem (E); uruchomi¢ mikser z maksymalng predkoscia przez 30 sekund. Optukac i jezeli to
konieczne powtorzy¢ jeszcze raz te samg operacje.

UWAGA: Po czyszczeniu, nalezy wysuszy¢ doktadnie kazda czes¢ przed ponownym ztozeniem.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAIIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO
Acnonbays anekTpudeckue npubopbl HEOBXOAUMO BbINOMHSATL CeAyioLle Mepbl NPeaoCcTOpoOX-
HoCTH:

1

2

~No o bW

10

11
12
13

14
15
16
17

18

19

20

21

Y6enuTech B TOM, 4TO HanpsikeHue Npubopa coBnagaeT ¢ HanpsbkeHeM Baluei anekTpuyeckoi
CETH.

He octaensinite 6€3 NpucMOTpa BKMKOYEHHBIN B 3MIEKTPUYECKYIO CETb NMpMOOp; OTKNHKYaliTe ero
nocne KaXgoro MCnonb30BaHus.

He craBbTe npubop BONM3N MCTOYHMKOB OTOMMEHWUS UM Ha UX MOBEPXHOCTU.

Mpw akcnnyaTauum cTaBuTb NMPUMOOP TOMBKO HA FOPU3OHTASBHbIE W YCTOMYMBbLIE MOBEPXHOCTH.
He octaBnsiite npubop nog BO3aencTBNEM aTMOCHEPHBIX ABNEHMI (BOXKASA, COMHLA U T.4.).
OnEKTPUYECKMIA NPOBOZ, HE JOIMKEH KacaTbCs FopsumMX MOBEPXHOCTEN.

10T NpUbop HEe JOMKEH UCMOMb30BaTLCA NULAMM (BKIHOYAS AeTel), Metowmmm (usndeckme
WNW YMCTBEHHBIE HeJocTaTkM. [onb3oBaTenu, KOTopble HE UMEIOT OMbiTa paboTsl C 3TUM Npy-
©0OpOM 1 KOTOPbIM HE ObInK AaHbI MHCTPYKLMM OTHOCUTENBHO €0 UCMOMNb30BaHWS, MOTYT BbINOM-
HATb AEACTBMS TONBKO NOL CTPOTUM KOHTPONEM UL, OTBETCTBEHHOIO 3a X 6e30MacHOCTb.
Heobxoaumo crneguth 3a AETbMM W He paspeLuaTtb UM UrpaTb C 3TUM NpubopoM.

HWKOT A HE MOrPY>XATb KOPMYC MOTOPA, 3NEKTPUYECKYHO BUNKY 1 NPOBOL B
BOLY UIN OPYTUE XXUOKOCTW. ANA X OYMCTKN MCMONb3OBATb TOJTbKO BIAXHYHO
TKAHb.

OAXE ECITU NMPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBXOAWUMO OTCOEQVNHUTL BAJIKY MPOBOMA OT
SNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEXIE YEM COBUPATb UMW PASBMPATL EFO IETANN U
MPUCTYMATDB K YACTKE.

Heobxoanmo TLaTenbHO BbICYLLMTL PYKW, MPEXAE YEM HAXMMATb 1 PErynupoBaThb KHOMKK Npu-
Oopa 1 [JoTparMBaThbCs O BUMKM NPOBOAA W AMEKTPUYECKUX JeTanei.

HWKOTOA HE AOTPATMBATLCA 10 ABMXKYLMXCA YACTEN NMPUBOPA.

BHAMAHWE: YCTAHOBUTb HOX JO TOro, KAK BBOAWTb MPOLYKThI. Mpexae yem
CHUMATb KPbILLKY, OXAATbCA MOMHON OCTAHOBKM HOXa 1 OTCOEAMHUTL BUIKY NPOBOAA OT 3rek-
TPUYECKON PO3ETKN.

Hwikorpa He paboTaTth ¢ nprbopoM BXOMOCTYIO.

He ncnonb3oBath Npubop, eCrn HOX NOBPEXKIEH.

HUKOr A HE HAJIMBATb XWIKOCTN BHYTPb EMKOCTW.

He ncnonb3oBath npubop 4715 M3MENbYEHUst 04eHb TBEPALIX MPOAYKTOB (Hanpumep: Kyoukos
nbJa, Msca ¢ KoCTAMN).

MONOXWUTb MOArOTOBNEHHBIE [NA W3MENBYEHUA MPOAYKTbI B EMKOCTS,
YCTAHOBWTb EE HA KOPMYC MOTOPA W TOIbKO 3ATEM MOACOEAVHUTL BUNKY
MPOBO[A K SNEKTPUYECKOW PO3ETKE.

He nepensuratb npubop npu MOMOLM CHEMHOA EMKOCTW M HE WCMONb30BaTb €€ pyyky ans
nepeHocku npubopa.

Bo u3bexaHue nomny4eHust TpaBM 1 NOBpeXAeHUA npubopa HeobXoaMMO BCErAa AepkaTb pyku
W KyXOHHbIE NPUHALNEXHOCTY BAANN OT ABUrAKOLLMXCS HOXKEN U AUCKOB.

Hoxm o4eHb ocTpble. OBpallaTbCs C HUIMKM 04EHb OCTOPOXHO. YBeauTLCS B TOM, YTO OHW XOPO-

-54-



22
23

24

25

26

27

28

29

30

31

32
33

34

35

LU0 3aKpensieHbl Ha NNacTUKOBOW feTane.

Hukorga He npoaBuraTh NpoayKTbl pykamu. Beerna nonb3oBaTbCsl NpoTankmBaTenem.

He cHWMaTb NpOQYKTbI CO CTEHOK €MKOCTW, ecru npubop paboTtaet. Bbiknmountb kombaitH,
OTCOEAMHUTL BUNKY NPOBOAA OT 3MEKTPUYECKOI PO3ETKM W BCETHa MOMb30BaThCs TONMBKO TOM
NoNaTKoMA, KOTOPas MpUNaraeTCs B KOMMMEKTE.

NMPUBOP CMPOEKTUPOBAH TAKMM OBEPA30M, YTOBbI OH MOI" BKITKOYATBCA TONBKO
B TOM CNYYAE, ECII KPbILIKA ¥ EMKOCTb BITEHAEPA YCTAHOBMEHbI NMPABUIBHO.
ECIM NMPWUBOP HE BKMKOYAETCA, TO EFO0 HYXHO OTHECTWM B CEPBUCHYIO
MACTEPCKVYIO.

Hox o4eHb ocTpbiit. CrielyeT NposiBAsATb OCTOPOXHOCTb NMPU €0 YCTAHOBKE U CHATUN C EMKOCTH,
a TaKKe Npu MbITbe.

NPEXOE YEM CHUMATb KPbIWKY, OOXOATbCA, YTOBbl HOX MOJIHOCTHKO
OCTAHOBWICS W OTCOEAMHWTL BAMKY MPOBOAA OT 3NEKTPUYECKOM POSETKM
MPEXIE YEM NMPUCTYMNATb K KAKOW-MBO OMEPALMW C EMKOCTBH, CHAYAIIA
HEOBXOAVMMO OTCOEANHWTb BUNKY NMPOBOLA OT SMEKTPUYECKOWN PO3ETKM.

Mpyn OTCOEAMHEHUN OT SNEKTPUYECKON Po3eTkM GpaTbCs pykamu HEMOCPEACTBEHHO 3a LTen-
cenb. Hukoraa He THYTL 3@ NPOBOZ NS TOrO, YTOBbI BbITALLMTS ErO.

He ucnonb3yiite npubop B cryyae, eCnv SNeKTPUYECKUA NPOBOZ UMW BINKA NOBPEXAEHDI, UMK
e cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatuteck B bnvxaiiwmii CneynaniuanpoBaHHbiIil
CepaucHbin LieHTp.

Ecnu anekTpuyeckuit NpoBoA NOBPEXAEH, OH JOMKeH ObiTb 3aMeHEH poM3BOANTENEM MU €0
CepBuCHbIM LIEHTPOM, UNn e LPYrM NALOM, UMEIOLMM AOIDKHYI0 KBanudgukaumio, BO 13be-
XaHue nboro TMna pucka.

Mpubop npegHasHaveH TOJNBKO [J1A BbITOBOIO UCMONb30BAHUA 1 He pomkeH ncnonb-
30BaThCS B NPOU3BOACTBEHHbIX UMM KOMMEPYECKUX LIEMSIX.

10T npubop cooteeTcTBYET AMpekTMBe 2006/95/CE n EMC2004/108/CEE.

BHoCUMble M3MeHeHMs B MpuBOp, ECNN OHU YETKO He ykasaHbl MPOM3BOAMTENEM, MOTYT Mpu-
BECTU K NoTepe 6e30MacHOCTW W rapaHTUm ero KCnyataLun co CTOPOHbI noTpeduTens.

B cnyyae ecnm Bbl pelunnm BoIopocuTb 3TOT NpUbOp, pekOMEHaYeTCst nepepesatb SNeKTpuye-
CKUA NpOBOL, ANS HEBO3MOXHOCTW €10 AaNbHEMLero UCnonb3oBaHus. PekoMeHayeTcs Takke
06e3BpeanTL Te YacTu Npubopa, KOTopble MOTYT NPEACTaBAATb ONACHOCTb, B CyYae UX UCMorb-
30BaHMS AETBMM 151 CBOWX MIp.

CocTaBHble YacTy yNakoBKW HE JOIMKHbI OCTaBNSTLCS B MECTAX, AOCTYMHbIX ANs [eTei, Tak Kak
OHM MOTYT NPeACTaBMsTb UCTOYHUK ONACHOCTU.

COXPAHMUTb UHCTPYKLIMIO
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OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Pyudka BkntoveHus

Kopnyc npu6opa

bnexaep

Kpbiwwka brneHpepa

IMpobka KpbIlLKkK BrieHaepa
[epxatens ans Hacagkm
Hacagka ons uamenbyeHus
Hacagka ons nepemeLLmBaHms
Mpotankueatens

Marnblin npoTankusaTtens

[Juck ons B3buBaHus
[uck-gepxatenb ans Hoxa
Hox ons Hapesku XKymnbeH
Hox ons Hapesku NoMTUKOB
Hox ans Hapesku kaptodenst
KpblLwka

EmkocTb

NIVOUVUOZ=Srr—ITEOmNMMOoOO >

BHUMAHME
BrieHpep ocHallaeTcs YCTPOWCTBOM, KOTOPOEe NpensTcTByeT pabote npubopa, ecnu kpbiwka (R)
NMoxo 3akpbita Ui émkocTb (S) unu 6nexaep (C) ycTaHoBNEHbI HENPaBMIBHO.

MHCTPYKLUMA MO IKCNNYATALUU

BHUMAHME: Mpexpae yem npuctynatb K YuCTKe Npubopa 1 YCTaHOBKe MMM CHATUIO ero aeTane,

Heobxoaumo ybeanTbCs B TOM, YTO OH OTKITKOYEH OT 3MEKTPUYECKON CETH, W YTO pyyka BKIIOYEHWS

(A) HaxoguTcsB nonoxeHun “0”.

- YcraHoBUTb EMKOCTb (S) Ha kopnyc npubopa (B) v 3abnokmpoBath e€. [Ins a10ro EMKOCTb Heob-
XOAMMO NMOBEpPHYTb NPOTUB YacOBON CTPENKM TakuM 06pa3oM, YTOBbI BbICTYM, HAXOAALMACA Ha
3a[Hel YacTu pyyKM NOMHOCTHIO, O LUEeNYKa, BOWEN B OTBEPCTME Ha kopnyce npubopa (Puc. 2).

- YctaHoBUTb Hacagaky Hoxa (F) Ha LeHTpanbHyo ock émkocTu (S) (Puc. 3).

W3menbyenue, 3amelmBaHme, B3omBaHne

- Tpu ucnonb3oBaHuM kombaitHa B pexuMe U3MenbYeHus HeobxoauMo YCTaHoBUTL MeTannnye-
ckuit Hox (G) Ha pepxatens (F), a Ans 3amMeLLMBaHKs TECTa - YCTaHOBUTbL NNACTUKOBYIO HacaaKy
(H). Ains 3TOro HyHO COBMECTUTL BHYTPEHHWE OTBEPCTUS Hacaaku C BbICTYNaMu Aepxarens, a
3aTeM HaxaTb Ha Heé (Puc. 4).

BHUMAHWE: Hoxu oveHb ocTpble. ObpalyaiTech ¢ HUMIU OCTOPOXHO!

- [ns B36MBaHMs 6ENKOB UMW CIMBOK YCTaHOBUTL cneLmanbHoe npucnocobnexne (M) Ha Hacaaky
Hoxa (F), kak nokasaHo Ha Puc. 5.

NPEAYNPEXOEHUE: Mpexge 4yem npuctynatb k pabote, ybeautecs B TOM, YTO EMKOCTb (S)

puck (L) abcontoTHO YMCTbIE W, YTO Ha HUX HET CeoB CIMBOYHOMO Macna Uim xenTka.
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- [Mopesatb NpoayKTbl MeNKUMK Kycoukamm (1,5 x 1,5 cM) n noMeCTUTL Ux B EMKOCTL (S), a B cnyvae
3aMeLLMBaHNS — MONOXMTb HEOOXOAUMBIE NHIPELNEHTI.

BHUMAHMUE: MpogyKTbl He AOMKHbI NPEBbILLATL OTMETKM MaKCUManbHOMO YPOBHS, YKa3aHHOTO Ha

émkocTu (S).

- MomecTuTb Kpbiwwky (R) cBEpxy EMKOCTYH (S) TakuM 0bpa3som, 4Tobbl BbICTYMbI, KOTOPLIE HAXOAAT-
CS BHYTPW EMKOCTU, MOSTHOCTbIO BOLLMM B COOTBETCTBYIOLNE OTBEPCTUS KPbILIKK 1 3aBr10KMpo-
BaTb [0 LLenyYka, NoBopaymBas NPoTUB YacoBom cTpenku (Puc. 6).

BHUMAHME: Y6eauTbcsi B TOM, YTO KpbILKa NIIOTHO 3aKpbITa, MPexae Yem BKIodath npubop.

- BcraBuTb BUNKY NpoBOZA B AMEKTPUYECKYO PO3ETKY.

- Bkntountb npubop, BbibpaB cKOPOCTL BPaLLEHMS HACAAKM MPW MOMOLLW PYYKK BKITOUEHMS (A).
Mpnbop MmeeT ABe CKOPOCTU: MUHUMATTBHYIO « 1% U MaKCUMAIbHYH «2».

BHUMAHME: MNMpu ncnonb3oBaHnm yHKUMIA 3aMeLLIMBaHNS U B3OMBaHUS PEKOMEHOYETCS UCMOMb-

30BaTb CKOPOCTb «2».

MmeeTcs Takke BOIMOXHOCTb paboTbl B MMMYNLCHOM pexume. [Ins aToro, noBepHyTb pyyky (A)
MPOTUB YaCOBOW CTPENKN A0 OTMeTKM «P». OnTumanbHas paboTa 4OCTUraeTcs npy O4eHb KOPOT-
KOM HaxaTtum (2/3 cex.).

BHUMAHME: He pa6otatb ¢ npubopom Gonee 30 cekyHa noapsa. MoaoxaaTs HE MEHee 2 MUHYT,

npexge Yem CHoBa BKIKYaThb Mpubop.

- [ns Toro 4To6bl MENKO M3MenbYMTb MPOAYKTLI U NOMy4MTb BoNee OAHOPOAHYI0 CMECh, PEKOMEH-
ByeTcs, npu HeobxoaMMOCTH, NEPUOANYECKA CHUMATb MPOAYKTbI CO CTEHOK EMKOCTU U Hamnpas-
NATb WX B LEHTP NPX NMOMOLLM NpUIIaratoLLencs nonaTku.

BHWUMAHME: He tporatb npogyKThl, HAXOA4SLWMECS Ha CTEHKax EMKOCTH, ecnin npubop paboTaer.

CHavarna BbIKI4NTb NPUbOp 1 OTCOEAMHUTL BUIKY OT SMEKTPUYECKOI PO3ETKM.

BHUMAHMUE: Bo n3bexaHne HecuyacTHbIX CryyaeB W MoBpexaeHws npubopa, LepxaTb pyku

KyXOHHbIE MPUHALMEXHOCTW BOANM OT BPALLAOLLMXCA HOXKEN 1 AUCKOB.

BHUMAHME: He nbiTaTbcs Npy NOMOLLY NanbLEB CHUMATb Maccy CO CTEHOK EMKOCTH, ecnin npubop

paboTaeT. Bcerga ucnonb3oBath NpunaraioLLytocs nonarky.

- HE [JOBABNATb XMAKOCTW ANS NEPEMELLMBAHNA N3MENBYAEMOW MACCHI.

- Ecnm Bo Bpems nepemeluvBaHns 0obaBnsAKTCA Opyrne MPOAYKTbl, TO Ans 3TOro Heobxogumo
MCMOMNb30BaTh OTBEPCTUE, MMetoLeecs Ha Kpbiluke (R). MpoTonkHyTb HaxoaswWwmMecs BHYTpYU Npo-
BYKTbI MPY MOMOLLYW TOMbKO ogHoro Gorbluoro npotankueatens (I) unw gByx npoTankueatenen
BMecTe — bonbLuoro v manoro (L) (Puc. 7).

BHUMAHME: Hukorga He npoaBuratb NpoayKTbl pykamu. [1onb30BaThCs BCeraa npoTankusaTenem.

- [lns octaHoBkM npubopa noBepHyTb py4ky (A) o nonoxenus “0”.

Hapeska

BHUMAHME: Hoxw oueHb ocTpble. OBpallantech ¢ HUMWU OCTOPOXHO.

- [MomecTUTb HyXHbI HOX (ans nomTukoB - (P); ans Hapeskm xynbeH - (O); ans kaptodens dpu
(Q)) Ha auck-pepxatenb Ans HoXel Takim 06pa3om, 4ToObI OTBEPCTME HOXa OKa3anoch B LEHTpe
amcka (Puc. 8).

- YcraHoBWTb cOBpaHHbI auck-gepxatens ans Hoxeit (N) Ha Hacagky Hoxa (F). Mpu aTom Heob-
XOAMMO B3ATbCS 3@ NPEAYCMOTPEHHbIE AMNS 3TOT0 OTBEPCTUS U YCTAHOBMUTb AUCK C HOXOM, IE3BUE
KOTOPOro JOMMKHO ObITh HanpasneHo Beepx (Puc.9).
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- YcraHoBuTb Kpbiwky (R) Ha émkocTu (S) u aanee gencTBoBaTb MO ONMCaHMio maparpada
«M3menbyeHme, 3ameLLnBaHne, B3GUBaHMEY.

MHCTPYKLUMA NO IKCNNYATAUUU BNNIEHOEPA

BHUMAHME: MNpexae yem npuctynaTth K YACTKe Npubopa uim yCTaHOBKe UITK CHATUIO ero eTanen,

ybeamtechb B TOM, YTO OH OTCOEAMHEH OT 3MEKTPUYECKON CETW, a €ro pyyka Ans BYeHus (A)

HaxoguTcs B nonoxexun «0».

- YcraHosutb 6neHpep (C) Ha kopmyc npubopa (B) 1 noBepHyTb €ro NpoTUB YacoBOW CTPENKM A0
Lenyka Takum 0bpa3om, 4Tobbl BbICTYMbl BrieHaepa MOMHOCTLIO BOWIWM B COOTBETCTBYHLIME
0TBepCTUs Ha kopnyce npubopa (Puc. 10).

BHUMAHWE Hoxu oueHb octpble. ObpallaiTech ¢ HUMM KpaiHe OCTOPOXHO.

- MomecTutb Kpbiwky (D) Ha 6neHpep (C), coBmellas ero BbICTYMbI C OTBEPCTUSAMM KPbILIKA, U
3abnokvpoBaTh Npu NOBOPOTE NPOTWB YaCOBOI CTpenku (Puc. 11).

- BBBecTM NoAroTOBNEHHbIE NPOJYKTHI Yepe3 oTBepcTMe Ha kpbilwke (D), He npeBbiwas OTMETKM
MakumarnbHoro ypoBHsi 6rieHaepa (C), a 3atem nomectutb npobky (E) B otBepcTue kpbiwki (D),
Crerka Haxumasi BHU3, 1 MOBEPHYTb NPOTMB YacOBOWN CTpenku anis Gnokuposku (Puc. 12).

- Bkntountb npubop 1 BbIGpaTh CKPOCTL BPALLEHNS HOXA MPY NOMOLLM PYUKM A1st BKtodeHus (A).
MMpnbop MmeeT ABe CKOPOCTM: MUHUMATTBHYIO «1% 1 MaKCUMATbHYI0 «2».

VimeeTcs Takke BO3MOXHOCTb paboTbl B UMMYNBCHOM pexume. [ns aToro noBepHyTb pyyky (A)
MpOTMB YacoBOW CTPENKK O 0TMETKM «P». OnTumansHas paboTa LJOCTUraeTcst Npu 04eHb KOpoT-
KOM HaxaTtum (2/3 cex).

BHUMAHME: He pa6oTats ¢ npubopom Gonee 30 cekyHn noapsa. MNogoxaaTs He MEHee 2 MUHYT,

npexae Yem CHoBa BKMtovaTh GneHgep.

BHUMAHMWE: [ins oBowieit 1 (DPYKTOB, UMEHLMX MSATKYIO KOHCUCTEHUMIO (Hanpumep, 6aHaHbl),

HauMHaTb paboTy Ha Mamnomn CKOPOCTM, a 3aTeM yBennuMTL eé npu HeobxopumocTu. [ins Gonee

TBEPAbIX OBOLLEN W (OPYKTOB (Hanpumep, MOPKOBH) UCTIONb30BaTh MAKCUMAaIbHYH CKOPOCTb.

- [ng Toro ytobbl nonyunTs Bonee OHOPOOHYI CMECh, BBIKIIOYNTL MPUOOP, OTCOEANHNTDL BUIIKY
NPOBOAA OT 3MEKTPUYECKON PO3ETKM, CHATL KPbILLKY (D) 1 mpu nomoLyy npunaratoLeincs nonaTku
HanpaBWTb B LEEHTP MPOAYKThI, HAnunLwne Ha cTeHkax émkocTu (C).

BHUMAHWE: Bo n3bexaHve TpaBM 1 NoBpexaeHWA npubopa Bcerga aepxartb PyKu U KyXOHHble

MPUHAANEXHOCTW BOANM OT HOXEN U ABUTAIOLLMXCS OWNCKOB.

BHUMAHME: He cHumaTb NpoayKTbl CO CTEHOK EMKOCTW, €CIv NpUOOpP BKITHOYEH.

- [oBTOpUTL BbILIEONMCAHHBIE ONEpaLyMK 471S CrieyoLLMX NOPLA NPOAYKTOB.

BHUMAHME: He knactb B GneHgep 6onee 300 r. XECTkMx PYKTOB UM OBOLLEN 3a pas.

BHUMAHME: Bo n3bexaHnune pa3bpbI3rmaHns He HanomnHATL BneHaep XMaKUMU MPOayKTaMu, Taku-

MU KaK: Mope, MPOTEPTbIMI OBOLWamMu 1 ap. bonee yem Ha 1000 mn.

BHUMAHME: Bcerga 3akpbiBaTh GneHaep kpbiwkoit (D) go ero BKIoYEHUS.

BHUMAHMWE: Ecnv B 6nieHaepe B36MBatoTCA TENMbIE XMAKAE NPOLAYKTbI, TO MPK 3TOM HEOBX0AUMO

CHATb Npobky ero kpbiwwkk (E). Hukorga He Hanmeatb B GneHaep ropsume XuakocTy.
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YUCTKA

BHUMAHME: OtcoeanHuTb Npubop OT SNEKTPUYECKON CETH.

BHWUMAHME: Hukorga He norpyatb kopryc npnubopa u aneKTpUyeckuii NpoBoA B BOAY U apyrue

XUOKOCTW.

BHUMAHME: Hoxw oueHb ocTpble. OBpalantech ¢ HUMK KpanHe OCTOPOXHO.

- CHumatb BCe AeTanu no onucaHmio cOopku, NPUBEAEHHOMY paHee, HO B 06paTHOI nocnenoBa-
TENBHOCTH.

- Bce getanu MoryT MbITbCS B BEpXHEN YacTW MOCYAOMOEYHOM MaLLUHbI PU MakCcUManbHON TeM-
nepartype, pasHon 50°C/ 122°F.

- [lns ouncTkm Gnoka moTopa (B) ncnonb3oBath crierka BNaxHY0 TKaHb.

- Ouuctka 6neHpepa (C): HanonHUTL Gnexaep TENMOA BOROM C MbINOM, 3aKpbITb KpbIwkon (D) u
npo6koi (E), BKNKOUMTb MaKkcumarbHyto ckopocTb Ha 30 cekyHa,. CnonocHyTb v npn Heobxoamumo-
CTV MOBTOPUTB ONEpPaLMIo.

BHUMAHMUE: lMocne MbITbs TLATENbHO BbICYWWTL Kaxgyl AeTanb, npexge Yem npuctynatb K

cbopke kombariHa.
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