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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici &€ necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:
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Assicurarsi che il voltaggio elettrico dellapparecchio corrisponda a quello della vostra rete elet-
trica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo dopo ogni
uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e ben illuminato.
Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).

Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.

Questo apparecchio non & adatto all'utilizzo da parte di persone (compresi i bambini) con capa-
cita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte. Gli utenti che manchino di esperienza e conoscenza
dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date istruzioni relative all'utilizzo dellapparec-
chio dovranno essere soggette alla supervisione da parte di una persona responsabile della loro
sicurezza.

E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'apparecchio.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN
ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E' IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA DALLA
PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O
PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare gli interruttori
posti sullapparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti di alimentazione.

Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente assemblato.

NON TOCCATE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando & connesso alla rete elettrica. Scollegare la
spina dopo ogni uso.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete. Non staccarla mai
tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se I'apparecchio
stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al pit vicino Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal Costruttore o dal
suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere adibito ad uso
commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produttore, possono
comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo utilizzo da parte dell’utente.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di renderlo inope-
rante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di rendere innocue quelle parti
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dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero
servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

22 Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini in quanto poten-
ziali fonti di pericolo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Ciotola girevole

Pulsante inclinazione braccio
Supporto

Pulsante per sgancio fruste
Pulsante accensione / spegnimento
Impugnatura

Tasti per impostazione velocita
Display

Tasto per sgancio corpo motore
Fruste a torciglione

Fruste tradizionali
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MONTAGGIO E SMONTAGGIO DELLE FRUSTE

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

ATTENZIONE: Le fruste devono essere montate sul corpo motore prima del posizionamento di

quest'ultimo sul supporto (C).

- L'apparecchio dispone di due tipi di fruste da utilizzare a seconda delle proprie esigenze:
- coppia di fruste tradizionali (M) in metallo per montare maionese, salse, panna € albumi a neve;
- coppia di fruste a torciglione (L) per impastare.

- Per montare le fruste, prendere per I'impugnatura (F) 'apparecchio ed inserire il gambo di ogni
frusta negli appositi fori, ruotando leggermente fino allo scatto.
Le fruste che formano la coppia non sono uguali tra loro; pertanto quella che presenta l'ingranag-
gio in plastica deve essere montata nel foro di sinistra (Fig. 2).

- Per smontare le fruste, rimuovere innanzitutto il corpo motore dal supporto (C), quindi premere il
relativo pulsante espulsore (D) ed estrarle verso I'esterno (Fig. 3).

ATTENZIONE: Non premere il pulsante espulsore (D) mentre I'apparecchio € in funzione.

ISTRUZIONI D’USO

ATTENZIONE: PRIMA DI PROCEDERE CON L'UTILIZZO DELL'’APPARECCHIO, ASSICURARSI

DI AVER MONTATO CORRETTAMENTE LE FRUSTE DESIDERATE.

- Appoggiare il supporto (C) su di una superficie piana e stabile.

- Premere il pulsante di inclinazione braccio (B) e contemporaneamente sollevare il braccio del
supporto (C) verso l'alto (Fig. 4).



- Alloggiare la ciotola (A) nell'apposito spazio, inserendola perfettamente sopra il relativo perno sulla
base del supporto (C) (Fig. 5).

- Inserendolo dal lato anteriore del supporto (C), applicare il corpo motore completo di fruste sul
braccio, in modo che le fruste si innestino nelle apposite due asole. Farlo scorrere verso il basso,
premendolo leggermente, fino ad udire lo scatto di avvenuto incastro dellingranaggio in plastica
presente sulla frusta di sinistra nel relativo alloggiamento all'interno dell'asola sul braccio (Fig. 6).

- Versare gli ingredienti nella ciotola (A) e, premendo il il pulsante di inclinazione braccio (B), abbas-
sare nuovamente il braccio del supporto (C) agendo sullimpugnatura (F) del corpo motore (Fig. 7).

- Collegare il cavo di alimentazione ad una presa di corrente.

ATTENZIONE: L'apparecchio & stato concepito per operazioni di breve durata di al massimo 10

minuti. Spegnere I'apparecchio dopo 10 minuti di utilizzo e far raffreddare il motore per almeno 30

minuti prima di utilizzarlo nuovamente.

- Accendere I'apparecchio premendo il relativo pulsante di accensione (E); la luce del display (H)
iniziera a lampeggiare.

Il tempo contrassegnato sul display (H) comincia a scorrere, compare l'indicatore “1” di velocita e
le fruste cominciano a ruotare.

NOTA: Iniziare ad impastare dalla velocita piu bassa aumentandola gradualmente fino a raggiungere

quella desiderata. Per gli impasti piu duri suggeriamo di utilizzare le velocita piu alte.

- Regolate la velocita desiderata tramite i tasti (G) “+” e “-". L'apparecchio dispone di 16 diverse
velocita.

NOTA: Dopo 9 minuti e 59 secondi I'orologio torna a 0 minuti e 0 secondi e ricomincia a contare.

ATTENZIONE: L’apparecchio & dotato di un particolare meccanismo che durante la lavorazione

induce un movimento rotatorio con velocita regolare alla ciotola (A).

- Nel caso si desiderasse aggiungere ulteriori ingredienti al composto o cambiare il tipo di fruste, &
necessario spegnere |'apparecchio agendo sul relativo pulsante (E), staccare la spina dalla presa
di corrente ed alzare il corpo motore come descritto in precedenza.

- Terminato l'utilizzo, spegnare I'apparecchio e staccare la spina dalla presa di corrente.

- Sollevare il braccio del supporto (C) premendo il pulsante di inclinazione braccio (B) e rimuovere
il corpo motore completo di fruste agendo sul relativo tasto di sgancio posteriore (1) (Fig. 8).

- Estarre le fruste come descritto in prececenza e rimuovere la ciotola (A).

ATTENZIONE: Nel caso si abbiano problemi di spazio o si voglia operare in recipienti diversi, e

possibile usare il corpo motore anche separato dal supporto (C).

SUGGERIMENTI

Tempo di funzionamento: 2-5 minuti.

Velocita: 1-12

Per pastelle, bianco d'uovo, panna montata, creme, maionese. Per miscelare salse e miscele per
budini.

Tempo di funzionamento: 5-10 minuti.

Velocita: 8-16.

Per impasti con lievito o impasti senza lievito o per puree di patate per fare gnocchi e crocchette di
patate.
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VALORI STANDARD PER LA SELEZIONE DELLA VELOCITA’

Impostazione 1: Per amalgamare 'impasto.

Impostazione 2-3: Per mescolare gli ingredienti o per quando € richiesta una bassa velocita.

Impostazione 4: Per mescolare liquidi o quando si aggiungono liquidi a ingredienti secchi.

Impostazione 5-6: Particolarmente adatto per 'impasto granulare.

Impostazione 7: Per alternare aggiunte di ingredienti secchi a ingredienti liquidi.

Impostazione 9-10:  Per mescolare miscele pronte per dolci o per quando € richiesta una bassa
velocita.

Impostazione 11: Per trattare il burro montato o lo zucchero a velo.

Impostazione 12-13: Per una consistenza leggera e soffice, per esempio zucchero a velo.

Impostazione 14: Per fare il puré di patate.

Impostazione 15: Per montare la panna.

Impostazione 16: Per montare i bianchi d’'uovo o per quando € richiesta una velocita alta.

PULIZIA DELL’APPARECCHIO

ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO

ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO L’APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Le fruste (L-M) e la ciotola (A) possono essere lavati in acqua calda con detersivo o in lavastovi-
glie.

- Pulire la parte esterna dell'apparecchio ed il supporto (C) con un panno inumidito.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and these include the
following:
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Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the mains electricity.
Never leave the appliance unattended when connected to the power supply; unplug it after
every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, efc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR OTHER
LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE FITTING
OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the switches on
the appliance, or before touching the power plug or power connections.

Make sure that the appliance has been perfectly assembled before switching on.

NEVER TOUCH MOVING PARTS.

Never leave the appliance unattended when it is connected to the mains power. Unplug the
appliance after every use.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power socket. Never pull
the power cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance itself is faulty;
in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for commercial or indus-
trial purposes.

This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC2004/108/EEC directives.

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the manufacturer may
lead to the user’s guarantee being rendered null and void.

In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make it inoperative
by cutting off the power cord. We also recommend that any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for children, who may play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially dangerous.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Rotating bow!

Arm tilt button

Support

Tool release button

On/Off button

Handgrip

Speed buttons

Display

Power body release button
Kneaders

Traditional whisks
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FITTING AND REMOVING TOOLS

CAUTION: ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE

FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

NOTE: The whisk attachments need to be fitted to the power body before the body can be fitted onto

the support (C).

- The appliance has two types of whisk attachment for use as required by the type of mix:
- pair of traditional metal whisks (M) for whisking mayonnaise, sauces, cream and egg whites;
- pair of kneaders (L) for mixing doughs.

- To fit the whisks, take the appliance by the handgrip (F) and insert the shaft of each whisk into the
relevant hole, until it clicks into place.
The whisks in the pair are not identical and therefore, the one with the plastic gear mechanism
needs to be fitted into the hole on the left (Fig. 2).

- To remove the whisk attachments, first remove the power body from the support (C) and then
press the relevant eject button (D) and pull out the whisks (Fig. 3).

IMPORTANT: Never press the release button (D) while the appliance is operating.

INSTRUCTIONS FOR USE

IMPORTANT: MAKE SURE THAT THE WHISK ATTACHMENTS ARE FITTED CORRECTLY

BEFORE USING THE APPLIANCE.

- Place the support (C) on a flat, steady surface.

- Press the arm tilt button (B) and at the same time, lift the arm on the support (C) upwards (Fig. 4).

- Place the bowl (A) in the special space, inserting it perfectly over the pin in the base (C) of the
support (Fig. 5).

- Fit the motor body complete with whisk attachments onto the arm, inserting it from the front of the
support (C) and so that the whisks fit into the two slots. Slide it downwards, pressing gently until
the plastic gear mechanism on the left whisk attachment clicks into place inside the slot on the arm
(Fig. 6).

- Pour the ingredients into the bowl (A) and pressing the arm tilt button (B) lower the arm of the
support (C) using the handgrip (F) on the power body (Fig. 7).

- Plug the power cord into a mains power source.
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IMPORTANT: The appliance has been designed to operate for brief periods (max. 10 minutes).
Switch off the appliance after 10 minutes of use and allow the motor to cool for at least 30 minutes
before using again.
- Switch on the appliance by pressing the relevant On button (E); the light on the display (H) will
begin to flash.
The timer on the display (H) will begin to operate, the speed indicator “1” will appear and the whisk
attachments will start to rotate.
NOTE: Start mixing at the slowest speed, gradually increasing to the required level. For kneading,
we recommend using the higher speed settings.
- Set the required speed using the buttons (G) “+” and “-". The appliance has 16 different speeds.
NOTE: After 9 minutes and 59 seconds, the clock resets to 0 minutes and 0 seconds and begins
counting again.
IMPORTANT: The appliance is equipped with a special mechanism that makes the bowl (A) rotate
at a regular speed.
- To add more ingredients to the mix or to change the type of whisk attachment, it is necessary to
switch off the appliance, using the relevant button (E) and unplug it before lifting the power body
as described previously.
- After use, switch off the appliance and unplug the power cord from the power mains.
- Lift the arm of the support (C) by pressing the arm: tilt button (B) and remove the power body, com-
plete with whisk attachments, using the release button (I) on the back of the appliance (Fig. 8).
- Remove the whisk attachments as described previously and then remove the bowl (A).
NOTE In case of space problems or for use with different bowls, it is possible to use the power body
separately from the support (C).

HELPFUL HINTS

Operating time: 2-5 minutes.

Speed setting: 1-12

For batters, beaten egg whites, whipped cream, creams, mayonnaise. For mixing sauces and pud-
ding mix.

Operating time: 5-10 minutes.

Speed setting: 8-16.

For yeast doughs or short pastries as well as potato doughs for making dumplings and potato frit-
ters

STANDARD VALUES FOR SPEED SELECTION

Setting1: To knead dough.

Setting 2-3: To mix dry ingredients, or when a low speed setting is necessary.

Setting 4: To mix liquid ingredients or when adding liquids to dry ingredients.

Setting 5-6: Particularly suited for crumble mixes.

Setting 7: For the alternate addition of dry and liquid ingredients.

Setting 9-10: To mix packaged cake mixes or when a medium speed setting is neces-
sary.

-7-



Setting 11: To beat butter cream and sugar icings.

Setting 12-13: To a light, fluffy consistency, for example sugar icing.

Setting 14: To whip mashed potatoes.

Setting 15: To whip cream.

Setting 16: To whip egg-whites, or when a high speed setting is necessary.

CLEANING THE APPLIANCE

CAUTION: NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER OR

OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

CAUTION: ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS BEFORE

FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE CLEANING THE APPLIANCE.

- The whisk attachments (L-M) and the bowl (A) can be washed in hot soapy water or in the dish-
washer.

- Wipe the outer surfaces of the appliance and the support (C) with a damp cloth.



INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOL.
Lors de l'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précautions suivantes:
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Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre réseau électrique.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau électrique; débran-
chez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou prés de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.

N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces chaudes.

Cet appareil nest pas indiqué pour l'utilisation de la part de personnes (y compris les enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites. Les utilisateurs n’ayant pas
I'expérience, une connaissance suffisante de I'appareil ou n'ayant pas regu les instructions
relatives a 'appareil, devront faire I'objet d’'un contrdle de supervision de la part d'une personne
responsable de leur sécurité.

Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec I'appareil.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE DANS
L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR LES
NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE DE LA
PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEFAIRE LES SIMPLES
PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les interrupteurs placés sur
I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions électriques.

Avant de mettre I'appareil en marche, vérifier qu'il soit parfaitement assemblé.

NE JAMAIS TOUCHER LES PARTIES EN MOUVEMENT.

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché au réseau électrique.
Débrancher la fiche a la fin de chaque utilisation.

Pour débrancher 'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la prise murale. Ne
tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou si I'appareil résulte
défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d'Assistance Aprés-vente Autorisé le plus proche.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le Constructeur ou par son
service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque
de danger.

L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il ne peut en aucun
cas étre destiné & un usage commercial ou industriel.

Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/CE et EMC2004/108/CEE.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur, peut comporter la
réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de le rendre inuti-
lisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous conseillons en outre d’exclure toute
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partie de I'appareil pouvant constituer une source de danger, en particulier pour les enfants qui
peuvent se servir de I'appareil pour jouer.

22 Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles constituent une source
potentielle de danger.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Tasse pivotante

Poussoir inclinaison bras

Support

Poussoir d’expulsion des fouets

Poussoir marche/arrét

Manche

Touches pour programmation vitesse

Afficheur

Touche pour le désenclenchement corps moteur
Fouets a spirale

Fouets traditionnels
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MONTAGE ET DEMONTAGE DES FOUETS
ATTENTION: MEME LORSQUE L’APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA
FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEFAIRE LES
SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.
ATTENTION: Les fouets doivent étre installés sur le corps moteur avant de positionner ce dernier
sur le support (C).
- Lappareil dispose de deux types de fouets a utiliser selon les exigences personnelles:
- couple de fouets traditionnels (M) en métal pour monter la mayonnaise, les sauces, la creme
fraiche et les blancs d'ceuf;
- couple de fouets a spirale (L) pour pétrir.
- Pour installer les fouets, saisir le manche (F) de I'appareil et introduire la tige de chaque fouet dans
les trous correspondants, en tournant légerement jusqu'au déclic.
Les fouets qui forment le couple ne sont pas pareils entre eux; par conséquent, celui qui présente
I'engrenage en plastique doit étre installé dans le trou de gauche (Fig. 2).
- Pour démonter les fouets, retirer d'abord le corps moteur du support (C), puis appuyer sur le
poussoir d’expulsion (D) et extraire les fouets vers I'extérieur (Fig. 3).
ATTENTION: Ne pas appuyer sur le poussoir d'expulsion (D) quand I'appareil est en marche.
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MODE D’EMPLOI

ATTENTION: AVANT D'UTILISER L’APPAREIL, CONTROLER QUE LES FOUETS SOIENT

INSTALES CORRECTEMENT.

- Poser le support (C) sur une surface plate et stable.

- Appuyer sur le poussoir d'inclinaison du bras (B) tout en soulevant le support (C) vers le haut (Fig. 4).

- Installer la tasse (A) dans son emplacement, en l'introduisant parfaitement sur le tourillon situé sur
la base du support (C) (Fig. 5).

- Appliquer, a partir de 'avant du support (C), le corps moteur muni des fouets sur le bras, de fagon
a ce que les fouets s’enclenchent dans les deux ouvertures. Faire glisser le corps moteur vers le
bas, en le poussant légérement, jusqu’au déclic d’encastrement de I'engrenage plastique qui se
trouve sur le fouet de gauche dans le logement a I'intérieur de I'ouverture du bras (Fig. 6).

- Verser les aliments dans la tasse (A) et, en frappant le poussoir d’inclinaison du bras (B), baisser
le bras du support (C) en agissant sur le manche (F) du corps moteur (Fig. 7).

- Brancher le cable d'alimentation a une prise de courant.

ATTENTION: L’appareil a été congu pour des opérations de courte durée (10 minutes maximum).

Eteindre I'appareil aprés 10 minutes de fonctionnement et faire refroidir le moteur pendant au moins

30 minutes avant de I'utiliser a nouveau.

- Allumer I'appareil en frappant le poussoir de mise en marche (E); I'éclairage de I'afficheur (H) se
met a clignoter.

Le temps indiqué sur I'afficheur (H) commence a s'écouler, l'indicateur “1” de vitesse s'affiche et
les fouets commencent a tourner.

NOTE: commencer a pétrir en partant de la vitesse la plus basse et en 'augmentant graduellement

jusqu’a atteindre la vitesse désirée. Pour les pates plus consistantes, nous conseillons d'utiliser les

vitesses plus éleveées.

- Régler la vitesse désirée a travers les touches (G) “+” et *-
différentes.

NOTE: Au bout de 9 minutes et 59 secondes, la minuterie revient a 0 minutes et 0 secondes et le

compte recommence.

ATTENTION: L’appareil est muni d'un mécanisme particulier qui, pendant l'usinage, induit un mou-

vement rotatoire avec une vitesse réguliére de la tasse (A).

- Si on désire ajouter d'autres ingrédients a la préparation ou changer le type de fouets, il est
nécessaire d'éteindre I'appareil en agissant sur le poussoir (E), débrancher la fiche de la prise de
courant et soulever le corps moteur, comme décrit précédemment.

- Au terme de I'utilisation, éteindre I'appareil et débrancher la fiche de la prise de courant.

- Soulever le bras du support (C) en appuyant sur le poussoir d’inclinaison du bras (B) et retirer
le corps moteur muni des fouets en agissant sur la touche de désenclenchement arriére (1)
(Fig. 8).

- Extraire les fouets comme décrit précédemment et retirer la tasse (A).

ATTENTION: Si vous avez des problémes d’espace ou si vous désirez utiliser des récipients autres

que la tasse, il est possible d'utiliser le corps moteur sans le support (C).

. L'appareil dispose de 16 vitesses
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CONSEILS

Temps de fonctionnement: 2-5 minutes.

Vitesse: 1-12

Pour la pate a frire, le blanc d’ceuf, la créme fraiche, la créme anglaise, la mayonnaise. Pour mélan-
ger les sauces et les crémes a pudding.

Temps de fonctionnement: 5-10 minutes.

Vitesse: 8-16.

Pour les pates avec ou sans levure ou pour les purées de patates pour faire des gnocchis ou des
criquettes de pommes de terre.

VALEURS STANDARD POUR LA SELECTION DE LA VITESSE

Programmation 1:  Pour amalgamer la pate.

Programmation 2-3:  Pour mélanger les ingrédients ou quand la petite vitesse est requise.

Programmation 4:  Pour mélanger les liquides ou quand on ajoute des liquides a des ingrédients
SEcs.

Programmation 5-6: Particulierement indiqué pour les pates granulaires.

Programmation 7:  Pour alterner les ingrédients secs aux ingrédients liquides.

Programmation 9-10: Pour mélanger des préparations prétes a desserts ou quand la petite vitesse
est requise.

Programmation 11:  Pour travailler le beurre monté ou le sucre glace.

Programmation 12-13: Pour une consistance 1égére et mcelleuse, comme par exemple le sucre
glace.

Programmation 14:  Pour la purée de pommes de terre.

Programmation 15:  Pour monter la créme fraiche.

Programmation 16:  Pour monter les blancs en neige ou quand la grande vitesse est requise.

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

ATTENTION: NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE ELECTRIQUE

DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON HUMIDE POUR

LES NETTOYER.

ATTENTION: MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA

FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEFAIRE LES

SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE.

- Les fouets (L-M) et la tasse (A) peuvent étre lavés dans de I'eau chaude avec du produit vaisselle
ou en lave-vaisselle.

- Nettoyer la partie externe de I'appareil et le support (C) a I'aide d’un chiffon humide.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1
2

~No Ok W

10

"

12
13
14
15
16

17

18

19
20

21

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung Ubereinstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Geréat niemals unbeaufsichtigt lassen; die Stromzufiihrung
des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Geréat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heiflen Flachen in Beriihrung kommen.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieRlich Kindern) geeignet, die
nicht im vollen Besitz ihrer kdrperlichen, sensoriellen und geistigen Fahigkeiten sind. Benutzer,
denen es an Erfahrung und Kenntnis des Gerats mangelt oder die nicht in die Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden, missen durch eine Person iberwacht werden, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Kinder miissen iiberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS KEINESFALLS
IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE ZUR
REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER
AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG
VORNEHMEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die Schalter am Gerat
benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die Versorgungsanschliisse beriih-
ren.

Stellen Sie sicher, dass das Gerét richtig zusammen gebaut ist, bevor Sie es in Betrieb setzen.
FASSEN SIE KEINESFALLS DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN MASCHINENTEILE AN.
Lassen Sie das Geréat nicht unbewacht stehen, wenn es an das Stromnetz angeschlossen ist.
Ziehen Sie den Stecker nach jedem Gebrauch aus der Dose.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals am Kabel
Ziehen.

Das Gerét nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sein sollten oder
das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom Hersteller oder
seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten Person ausgewechselt wer-
den.

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fir Handels- oder
Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EWG und EMV2004/108/EWG.
Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdriicklich vom Hersteller genehmigt
wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines Einsatzes durch den Bediener aufheben.
Falls dieses Geréat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so dass es nicht
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mehr funktionstiichtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile unschadlich zu machen, die vor
allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug verwenden kénnten, eine Gefahr darstellen.

22 Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine potentielle Gefahr
dar.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Drehschiissel

Kipptaste des Arms

Aufnahme

Besen- Auswurftaste

Ein-/ Ausschalttaste

Griff

Tasten flir Geschwindigkeitseinstellung
Display

Taste zum Ldsen des Motorgehauses
Knethaken

Traditionelle Riihrbesen

=S T IO TmMMoOOw>

EINSETZEN UND ABNEHMEN DER RUHRBESEN BZW. KNETHAKEN
ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER
AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG
VORNEHMEN.

ACHTUNG: die Rihrbesen missen in das Motorgehduse eingerastet werden, bevor dieses in die

Aufnahme (C) eingesetzt wird.

- Das Gerat verfligt iiber zwei Arten von Einsatzen, die je nach Bedarf verwendet werden konnen;
- Zwei traditionelle Riihrbesen (M) aus Metall zum Schlagen von Mayonnaise, Sofen, Sahne

und Eierschnee;
- Zwei Knethaken (L) zum Kneten von Teig.

- Zum Einsetzen der Rihrbesen bzw. Knethaken das Gerat am Griff (F) fassen und den Schaft des
Riihrbesens in die entsprechende Offnung stecken. Dabei leicht drehen, bis der Schaft eingerastet
ist. Die beiden Riihrbesen sind nicht gleich. Der Besen mit dem Zahnrad aus Kunststoff muss in
die linke Offnung (Abb. 2) eingerastet werden.

- Zum Entfernen der Riihrbesen muss zunéchst das Motorgehause aus der Aufnahme (C) genommen
werden. Dann erst die Auswurftaste (D) betatigen und die Besen nach auBen abziehen (Abb. 3).

ACHTUNG: Die Taste (D) darf nicht gedriickt werden, solange das Gerét in Betrieb ist.
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BETRIEBSANLEITUNG

ACHTUNG: BEVOR SIE DAS GERAT IN BETRIEB SETZEN, VERGEWISSERN SIE SICH, DASS

DIE GEWUNSCHTEN RUHRBESEN BZW. KNETHAKEN RICHTIG MONTIERT SIND.

- Die Aufnahme (C) auf einer ebenen und stabilen Flache absetzen.

- Die Kipptaste des Arms (B) betatigen und gleichzeitig den Arm der Aufnahme (C) nach oben
ziehen (Abb. 4).

- Die Schiissel (A) einwandfrei in den Stift am Sockel der Aufnahme (C) (Abb. 5) einsetzen.

- Das mit den eingerasteten Riihrbesen bestlickte Motorgehduse so auf den Arm setzen, dass die
Besen in den entsprechenden Langlochern zu liegen kommen. Leicht nach unten driicken, bis das
Einrasten des Kunststoff-Zahnrads am linken Riihrbesen in die entsprechende Halterung in den
Langléchern des Arms zu horen ist (Abb. 6).

- Die Zutaten in die Schissel (A) geben, durch Betéatigen der Kipptaste (B) den Halterungsarm ( C)
mithilfe des Griffs (F) am Motorgehause wieder nach unten driicken (Abb. 7).

- Das Versorgungskabel an eine Stromsteckdose anschlielen.

ACHTUNG Das Gerat ist fir kurze Betriebszeiten von maximal 10 Minuten ausgelegt. Schalten Sie

das Geréat nach 10 Minuten ab und lassen Sie den Motor mindestens 30 Minuten abkuhlen, bevor

Sie ihn wieder verwenden.

- Schalten Sie das Geréat durch Betéatigen der entsprechenden Taste (E) ein. Die Lampe (H) des
Display beginnt zu blinken.

Die auf dem Display (H) angezeigte Zeit beginnt riickwarts zu laufen, die Geschwindigkeitsanzeige
,1“ erscheint und die Riihrbesen beginnen sich zu drehen.

HINWEIS: Beginnen Sie das Rihren auf niedrigster Geschwindigkeitsstufe und steigern Sie sie nach

und nach, bis die gewlinschte Geschwindigkeit erreicht ist. Bei zahem Teig empfiehlt es sich, immer

die hoheren Geschwindigkeitsstufen zu verwenden.

- Stellen Sie die gewlinschte Geschwindigkeit anhand der Tasten (G) “+” und " ein. Das Gerat
verfiigt Giber 16 verschiedene Geschwindigkeitsstufen.

HINWEIS: Nach 9 Minuten und 59 Sekunden schaltet die Uhr auf 0 Minuten und 0 Sekunden zurtick

und beginnt neu zu laufen.

ACHTUNG: das Gerat ist mit einem speziellen Mechanismus ausgestattet, der die Schiissel (A)

wahrend des Betriebs mit gleichmaRiger Geschwindigkeit dreht.

- Falls weitere Zutaten beigefligt oder die Riihrbesen gewechselt werden sollen, muss das Gerat
anhand der entsprechenden Taste (E) ausgeschaltet, der Stecker aus der Steckdose gezogen und
das Motorgehause nach oben geklappt werden, wie oben beschrieben.

- Nach dem Gebrauch das Geréat ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.

- Den Halterungsarm (C) durch Betatigen der Kipptaste (B) hochklappen und den Motor samt
Ruhrbesen durch Betatigen der Losetaste an der Riickseite (I) abnehmen (Abb. 8).

- Die Riihrbesen wie oben beschrieben entfernen und die Schiissel (A) herausnehmen.

ACHTUNG Bei Platzknappheit oder wenn mit anderen Behaltern gearbeitet werden soll, kann das

Motorgehause auch getrennt von der Aufnahme (C) verwendet werden.

-15-



EMPFEHLUNGEN

Betriebsdauer: 2-5 Minuten.

Geschwindigkeit: 1-12

Fir Ausbackteig, Eierschnee, Sahne, Creme, Mayonnaise. Zum Anrihren von Soflen und
Puddingzubereitungen.

Betriebsdauer: 5-10 Minuten.
Geschwindigkeit: 8-16.
Fur Teig mit oder ohne Hefe, fiir Kartoffelbrei zur Herstellung von KidRen und Kroketten.

STANDARDWERTE FUR DIE GECHWINDIGKEITSEINSTELLUNG

Stufe 1: Zum Glattriihren des Teigs

Stufe 2-3: Zum Mischen der Zutaten oder wenn niedrige Geschwindigkeiten erforderlich
sind.

Stufe 4: Zum Mischen von Flissigkeiten oder wenn Flissigkeit zu trockenen Zutaten hin-
zugefiigt werden soll.

Stufe 5-6: Besonders geeignet fiir kdrnige Teige.

Stufe 7: Zum abwechselnden Zugeben von trockenen Zutaten und Flissigkeiten.

Stufe 9-10: Zum Anrithren von Fertigmischungen flir Kuchen oder wenn niedrige
Geschwindigkeiten erforderlich sind.

Stufe 11: Zum Schaumig- Schlagen von Butter oder Zugabe von Staubzucker.

Stufe 12-13: Fur leichte und zarte Konsistenz des Endprodukts, zum Beispiel fiir Zugabe von
Staubzucker.

Stufe 14: Zur Herstellung von Kartoffelpiree.

Stufe 15: Zum Schlagen von Sahne

Stufe 16: Zum Schlagen von Eierschnee oder wenn hohe Geschwindigkeiten erforderlich
sind.

REINIGUNG DES GERATS

ACHTUNG: DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS

KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN. VERWENDEN SIE

ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN NETZSTECKER

AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG

VORNEHMEN.

- Die Riihrbesen (L-M) und die Schiissel (A) kdnnen mit heilem Wasser und Spiilmittel oder in der
Spillmaschine gewaschen werden.

- Das AuRere des Gerats und die Aufnahme (C) mit einem feuchten Tuch reinigen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones, entre las cuales:

1 Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red eléctrica.

2 No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desconectarlo después

de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).

Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

Este aparato no es adecuado para ser empleado por personas (includos los nifios) con capa-

cidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas. Los usuarios que no tengan la experiencia

y conocimiento del aparato o bien a aquellos a los que no se les haya dado las instrucciones

referentes al empleo del aparato tendran que estar sometidos a la supervision por parte de una

persona responsable de su seguridad.

8 Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

9 NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL CABLE
ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA
LIMPIARLOS.

10 INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR EL
ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS
PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

11 Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular los interruptores
situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las conexiones de alimentacion.

12 Antes de poner en marcha el aparato asegurarse de que esté perfectamente ensamblado.

13 NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

14 No dejar nunca el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica. Desconectar el
enchufe después de cada uso.

15 Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de la pared. No
desenchufar estirando del cable.

16 No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el mismo aparato
fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia Autorizado mas cercano.

17 Si el cable de alimentacion esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante o por su
servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con calificacion similar, para prevenir
cualquier riesgo.

18 El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene que ser destinado
a uso comercial o industrial.

19 Este aparato cumple la directiva 2006/95/CE y EMC2004/108/CEE.

20 Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por el fabricante
pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia de su empleo por parte del
usuario.

21 Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando el cable de
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alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes del aparato que pudieran
constituir un peligro, especialmente para los nifios que podrian utilizar el aparato para sus jue-
gos.

22 Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya que constituyen
fuentes potenciales de peligro.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Recipiente rotatorio

Pulsador inclinacion brazo

Soporte

Pulsador para desenganchar varillas
Pulsador encendido / apagado

Mango

Teclas para ajustar la velocidad

Pantalla electrénica

Tecla para desenganchar el cuerpo motor
Varillas a espiral

Varillas tradicionales

=S T IO TmMMoOOw>

MONTAJE Y DESMONTAJE DE LAS VARILLAS
ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATONO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR
EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS
PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.
ATENCION: Las varillas tienen que estar montadas en el cuerpo motor antes de colocar este ltimo
en el soporte (C).
- El aparato cuenta con dos tipos de varillas para utilizar segun las propias exigencias:
- par de varillas tradicionales (M) en metal para montar mahonesa, salsas, nata y claras a punto
de nieve;
- para de varillas tradicionales a espiral (L) para amasar.
- Para montar las varillas, coger por el mango (F) el aparato e introducir las varillas en los corres-
pondientes orificios, girandolas hasta que se oiga el clic.
La pareja de varillas no son iguales entre ellas; por lo tanto aquella que tiene el engranaje de
plastico se tiene que montar en el orificio de la izquierda (Fig. 2).
- Para desmontar las varillas, quitar antes que nada el cuerpo motor del soporte (C), después
apretar el correspondiente pulsador para expulsar (D) y extraerlas hacia fuera (Fig. 3).
ATENCION: No apretar el pulsador expulsor (D) mientras el aparato esté funcionando.
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INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION: ANTES DE UTILIZAR EL APARATO, ASEGURARSE DE HABER MONTADO

MONTATO CORRECTAMENTE LAS VARILLAS DESEADAS.

- Apoyar el soporte (C) sobre una superficie llana y estable.

- Apretar el pulsador de inclinacién brazo (B) y contemporaneamente levantar el brazo del soporte
(C) hacia arriba (Fig. 4).

- Colocar el recipiente (A) en el correspondiente espacio, introduciéndolo perfectamente sobre el
correspondiente perno en la base del soporte (C) (Fig. 5).

- Introduciéndolo por el lado delantero del soporte (C), aplicar el cuerpo motor con las varillas en
el brazo, para que las varillas se acoplen en los dos ojales correspondientes. Desplazarlo hacia
abajo, presionando ligeramente, hasta oir el clic que sefiala el acoplamiento del engranaje de
plastico presente en la varilla de la izquierda en el correspondiente espacio dentro del ojal en el
brazo (Fig. 6).

- Echar los ingredientes en el recipiente (A) y, presionando el pulsador de inclinacion brazo (B),
bajar de nuevo el brazo del soporte(C) ayudandose con el mango (F) del cuerpo motor (Fig. 7).

- Conectar el cable de alimentacién a una toma de corriente.

ATENCION: El aparato ha sido creado para operaciones de breve duracién de al maximo 10 minu-

tos. Apagar el aparato después de 10 minutos de empleo y dejar enfriar el motor durante al menos

30 minutos antes de utilizarlo de nuevo.

- Encender el aparato apretando el correspondiente pulsador de encendido (E); la luz de la pantalla
electronica (H) empezara a destellar.

El tiempo indicado en la pantalla electrénica (H) empieza a moverse, aparece el indicador “1” de
velocidad y las varillas empiezan a girar.

NOTA: Empezar a amasar con la velocidad mas baja aumentandola gradualmente hasta alcanzar

aquella deseada. Para las masas mas duras sugerimos utilizar las velocidades mas altas.

- Regular la velocidad deseada mediante las teclas (G) “+" y “-". El aparato cuenta con 16 diferentes
velocidades.

NOTA: Después de 9 minutos y 59 segundos el reloj vuelve a 0 minutos y 0 segundos y vuelve a

empezar a contar.

ATENCION: El aparato cuenta con un especial mecanismo que durante la elaboracién induce un

movimiento rotatorio con velocidad regular al recipiente (A).

- En el caso que se deseara afadir ulteriores ingredientes a la masa o cambiar el tipo de varillas,
es necesario apagar el aparato mediante el correspondiente pulsador (E), desconectar el enchufe
de la toma de corriente y levantar el cuerpo motor como se ha descrito precedentemente.

- Acabado el empleo, apagar el aparato y desenchufar de la toma de corriente.

- Levantar el brazo del soporte (C) apretando el pulsador de inclinacién brazo (B) y quitar el cuerpo
motor con las varillas mediante la correspondiente tecla de desenganche trasero (1) (Fig. 8).

- Extraer las varillas como se ha descrito precedentemente y quitar el recipiente (A).

ATENCION: Si tuviéramos problemas de espacio o quisiéramos trabajar en recipientes diferentes,

se puede usar el cuerpo motor incluso separado del soporte (C).
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SUGERENCIAS

Tiempo de funcionamiento: 2-5 minutos.

Velocidad: 1-12

Para masas blandas, claras, nata montada, cremas, mahonesa. Para mezclar salsas y mezclas
para flanes.

Tiempo de funcionamiento: 5-10 minutos.

Velocidad: 8-16.

Para masas con levadura o masas sin levadura o para purés de patata para hacer “gnocchi” y
croquetas de patata.

VALORES ESTANDAR PARA LA SELECCION DE LA VELOCIDAD

Ajuste 1: Para amalgamar la masa.

Ajuste 2-3: Para mezclar los ingredientes o para cuando se necesita una velocidad baja.

Ajuste 4: Para mezclar liquidos o cuando se afiaden liquidos a ingredientes secos.

Ajuste 5-6: Especialmente adecuado para la masa granular.

Ajuste 7: Para alternar afiadidos de ingredientes secos a ingredientes liquidos.

Ajuste 9-10: Para amasar mezclas ya preparadas para reposteria o para cuando se necesita
una velocidad baja.

Ajuste 11: Para tratar la mantequilla montada o el azlcar glas.

Ajuste 12-13: Para una consistencia ligera o blanda, por ejemplo aztcar glas.

Ajuste 14: Para hacer el puré de patatas.

Ajuste 15: Para montar la nata.

Ajuste 16: Para montar las claras o para cuando se necesita una velocidad baja.

LIMPIEZA DEL APARATO

ATENCION: NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL

CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA

LIMPIARLOS.

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATONO ESTE EN MARCHA, HAY QUE DESCONECTAR

EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS

PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

- Las varillas (L-M) y el recipiente (A) se pueden lavar con agua caliente con detergente o en el
lavavajillas.

- Limpiar la parte externa del aparato y el soporte (C) con un pafio humedecido.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre as quais:

1

2

~No Ok W

10
"
12
13
14
15
16

17

18

19
20

21

Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua rede eléctri-
ca.

Né&o deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado & rede eléctrica; desligue-o sempre
apds 0 uso.

Nao colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e estavel.

Nao deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

Prestar atengao para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superficies quentes.
Este aparelho néo esta indicado para ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com redu-
zidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais. Os utilizadores que ndo tenham adequada
experiéncia e conhecimento do aparelho ou que n&o receberam as instrugdes sobre a sua
utilizagdo devem ser vigiados por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

E necessario vigiar as criangas para assegurar que nao brinquem com o aparelho.

NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO POR AGUA OU
OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESTAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA ELECTRICAANTES
DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A LIMPEZA.
Assegure-se de estar sempre com as méos bem secas antes de utilizar o aparelho, regular os
interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as ligagdes de alimentagao.

Antes de ligar o aparelho, assegure-se de o ter montado perfeitamente

NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia se estiver ligado a rede eléctrica. Retire a ficha da tomada
sempre apos 0 Uso.

Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede. Nunca a desligar
puxando-a pelo cabo.

Nao utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados, ou se o proprio apare-
Iho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de Assisténcia Autorizado mais préximo.
Se 0 cabo de alimentagao estiver danificado, devera ser substituido pelo Fabricante, pelo servi-
¢o de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma pessoa com qualificagéo similar, para
evitar qualquer risco.

0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e néo deve ser utilizado para fins
comerciais ou industriais.

Esse aparelho esta de acordo com a directriz 2006/95/CE e EMC2004/108/CEE.

Eventuais modificacdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo fabricante podem
comportar a perda da seguranca e da garantia do seu uso pelo utilizador.

Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe inoperante,
cortando o cabo de alimentagao. Recomendamos também que deixe indcuas as partes do apa-
relho que possam representar um perigo, especialmente para as criangas, que podem utilizar o
aparelho como um brinquedo.
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22 Os elementos da embalagem n&do devem ser deixados ao alcance de criangas pois s@o poten-

ciais fontes de perigo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)

=S T IO TmMMoOOw>

Taga giratoria

Bot&o de inclinagdo do brago
Suporte

Botao de desengate das pas
Bot&o de ligar / desligar

Pega

Teclas de selecgédo da velocidade
Visor

Tecla de desengate do corpo do motor
Pas misturadoras

Pas batedoras

MONTAGEM E DESMONTAGEM DAS PAS

ATENGAO: MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A
LIMPEZA.

ATENGAO: As pas ja devem estar montadas no corpo do motor antes de posiciona-lo no suporte
(C).

- Esta batedeira dispde de dois tipos de pas:

- pas batedoras (M) de metal para bater maionese, molhos, natas e claras em castelo;
- pas misturadoras (L) para amassar.

- Para montar as pas, segure a batedeira pela pega (F) e encaixe o pé de cada pa nos respectivos

furos, rodando ligeiramente até ao clique de encaixe.
As pas de cada par ndo sdo idénticas entre si; portanto, aquela com a engrenagem de plastico
deve ser montada no furo esquerdo (Fig. 2).

- Para desmontar as pas, remova antes o corpo do motor do suporte (C), carregando no botdo de

expulsdo (D), e puxe-as para fora (Fig. 3).

ATENGAO: N4o prima o botéo de desengate (D) com o aparelho em funcionamento.

MODO DE USO
ATENGAO: ANTES DO USO, VERIFIQUE SE AS PAS ESTAO MONTADAS CORRECTAMENTE.

- Apoie o suporte (C) sobre uma superficie plana e estavel.

- Prima o bot&o de inclinagao do brago (B) e simultaneamente levante o brago do suporte (C).
- Monte a taga (A), encaixando-a perfeitamente no eixo na base do suporte (C) (Fig. 5).
- Pelo lado dianteiro do suporte (C), monte o corpo do motor, com as pas j& montadas, no brago

de maneira que as pas se encaixem nas fendas. Abaixe-o, premindo-o ligeiramente, até ouvir o
clique de encaixe da engrenagem de plastico presente na pa esquerda no respectivo alojamento
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dentro da fenda no brago (Fig. 6).

- Coloque os ingredientes na taca (A) e, carregando no botdo de inclinagdo do brago (B),

abaixe novamente o brago do suporte (C) segurando na pega (F) do corpo do motor (Fig. 7).

- Insira a ficha do cabo de alimentagdo na tomada de corrente.

ATENGAO: O aparelho foi concebido para realizar operacdes de breve duragao (méax. 10 minutos).

Desligue o aparelho passados 10 minutos de uso e deixe arrefecer o motor no min. 30 minutos

antes de voltar a usa-lo.

- Ligue o aparelho pelo botdo de ligar (E); a luz do visor (H) comega a piscar. O tempo indicado no
visor (H) comega a correr, aparece 0 nimero “1” da velocidade e as pas comegam a girar.

NOTA: Comece a bater na velocidade mais baixa, aumentando gradualmente até a velocidade

desejada. Para massas mais duras, sugerimos bater nas velocidades mais altas.

- Regule a velocidade com as teclas (G) “+” e “". O aparelho dispde de 16 velocidades diferen-
tes.

NOTA: Apds 9 minutos e 59 segundos, o relégio volta a indicar 0 minutos e 0 segundos e recomega

a contar.

ATENGAO: o aparelho possui um mecanismo especial que durante o trabalho induz um movimento

giratério na taga (A) com velocidade constante.

- Para eventualmente adicionar mais ingredientes na taga ou mudar o tipo das pas, deve-se desli-
gar o aparelho pelo botéo (E), retirar a ficha da tomada e levantar o corpo do motor como descrito
acima.

- Apos o uso, desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

- Levante o brago do suporte (C) carregando no botéo de inclinagéo do brago (B) e remova o corpo
do motor com as pas montadas agindo na tecla de desengate traseira (1) (Fig. 8).

- Desmonte as pas, como descrito acima, e retire a taga (A).

ATENGAO: Caso a taca seja pequena para a receita e se queira utilizar outra taga, é possivel usar

o corpo do motor separado do suporte (C).

SUGESTOES

Tempo de funcionamento: 2-5 minutos.

Velocidade: 1-12

Para cremes, molhos, claras, natas e maionese. Para misturar molhos e receitas de pudim.

Tempo de funcionamento: 5-10 minutos.

Velocidade: 8-16.
Para misturar massas com ou sem fermento ou puré de batata.

-23-



VALORES STANDARD PARA A SELECCAO DA VELOCIDADE

Velocidade 1: Para amalgamar.

Velocidade 2-3: Para misturar os ingredientes ou para bater a baixa velocidade.

Velocidade 4: Para misturar liquidos ou para adicionar liquidos a ingredientes secos.

Velocidade 5-6: Particularmente indicado para massa granular.

Velocidade 7: Para adicionar ingredientes secos a ingredientes liquidos.

Velocidade 9-10: Para misturar massa pré-preparada para doces ou para bater a baixa velo-
cidade.

Velocidade 11: Para bater manteiga ou agucar.

Velocidade 12-13: Para bater massas leves e macias (ex.: agUcar refinado para obter agucar
de confeiteiro).

Velocidade 14: Para fazer puré de batata.
Velocidade 15: Para bater natas.
Velocidade 16: Para bater claras ou para bater a alta velocidade.

LIMPEZA DO APARELHO

ATENGAO: NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO POR
AGUA OU OUTROS LIQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESTAS PARTES.
ATENGAO: MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES PARA EFECTUAR A
LIMPEZA.

- As pas (L-M) e a taga (A) podem ser lavados na maquina ou com agua quente e detergente.

- Limpe a superficie externa do aparelho e o suporte (C) com um pano humido.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bj

het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatregelen worden

genomen, waaronder:;

1

2

~No Ok W

10

"
12
13
14
15

16

17

18

19
20

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het voltage van uw
elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is verbonden; na gebruik
de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel vlak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door personen (en kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische en mentale capaciteiten. De gebruikers van het apparaat die niet over de
nodige ervaring of kennis beschikken over het apparaat of die de gebruikshandleiding niet heb-
ben gelezen moeten altijd gecontroleerd worden door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT ONDER
WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE
REINIGEN.

OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET
STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN
VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.
Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden gebruikt of
geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden aangeraakt.

Voordat het apparaat in werking wordt gezet controleer of het goed samengesteld is.

NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

Laat het apparaat nooit onbewaakt achter als het aan het stroomnet is verbonden. Na gebruik
trek de stekker uit het stopcontact.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit het stopcontact.
Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn, of als het appa-
raat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt liggend Geautoriseerd Assistentie
Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur of door zijn
technische assistentieservice of in ieder geval door een persoon die over dezelfde kwalificaties
beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet geschikt voor
commercieel of industrieel gebruik.

Dit apparaat is in overeenkomst met de normen 2006/95/EG e EMC2004/108/EEG.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de producent zijn goedge-
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keurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar brengen, tevens vervalt de gebruiksga-
rantie.

21 Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar gemaakt worden
door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het aanbevolen om alle gevaarlijke
onderdelen van het apparaat te verwijderen, vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.

22 Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een gevarenbron kunnen
zijn.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Draaibare kom

Knop arm hellen

Steun

Knop loshaken gardes
Knop aanzetten/ uitzetten
Handvat

Toetsen snelheidinstellen
Display

Toets loshaken motorbasis
Gedraaide gardes
Traditionele gardes

=S T IO TmMMoOOw>

MONTEREN EN DEMONTEREN VAN DE GARDES
PAS OP: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET
STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN VERWIJDERD
OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.
PAS OP: De gardes moeten op de motorbasis wordne gemonteerd voordat deze laatste op de steun
(C) wordt gezet
- Het apparaat beschikt over twee types gardes die naar wens gebruikt kunnen worden:
- Koppel traditionele metalen gardes (M) voor het opkloppen van majonaise, room en eiwit tot
sneeuw;
- Koppel gedraaide gardes (L) voor het kneden.
- Om de gardes te monteren pak het apparaat vast bij het handvat (F) en steek de steel van iedere
garde in de speciale openingen, draai ze iets tot aan de klik.
De gardes vormen een paar en zijn niet gelijk aan elkaar; de garde die een plastic aansluitingspunt
heeft moet daarom in het linker gat gemonteerd worden (Fig. 2).
- Voor het demonteren van de gardes, verwijder eerst de motorbasis van van de steun (C), en druk
vervolgens op de knop voor het loshaken van de gardes (D) en trek ze eruit (Fig. 3).
PAS OP: Nooit op de knop voor het loshalen (D) drukken terwijl het apparaat in werking staat.
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

PAS OP: VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEBRUIKT CONTROLEER OF DE GEWENSTE

GARDES GOED ZIJN GEMONTEERD.

- Zet de steun (C) op een vlak en stabiel opperviakte.

- Druk op de knop voor het hellen van de arm (B) en hef gelijktijdig de arm van de steun (C) naar
boven (Fig. 4).

- Zet de kom (A) op de speciale plaats door hem perfect op de pin te zetten van de motorbasis (C)
(Fig. 5).

- Zet de motorbasis compleet met de gardes op de arm vanaf de achterkant op de steun (C), zodat
de gardes zich aansluiten aan de twee speciale lussen. Laat hem naar beneden zakken, door er
zacht op te drukken totdat u de klik hoort die aangeeft dat de platsic aansluiting op de linker garde
is aangesloten aan speciale aansluiting in de lus van de arm (Fig. 6).

- Giet de ingrediénten in de kom (A) en, terwijl u op de knop voor het hellen van de arm drukt (B), zet
opnieuw de arm van de steun omlaag (C) door op het handvat (F) van de motorbasis te drukken
(Fig. 7).

- Verbind de voeidngskabel aan een stropcontact.

PAS OP: Het apparaat is ontworpen om korte tijd gebruikt te worden met een maximum van 10

minuten. Zet het apparaat na 10 gebruiksminuten uit en laat de moter tenminste 30 minuten afkoelen

voordat het apparaat opnieu wordt gebruikt.

- Zet het apparaat door op de speciale knop voor het aanzetten (E) te drukken; het lampje op het
display (H) begint te branden.

De tijd op het display (H) begint te verlopen, de indicator “1” verschijnt en de gardes beginnen te
draaien.

OPMERKING: Begin het kneden op een lage snelheid en verhoog de snelheid gelijdelijk totdat de

gewenste snelheid wordt bereikt. Voor hard deeg raden we aan om de hoge snelheden te gebrui-

ken.

- Regel de gewenste snelheid met de toetsen (G) “+" en
lende snelheden.

OPMERKING: Na 9 minuten en 59 secondes keert het horloge terug naar 0 minuten en 0 secondes

en begint opnieuw te tellen.

PAS OP: Het apparaat beschikt over een speciaal mechanisme dat tijdens de werking een draaiende

beweging met regelmatige snelheid geeft aan de kom (A).

- Als u andere ingrediénten wilt toevoegen aan het mengsel of de soort gardes wilt veranderen
moet het apparaat uitgezet worden met de speciale knop (E), de stekker moet uit het stopcontakt
worden getrokken en de motorbasis moet opgeheven worden zoals hiervoor wordt beschreven.

- Na het gebruik, zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact.

- Hef de arm van de steun (C) op door op de knop voor het opheffen van de arm (B) te drukken en
verwijder de motorbasis samen met de gardes door op de toest voor het loshaken aan de achter-
kant te drukken (1) (Fig. 8).

- Trek de gardes eruit zoals hiervoor wordt beschreven en verwijder de kom (A).

PAS OP: Als er ruimteproblemen bestaan of als u in andere kommen wilt werken kan de motorbasis

ook afzonderlijk van de steun (C) worden gebruikt.

“n

. Het Apparaat beschikt over 16 verschil-
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RAADGEVINGEN

Werktijd: 2-5 minuten.

Snelheid: 1-12

Voor beslag, eiwit, geklopte room, créme majonaise. Voor het mengen van saucen en mengsels
voor pudding.

Werktijd: 5-10 minuti.

Snelheid: 8-16.
Voor deeg met gist of deeg zonder gist of aardappelpuree voor gnocchi en aardappelkroketten.

STANDAARDWAARDES VOOR HET KIEZEN VAN DE SNELHEID

Instelling 1: Voor het fijnkneden van deeg.

Instelling 2-3: Voor het mengen van ingrediénten of als een lage snelheid wordt gevraagd.

Instelling 4: Voor het mengen van vloeistoffen of als aanvloeistoffen droge ingrediénten
worden toegevoegd.

Instelling 5-6: Bijzonder geschikt voor korreldeeg.

Instelling 7: Voor het toevoegen van droge ingrediénten aan vloeibare ingrediénten.

Instelling 9-10: Voor het mengen van mengsels klaar voor zoet of als een lage snelheid
wordt gevraagd.

Instelling 11: Voor de behandling van opgeklopte boter of poedersuiker.

Instelling 12-13: Voor een lichte zachte consistentie, bijvoorbeeld poedersuiker.

Instelling 14: Voor het maken van aardappelpuree.

Instelling 15: Voor het opkloppen van room.

Instelling 16: Voor het opkloppen van eiwit of als een hoge snelheid wordt gevraagd.

REINIGEN VAN HET APPARAAT

PAS OP: DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER NOOIT

ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM

ZE TE REINIGEN.

PAS OP: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN WORDEN VERWIJDERD

OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT WORDT GEREINIGD.

- De gardes (L-M) en de kom (A) kunnen met warm water en zeep gereinigd worden of in de
vaawasmachine.

- Reinig de buitenkant van het apparaat en de steun (C) met een vochtige doek.
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2ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABAXTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ MPIN TH XPHZH.
Or1av XpnaoiyoTIoIEiTe NAEKTPIKEG TUOKEUES €ival avaykaio va AauBavete Tig kataAANAE TTPOQUAG-
EeIg, YeTagy Twv oTroiwv:

1

2

~No Ok W

10

"

12
13
14
15

16

17

18

19
20

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAON TNG GUOKEUAG QVTIOTOIXEI O€ €KEIVN TOU NAEKTPIKOU OQg
dikTUou.

Mnv a@AveTe aQUAAKTN TNV CUCKEUR 6TaV €ival guvdedeévn aTo nAekTPIKS dikTuo. ATTOGUVEDTE
TNV UETA OTTO KGBE Xprion.

Mnv ToTToBeTETE TNV OUTKEUR KOVTA A EMAVW O€ TMYES BEPOTNTAG.

Mnv pixvete vepd aTig oTréC aepITHOU TG GUOKEUNAG.

Mnv a@AveTe TNV OUCKEUN eKTEBEILEVN OE ATHOTPAIPIKOUG TTapayovTeg (Bpoxr, AAIO KAT).
Mpoatre WaTe To KaAWDIO va pnv EABEI g€ eTTaQn e BEpPES ETTIQAVEIEG.

AuTh n ouokeun dev TTPETTEI va XPNOIKOTIOIEITAI aTmd TTPOCWTTA (CUPTIEPIAAMBAVOUEVWY TwV
TaIBIWV) HE PEIWPEVEG PUOIKEG, aoBNTAPIES 1) vonTIKEG IkavoTnTeg. O1 XpriaTeg TToU dev £xouv
EUTTEIPIO KO YVWOT) TNG GUOKEUNG A TTou dev Toug £xouv doBei 0dnyieg OXeTIKA pE TN XPACN TNG
ouokeung, Ba pémel va emBAETovTal ammd éva TPAcwTTo UTTEUBUVO yIa TNV ACPAAEIG TOUG,
Eivar avaykaia n emmpnon twy Taidiwy yia va Bepaiwbeite 611 6ev Trai{ouv e T GUOKEUR.
MH BYOIZETE MOTE TO $QMA TOY NMPOIONTOX, TO PEYMATOAHIMTH KAI TO HAEKTPIKO
KAAQAIO ZE NEPO H” AAAAYTPA, XPHZIMOTOIEITE ENA YTPO IMANITIA TON KAGAPIZMO
TOYZ.

AKOMA KAl AN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, AMOXYNAEZTE TO
PEYMATOAHMNTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ MPIN TOMOOETHZETE
H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H’" MPIN MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THEZ.
BeBaiwBeite 611 1O XEPIa TOG Eival TTAVTA KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOINCETE ) PUBLICETE TOUG
OIOKOTITEG TIOU BPioKOVTQI OTN GUOKEUN N TIPIV QyYICETE TO PEUHATOAATITN KAl TIG GUVOETEIG
TpoQodoaiag.

Mpiv Béaete ae Acitoupyia Tn ouakeun, BeBaiwbeite OTI givar TEAEIO GuvapUoAoynuévn.

MHN AITIZETE NOTE TA MEPH MOY BPIZKONTAI ZE KINHZH.

Mnv a@rivere TOTé aQUAAKTN TV CUOKeUr OTav eival ouvdedepévn aTo nAekTpIKG BikTuO.
ATIOOUVOEDTE TO PEUHATOAATITN PETA aTTd KABE Xpran.

I'é v amooUvdEDT TOU PEUPATOANTITN, KPATAGTE TOV KAAA Kal OTTOOTIACTE TOV OTTO Thy TTpila
T0iX0U. Mnv TOV atmoaTare TTOTé TPABWVTAG TOV aTTd T0 KAAWJIO.

Mnv XPNOIPOTIOIEITE TAV CUOKEUR AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO 1/} O PEULATOAATITNG £XOUV UTTOOTEI
{nuid, A n id10 N CUCKEUR Eival EAATTWHATIKA. £’ AUTH T TIEPITITWON TINYAIVETE TNV GTO TG
kovTivé E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévipo.

Edv 1o kaAwdio Tpo@odoaiag Exel UTTOCTET {NIA, TIPETTEI VO QVTIKATACTABET aTTd TOV KATAOKEUQ-
oTA | ammd v utmpeaia TexviKAG EEUTTNPETNONG A €V TEAEI aTTO ECEIDIKEUUEVO ATOWO KaTA TPOTTOV
waTe va amopeuyBei kabe Kivduvog.

H guakeun éxer emivonBei ANOKAEIZTIKA T'A OIKIAKH XPHZH kai dev TrpéTel va poopioBei
yid epmropik) A Blounxavikd xpron.

AuTh n auokeun eivar glugwvn Pe TNV odnyia 2006/95/EE ka1 EMC2004/108/EOK.

MBavég PETATPOTIEG GTO TTAPOV TTPOIGV TTOU BEV £XOUV KaTNyopnuUaTIkG eEouaiodoTnbei amoé Tov
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21

22

KOTAOKEUAOTH, UTTOPEI va TIPOKAAEGOUV Apan TG aoQAAEIg Kal TG eyyunang TS XpRong g
aro Tov XpAoTN.

Otav amo@acioeTe va amoouUpeTe WG ATOPPIKA TV TTapoloa CUCKEUN, GUVIGTATAl va TNV
karaoTthaeTe adpavr}, k6BovTag 1o KaAwdIO TPOPOdOTIag. ZUVIGTATAI ETTIGNG VO KOTAGTATETE
apAaBn exeiva Ta pépn TNG GUCKEUAG TTOU £ival EMOEKTIKA va atmmoTeAégouV Kivouvo, 101K yId
10 TQUd1G1 TTOU B PTTOPOUTAY VA XPNGIUOTIOIGOUY TNV GUCKEUR OTA TraIyVidia TOUG.

Ta aToixeia NG guakeuaaiag dev TTPETTEI va T AQIVETE O PEPN TTPOCTITA aTa TTaIdIA Adyw Tou
ol givar mBavég TyES Kivauvou.

OYAA=TE AYTEZ TIZ OAHTIEZ

=S T IO TmMMoOOw>

EPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
MepIaTPEQOUEVO UTTWA
MAAKTPO KAiong Bpayiova
Baon
MAAKTPO aTTayKioTpwang avadeutipwy
MAAKTPO Aermoupyiag/mavang
Aapn
MAAKTPA ETIAOYAS TAXUTATWY
066vn
MAAKTPO aTTayKioTPWANG CWHATOS KIVRTAPA
EAikoeidei avadeuTrpeg
Mapadoaiakoi avadeuThpes

ZYNAPMOAOIHZH KAI AMMOZYNAPMOAOIHZH TQN
ANAAEYTHPQON

NPOZOXH: AKOMA KAI AN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI XE AEITOYPTIA, AMOZYNAEZTE TO
PEYMATOAHIMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ MPIN TONOGETHZETE H’
AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H' IMPIN MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THZ.
MPOXOXH: O avadeuthpeg TPETTEI va guvappoAoynBolv aTo gwua KivnTipa TPV TNV ToTToBETaN
Tou o Baaon (C).

H ouokeun @épel 600 €idn avadeuThpwy TIOU XENCIKOTIOIOUVTAI AVAAOYQ WE TI TIPOCWTTIKEG

QVAYKEG:

- (elyog mapadoaiakwy avadeutipwy (M) amd pétarro yia Tapaokeun payioveélag, GAATOES,
oavTiyU Kal TTapaokeun Japéykag.

- (euyog edikoeidwy avadeuthpwy (L) yia (0pwya.

- Ta va guvappohoynaete Toug avadeuTrpeg, kpariaTe amod T Aapn (F) Tn cuokeun kai BAATe T0

oTéNexo¢ KaBe avadeuTrpa aTig EIBIKES OTTEG, OTPEPOVTAG EAAPPA LEXP! TO BETILO.
O1 avadeutipeg Tou amoteAolv 1o (e0yog, dev ivar idiol etagy Toug. I'i" autd, 0 avadeuTrhpag Pe
70 TTAAOTIKG ypavadl TTpémel va ouvapuoloynei atnv apiatepn ot (Eik. 2).

- TNa va agaipéaete Toug avadeuTrpeS, ATTOCTIACTE TTPWTA AT GAa TO WA KIVNTAPA oo TN BAan

(C), atn auvéxela mEaTE TO aYeTIKO TTAAKTPO ¢aywyng (D) kai Tpaprére Toug Tpog Ta £gw (Eik. 3).

MPOXOXH: Mnv mécete 1o TTAAKTPO amaykioTpwang (D) evw n oucokeun BpiokeTal ae Acitoupyia.
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OAHrIEZ XPHZHZ

MPOZOXH: MPIN MPOXQPHZETE 2TH XPHZH THX LYIKEYHZ, BEBAIQOEITE OTI EXETE

LYNAPMOAOTHZEI £QXTA TOYZ ANAAEYTHPEZ MOY EMIGYMEITE.

- TomoBetAaTe T Bdon (C) o€ wia aTabepn kai emimedn em@dveia.

- MéaTe o TAAKTPO KAioNnG Tou Bpayiova (B) kai Tautdxpova ankwate 1o Bpayiova e paang (C)
pog Ta emavw (Eik. 4).

- TomoBetAaTe T0 UTTwA (A) oTov €101kd XWwPo, £I0AYOVTAS TO TEAEIO ETTAVW GTO GXETIKG Gfova aTo
emimedo ¢ paong (C) (Eik. 5).

- EqapudaoTe 10 owpa kivtApa, pe Toug avadeutrhpes dn TomroBetnuévoug, ato Bpayiova, Eigdyo-
Vv1d¢ 10 amo T0 TTPdabio PEpog TG Baang (C), kard Tpdmov waTe o1 avadeuTrpes va auvdeBolv
oTa 600 GYETIKA avoiyuaTa. AQAaTE TO va TPECE! TIPOG Ta KATW, TTECOVTAG TO EAAPPA, PEXP! VO aKOU-
OETE TO KAIK TNG ayKioTpwang Tou TAAATIKOU ypavaliol Trou Bpicketal aTov apiaTepd avadeuTripa
0TO OXETIKO IaEPITHA OTO EGWTEPIKG TOU avoiyuatog aTo Bpayiova (EIK. 6).

- Pitre Ta uNikG aTo pTtwA (A) kai, mE(ovTag To TTARKTPO KAiang Tou Bpayiova (B), katefdaaTe kal
mahi 1o Bpayiova g Bdong (C) dpwvtag atn Aapn (F) Tou owuarog kivthpa (EIK. 7).

- 2uvdEate 1o KaAwdio Tpogodoaiag o€ pia Tpida pEUUaTOG.

I'IPOZOXH H guoxkeur| €xel oxedlaaTei yia Aeimoupyieg auvroung Oidpkeiag 1o oAU 10 Aetrtwv.

2BAoTe T guokeur| peTd@ amd 10 AeTTdé xpnoiuomoinang TG kal agroTE TOV KIVATAPA VA KPUWOEI

yia ToulaxiaTov 30 AeTIT@ TIpIV TV XPNGIUOTIOINCETE KAl TIAAI.

- O¢oare oe Aerroupyia T ouakeur) mECOVTAS TO OXETIKG TARKTPO AciToupyiag (E). To gwg oty
086vn (H) 6a apyioel va avaBoafnvel.

O xpdvog Tou @aiveral atnv 086vn (H) apxicel va Tpéxel, egeavietar n évdeitn “1” g TaxutnTag
KaI ol avadeuTrPES apxifouv va TTepIaTREPOVTAI.

IHMEIQZH: ApxiaTe va {uuwvete amd Tn xaunAdtepn taxutnta, augavovtdg Tnv Babuiaia uexpr va

QraceTe gtV embuunTr TaxutTa. Ma 1ig ™o a@IxTéG (UUES, GUVIATOULE TN XPNOIKOTIOINGT Twv

UWNAGTEPWY TOXUTATWV.

- PubuioTte v emBuunT TaxitTa Yéow Twv TAARKTPWY (G) “+” kai “-*. H ouokeur diabétel 16
OI0QOPETIKES TAXUTNTEG.

IHMEIQZH: Metd amd 9 Aetrra kai 59 deutepOAeTTa 10 poAOI emaTpéQel aTo 0 Aetrtd kai 0 deuTpo-

AetrTa kan §avapyiel 1o pETpNa.

MPOZOXH: H ouakeur gépel évav €101KG Unxaviaguo o o1roiog, kard Tn didpkela TG emmetepyaaiag,

TTPOKaAEi aTo UTTWA (A) Wia TTEPITTPOQIKNA Kivnan pe aTabepr| TaxutnTa.

- 2NV TEPITITWOT Trou EmBuEiTe va TTpoaBéaete kai GAa UNkG aTo Wiyua, fi va aAAGEETE Toug avadeuTh-
PEG, TTIPETTEI VOl OBNATETE TN GUOKEUI dPWVTAG OTO GXETIKG TTAAKTPO (E), v OTTOGUVOETETE TO PEUNATOATITN
amoé v TPICa Tou PEUUATOS KAl VA AVOCTIKWAETE TO GWHA KIVATAPA OTTWGS avagéPBn TTpoNyOUHEVWG.

- AgoU TeAeiwaETe Pe TN Xpron, OPNAOTE TN GUCKEUN KAl ATTOGUVOEDTE TO PEULATOAATITN OO TNV
TpiCa TOU PEUNATOG.

- Avaonkwate 10 Bpayiova g Baang (C) médovtag To TAAKTPO KAiong Tou Ppayiova (B) kai
0QaIPETTE TO OWHA KIVNTAPG Hadi Je Toug avadeuTrpeg dPWVTAG OTO GXETIKG 0TiaBI0 TAAKTPO
amaykiotpwang (1) (Eik. 8).

- Bydrte Toug avadeutpeg OTIwG avapepdn TTponyoupévwS Kal aTmogTTACTE TO UTTWA (A).

MPOZOXH: Zmnv TepimTwan mou umapxel TPORANUa xwpou 1 emMBUEITE va TTOPACKEUATETE OE

d1apopETIKG doxEia, UTTOPEITE va XPNOILOTIOINCETE TO WA KIvTAPa {EXwpIaTa amé Tn Bdon (C).
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ZYMBOYAEZ

Xpovog Acitoupyiag: 2-5 Aetrd.

Taydmra: 1-12

lNa {uueg, aompadia auyol, aavTiyl, Kpéueg, payiovela. MNa avayifete oGATOEC kal Piypara yia
emooPTTIA.

Xpovog Aeitoupyiag: 5-10 Aerrrd.

Taydtnra: 8-16.

lMNa COpeg pe payia R QUPES Xwpic payid ) yia TToupE TTaTaTag, yia VIOKI TTaTATag Kol KPOKETEG
TaTaTag.

TIMEZ STANDARD IlA THN ENIAOINH TQN TAXYTHTQN

Emioyn 1: lNa avapign g {oung.

Emioyn 2-3: lNa avakdrwya Twv UAIKWY { 6Tav ammaiteital yia xapnAn taxumra.

Emioyn 4: lNa avakdrwya uypwv fi 61av TPoaTiBevTal uypa o€ Npa UAIKA.

EmiAoyn 4-6: [D1aiTepa KATAMNAES yIa KOKKWOEIG (ULES.

Emiloyn 7: lNa va evaAAaaeTe Tpoabrkn Enpwv UAIKWY g€ uypd UAIKA.

EmiAoyn 9-10: lNa va avayifete €Toipa piyuata yia yAukd A 6Tav ammaiteital dia XaunAr
TayxuTnIa.

EmAoyn 11: lNa v emegepyaaia Tou Boutupou ) NG {axapng axvng.

EmAoyn 12-13: lNa pia eAagpid kai atraAn uen, yia Tapddelyua (axapn axvn.

Emoyn 14: ['la TNV TTapaCKeUr| TTOUPE TTATATAG.

Emioyn 15: la xTomnua KeEUAS YAAQKTOG.

EmiAoyn 16: la XTUTIPa Twv aoTTPAdIwY TWV AUYWY 1 6Tav aTTaiteiTal gia uynAn Tayu-
mnra.

KAGAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

ZHMEIQZH: MH BYOIZETE MOTE TO XQMA TOY MPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMNTH KAI TO

HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOMOIEITE ENA YTPO MANI TIA TON

KAGAPIZMO TOYZ.

IHMEIQXH: AKOMA KAI AN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI XE AEITOYPTIA, ANOZYNAEXTE TO

PEYMATOAHIMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ MPIN TONOGETHZETE H’

AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H' IMPIN MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THZ.

- Or avadeutipeg (L-M) kai 10 uttwA (A) umropouv va TTAuBolv g€ (eaTo vepd e OTTOPPUTTAVTIKO I
0TO TTAUVTAPIO TTIATWV.

- KaBapioTe 10 £§wtepikd pEPOS TNG oUakeUng kal T Baan (C) e éva uypapévo Travi.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.

Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowa¢ odpowiednie zabezpieczenia, miedzy innymi:

1 Upewni€ sie, czy napiecie elekiryczne w przyrzadzie odpowiada temu w waszej sieci elektrycz-
nej.

2 Nie pozostawia¢ przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podtaczony jest do sieci elektrycznej; odigczyé
go po kazdym uzytkowaniu.

3 Nie pozostawia¢ przyrzadu ponad lub blisko zrédet ciepta.

4 Podczas uzytkowania ustawia¢ przyrzad w ptaszczyznie poziomej, stabilnej i dobrze oSwietlo-
nej.

5 Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikow atmosferyczych (deszcz,
stoice, itp...).

6 Uwazaé, czy przewdd elektryczny nie dotyka goracych powierzchni.

7 Ten przyrzad nie jest przystosowany do uzytkowania przez osoby upo$ledzone fizycznie, czu-
ciowo lub umystowo (wliczajac w to dzieci). Uzytkownicy, bez do$wiadczenia i nie znajacy przy-
rzadu lub ktorzy nie otrzymali odpowiednich zalecer dotyczacych uzytkowania przyrzadu bedg
musiaty by¢ nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczeAstwo.

8 Nalezy uwazac na dzieci, aby by¢ pewnym, Ze nie bedg bawity si¢ przyrzadem.

9 NIEZANURZACNIGDYKORPUSUPRZYRZADU, WTYCZKIIPRZEWODUELEKTRYCZNEGOW
WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DO ICH CZYSZCZENIA.

10 TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODLACZYC WTYCZKE
Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZALOZENIEM LUB ODLACZENIEM
POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

11 Upewni¢ sie, przed dotknieciem wtyczki i potaczen zasilajacych, czy macie zawsze przed
uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowaé wszystkie wytaczniki znajdujace sie na
przyrzadzie.

12 Przed uruchomieniem urzadzenia upewni¢ sie czy jest ono prawidtowo zioZzone.

13 NIE DOTYKAC NIGDY CZESCI RUCHOMYCH.

14 Nie pozostawia¢ urzadzenia bez opieki wowczas, gdy polgczone jest z siecig elektryczna.
Odtaczcie wtyczke po kazdym uzyciu.

15 Dla odigczenia wtyczki, nalezy objaé jq bezposrednio i odigczyé od gniazdka na Scianie. Nie
odtgczaé nigdy wtyczki ciggnac jg za przewdd.

16 Nie uzywac przyrzadu, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone, lub jezeli sam
przyrzad okazuje sie uszkodzony; w tym przypadku nalezy dostarczyé go do najblizszego
Autoryzowanego Centrum Obstugi.

17 Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez producenta lub jego
obstuge techiczna lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami, w sposob zapobiegajacy powsta-
niu wszelkiego ryzyka.

18 Przyrzad zostat zaprojektowany TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO i nie moze by¢ przeznaczo-
ny do uzytku handlowego lub przemystowego.

19 Przyrzad ten jest zgodny z wymaganiami dyrektywy 2006/95/CE i EMC2004/108/CEE.

20 Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem, mogg powodowaé
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spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z winy uzytkownika.

21 W momencie podijecia decyzji o zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca sie uczynienie go
niezdolnym do pracy poprzez odciecie przewodu zasilajacego. Zaleca sie ponadto unieszkodli-
wienie tych czesci przyrzadu, ktdre mogtyby stanowi¢ zagrozenie, szczegolinie dla dzieci, ktdre
mogtyby uzywacé tego przyrzadu dla wiasnych zabaw.

22 Sktadniki opakowania nie mogg by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako potencjalne zrddto
zagrozenia.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA.

OPIS URZADZENIA. (Rys. 1)
Pojemnik obrotowy

Przycisk nachylenia ramienia
Podparcie

Przycisk odczepienia trzepaczki
Przycisk wigczenie/wytaczenie
Uchwyt.

Przyciski dla zaprogramowania predkosci.
Display

Przycisk odczepienia korpusu silnika
Trzepaczka zawijana

Trzepaczki tradycyjne

=S T IO TmMMoOOw>

MONTAZ | DEMONTAZ TRZEPACZEK
UWAGA: TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODtACZYC WTYCZKE
Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZALOZENIEM LUB ODtACZENIEM
POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.
UWAGA: Trzepaczki musza by¢ zamontowane na korpusie silnika przed jego ustawieniem na pod-
parciu (C).
- Urzadzenie dysponuje dwoma rodzajami trzepaczek od uzytkowania zgodnie z wlasnymi wyma-
ganiami.
- para metalowych trzepaczek tradycyjnych (M) do ubijania majonezu, sosoéw, $mietany i ubitego
biatka.
- para trzepaczek zawijanych (L) do zarabiania ciasta.
- Dla zamontowania trzepaczek, nalezy uchwyci¢ urzadzenie za rekojes¢ (F) rekojes¢ wtozyé noge
kazdej trzepaczki do odpowiedniego otworu, obracajac lekko, az do zatrzasniecia.
Trzepaczki formujace pare nie sqg identyczne; w zwigzku z tym trzepaczka, ktéra posiada plasty-
kowe zazebienie musi by¢ zamontowana w otworze po lewej stronie (Rys. 2).
- Dla wyjecia trzepaczek, nalezy przede wszystkim wyja¢ korpus silnika z podparcia (C), nastepnie
nacisna¢ odpowiedni przycisk odblokowujacy (D) i wyciagna¢ je w kierunku na zewnatrz. (Rys. 3).
UWAGA: Nie naciska¢ przycisku odblokowujacego (D), gdy urzadzenie jest uruchomione.
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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

UWAGA: PRZED PRZYSTAPIENIEM DO UZYTKOWANIA URZADZENIA, UPEWNIC SIE CZY

ZAMONTOWALISMY PRAWIDLOWO WYMAGANE TRZEPACZKI.

- Oprzec¢ podparcie (C) na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

- Nacisna¢ na przycisk nachylenia ramienia (B) i jednocze$nie podnie$¢ ramie podparcia (C) do
gory (Rys. 4).

- Wstawi¢ pojemnik (A) w odpowiednie miejsce, ustawiajac go doktadnie nad odpowiednim czopem
na podstawie podparcia (C) (Rys. 5).

- Zatozy¢ z przodu podparcia (C) korpus silnika z zatozonymi na jego ramieniu trzepaczkami w taki
sposob, ze trzepaczki zazebig sie w dwoch odpowiednich otworach. Przesuwaé go ku dotowi,
lekko naciskajac, az do momentu ustyszenia trzasku potwierdzajacego zazebienie plastykowe;
obudowy w odpowiednim otworze znajdujacym sie we wnetrzu ramienia.(Rys.6).

- Wiozy¢ sktadniki mieszaniny do pojemnika (A) i naciskajac na przycisk nachylenia ramienia (B),
opusci¢ ponownie ramie podparcia (C) poprzez dziatanie na uchwyt (F) korpusu silnika (Rys. 7).

- Potaczy¢ przewdd zasilania z gniazdkiem pradu.

UWAGA: Urzadzenie zostato zaprojektowane do czynnosci o krotkim okresie dziatania wynoszacym

maksymalnie 10 minut. Wytaczy¢ urzadzenie po 10 minutach uzytkowania i pozostawi¢ silnik do

ochtodzenia, przez co najmniej 30 minut przed kolejnym uzytkowaniem..

- Uruchomi¢ urzadzenie naciskajac odpowiedni przycisk wigczenia (E), $wiatetko na display (H)
zacznie migotac.

Czas zaznaczony na display (H) zaczyna uptywa¢, pokazuije sie wskaznik ,1” predkosci i trzepacz-
ki zaczynajq sie obracac.

NOTA: Rozpoczyna¢ urabianie ciasta od najnizszej predko$ci, zwiekszajac jq stopniowo, az do osig-

gniecia zadanej predkosci. Dla ciast twardszych sugerujemy uzywanie wyzszych predkosci.

- Wyregulujcie zadang predkos¢ pomiedzy przyciskami (G) “+” i “-". Urzadzenie dysponuje 16 réz-
nymi predkosciami.

NOTA: Po 9 minutach i 59 sekundach zegarek powraca do 0 minut i 0 sekund i rozpoczyna odli-

czanie.

UWAGA: Urzadzenie jest wyposazone w specjalny mechanizm, ktéry podczas pracy wywotuje ruch

obrotowy pojemnika (A) ze statg predkoscia.

- W przypadku gdybysmy chcieli doda¢ kolejne sktadniki do mieszanki lub zmieni¢ rodzaj trze-
paczek, nalezy wylaczy¢ urzadzenie naciskajac na odpowiedni przycisk (F), odtaczy¢ przewad
elektryczny od gniazdka pradowego i podnies¢ korpus silnika zgodnie z podanym poprzednio
opisem.

- Po zakonczeniu uzytkowania, nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka
pradu.

- Podnies¢ ramie podparcia (C) naciskajac na przycisk nachylenia ramienia (B) i wyja¢ korpus
silnika razem z trzepaczkami naciskajac na odpowiedni przycisk tylnego roztaczenia.(l) (Rys. 8).

- Wyciagna¢ trzepaczki zgodnie z opisem podanym wcze$niej i wyja¢ pojemnik (A).
UWAGA: W przypadku, gdy mamy problemy z ciasnotg lub chcemy pracowaé z innymi pojemnikami
mozna stosowaé korpus silnika takze w oddzieleniu od podparcia (C).
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ZALECENIA

Czas dziatania: 2-5 minut

Szybkos¢ 1-12

Dla lanego ciasta, ubijanego biatka, bitej Smietany, kremu, majonezu. Dla mieszania soséw i mie-
szanin dla budynidw.

Czas dziatania: 5-10 minut

Szybkos¢ 8-16.

Dla ciast z drozdzami lub ciast bez drozdzy lub dla ziemniaczanego puree dla robienia klusek lub
ziemniaczanych zrazikéw.

WARTOSCI STANDARD DLA WYBIERANIA PREDKOSCI.

Ustawienie 1: Dla wyrobienia ciasta.

Ustawienie 2-3: Dla zmieszania sktadnikow lub, kiedy jest wymagana niska predkos¢.

Ustawienie 4: Dla zmieszania ptyndw lub, kiedy dodaje sie ptynu do suchych sktadnikéw.

Ustawienie 5-6: Szczegolnie odpowiednie dla granulowanego wyrobienia ciasta.

Ustawienie 7: Dla zmieniania dodawania sktadnikéw suchych do sktadnikéw ciektych.

Ustawienie 9-10: Dla zmieszania gotowych mieszanin dla stodyczy lub, kiedy jest wymagana
niska predkos¢.

Ustawienie 11: Dla ubijania masta i cukru pudru.

Ustawienie 12-13: Dla konsystencii lekkiej i puszystej, na przyktad cukru pudru.

Ustawienie 14: Dla wykonania puree ziemniaczanego.

Ustawienie 15: Dla ubijania piany

Ustawienie 16: Dla ubijania biatek lub, gdy wymagana jest duza wysokos¢.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

UWAGA: NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU PRZYRZADU, WTYCZKI | PRZEWODU

ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DO

ICH CZYSZCZENIA.

UWAGA: TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODtACZYC WTYCZKE

Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZALOZENIEM LUB ODtACZENIEM

POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

- Trzepaczki (L-M) i pojemnik (A) moga by¢ myte w cieptej wodzie ze srodkiem czyszczacym lub w
zmywarce mechaniczne;.

- Oczysci¢ strone zewnetrzng urzadzenia i podparcia (C) za pomocg wilgotnej szmatki.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

MEPEA HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOOMMO NMPOYUTATb MHCTPYKLIMIO.
Wcnonbaya anektpuyeckue npubopbl HEOBXOANMO BbINOMHATL CeAyoLne Mepbl NpeaoCcTopoX-
HocTv:

1

2

~No Ok W

10

"
12
13
14
15

16

17

18

19
20

YBeauTech B TOM, 4TO HanpshkeHue Npubopa coBnagaeT ¢ HanpsbkeHeM Balueit anekTpuyeckoil
ceTn.

He octaBnsiite 6e3 NpucMoTpa BKMIOYEHHBINA B AMEKTPUYECKYIO CeTb Npubop; OTKMYalTe ero
nocne Kaxaoro Mcnosb30BaHus.

He craBbTe Nprnbop BONM3N MCTOYHMKOB OTOMMEHNS UMW Ha X MOBEPXHOCTHU.

Mpw akcnnyaTaumm cTaBuTb NPUOOP TOMBKO Ha FOPU3OHTASbHBIE W YCTONYMBLIE NOBEPXHOCTY.
He ocTaBnsitte npubop nog Bo3aeicTBUEM aTMOCHEPHBIX SBNEHMIA (BOXAA, COMHLUA U T.4.).
OneKTPUYECKIA MPOBOZ, HE AOITKEH KacaTbCsi TOpsUMX NOBEPXHOCTEN.

70T NpUbOp HE [OMKEH UCMOMb30BaTLCA NULAMM (BKMOYAA AETEN), UMELWMMM PU3NYeckme
WM YMCTBEHHbIE HefocTaTku. [onb3oBaTenu, KOTopble HE UMEIOT OMbiTa paboTbl C 3TUM Npu-
BopoMm 11 KOTOPBIM He Bbinn AaHbl MHCTPYKLMM OTHOCUTESBHO €0 UCMONb30BaHWUS, MOTYT BbINO-
HATb AECTBMS TOMbKO MOA CTPOrMM KOHTPOMEM NULA, OTBETCTBEHHOIO 3a X Be30MacHOCTb.
Heobxoaumo cneauTh 3a AETbMU W He pa3speLuaTtb UM Urpatb C 3TUM NpubopoM.

HVKOT A HE MOIrPY>XATb KOPMYC MOTOPA, 3NIEKTPUYECKYHO BUNKY 1 NMPOBOL B
BOLOY N OPYTUE XXUOKOCTW. ANA X OUMCTKM MCNONb3OBATb TOJBKO BIIAXHYHO
TKAHb.

OAXKE ECITU NMPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBEXOAMMO OTCOEAVHUTBL BUJIKY MPOBOLA OT
QNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEX[IE YEM COBUPATb UM PASBMPATL EFO IETANIA U
MPUCTYNATb K YACTKE.

Heobxoaumo TLaTenbHO BbICYLLMTL PYKW, MPEXAE YEM HAXMMATb N PErynmnpoBaThb KHOMKK Npu-
Bopa n goTparMBaTbCs O BUMKM MPOBOAA M ANEKTPUYECKUX LeTanei.

Mpexae 4em BkoYaTb Npubop, ybeanTbes B MPaBUILHOCTW Ero COOPKM.

HWKOT LA HE TPOTrATb OETANW, HAXOOALWMECA B ABVIKEHWWN

Hukorga He octaBnate 6e3 nmpucmoTpa npubop, MOAKMIOYEHHBIN K 3MEKTPUYECKO CETW.
BbiHMMaTB WTencenb Nocne Kaxaoro UCronb3oBaHus.

Mpn OTCOEAMHEHUM OT SMEKTPUYECKON PO3eTKM OpaThCs pykamu HEMOCPEACTBEHHO 3a LUTEN-
cenb. Hukoraa He TAHyTb 3@ NPOBOA 4115 TOrO, YTOBbI BhITALLMTS ErO.

He ucnonb3yiTe npubop B Cnyyae, ecrv aNeKTpUYECKUA NPOBOZ Wi BUIKa NOBPEXAEHBI, MK
e cam npubop mcnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B 6rkanwmii CneumanianpoBaHHbIi
CepsucHblii LieHTp.

Ecnun anekTpuyeckuii npoBog NoBPeXaEH, OH AOIMKeH BbiTb 3aMeHEH [pon3BoanTenem unm ero
CepBUCHbIM LIEeHTpOM, Unn e ApYruM NLIOM, UMELMM LOMKHYIO KBanudukaumo, Bo 13be-
aHwe moboro Tuna prcka.

Mpubop npeaHasHaveH TOJIBKO [J1A4 BbITOBOIO UCMONb30OBAHWUA 1 He aomkeH ucnonb-
30BaTbCA B MPOM3BOACTBEHHbIX MMM KOMMEPYECKMX LIENSX.

310T npnbop cooTBeTCTBYET AMpekTMBe 2006/95/CE n EMC2004/108/CEE.

BHocuMble M3MeHeHUst B MpuOOP, eCriv OHW YETKO HE YKa3aHbl NPOW3BOAMTENEM, MOTYT Npu-
BECTM K MoTepe 6e30MacHOCTH M rapaHTWmM ero aKcnyaTalui co CTOPOHbI NoTpebuTens.
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21 B cnyyae ecnu Bbl peumnu BbIGpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcst nepepesatb JnekTpuye-
CKWUA NpOBOJ ANS HEBO3MOXHOCTW €r0 [anbHENLIEro UCNONb30BaHNs. PekoMeHayeTCs Takke
06e3BpeanTb Te YacTh npubopa, KOTopble MOrYT NPeACTaBNATL ONACHOCTb, B CMyyae X UCMOMb-
30BaHUS AETBMM L1151 CBOUX M.

22 CoCTaBHbIE YaCTy YNAKOBKM He JOMKHbI OCTABMNSATLCS B MECTaX, JOCTYMHbIX ANs AETER, TaK Kak
OHW MOTYT NPeACTaBNsTb UCTOYHUK OMACHOCTM.

COXPAHMTb UHCTPYKLIMIO

ONMUCAHME NPUBOPA (Puc.1)
Bpawyatoascs vaiua

KHonka perynupoBKM yrna HakmoHa nneva
[epxarenb

KHonka ons oTcoeamHEHNs BEHUYMKOB
KHrka BKNIOYEHNS/BBIKITIOYEHMS

Pyuka

KHonku BbiBopa ckopocTu

Iucnnein

KHonka ons cHATWS kopnyca moTopa
BeHumku gns Tecta B Buae cnvpani
OOblyHble BeHYMKM Anst B3OKUBaHNS

=S T IO TmMMoOOw>

YCTAHOBKA U CHATUE BEHYUKOB
BHUMAHME: JAXE ECN NPWBOP BbIKMKOYEH, HEOBXOAMMO OTCOEOWHUTL BUNKY
MPOBOMA OT SNEKTPUYECKOW POSETK, MPEXIE YEM COBMPATb N PASBUPATL EFO
JETANMM U NPUCTYNATb K YACTKE.
BHUMAHME: npexge yem noacoeamHsTb kopnyc mMoTopa k gepxatento (C), B Hero Heobxoaumo
BCTaBUTb BEHUMKM.
- K npubopy npunaraiTtcs [Ba TUNa BEHYUKOB, KOTOPbIE MOXHO MCMONb30BaTh Mo Batuemy ycmo-
TPEHUHO:
- napa 06blyHbIX BeHunkoB (M) M3 meTanna - ans B3OMBaHMSA MaiioHe3a, COYyCOB, CIIMBOK W
SNYHBIX BENKOB;
- 1apa BeH4YMKOB B BUAe cnupanu (L) Ans 3amelunBaHus TecTa.
- [ins yCTaHOBKM BEHYMKOB B3siTb NpUBOP 3a pyuKy (F) 1 BCTABUTL HOXKY KAXOO0r0 BEHYMKa B Crie-
LmanbHble OTBEPCTMS, Crierka NoBopayMeas ero o Lienyka.
BeHuuku, Haxoaswmecs B nape, OTNMYAKTCS Apyr OT Apyra. BeHuMK ¢ nnacTUKOBbIM KOMEUKOM
LOMKEH BCTaBNATLCA B NeBOe 0TBepCTHe (Puc.2).
- [ns T0ro, 4ToBbI CHSATH BEHYMKM, HEOBXOAMMO MPEXAE BCEMO OTCOEAMHUTL KOPMYC MOTOpa OT
pepxatens (C), a 3aTeM HaxaTb COOTBETCTBYHOLLYHO KHOMKY (D) v BbIHYTb X Hapyxy (Puc.3).
BHUMAHME: He HaxumaTb Ha KHOMKY Ans CHATUS BeHYuKoB (D) Bo Bpemsi paboTbl Mukcepa.
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UHCTPYKLUMA NO IKCNNYATALUU

BHUMAHMUE: NPEXIE YEM MPUCTYNATb K UCMOJIb3OBAHUIO NMPUBOPA, YEEQUTBECA B

MPABWIIEHOW YCTAHOBKE BbIEPAHHBIX BEHYMKOB

- TocTaBuTb 6ok gepxatens (C) Ha POBHYIO U YCTOMYMBYO MOBEPXHOCT.

- HaxaTb KHONKy perynupoBKM yria HaknoHa nneya (B) u ogHOBpeMeHHO NOAHATL NNeYo fepxare-
ns (C) Beepx (Puc.4).

- MomecTuTb Yawy (A) Takum 0Bpasom, YTobbl OHa TOHHO BCTana Ha CTEPKEHb OCHOBbI JepKaTenst
(C) (Puc.5).

- BcraBuTb KOprmyc MOTOpa C BEHYMKaMK C nepenHei cTopoHsl gepxatens (C) u yctaHoBUTb ero
Takum 06pa3oM, YTODbI BEHUMKN BOLLMM B OTBEPCTMS. HanpaBuTb Kopnyc BHM3, CRerka Haxumas
Ha Hero, noka He OYAET CriblLUEH LLENYOoK, KOTOPbIi FOBOPUT O TOM, YTO MNAcTUKOBOE KOMEYKO,
HaxopsLLeecs Ha NleBOM BEHUMKe, BOLLMO BO BHYTPEHHEe oTBepcTUe nneya (Puc. 6).

- [MonoxuTb NpoayKTbl B YaLy (A) W, HaXUMas Ha KHOMKY PerynvpoBKuW yrna HaknoHa nneva (B),
cHoBa onycTutb Aepxarens (C) npu nomoLum pyyku (F) kopnyca moTopa (Puc. 7).

- [MoacoeanHUTL BANKY NPOBOAA K 3NEKTPUYECKON PO3ETKE.

BHUMAHME: npubop paccuntaH Ha BbINOSIHEHWE HEMPOLOIMKUTENbHBIX OnepaLuid, LINTENbHOCTL

KoTOpbIX He npesbilaeT 10 MUHYT. Bbikniountb Mukcep nocne 10 MuHYT paboTbl 1 AaTb MOTOPY

oxXnaanTeest He MeHee 30 MUHYT, Npexzae Yem CHOBA ero UCNosb30BaTh.

- Bxntountb npubop HaxaTuem COOTBETCTBYHLIENA KHOMKM BKMoyeHus (E). Mpu aToM namnouka
pucnnes (H) HauHeT murat.

Ha gucnnee (H) HaunHaeTcs OTCUET ykasaHHOrO BPEMEHM, NOSBMNSETCS YKa3aHue ckopocTu «1» 1
BEHYMKW HAYMHaIOT BpaLLaThCs.

MPUMEYAHMUE: HaunHaTiiTe B3OMBaTL CMECb Ha CaMOil HW3KOA CKOPOCTM, MOCTEMEHHO yBENM-

4MBast ee [0 [JOCTUXEHWS Xenaemoit ckopocTu. [ina Haubonee rycTbix CMeceil pekomeHayertcs

ncnonb3oBaTh 6omee BLICOKYHD CKOPOCT.

- [ins ycTaHOBKM CKOPOCTY NMpeaycoTpeHbl kKHomku (G) “+” n “-”. Tpubop umeeT 16 ckopocTeit.

MPUMEYAHMUE: Mo ncteveHuu 9 MUHYT 1 59 cekyH yackl Bosspaluatcs Ha 0 MUHYT 1 0 cekyHa

W HAYMHAIOT HOBBI OTCYET.

BHUMAHME: IMpubop ocHaléH cneynanbHbIM YCTPOACTBOM, KOTOpPOE BO Bpemsi ero paboTbl ocy-

LecTBNSET BpaLLeHure Yalum (A) ¢ NOCTOSHHOM CKOPOCTbIO.

- Ecnm Heobxoaumo BBECTM [ONOMHUTENLHbIE UHTPEANEHTBI UMK MOMEHST BEHYWKK, TO CeayeT
BbIKIIO4YNTb NPUBOP NPY NOMOLLM COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKN (E), BbIHYTb BUNKY NPOBOAA W3 3nek-
TPUYECKON PO3ETKN 1 MOLHATL KOPMYC MOTOPA, KaK OM1CaHo BhILLE.

- To okoH4aHWM paboTbl BbIKMKOUMTL NPUBOP M OTCOEAMHUTL BUMKY MPOBOAA OT 3MEKTPUYECcKON
PO3ETKY.

- MopHatb nnevo gepxatens (C), HaxmMmas Ha KHOMKY PErynupoBKW yrma HakrnoHa nneva (B), u
CHSATb KOpMYC MOTOPa C BEHYMKaMU NPU HAXaTUW COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKU, KOTOpast HAXOAMTCS
c3aam (1) (Puc.8).

- CHsTb BEHYMKHW, KaK OMMUCaHO paHee, W BbIHYTb YaLuy (A).

BHUMAHME: Ecnn HeT pgocTatoyHOro mMecta anst paboTbl unm ucnonb3yeTcs gpyras Tapa, To ¢

Kopnycom MoTopa MOXHO paboTaTb oTaenbHo 6e3 aepxatens (C).
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COBETbDI

Bpems paboTbl: 2-5 MUHYT

CkopocTb: 1-12

[ns 6nuHHOrO TecTa, snyHoro Genka, B3OWUTLIX CMMBOK, KPEMOB, MaioHesa. [ins 3aMeLuMBaHMS
COYCOB 11 CMECEN 151 NYAMHIOB.

Bpems pabotbl 5-10 MUHYT.

CkopocTb: 8-16.

[ns Tecta ¢ gpoxokamu unu 6e3 apoxoken, 4ns KapTodhenbHOro Mope, Ans NPUroTOBNEHNS KapTo-
(bernbHbIX KIELKOB 1 BUTOYKOB.

KPUTEPUU ONA BbIBOPA CKOPOCTHU

MonoxeHue 1: [ns 3amelunBaHns Tecta

MonoxeHue 2-3: [ns cMelVBaHUs MHIPEAUEHTOB UMM NP HEOOXOAMMOCTM HU3KOM CKOPO-
cTn

Monoxenue 4: [ns CMewvBaHUA XWOKAX VHTPEQUEHTOB W MPU BBELEHUM XKWOKOCTU B
MOPOLLIKOBYO CMECh

MonoxeHue 5-6: OcobeHHO MoaXoauT A1 CMECH C 3EPHIUCTON CTPYKTYPOIA

MonoxeHue 7: [ns yepefoBaHWSA CyXMX W XMAKUX MHIPEONEHTOB

MonoxeHwue 9-10: [na nepemelLmBaHus roToBOM CMeCU AnS NPUroTOBIEHUS AECEPTOB M NpK
HeoBX0aMMOCTW HN3KOW CKOPOCTH

MonoxeHwue 11: [ins 6361TOro CNMBOYHOTO Macna v caxapHoi nyapbl

MonoxeHue 12-13:  [Ing Takux NPOLYKTOB C NETKOWA W MyLUMCTON KOHCUCTEHLMEN, KaK Hanpumep
caxapHas nygpa

MonoxeHwue 14: [ins kapToenbHoro nope

MonoxeHue 15: [ns B3OMBaHWS CNIMBOK

MonoxeHwue 16: [ins B36MBaHMS AMYHbIX GENKOB 1 NpU HEOOXOANMOCTY BBICOKOWM CKOPOCTH
YUCTKA NPUBOPA

BHUMAHME: HUKOTOA HE MOMPYXATb KOPMYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYHO BAJIKY W

NPOBOQ B BOAOY Mni OPYTUE XWUOKOCTW. OnA UX OYUCTKN NCNONb30OBATb TOJIbKO

BNAXHYIO TKAHb.

BHUMAHME: JAXE ECNW NPUBOP BbIKMKOYEH, HEOBXOAMMO OTCOEOWHUTL BUNKY

MPOBOMA OT SNEKTPUYECKOW POSETK, MPEXIE YEM COBMPATb N PASBUPATL EFO

JETANMM U NPUCTYNATb K YACTKE.

- BeHunkm (L-M) 1 yawy (A) MOXHO MbITb TENMON BOZOW C MbIIOM WK B NOCYLOMOEYHON MaLlm-
He.

- Paspelaetca unctutb BHeWwHWM kopnyc npubopa w gepxatens (C) mpu nomowmM BraxHoM
TKaHMU.
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