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English

1 Important

Read this user manual carefully before you use the appliance, and save the user manual for
future reference.

Danger

. Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

Warning

. Never use your fingers or an object (for example, a spatula) to push ingredients into
the feeding tube while the appliance is running. Only use the pusher

. Before you connect the appliance to the power, make sure that the voltage indicated
on the bottom of the appliance corresponds to the local power voltage.

. Never connect this appliance to a timer switch, to avoid a hazardous situation.

. If the power cord, the plug, or other parts are damaged, do not use the appliance.

. If the power cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service center
authorized by Philips, or similarly qualified persons to avoid a hazard.

. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

. For their safety, do not allow children to play with the appliance.

. Never let the appliance run unattended.

. If food sticks to the wall of the blender jar or bowl, switch off the appliance and unplug
it. Then use a spatula to remove the food from the wall.

. Be careful when you handle or clean the discs, the blade unit of the food processor, the
sieve of maxi juicer, and the blade unit of the blender: The cutting edges are very sharp.

. Do not touch the blades, especially when the appliance is plugged in. The blades are
very sharp.

. If the blades get stuck, unplug the appliance before you remove the ingredients that
block the blades.

Caution

. Never switch off the appliance by turning the blender jar, the bowl, or their lids. Always
switch off the appliance by turning the knob to OFF.

. Unplug the appliance immediately after use.

. Always unplug the appliance before you reach into the blender jar with your fingers or
an object (for example, a spatula).

. Wait until the moving parts stop running before you remove the lid of the bowl or jar:

. Do not exceed the maximum level indication on the jar or the bowl.

. Thoroughly clean the parts that come into contact with food before you use the
appliance for the first time.

. Before you remove or clean the blade unit, kneading accessory, double balloon beater;
mini juicer, discs, citrus press, or the sieve of maxi juicer, unplug the appliance.

. Never use any accessories or parts from other manufacturers that Philips does not
specifically recommend. If you use such accessories or parts, your guarantee becomes
invalid.

. This appliance is intended for household use only.

. Do not exceed the quantities and processing time indicated in the user manual.

. Let hot ingredients cool down (< 80°C) before processing them.

. Always let the appliance cool down to room temperature after each batch that you
process.

. Certain ingredients such as carrots may cause discolorations on the surface of the
parts. This does not have a negative effect on the parts. The discolorations usually
disappear after some time.

. Noise level: Lc = 85 dB [A]

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If
handled properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe
to use based on scientific evidence available today.

Recycling
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Your product is designed and manufactured with high quality materials and components,
which can be recycled and reused.

When you see the crossed-out wheel bin symbol attached to a product, it means the
product is covered by the European Directive 2002/96/EC:

)¢

Never dispose of your product with other household waste. Please inform yourself about
the local rules on the separate collection of electrical and electronic products. The correct
disposal of your old product helps prevent potentially negative consequences on the
environment and human health.
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2 Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support
that Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

This appliance is equipped with a built-in safety lock.You can only switch on the appliance
after you correctly assemble the following parts on the motor unit:
* the food processor bowl and its lid, or
* the blender jar and its lid, or
*  the citrus press, or
* the maxi juicer bowl and its coupling unit (HR7778 only), or
*  the minijuicer and its lid (HR7777 only)
If these parts are assembled correctly, the built-in safety lock is unlocked.
For recipes, go to www.philips.com/kitchen

3 Preset buttons

E NOte

* The preset buttons will not be functioned when control knob is set on P, OFF, or speed setting
(1-12).

* If you turn the knob to speed setting (1-12) after pressing the preset button, the preset function will be
disabled.

¢ The other two preset programs cannot be activated while one preset program is running.

The preset buttons will give you the optimum speed settings only. For best results, refer to the

recommended quantity and processing time in Fig.1.

All the preset buttons are equipped with an auto-stop timer to protect your unit from over usage.

The kneading preset button also has an auto cool down period after each processing cycle. During this

period, the button will blink and the function cannot be activated.

To activate preset buttons, turn the knob to the ON position. The three preset buttons will
light up with pulsing effect to indicate that they are ready for use.
The preset buttons include following functions:

. : Kneading dough.
. (&) :Whipping or whisking cream and egg whites.

. : Crushing Ice.

To start, press the desired preset button.To stop, press the same button again.

4 Food processor

Warning

* Never use your fingers or an object (for example, a spatula) to push ingredients into the feeding
tube while the appliance is running. Only use the pusher.

Blade unit

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 2.
You can use the blade unit to chop, mix, blend, or puree ingredients.You can also use it to
mix and blend cake batters.

E NOte

Always put the blade unit in the bowl before you start to add the ingredients.

Do not use the blade unit to chop hard ingredients, like coffee beans, turmeric, nutmeg, and ice
cubes, as this may cause the blade to get blunt

* Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese or chocolate. Otherwise these
ingredients become too hot, start to melt, and turn lumpy.

-

Precut large pieces of food into pieces of approx. 3 x 3 x 3 cm.

* When you chop onions, cut each onion into four quarters and put them in the bowl. Turn the knob
to P a few times to prevent the onions from becoming too finely chopped.

* How to remove food that sticks to the blade or to the inside of the bowl? 1. Switch off the appliance,

and then unplug it. 2. Remove the lid from the bowl. 3. Remove the ingredients from the blade or

from the side of the bow! with a spatula.

Kneading accessory

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 3.

You can use the kneading accessory to knead yeast dough for bread and pizzas.You need to
adjust the amount of liquid to form the dough according to the humidity and temperature
condition.

E NOte

* Do not use the kneading accessory to blend cake batters. Use the blade unit for this job.

* Always put the kneading accessory in the bowl before you add the ingredients.

* Turn the knob to the ON position and then press the kneading preset button to start. Press the
button again to stop when the dough is formed.

Double balloon beater

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 4.
You can use the double balloon beater to whisk egg whites for macaroons and meringues,
and to whip cream for desserts and cakes.

Note

¢ Do not use the double balloon beater to blend cake batters with butter or margarine. Use the blade
unit for this job.

¢ Make sure that the bowl and the double balloon beater are dry and free from grease when you
whisk egg whites.

¢ Always clean the double balloon beater after use.

¢ Turn the knob to the ON position and then press the whipping/whisking preset button @ to start.
Press the button again to stop when the cream or egg whites are completely processed.

Discs

Before you start, make sure that you pick your desired disc from following and assemble
according to Fig. 5:

e Adjustable slicing disc

. Reversible shredding disc (fine and coarse)
e Julienne disc (HR7778 only)

. French fry disc (HR7778 only)

e Granulating disc (HR7778 only)

Caution

¢ Be careful when you handle the slicing blade of disc. It has a very sharp cutting edge.
¢ Never use the disc to process hard ingredients, like ice cubes.
* Do not exert too much pressure on the pusher when you press ingredients into the feed tube.

Note

¢ Put the ingredients into the feeding tube with the pusher. Fill the feeding tube evenly for the best
results.VWWhen you have to process a large amount of ingredients, process small batches and empty
the bowl between batches.

Citrus press

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 6.
You can use the citrus press to squeeze citrus fruits.

E NOte

¢ Put the sieve for citrus press on the shaft in the bowl. Make sure that the projection on the sieve is
locked in the slot of the bowl handle. When the sieve is fixed correctly, you hear a click.

¢ The cone starts rotating during operation.

* Press the citrus fruit onto the cone. Stop pressing from time to time to remove the pulp from the
sieve. When you finish pressing or when you want to remove the pulp, turn the knob to OFF and
remove the bowl from the appliance with the sieve and cone on it.

Mini Juicer (HR7777 only)

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 7.
You can use the mini juicer to juice small portions of fruits and vegetables such as carrots,
apples, watermelon, and grapes.

The mini juicer may become discolored when processing ingredients like carrots and beetroot.

Caution
* Do not exert too much pressure on the pusher when you press ingredients into the feed tube.
* Do not fill the bowl beyond the maximum indication.
.

E NOte

* Before processing ingredients, remove all seeds and pips from plums, apricots, peaches, and cherries,
remove all tough skins from pineapples, melons etc.

* For citrus fruits such as oranges, lemons and grapefruit, it is recommended to use the citrus press to
extract fresh citrus juice.

e After use, turn the pulp remover anticlockwise to unlock. Lift out from the filter drum to remove
excess pulp for easy cleaning.

5 Maxi Juicer (HR7778 only)

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 8.
You can use the maxi juicer to juice up to 1.5 kg of fruits and vegetables such as carrots,
apples, watermelon, pear, grapes, and pineapple.

Caution

¢ Never insert your hand or another object (e.g. a fork, knife, spoon, or spatula) into the feeding tube.
Only use the pusher supplied with the appliance for this purpose.
¢ Wait until the sieve has completely stopped rotating before you remove the lid.

E NOte

* Always check the sieve before use. Do not use the juicer if you notice any damage like cracks, crazes,
or a loose grating disc.

Before processing ingredients, remove all seeds and pips from plums, apricots, peaches and cherries,
remove all tough skins from pineapples, melons etc.

¢ When you clamp the lid on the juicer bowl correctly, you hear a click.

6 Blender

Before you start, make sure that you assemble according to Fig. 9.
The blender is intended for:

. Blending fluids, like dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, and shakes.

. Mixing soft ingredients, like pancake batter
. Pureeing cooked ingredients, like baby food.
. Crushing ice.

E NOte

* Do not exert too much pressure on the handle of the blender jar:

¢ Never open the lid to put your hand or any object in the jar while the blender is running.

Always assemble the sealing ring onto the blade unit before you attach the blade unit to the
blender jar:

To add liquid ingredients during processing, pour them into the blender jar through the feeding hole.
Precut solid ingredients into small pieces before you process them.

If you want to prepare a large quantity, process small batches of ingredients instead of a large
quantity at once.

To avoid spillage: When you process a liquid that is hot or tends to foam (for example, milk), do not
put more than 1 liter of liquid in the blender jar:

* If you are not satisfied with the result, switch off the appliance and stir the ingredients with a spatula.
Remove some of the contents to process a smaller quantity or add some liquid.

Put the ingredients in the blender jar within the maximum level indication.

To crush ice, turn the knob to the ON position and then press the ice preset button Press the
button again to stop.

7 Cleaning

Warning

Before you clean the appliance, unplug it.

Caution

¢ Make sure that the cutting edges of the blades and discs do not come into contact with hard objects.
This may cause the blade to get blunt.

The cutting edges are sharp. Be careful when you clean the blade unit of the food processor, the
blade unit of the blender and the discs.

-

Clean the motor unit with a moist cloth.

N

Clean the other parts in hot water (< 60°C) with some washing-up liquid or in a

dishwasher.

8 Guarantee and service

If you have a problem, need service, or need information, see www.philips.com/support or
contact the Philips Consumer Care Center in your country. The phone number is in the
worldwide guarantee leaflet. If there is no Consumer Care Center in your country, go to
your local Philips dealer.




1 Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et conservez-le pour un usage
ultérieur.

Danger

. Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau et ne le rincez pas sous I'eau du robinet.

Avertissement

. N'utilisez jamais vos doigts ou un objet (par exemple, une spatule) pour introduire
des ingrédients dans la cheminée de remplissage en cours d'utilisation. Utilisez
exclusivement le poussoir.

. Avant de brancher I'appareil sur le secteur; assurez-vous que la tension indiquée au bas
de I'appareil correspond a la tension secteur locale.

. Pour éviter tout accident, ne connectez jamais cet appareil a un programmateur.

. Si'le cordon d'alimentation, la fiche ou d'autres pieces sont endommagés, n'utilisez pas
I'appareil.

. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par Philips, un Centre
Service Agréé ou un technicien qualifié afin d'éviter tout accident.

. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment des enfants)

dont les capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles sont réduites, ou par des
personnes manquant d'expérience ou de connaissances, a moins que celles-ci ne
soient sous surveillance ou qu'elles n'aient recu des instructions quant a ['utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

. Pour leur sécurité, ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

. Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

. Si des ingrédients s'accumulent sur les parois du blender ou du bol, éteignez I'appareil et
débranchez-le. Décollez ensuite les ingrédients des parois a I'aide d'une spatule.

. Soyez prudent(e) lorsque vous manipulez ou nettoyez les disques, I'ensemble lames du
robot ménager; le filtre de la centrifugeuse maxi et I'ensemble lames du blender: Les
bords sont trés coupants.

. Ne touchez pas les lames, surtout lorsque I'appareil est branché car elles sont tres
coupantes.
. Si les lames se bloquent, débranchez toujours I'appareil avant de retirer les ingrédients

a l'origine du blocage.

Attention

. N'éteignez jamais I'appareil en tournant le blender; le bol ou leur couvercle. Pour
éteindre I'appareil, réglez toujours le bouton sur OFF.

. Débranchez I'appareil immédiatement apres utilisation.

. Débranchez toujours I'appareil avant de mettre vos doigts ou tout autre objet (par ex.
une spatule) dans le blender.

. Avant de retirer le couvercle du bol ou du blender, patientez jusqu'a 'arrét complet des
éléments en mouvement.

. Ne remplissez pas le bol ou le blender au-dela de I'indication de niveau maximal.

. Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec
des aliments.

. Avant de retirer ou de nettoyer I'ensemble lames, I'accessoire de pétrissage, le
double fouet, la mini-centrifugeuse, les disques, le presse-agrumes ou le filtre de la
centrifugeuse maxi, débranchez I'appareil.

. N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un autre fabricant n‘ayant pas été
spécifiquement recommandés par Philips. L'utilisation de ce type d'accessoires ou de
piéces entraine 'annulation de la garantie.

. Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement.

. Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation indiqués dans le manuel
d'utilisation.

. Laissez refroidir les aliments chauds (<80 °C) avant de les traiter:

. Laissez toujours refroidir I'appareil aprés chaque utilisation.

. Certains aliments, comme les carottes, peuvent provoquer une décoloration de la surface
des pieces. Cela est sans conséquence sur le bon fonctionnement de 'appareil. Ces
altérations de la coloration disparaissent généralement avec le temps.

. Niveau sonore : Lc = 85 dB [A]

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux champs
électromagnétiques (CEM). Il répond aux régles de sécurité établies sur la base des
connaissances scientifiques actuelles s'il est manipulé correctement et conformément aux
instructions de ce manuel d'utilisation.

Recyclage
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Votre produit a été congu et fabriqué avec des matériaux et des composants de haute
qualité pouvant étre recyclés et réutilisés.

La présence du symbole de poubelle barrée indique que le produit est conforme a la
directive européenne 2002/96/CE :

)i

Ne jetez pas ce produit avec les ordures ménagéres ordinaires. Renseignez-vous sur les
dispositions en vigueur dans votre région concernant la collecte séparée des appareils
électriques et électroniques. La mise au rebut correcte de I'ancien produit permet de
préserver I'environnement et la santé.

2 Introduction

Félicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips | Pour profiter pleinement de
I'assistance offerte par Philips, enregistrez votre produit a 'adresse suivante :
www.philips.com/welcome.

Cet appareil est équipé d'un verrou de sécurité intégré.Vous ne pouvez allumer I'appareil
qu'aprés avoir assemblé correctement les pieces suivantes sur le bloc moteur :

*  le bol du robot ménager et son couvercle ;

* le blender et son couvercle ;

* le presse-agrumes ;

*  lebolde la centrifugeuse maxi et son unité d'assemblage (HR7778 uniquement) ;

*  la mini-centrifugeuse et son couvercle (HR7777 uniquement).
Une fois ces pieces correctement assemblées, le verrou de sécurité intégré est déverrouillé.
Vous trouverez des recettes sur notre site www.philips.com/kitchen

3 Boutons de présélection

E Remarque

* Les boutons de présélection ne fonctionneront pas lorsque le bouton de commande est réglé sur P,
OFF ou une vitesse (1-12).

* Sivous réglez le bouton sur une vitesse (1-12) aprés avoir appuyé sur le bouton de présélection, la
fonction de présélection sera désactivée.

* Les deux autres programmes prédéfinis ne peuvent pas étre activés lorsqu'un programme prédéfini
est en cours.

* Les boutons de présélection vous donneront uniquement les réglages de vitesse optimaux. Pour les
meilleurs résultats, reportez-vous a la quantité et au temps de préparation recommandés a la fig. 1.

* Tous les boutons de présélection sont équipés d'un minuteur d'arrét automatique afin de protéger
votre unité contre toute utilisation excessive.

* Le bouton de présélection pour le pétrissage comprend également une période de refroidissement
automatique apreés chaque cycle de traitement. Pendant cette période, le bouton clignotera et la fonction ne
pourra pas étre activée.

Pour activer des boutons de présélection, réglez le bouton sur la position ON. Les trois boutons
de présélection sallumeront avec un effet d'impulsion pour indiquer qu'ils sont préts a 'emploi.
Les boutons de présélection incluent les fonctions suivantes :

. : pétrir la péte.

. (@ : fouetter la créme ou monter les blancs en neige.

. :piler la glace.

Pour démarrer; appuyez sur le bouton de présélection de votre choix. Pour arréter; appuyez a
nouveau sur ce bouton.

4 Robot ménager

Avertissement

* N'utilisez jamais vos doigts ou un objet (par exemple, une spatule) pour introduire des ingrédients
dans la cheminée de remplissage en cours d'utilisation. Utilisez exclusivement le poussoir:

Remarque

e N'utilisez pas |'accessoire de pétrissage pour mélanger des pates a gateau. Utilisez I'ensemble lames
a cet effet.
* Insérez toujours |'accessoire de pétrissage dans le bol avant d'y ajouter des ingrédients.
* Réglez le bouton sur la position ON, puis appuyez sur le bouton de présélection pour le pétrissage
pour démarrer. Lorsque la pate est formée, appuyez a nouveau sur ce bouton pour arréter
I'appareil.

Double fouet

Avant de commencer, assurez-vous que I'appareil est assemblé conformément a la Fig. 4.
Vous pouvez utiliser le double fouet afin de monter des blancs en neige pour des macarons
et des meringues, ainsi que pour fouetter de la créme pour des desserts et des gateaux.

Remarque

N'utilisez pas le double fouet pour mélanger des pates a gateau avec du beurre ou de la margarine.

Utilisez I'ensemble lames a cet effet.

* Assurez-vous que le bol et le double fouet sont secs et non gras lorsque vous montez des blancs
en neige.

* Nettoyez toujours le double fouet apres utilisation.

* Réglez le bouton sur la position ON, puis appuyez sur le bouton de présélection pour fouetter/

battre pour démarrer. Une fois les blancs montés en neige ou la creme fouettée, appuyez a

nouveau sur ce bouton pour arréter I'appareil.

Disques
Avant de commencer; assurez-vous de choisir le disque souhaité parmi la liste suivante et de
I'assembler sur I'appareil conformément aux Fig. 5 :

. Disque a trancher réglable

. Disque a raper réversible (fin et épais)

. Disque a Julienne (HR7778 uniquement)

. Disque pour pommes frites (HR7778 uniquement)
. Disque a granuler (HR7778 uniquement)

Attention

* Soyez prudent lorsque vous manipulez la lame du disque a trancher: Elle est extrémement coupante.

¢ N'utilisez jamais les disques pour traiter des ingrédients durs, tels que des glagons.

* N'exercez pas une pression trop forte sur le poussoir aprés avoir introduit des ingrédients dans la
cheminée de remplissage.

Remarque

* Introduisez les ingrédients dans la cheminée de remplissage au moyen du poussoir. Pour de meilleurs
résultats, remplissez la cheminée de fagon réguliére. Si vous devez préparer d'importantes quantités
d'aliments, procédez par petites portions et videz le bol apres chaque utilisation.

Presse-agrumes

Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil est assemblé conformément a la Fig. 6.
Vous pouvez utiliser le presse-agrumes pour presser des agrumes.

Remarque

Placez le filtre pour presse-agrumes sur |'axe dans le bol. Assurez-vous que la partie saillante du filtre
s'enclenche correctement dans le logement de la poignée du bol. Lorsque le filtre est correctement
fixé, vous entendez un clic.

* Le cbne commence a pivoter pendant le fonctionnement.

* Pressez |'agrume sur le céne. De temps a autre, arrétez de presser les agrumes et retirez la pulpe du
filtre. Lorsque vous avez terminé ou si vous souhaitez retirer la pulpe, réglez le bouton sur OFF et
retirez le bol de I'appareil avec le filtre et le cone.

Mini-centrifugeuse (HR7777 uniquement)

Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil est assemblé conformément a la Fig. 7.
Vous pouvez utiliser la mini-centrifugeuse pour presser de petites quantités de fruits et de
|égumes tels que carottes, pommes, pasteques et raisins.

“ Attention

* N'exercez pas une pression trop forte sur le poussoir aprés avoir introduit des ingrédients dans la
cheminée de remplissage.

e Ne remplissez pas le bol au-dela de l'indication de niveau maximal.

* La couleur de la mini-centrifugeuse peut s'altérer suite a la préparation d'ingrédients tels que les
carottes et la betterave.

E Remarque

e Avant de presser des ingrédients, enlevez tous les noyaux des prunes, des abricots, des péches et des
cerises, et épluchez les ananas, les melons, etc.

* Pour les agrumes comme les oranges, les citrons et le pamplemousse, il est recommandé d'utiliser le
presse-agrumes pour préparer des jus d'agrumes frais.

* Apres utilisation, tournez I'extracteur de pulpe dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour
le déverrouiller: Retirez-le du tambour du filtre afin d'enlever la pulpe pour un nettoyage facile.

5 Centrifugeuse maxi (HR7778 uniquement)
Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil est assemblé conformément a la Fig. 8.

Vous pouvez utiliser la centrifugeuse maxi pour presser jusqu'a 1,5 kg de fruits et de légumes
tels que carottes, pommes, pasteques, poires, raisins et ananas.

n Attention

¢ Ne mettez jamais votre main ou un objet (fourchette, couteau, cuillere ou spatule) dans la cheminée.
Utilisez exclusivement le poussoir (fourni avec I'appareil) a cet effet.

 Patientez jusqu'a I'arrét complet du filtre avant de retirer le couvercle.

E Remarque

* Vérifiez toujours le filtre avant de I'utiliser: N'utilisez pas la centrifugeuse si vous remarquez des
fissures, des craquelures ou des irrégularités.

¢ Avant de presser des ingrédients, enlevez tous les noyaux des prunes, des abricots, des péches et des
cerises, et épluchez les ananas, les melons, etc.

* Lorsque le couvercle est correctement fixé sur le bol de la centrifugeuse, vous entendez un clic.

6 Blender

Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil est assemblé conformément a la Fig. 9.
Le blender est destiné a :

. mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits laitiers, sauces, jus de fruits,
soupes, cocktails et milk-shakes ;

. mixer des préparations a consistance molle, telles que la pate a crépes ;

. réduire en purée des ingrédients cuits, par exemple pour préparer des repas pour
bébés ;

. obtenir de la glace pilée.

E Remarque

* N'exercez pas une pression trop forte sur la poignée du blender.

N'ouvrez jamais le couvercle et n'introduisez jamais vos doigts ou tout objet dans le blender pendant
son fonctionnement.

Veillez a toujours placer la bague d'étanchéité sur I'ensemble lames avant de fixer ce dernier au
blender:

Pour ajouter des ingrédients liquides en cours de préparation, versez-les dans le blender par I'orifice
de remplissage.

Prédécoupez les ingrédients solides en petits morceaux avant de les traiter:

Si vous devez préparer d'importantes quantités d'aliments, procédez par petites portions.

Pour éviter tout risque d'éclaboussure : si vous préparez un liquide chaud ou susceptible de mousser
(par exemple du lait), ne versez pas plus d'1 litre dans le blender.

Si vous n'étes pas satisfait du résultat, éteignez I'appareil et mélangez les ingrédients avec une spatule.
Réduisez la quantité d'ingrédients dans le bol et ajoutez un peu de liquide.

Placez les ingrédients dans le blender sans dépasser le niveau maximal indiqué.

Pour obtenir de la glace pilée, réglez le bouton sur la position ON, puis appuyez sur le bouton de
présélection pour la glace pilée .Appuyez a nouveau sur ce bouton pour arréter |'appareil.

Ensemble lames

Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil est assemblé conformément a la Fig. 2.
Vous pouvez utiliser 'ensemble lames pour hacher; mélanger ou mixer des ingrédients, ou
encore pour en faire de la purée.Vous pouvez également I'utiliser pour mixer et mélanger
des pates a gateau.

Remarque

* Insérez toujours I'ensemble lames dans le bol avant d'y ajouter des ingrédients.

* N'utilisez pas I'ensemble lames pour hacher des ingrédients durs, tels que des grains de café, du
curcuma, des noix de muscade ou des glacons. Cela pourrait émousser les lames.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps lorsque vous rapez du fromage (a pate dure) ou
du chocolat car les ingrédients deviendraient trop chauds, commenceraient a fondre et a former des
grumeaux.

Conseil

* Coupez les grands aliments en morceaux d'environ 3 x 3 x 3 cm.

* Lorsque vous hachez des oignons, coupez chaque oignon en quatre et mettez-les dans le bol.
Tournez le bouton sur P a plusieurs reprises afin d'éviter que les oignons soient trop finement
hachés.

* Comment enlever les ingrédients qui s'accumulent sur la lame ou sur les parois intérieures du bol ? 1
Arrétez |'appareil, puis débranchez-le. 2. Retirez le couvercle du bol. 3. Détachez les ingrédients de la
lame ou de la paroi du bol a I'aide d'une spatule.

Accessoire de pétrissage

Avant de commencer, assurez-vous que |'appareil est assemblé conformément a la Fig. 3.
Vous pouvez utiliser 'accessoire de pétrissage pour pétrir de la pate a pain ou a pizza.
Vous devez adapter la quantité de liquide pour former la pate en fonction des conditions
d'humidité et de température.

7 Nettoyage

Avertissement

Avant de nettoyer |'appareil, débranchez-le.

Attention

Evitez de cogner les parties coupantes des lames et des disques contre des objets durs car cela
pourrait les émousser.

Les lames sont coupantes. Soyez prudent(e) lorsque vous nettoyez I'ensemble lames du robot
ménager, I'ensemble lames du blender et les disques.

1 Nettoyez le bloc moteur  l'aide d'un chiffon humide.
2 Nettoyez les autres pieces & I'eau chaude (< 60 °C) avec un peu de liquide vaisselle ou

au lave-vaisselle.

8 Garantie et service

Si vous rencontrez un probléme ou souhaitez obtenir des informations supplémentaires,
visitez le site Web Philips a I'adresse www.philips.com/support ou contactez le

Service Consommateurs Philips de votre pays.Vous trouverez le numéro de téléphone dans
le dépliant de garantie internationale. S'il nexiste pas de Service Consommateurs Philips dans
votre pays, renseignez-vous aupres de votre revendeur Philips.

Nederlands

1 Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat gaat gebruiken. Bewaar
de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te kunnen raadplegen.

Gevaar

. Dompel de motorunit niet in water en spoel deze ook niet af.

Let op

. Gebruik nooit uw vingers of een voorwerp (bijvoorbeeld een spatel) om ingrediénten
door de vultrechter te duwen terwijl het apparaat werkt. Gebruik alleen de stamper.

. Controleer voordat u het apparaat aansluit op netspanning of het voltage dat aan
de onderkant van het apparaat wordt aangegeven overeenkomt met de plaatselijke
netspanning.

. Sluit dit apparaat nooit aan op een tijdschakelaar om gevaarlijke situaties te vermijden.

. Gebruik het apparaat niet indien het netsnoer, de stekker of andere onderdelen
beschadigd zijn.

. Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door Philips, een door
Philips geautoriseerd servicecentrum of personen met vergelijkbare kwalificaties om
gevaar te voorkomen.

. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (waaronder kinderen)
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens, of die gebrek aan
ervaring of kennis hebben, tenzij iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid
toezicht op hen houdt of hen heeft uitgelegd hoe het apparaat dient te worden
gebruikt.

. Laat kinderen niet met het apparaat spelen voor hun eigen veiligheid.

. Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact als er ingrediénten aan
de wand van de blenderkan of kom blijven kleven.Verwijder de ingrediénten vervolgens
van de wand met een spatel.

. Wees voorzichtig wanneer u de schijven, de mesunit van de keukenmachine, de zeef
van de maxisapcentrifuge en de mesunit van de blender aanraakt of schoonmaakt. De
snijkanten zijn zeer scherp.

. Raak de messen niet aan, vooral niet wanneer de stekker van het apparaat nog in het
stopcontact zit. De messen zijn zeer scherp.

. Als de messen vastlopen, haal dan eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de
ingrediénten die de messen blokkeren verwijdert.

Let op

. Schakel het apparaat nooit uit door de blenderkan, de kom of de deksels te draaien.
Schakel het apparaat altijd uit door de knop naar OFF te draaien.

. Haal na gebruik altijd direct de stekker uit het stopcontact.

. Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u uw vingers of een voorwerp
(bijvoorbeeld een spatel) in de blenderkan steekt.

. Wacht tot de bewegende delen stilstaan voordat u het deksel van de kom of kan

verwijdert.
. Overschrijd het aangegeven maximumniveau op de kan of de kom niet.
. Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed schoon voordat u het

apparaat voor de eerste keer gebruikt.

. Haal de stekker uit het stopcontact voordat u de mesunit, het kneedaccessoire, de dubbele
ballonklopper, minisapcentrifuge, schijven, citruspers of de zeef van de maxisapcentrifuge
verwijdert of schoonmaakt.

. Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere fabrikanten die niet specifiek zijn
aanbevolen door Philips. Als u dergelijke accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de
garantie.

. Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

. Overschrijd de hoevee heden en bewerkingstijd in de gebruiksaanwijzing niet.

. Laat hete ingrediénten afkoelen (<80 °C) voordat u deze gaat verwerken.
. Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur na iedere portie die u hebt verwerkt.
. Bepaalde ingrediénten zoals wortels kunnen verkleuringen op de onderdelen

veroorzaken. Dit heeft geen negatief effect op de onderdelen. De verkleuringen
verdwijnen na een tijdje meestal vanzelf.
. Geluidsniveau: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot elektromagnetische
velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze en volgens de instructies in deze
gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare
wetenschappelijke bewis.

Recycling

&8

Uw product is vervaardigd van kwalitatief hoogwaardige materialen en onderdelen die
gerecycled en opnieuw gebruikt kunnen worden.

Wanneer een product is voorzien van een symbool van een afvalcontainer met een kruis
erdoorheen, valt het product onder de Europese richtlijn 2002/96/EG:

)¢

Gooi het product nooit weg met ander huishoudelijk afval. Informeer u over de lokale
regels inzake gescheiden afvalophaling van elektrische en elektronische toestellen. Een goede
afvalverwerking van uw oude product draagt bij tot het voorkomen van mogelijke schade
voor het milieu en de volksgezondheid.

2 Inleiding

Gefeliciteerd met uw aankoop en welkom bij Philips! Registreer uw product op
www.philips.com/welcome om optimaal gebruik te kunnen maken van de door Philips
geboden ondersteuning.

Dit apparaat is voorzien van een ingebouwde beveiliging. U kunt het apparaat alleen
inschakelen nadat u de volgende onderdelen op de juiste manier op de motorunit hebt
bevestigd:

* de keukenmachinekom en het deksel of

* de blenderkan en het deksel of

*  de citruspers of

* de maxisapcentrifugekom en de koppelunit (alleen HR7778) of

* de minisapcentrifuge en het deksel (alleen HR7777)
Als deze onderdelen op de juiste manier zijn bevestigd, wordt de ingebouwde beveiliging
ontgrendeld.
Ga voor recepten naar www.philips.com/kitchen

3 Snelkeuzeknoppen

E Opmerking

¢ De snelkeuzeknoppen zijn niet beschikbaar wanneer de bedieningsknop is ingesteld op P, OFF of
snelheidsstand (1-12).

¢ Als u de knop naar snelheidsstand (1-12) draait nadat u op de snelkeuzeknop hebt gedrukt, zal de
vooraf ingestelde functie worden uitgeschakeld.

¢ De andere twee vooraf ingestelde programma's kunnen niet worden geactiveerd terwijl een vooraf
ingesteld programma wordt uitgevoerd.

* De snelkeuzeknoppen bieden alleen de optimale snelheidsstanden.Voor de beste resultaten

raadpleegt u de aanbevolen hoeveelheid en verwerkingstijd in fig. 1.

Alle snelkeuzeknoppen zijn met een timer met automatische stopfunctie uitgerust om uw apparaat

tegen overmatig gebruik te beschermen.

¢ De kneedsnelkeuzeknop heeft ook een automatische afkoelingsperiode na elke bewerkingscyclus.
Tijdens deze periode knippert de knop en kan de functie niet worden geactiveerd.

Om snelkeuzeknoppen te activeren, draait u de knop naar ON. De drie snelkeuzeknoppen
lichten met een pulserend effect op om aan te duiden dat zjj klaar zijn voor gebruik.
De snelkeuzeknoppen bieden de volgende functies:

. - deeg kneden.
. @ s slagroom en eiwitten kloppen.

. tijs vermalen.

Druk op de gewenste snelkeuzeknop om te starten. Druk opnieuw op de knop om te stoppen.

4 Keukenmachine

Waarschuwing

¢ Gebruik nooit uw vingers of een voorwerp (bijvoorbeeld een spatel) om ingrediénten door de
vultrechter te duwen terwijl het apparaat werkt. Gebruik alleen de stamper:

Mesunit

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet volgens fig. 2.
U kunt de mesunit gebruiken om ingrediénten te hakken, mixen, mengen of pureren. U kunt
deze ook gebruiken om cakebeslag te mixen en te mengen.

E Opmerking

¢ Plaats altijd de mesunit in de kom voordat u de ingrediénten erin doet.

*  Gebruik de mesunit niet om harde ingrediénten zoals koffiebonen, kurkuma, nootmuskaat of
ijsblokjes te hakken. Hierdoor kan het mes bot worden.

 Laat het apparaat niet te lang werken wanneer u (harde) kaas of chocolade hakt. Deze ingrediénten
worden anders te heet, waardoor ze gaan smelten en klonteren.

-

* Snijd grote stukken voedsel van tevoren in stukjes van circa 3 x 3 x 3 cm.

* Wanneer u uien hakt, snijd dan elke ui in kwarten en doe deze in de kom. Draai de knop enkele
keren naar P om te voorkomen dat de uien te fijn worden gehakt.

¢ Hoe verwijder ik de ingrediénten die aan het mes of aan de binnenkant van de kom blijven kleven?
1. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact. 2. Neem het deksel van de kom. 3.
Verwijder de ingrediénten met een spatel van het mes en van de zijkant van de kom.

Kneedaccessoire

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet volgens fig. 3.

U kunt het kneedaccessoire gebruiken om gistdeeg voor brood en pizza's te kneden. U moet
de hoeveelheid vioeistof aanpassen om het deeg te vormen aan de hand van de vochtigheid
en temperatuur.

Opmerking

Gebruik het kneedaccessoire niet om cakebeslag te mengen. Gebruik voor deze taak de mesunit.
Plaats altijd het kneedaccessoire in de kom voordat u de ingrediénten toevoegt.

Draai de knop naar ON en druk op de vooraf ingestelde kneedknop om het kneden te starten.
Druk opnieuw op de knop om te stoppen wanneer het deeg is gevormd.

Dubbele ballonklopper

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet volgens fig. 4.
U kunt de dubbele ballonklopper gebruiken voor het kloppen van eiwitten voor bitterkoekjes
en schuimgebakjes of slagroom voor desserts en cakes.

Opmerking

¢ Gebruik de dubbele ballonklopper niet om cakebeslag met boter of margarine te mengen. Gebruik
voor deze taak de mesunit.

¢ Controleer of de kom en de dubbele ballonklopper droog en vetvrij zijn wanneer u eiwitten klopt.

¢ Maak de dubbele ballonklopper na elk gebruik schoon.

¢ Draai de knop naar ON en druk op de vooraf ingestelde klopknop @ om het kloppen te starten.
Druk opnieuw op de knop om te stoppen wanneer het slagroom of de eiwitten volledig zijn
verwerkt.

Discs

Kies voor u begint de gewenste schijf en bevestig die volgens fig. 5:
. Instelbare snijschijf

. Omgekeerde raspschijf (fijn en grof)

e Julienneschijf (alleen HR7778)

. Schijf voor frites (alleen HR7778)

. Granuleerschijf (alleen HR7778)

Let op

¢ Wees voorzichtig als u het mes van de schijf gebruikt. Het heeft een zeer scherpe snijkant.
¢ Gebruik de schijf nooit om harde ingrediénten zoals ijsblokjes te verwerken.
¢ Oefen niet te veel druk uit op de stamper wanneer u de ingrediénten in de vultrechter duwt.

Opmerking

¢ Doe de ingrediénten met de stamper in de vultrechter. Plaats de ingrediénten gelijkmatig in de
vultrechter voor het beste resultaat. Wanneer u een grote hoeveelheid ingrediénten wilt verwerken,
verwerk dan kleine porties en maak de kom tussentijds regelmatig leeg.

Citruspers

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet volgens fig. 6.
U kunt de citruspers gebruiken om citrusvruchten uit te persen.

Opmerking

* Plaats de zeef voor de citruspers op de as in de kom. Controleer of het uitsteeksel van de zeef in de
sleuf van het handvat van de kom zit. Als de zeef correct is geplaatst, hoort u een Klik.

¢ De perskegel roteert tijdens gebruik.

¢ Druk de citrusvrucht op de perskegel. Stop af en toe met persen om pulp uit de zeef te verwijderen.
Draai de knop naar OFF en neem de kom met de zeef en perskegel van het apparaat af wanneer u
klaar bent met persen of wanneer u pulp wilt verwijderen.

Minisapcentrifuge (alleen HR7777)

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet volgens fig. 7.
U kunt de minisapcentrifuge gebruiken om kleine hoeveelheden fruit en groenten zoals
wortels, appels, watermeloen en druiven tot sap te verwerken.

-

¢ Oefen niet te veel druk uit op de stamper wanneer u de ingrediénten in de vultrechter duwt.
¢ Vul de kom niet tot boven de maximumaanduiding,
¢ De minisapcentrifuge kan verkleuren wanneer ingrediénten zoals wortels en rode bieten worden verwerkt.

E Opmerking

* Verwijder alle zaden en pitten uit pruimen, abrikozen, perziken en kersen en verwijder alle taaie schil
van ananas, meloen enz. voordat u de ingrediénten verwerkt.

* Voor citrusvruchten zoals sinaasappels, citroenen en grapefruit wordt het aangeraden de citruspers
te gebruiken om vers citrussap te verkrijgen.

¢ Draai na gebruik de pulpopvangbak linksom om deze te ontgrendelen. Neem de bak uit de
filtertrommel om overvloedige pulp te verwijderen en voor eenvoudig schoonmaken.

5 Maxisapcentrifuge (alleen HR7778)

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet volgens fig. 8.
U kunt de maxisapcentrifuge gebruiken om tot 1,5 kg fruit en groenten zoals wortels, appels,
watermeloen, peer; druiven en ananas tot sap te verwerken.

-

* Plaats nooit uw hand of een ander voorwerp (bijv. een vork, mes, lepel of spatel) in de vultrechter.
Gebruik alleen de stamper die voor dit doel bij het apparaat is geleverd.
¢ Wacht tot de zeef volledig tot stilstand is gekomen voordat u het deksel verwijdert.

E Opmerking

¢ Controleer de zeef voor ieder gebruik. Gebruik de zeef niet als u barstjes, haarscheurtjes of een
losse raspschijf ontdekt.

¢ Verwijder alle zaden en pitten uit pruimen, abrikozen, perziken en kersen en verwijder alle taaie schil
van ananas, meloen enz. voordat u de ingrediénten verwerkt.

¢ Als het deksel correct op de sapcentrifugekom is geklemd, hoort u een klik.

6 Blender

Controleer voor u begint of u alles in elkaar zet volgens fig. 9.
De blender is bedoeld voor:

. het mengen van vloeistoffen zoals zuivelproducten, sauzen, vruchtensappen, soepen,
drankjes en milkshakes.

. het mengen van zachte ingrediénten zoals pannenkoekbeslag,

. het pureren van gekookte ingrediénten zoals babyvoeding.

. het vermalen van ijs.

E Opmerking

¢ Oefen niet te veel druk uit op het handvat van de blenderkan.

Steek nooit uw hand of een voorwerp in de kan terwijl de blender werkt.

Bevestig de afdichtring altijd op de mesunit voordat u de mesunit aan de blenderkan bevestigt.

Als u tijdens de bewerking vioeibare ingrediénten wilt toevoegen, giet deze dan in de blenderkan via
de vulopening.

Snijd vaste ingrediénten in kleine stukjes voordat u ze verwerkt.

Wanneer u een grote hoeveelheid voedsel wilt bereiden, doe dan niet alle ingrediénten in één keer
in de kom, maar verwerk steeds kleine hoeveelheden.

Voorkom morsen: als u een vioeistof verwerkt die heet is of snel gaat schuimen (bijvoorbeeld melk),
doe dan niet meer dan 1 liter vioeistof in de blenderkan.

Als u niet tevreden bent met het resultaat, schakel dan het apparaat uit en roer de ingrediénten met
een spatel. Giet een deel van de ingrediénten uit de kan om een kleinere hoeveelheid te verwerken
of voeg wat vloeistof toe.

Doe de ingrediénten in de blenderkan en overschrijd daarbij de maximumindicatie niet.

Om ijs te vermalen, draait u de knop naar ON en drukt u op de vooraf ingestelde ijsknop . Druk
opnieuw op de knop om te stoppen.

~

Reiniging

Waarschuwing

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

Let op

Voorkom dat de snijkanten van de messen en schijven in contact komen met harde voorwerpen.
Hierdoor kan het mes bot worden.

De snijkanten zijn scherp. Wees voorzichtig wanneer u de mesunit van de keukenmachine, de
mesunit van de blender en de schijven schoonmaakt.

-

Maak de motorunit schoon met een vochtige doek.

N

Maak de andere onderdelen schoon in warm water (< 60°C) met een beetje

afwasmiddel of in de vaatwasmachine.

8 Garantie en service

Als u een probleem hebt of vraag hebt of service nodig hebt, gaat u naar wwwiphilips.com/support of
neemt u contact op met het Philips Consumer Care Center in uw land. Het telefoonnummer
vindt u in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad. Als er geen Consumer Care Centre in uw
land is, ga dan naar uw Philips-dealer.




1 Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fir eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

. Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser: Splen Sie sie auch nicht unter
flieBendem Wasser ab.

Warnhinweis

. Verwenden Sie nie lhre Finger oder einen Gegenstand (z. B. einen Teigschaber), um
Zutaten in die EinfUlléffnung zu schieben, wahrend das Gerdt lduft. Verwenden Sie
ausschlielich den Stopfer.

. Bevor Sie das Geridt an eine Steckdose anschlie3en, Uberprifen Sie, ob die auf
der Unterseite des Gerdts angegebene Spannung mit der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt.

. Um Gefdhrdungen zu vermeiden, sollten Sie das Gerdt nie an einen Zeitschalter

anschlieBen.

. Wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile beschédigt sind, verwenden Sie das
Gerdt nicht.

. Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von einem Philips Service-Center, einer von Philips

autorisierten Werkstatt oder einer dhnlich qualifizierten Person durch ein Original-
Ersatzkabel ausgetauscht werden, um Gefiahrdungen zu vermeiden.

. Dieses Gerit ist fur Benutzer (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne jegliche Erfahrung oderVorwissen
nur dann geeignet, wenn eine angemessene Aufsicht oder ausfihrliche Anleitung zur
Benutzung des Gerdts durch eine verantwortliche Person sichergestellt ist.

. Erlauben Sie Kindern zu ihrem Schutz nicht, mit dem Gerét zu spielen.

. Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

. Wenn Zutaten innen am Mixbecher haften bleiben, schalten Sie das Gerét aus, und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Lésen Sie die Zutaten dann mithilfe eines
Teigschabers von der Becherwand.

. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Scheiben, die Messereinheit der Kiichenmaschine,
das Sieb des Maxi-Entsafters und die Messereinheit des Pirierstabs verwenden oder
reinigen. Die Klingen sind sehr scharf.

. Berthren Sie die Messer nicht, besonders wenn das Gerét an das Stromnetz angeschlossen
ist. Die Messer sind sehr scharf.

. Wenn die Messer blockiert sind, ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie die blockierenden Zutaten entfernen.

Vorsicht

. Schalten Sie das Gerdt nie durch Drehen des Mixbechers, der Schiissel oder deren
Deckel aus. Drehen Sie zum Ausschalten des Gerits den Schalter immer auf OFF.

. Ziehen Sie nach Gebrauch sofort den Netzstecker aus der Steckdose.

. Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie mit den Fingern oder
einem Gegenstand, z. B. einem Teigschaber; in den Mixbecher langen.

. Nehmen Sie den Deckel der Schiissel oder des Mixbechers erst ab, wenn alle beweglichen
Teile zum Stillstand gekommen sind.

. Fillen Sie den Mixbecher bzw. die Schiissel nicht tber die maximale
Fullstandsmarkierung hinaus.

. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Geridts alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen.

. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die Messereinheit, den
Knethaken, den Quirl mit zwei Schneebesen, den Mini-Entsafter; die Scheiben, die
Zitruspresse oder das Sieb des Maxi-Entsafters entfernen oder reinigen.

. Verwenden Sie niemals Zubehér oder Teile, die von Drittherstellern stammen bzw.
nicht von Philips empfohlen werden.Wenn Sie diese(s) Zubehor oder Teile verwenden,
erlischt Ihre Garantie.

. Dieses Gerdt ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

. Uberschreiten Sie nicht die im Benutzerhandbuch aufgefihrten Mengen und

Verarbeitungszeiten.

. Lassen Sie hei3e Zutaten abkiihlen
(< 80 °C), bevor Sie sie verarbeiten.

. Lassen Sie das Gerdt immer auf Raumtemperatur abkuhlen, bevor Sie die ndchste
Portion verarbeiten.

. Bestimmte Zutaten wie Karotten kénnen die Oberfliche derTeile verfarben. Dies wirkt

sich nicht negativ auf die Teile aus. Die Verfarbungen verschwinden gew&hnlich nach
einer gewissen Zeit.
. Gerduschpegel: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerit erfulit samtliche Normen beziglich elektromagnetischer Felder.
Nach aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen ist das Gerét sicher im Gebrauch, sofern
es ordnungsgemdl3 und entsprechend den Anweisungen in diesem Benutzerhandbuch
gehandhabt wird.

Recycling

&b

Ihr Gerét wurde unter Verwendung hochwertiger Materialien und Komponenten entwickelt
und hergestellt, die recycelt und wiederverwendet werden kénnen.

Befindet sich das Symbol einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern auf dem Gerit,
bedeutet dies, dass fiir dieses Gerdt die Europdische Richtlinie 2002/96/EG gilt.

B

Entsorgen Sie dieses Produkt nie mit dem restlichen Hausmll. Bitte informieren Sie sich Uber
die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von elektrischen und elektronischen
Produkten. Durch die korrekte Entsorgung lhrer Altgerdte werden Umwelt und Menschen vor
moglichen negativen Folgen geschiitzt.

2 Einfiihrung

Herzlichen Gliickwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips. Um die Unterstitzung
von Philips optimal nutzen zu kénnen, sollten Sie Ihr Produkt unter www.philips.com/
welcome registrieren.

Das Gerdt ist mit einem integrierten Sicherheitssystem ausgestattet. Sie kénnen das Gerdt erst
einschalten, nachdem Sie die folgenden Teile richtig an der Motoreinheit angebracht haben:
*  Schussel der Kiichenmaschine und deren Deckel oder
*  Mixbecher und dessen Deckel oder
*  Zitruspresse oder
*  Schissel des Maxi-Entsafters und dessen Verbindungseinheit (nur HR7778) oder
*  Mini-Entsafter und dessen Deckel (nur HR7777)
Wenn diese Teile richtig angebracht sind, ist das integrierte Sicherheitssystem entriegelt.
Weitere Rezepte finden Sie unter www.philips.com/kitchen.

3 Voreingestellte Tasten

E Hinweis

* Die voreingesteliten Tasten funktionieren nicht, wenn der Drehschalter auf P, OFF oder eine der
Geschwindigkeitsstufen (1-12) eingestellt ist.

* Wenn Sie den Schalter auf eine der Geschwindigkeitsstufen (1-12) drehen, nachdem Sie auf die
voreingestelite Taste gedriickt haben, wird die Funktion zurVoreinstellung deaktiviert.

* Die anderen zwei voreingestellten Programme kénnen nicht aktiviert werden, wahrend ein
voreingestelites Programm ausgefiihrt wird.

e Mit den Speichertasten erhalten Sie nur die optimalen Geschwindigkeitseinstellungen. Entnehmen Sie
fur die besten Ergebnisse die empfohlenen Mengen und Verarbeitungszeiten aus Abb. 1.

* Alle voreingestellten Tasten verfiigen tber einen Auto-Stopp-Timer, um hr Gerédt vor ibermaBigem
Gebrauch zu schiitzen.

* Die voreingestellte Taste zum Kneten ist mit einer automatischen Abkuhlphase nach jedem
Verarbeitungszyklus ausgestattet. Wahrend dieser Phase blinkt die Taste, und die Funktion kann nicht
aktiviert werden.

Drehen Sie den Schalter auf die Position ON, um voreingestellte Tasten zu aktivieren. Die
drei voreingestellten Tasten leuchten mit pulsierendem Effekt auf, um anzuzeigen, dass sie
verwendet werden kénnen.

Die voreingesteliten Tasten schlieBen die folgenden Funktionen ein:

. :Kneten von Teig
. OF Schlagen von Schlagsahne und Eiweil3

. : Zerkleinern von Eis

Driicken Sie auf die gewiinschte Speichertaste, um zu starten. Um den Vorgang anzuhalten,
dricken Sie dieselbe Taste erneut.

4 Kiuichenmaschine

Warnung

* Verwenden Sie nie |hre Finger oder einen Gegenstand (z. B. einen Teigschaber), um Zutaten in die
Einflllsffnung zu schieben, wéahrend das Gerit lauft.Verwenden Sie ausschlieB3lich den Stopfer:

Messereinheit

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 2.
Mit der Messereinheit kdnnen Sie Zutaten hacken, verriihren, mixen oder purieren. Sie
kénnen sie auch zum Mixen und Mischen von Teig verwenden.

Hinweis

¢ Setzen Sie stets die Messereinheit in die Schiissel, bevor Sie Zutaten einfiillen.

* Zerkleinern Sie mit der Messereinheit keine harten Zutaten wie Kaffeebohnen, Kurkuma,
Muskatnisse oder Eiswiirfel, da die Messer sonst stumpf werden.

* Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kdse oder Schokolade zerkleinern. Ansonsten
werden diese Zutaten zu heif3, schmelzen und werden klumpig.

Tipp

¢ Schneiden Sie grof3e Zutaten vor derVerarbeitung in ca. 3 x 3 x 3 cm groB3e Stlicke.

* Vierteln Sie beim Hacken von Zwiebeln jede Zwiebel, und geben Sie sie in die Schiissel. Drehen Sie
den Schalter mehrere Male auf P, um zu verhindern, dass die Zwiebeln zu fein gehackt werden.

*  Wie entferne ich Speisen, die am Messer oder der Innenseite der Schissel haften? 1. Schalten Sie das
Gerdt aus, und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. 2. Nehmen Sie den Deckel von der
Schissel ab. 3.Verwenden Sie einen Teigschaber, um die Zutaten vom Messer und von der Innenwand
der Schiissel zu entfernen.
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Knethaken

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 3.
Mit dem Knethaken kénnen Sie Hefeteig fur Brot und Pizzen kneten. Sie missen

die Flussigkeitsmenge einstellen, um den Teig gemal3 der Luftfeuchtigkeits- und
Temperaturbedingungen zu formen.

Hinweis

¢ Verwenden Sie das Knetzubehér nicht zum Vermengen des Teigs. Verwenden Sie flir diese Tatigkeit
die Messereinheit.

* Setzen Sie stets den Knethaken in die Schiissel, bevor Sie die Zutaten einfiillen.

* Drehen Sie den Schalter auf die Position ON, und driicken Sie die voreingestellte Taste zum Kneten @

um zu beginnen. Driicken Sie die Taste emeut, um den Vorgang anzuhalten, sobald der Teig fertig ist.

Quirl mit zwei Schneebesen

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemaf der Abbildung montieren. 4.
Sie kénnen den Quirl mit zwei Schneebesen verwenden, um Eiweil3 fur Makronen und Baiser
sowie Schlagsahne fur Desserts und Kuchen zu schlagen.

E Hinweis

* Verwenden Sie den Quirl mit zwei Schneebesen nicht, um Teig mit Butter oder Margarine zu
vermengen.Verwenden Sie fir diese Tatigkeit die Messereinheit.

* Vergewissern Sie sich, dass die Schissel und der Quirl mit zwei Schneebesen trocken und frei von
Fett sind, wenn Sie Eiweil3 schlagen.

* Reinigen Sie den Quirl mit zwei Schneebesen immer sofort nach Gebrauch.

* Drehen Sie den Schalter auf die Position ON, und driicken Sie die voreingestelite Taste zum
Schlagen/Rihren @ um zu beginnen. Driicken Sie die Taste erneut, um den Vorgang anzuhalten,
wenn die Sahne oder das Eiweil3 fertig ist.

Scheiben

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie lhre gewiinschte Scheibe aus den
folgenden auswahlen und Sie gemafl3 Abb. 5 anbringen:

. Verstellbare Schneidescheibe

. Drehbare Raspelscheibe (fein und grob)
*  Julienne-Scheibe (nur HR7778)

. Pommes-Frites-Scheibe (nur HR7778)

. Reibscheibe (nur HR7778)

Achtung

* Gehen Sie vorsichtig mit der Messereinheit der Scheibe um. Sie hat eine sehr scharfe Klinge.
¢ Verarbeiten Sie mit den Scheiben keine harten Zutaten wie Eisw(rfel.
* Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Stopfer aus, wenn Sie Zutaten in die Einfulldffnung fiillen.

Hinweis

Driicken Sie die Zutaten mit dem Stopfer in die Einfiill6ffnung. Die besten Ergebnisse erhalten Sie,
wenn Sie die Einfllléffnung gleichmaBig flllen.Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf einmal,
sondern in mehreren kleinen Portionen nacheinander: Leeren Sie zwischendurch die Schissel.

Zitruspresse

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemaf3 der Abbildung montieren. 6.
Sie kénnen die Zitruspresse zum Ausdriicken von Zitrusfriichten verwenden.

Hinweis

* Setzen Sie das Sieb fiir die Zitruspresse auf die Antriebswelle in der Schissel. Stellen Sie sicher; dass
die Ausbuchtung des Siebs in den Schlitz am Griff der Schissel einrastet. Wenn das Sieb richtig
angebracht wurde, rastet es hérbar ein.

¢ Der Kegel beginnt, sich wahrend des Betriebs zu drehen.

* Drlcken Sie die Zitrusfrucht auf den Presskegel. Unterbrechen Sie denVorgang von Zeit zu Zeit, um das
Fruchtfleisch aus dem Sieb zu entfernen.Wenn Sie mit dem Saftpressen fertig sind oder das Fruchtfleisch
entfernen mochten, drehen Sie den Schalter auf OFF, und nehmen Sie die Schissel mit Sieb und Presskegel
vom Gerdt.

Mini-Entsafter (nur HR7777)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemaf3 der Abbildung montieren. 7.
Sie kénnen den Mini-Entsafter verwenden, um geringe Mengen an Friichten und Gemuse wie
Karotten, Apfel, Wassermelonen und Trauben zu entsaften.

Achtung

» Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Stopfer aus, wenn Sie Zutaten in die Einfillsffnung fiillen.
* Befiillen Sie die Schissel nicht tber die maximale Fillmenge hinaus.
* Der Mini-Entsafter kann sich bei der Verarbeitung von Karotten und roten Beeten verfarben.

Hinweis

* Entfernen Sie vor derVerarbeitung der Zutaten simtliche Kerne aus Pflaumen, Aprikosen, Pfirsichen
und Kirschen sowie simtliche harten Schalen von Ananasfriichten, Melonen usw.

* Bei Zitrusfriichten wie Orangen, Zitronen und Grapefruits wird die Verwendung der Zitruspresse
empfohlen, um frischen Zitrussaft zu gewinnen.

¢ Drehen Sie den Fruchtfleischentferner gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln. Heben Sie ihn
aus der Filtertrommel, um tberschissiges Fruchtfleisch zu entfernen und so eine einfache Reinigung
zu ermdglichen.

5 Maxi-Entsafter (nur HR7778)

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 8.
Sie kénnen den Maxi-Entsafter verwenden, um bis zu 1,5 kg an Friichten und Gemse wie
Karotten, Apfel, Wassermelonen, Birnen, Weintrauben und Ananas zu entsaften.

Achtung

Stecken Sie nie hre Hand oder einen Gegenstand (z. B. Gabel, Messer, L&ffel oder Teigschaber) in die
Einfulldffnung.Verwenden Sie dazu ausschlieBlich den mitgelieferten Stopfer:
Nehmen Sie den Deckel erst ab, wenn das Sieb zum Stillstand gekommen ist.

Hinweis

* Prifen Sie das Sieb stets vor dem Gebrauch.Verwenden Sie nicht die Saftpresse, wenn Sie Schaden
wie Risse, Spriinge oder eine lose Raspelscheibe bemerken.

* Entfernen Sie vor derVerarbeitung der Zutaten simtliche Kerne aus Pflaumen, Aprikosen, Pfirsichen
und Kirschen sowie samtliche harten Schalen von Ananasfriichten, Melonen usw.

* Wenn Sie den Deckel korrekt auf den Saftbehdlter klemmen, rastet dieser horbar ein.

6 Mixer

Bevor Sie beginnen, vergewissern Sie sich, dass Sie die Teile gemdl3 der Abbildung montieren. 9.

Der Mixer ist geeignet zum:

. Mixen von Flussigkeiten, z. B. Milchprodukte, So3en, Obstséfte, Suppen, Mixgetranke und
Milchshakes.

. Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig.

. Plrieren gekochter Zutaten, z. B. Babynahrung

. Zerkleinern von Eis

E Hinweis

» Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Griff des Mixbechers aus.

 Offnen Sie nie den Deckel, um |hre Hand oder einen Gegenstand in den Behlter zu fihren, wenn
der Mixer lduft.

Setzen Sie immer den Dichtungsring auf die Messereinheit, bevor Sie diese in den Mixbecher
einsetzen.

Zum Einfiillen von flissigen Zutaten bei laufendem Gerdt gieB3en Sie sie durch die Einfulléffnung in
den Mixbecher:

Schneiden Sie feste Zutaten in kleinere Stiicke, bevor Sie sie verarbeiten.

Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf einmal, sondern in mehreren kleinen Portionen
nacheinander.

Um Auslaufen zu vermeiden:Wenn Sie heil3e oder leicht schdumende Flissigkeiten (z. B. Milch)
verarbeiten, sollten Sie héchstens 1 Liter in den Mixbecher fiillen.

Wenn Sie mit dem Ergebnis nicht zufrieden sind, schalten Sie das Gerdt aus, und riihren Sie die
Zutaten mit einem Teigschaber: Entnehmen Sie einen Teil des Inhalts, um eine kleinere Menge zu
verarbeiten, oder geben Sie Flissigkeit hinzu.

Geben Sie die Zutaten bis zur maximalen Fillmenge in den Mixbecher.

Drehen Sie zum Zerkleinern von Eis den Schalter auf die Position ON, und driicken Sie anschlieBend
die voreingestelite Taste fiir Eis . Drticken Sie die Taste erneut, um den Vorgang anzuhalten.

Italiano

1 Importante

Leggere attentamente il presente manuale prima di utilizzare I'apparecchio e conservarlo per
riferimenti futuri.

Pericolo

. Non immergere la base motore nellacqua e non sciacquarla mai sotto I'acqua corrente.

Awviso

. Non utilizzare mai le dita o altri oggetti (ad esempio una spatola) per spingere gli
ingredienti nell'apertura di inserimento cibo mentre I'apparecchio € in funzione. Servirsi
esclusivamente del pestello.

. Prima di collegare 'apparecchio allalimentazione elettrica, verificare che la tensione
riportata sulla parte inferiore dell'apparecchio corrisponda a quella della rete locale.

. Al fine di evitare situazioni pericolose, non collegare mai 'apparecchio a un timer.

. Se il cavo di alimentazione, la spina o altre parti sono danneggiate, non utilizzare
I'apparecchio.

. Se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere sostituito da Philips, da un centro
di assistenza autorizzato Philips o da persone qualificate al fine di evitare possibili danni.

. L"apparecchio non & destinato a persone (inclusi bambini) con capacita mentali, fisiche
o sensoriali ridotte, fatti salvi i casi in cui tali persone abbiano ricevuto assistenza o
formazione per l'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

. Per la loro sicurezza, non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchio.

. Non lasciare mai in funzione I'apparecchio incustodito.

. Se gli ingredienti si attaccano alla parete del vaso frullatore o del recipiente, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina. Servirsi quindi di una spatola per staccare il cibo dalla
parete.

. Prestare attenzione quando si maneggiano o si puliscono i dischi, il gruppo lame del
robot da cucina, il setaccio della maxi centrifuga e il gruppo lame del frullatore. | bordi
taglienti sono molto affilati.

. Non toccare le lame, specialmente quando I'apparecchio € collegato alla presa di
corrente. Le lame sono molto affilate.

. Se le lame si bloccano, togliere la spina dalla presa di corrente prima di rimuovere gli
ingredienti che hanno bloccato le lame.

Attenzione

. Non spegnere mai I'apparecchio ruotando il vaso frullatore, il recipiente o i relativi
coperchi. Spegnere sempre I'apparecchio portando la manopola di controllo su OFF.

. Scollegare la spina dell'apparecchio subito dopo l'uso.

. Staccare sempre la spina dell'apparecchio prima di introdurre le dita o altri oggetti (ad
esempio una spatola) nel vaso frullatore.

. Prima di togliere il coperchio dal recipiente o dal vaso, aspettare che le parti mobili si
arrestino.

. Non superare l'indicazione di livello massimo riportata sul vaso o sul recipiente.

. Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare con cura tutte le parti che
verranno a contatto con gli ingredienti.

. Prima di rimuovere o pulire il gruppo lame, 'accessorio per impastare, la doppia frusta
a sfera, la mini centrifuga, i dischi, lo spremiagrumi o il setaccio della maxi centrifuga,
scollegare I'apparecchio.

. Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori non consigliati in modo specifico
da Philips. In caso di utilizzo di tali accessori o parti, la garanzia si annulla.

. Questo apparecchio € destinato esclusivamente all'uso domestico.

. Non superare le dosi massime e i tempi di lavorazione indicati nel manuale.

. Lasciare raffreddare gli ingredienti caldi
(< 80°C) prima di lavorarli.

. Lasciare sempre raffreddare 'apparecchio a temperatura ambiente dopo ogni utilizzo.

. Alcuni ingredienti, come ad esempio le carote, possono far scolorire la superficie degli
accessori. Si tratta di un fenomeno del tutto innocuo: di norma gli accessori tornano al
colore originario dopo un po’ di tempo.

. Livello sonoro: Lc = 85 db [A].

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips € conforme a tutti gli standard relativi ai campi elettromagnetici
(EMF). Se utilizzato in maniera appropriata e secondo quanto riportato nel manuale di
istruzioni, 'apparecchio risulta sicuro in conformita alle prove scientifiche disponibili ad oggi.

Riciclaggio

&5

Questo prodotto e stato progettato e realizzato con materiali e componenti di alta qualita,
che possono essere riciclati e riutilizzati.

Se su un prodotto si trova il simbolo di un bidone con ruote, ricoperto da una X, vuol dire
che il prodotto soddisfa i requisiti della Direttiva Comunitaria 2002/96/CE.

B

Non smaltire questo prodotto con i rifiuti domestici. Informarsi sui regolamenti locali per la
raccolta differenziata dei prodotti elettrici ed elettronici. Il corretto smaltimento dei prodotti
usati contribuisce a prevenire potenziali effetti negativi sullambiente e sulla salute.

2 Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto e benvenuto in Philips! Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza
fornita da Philips, registrare il proprio prodotto sul sito: www.philips.com/welcome.
L'apparecchio € dotato di un blocco di sicurezza incorporato che consente di accendere
I'apparecchio solo dopo aver montato le parti seguenti sul gruppo motore:

*  recipiente del robot e relativo coperchio o

*  vaso frullatore e relativo coperchio o

*  spremiagrumi o

*  recipiente e unita di aggancio della maxi centrifuga (solo HR7778) o

*  mini centrifuga e relativo coperchio (solo HR7777)
Se queste parti sono montate correttamente, il blocco di sicurezza incorporato si sblocca.
Per le ricette, andare su www.philips.com/kitchen

3 Pulsanti preimpostati

* | pulsanti preimpostati non funzionano quando la manopola di controllo € impostata su P, OFF o su
un livello di velocita (1-12).

* Se siimposta la manopola su un livello di velocita (1-12) dopo aver premuto il pulsante
preimpostato, la funzione preimpostata verra disattivata.

¢ Gli altri due programmi preimpostati non possono essere attivati quando € in funzione un
programma preimpostato.

* | pulsanti preimpostati consentono solo di ottenere la velocita ottimale. Per risultati perfetti, fare
riferimento alla quantita consigliata e ai tempi di lavorazione in Fig. 1.

e Tuttii pulsanti preimpostati sono dotati di un timer di spegnimento automatico per proteggere
I'unita da un utilizzo troppo intenso.

* | pulsante preimpostato per impastare prevede anche un tempo automatico di raffreddamento
dopo ogni ciclo di attivita. Durante questo periodo, il pulsante lampeggia e la funzione non pud
essere attivata.

Per attivare i pulsanti preimpostati, ruotare la manopola in posizione ON. | tre pulsanti
preimpostati si accendono a impulsi ad indicare che sono pronti per 'uso.
| pulsanti preimpostati includono le seguenti funzioni:

. ! per impastare.

. (@) : per montare la crema o gli albumi.

. : per tritare il ghiaccio.

Per awviare il processo, premere il pulsante preimpostato desiderato. Per interrompere il
funzionamento, premere nuovamente il pulsante.

4 Robot da cucina

Avvertenza

¢ Non utilizzare mai le dita o altri oggetti (ad esempio una spatola) per spingere gli ingredienti
nell'apertura di inserimento cibo mentre I'apparecchio € in funzione. Servirsi esclusivamente del
pestello.

Gruppo lame

Prima di iniziare, assemblare le parti come indicato nella Fig. 2.
Utilizzare il gruppo lame per tritare, mescolare, frullare o ridurre in pure gli ingredienti. Puo essere
utilizzato per mescolare gli impasti per dolci.

Nota

* Inserire sempre il gruppo lame nel recipiente prima di aggiungere gli ingredienti.

¢ Non utilizzare il gruppo lame per tritare ingredienti duri come caffe in grani, curcuma, noce moscata
e cubetti di ghiaccio, per evitare di danneggiare o spuntare le lame.

¢ Quando si tritano formaggi duri o cioccolato, non lasciare |'apparecchio in funzione troppo a lungo,
per evitare che questi ingredienti si riscaldino eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino grumi.

7 Reinigung

Warnung

Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerdt reinigen.

Achtung

Achten Sie darauf, dass die Klingen der Messer und der Scheiben nicht mit harten Gegenstidnden in
Bertihrung kommen. Sie konnten stumpf werden.

Die Klingen sind sehr scharf. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Messereinheit der Kiichenmaschine, die
Messereinheit des Standmixers und die Scheiben reinigen.

-

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

N

Reinigen Sie die anderen Teile in heilem Wasser (< 60 °C) mit einem Spuilmittel oder in
einem Geschirrsptler.

8 Garantie und Kundendienst

Besuchen Sie bei evtl. Problemen, fiir Service oder Informationen www.philips.com/support,
oder wenden Sie sich an das Philips Service-Center in lhrem Land. Die Telefonnummer
befindet sich in der Garantieschrift. Sollte es in lhrem Land kein Service-Center geben,
wenden Sie sich bitte an lhren lokalen Philips Handler.

Suggerimento

* Pretagliare gli ingredienti piti grossi riducendoli a cubetti di circa 3 cm di lato.

¢ Quando si tritano cipolle, tagliarle in quarti e metterle nel recipiente. Ruotare pit volte la manopola
su P per fare in modo che le cipolle non vengano tritate troppo finemente

¢ Come si rimuovono gli ingredienti che si attaccano alle lame o alla parete interna del recipiente?
1. Spegnere |'apparecchio e staccare la spina. 2. Togliere il coperchio dal recipiente. 3. Staccare gli
ingredienti dalle lame o dalla parete del recipiente con una spatola.

Accessorio per impastare

Prima di iniziare, assemblare le parti come indicato nella Fig. 3.

Utilizzare I'accessorio per impastare per preparare pasta per pane e pizze. E necessario
regolare la quantita dei liquidi per formare I'impasto tenendo conto delle condizioni di
umidita e temperatura.

Nota

* Non utilizzare I'accessorio per impastare per mescolare gli impasti per torte. A questo scopo
utilizzare il gruppo lame.

¢ Inserite sempre |'accessorio per impastare nel recipiente prima di aggiungere gli ingredienti.

* Ruotare la manopola su ON, quindi premere il pulsante preimpostato per impastare per awviare
I'operazione. Premere nuovamente il pulsante per interrompere il processo quando |'impasto si &
formato.

Doppia frusta a sfera

Prima di iniziare, assemblare le parti come indicato nella Fig. 4.
La doppia frusta a sfera pud essere utilizzata per montare a neve gli albumi per amaretti e
meringhe e per montare a neve la panna per torte e dessert.

Nota

* Non utilizzarla per mescolare gli impasti per torte con burro o margarina.A questo scopo utilizzare il gruppo
lame.

¢ Assicurarsi che il recipiente e la doppia frusta a sfera siano asciutti e senza sostanze grasse quando si
montano gli albumi a neve.

¢ Pulire sempre la doppia frusta a sfera subito dopo I'uso.

* Ruotare la manopola su ON, quindi premere il pulsante preimpostato per montare a neve @ per
awiare |'operazione. Premere nuovamente il pulsante per interrompere il processo quando la panna
o gli albumi hanno raggiunto la giusta consistenza.

Dischi

Prima di iniziare, scegliere il disco desiderato tra quelli seguenti e assemblarlo secondo la Fig. 5:
. Disco regolabile per affettare

. Disco reversibile per grattugiare (finemente e grossolanamente)

. Disco julienne (solo HR7778)

. Disco per patatine fritte (solo HR7778)

. Disco per grattugiare (solo HR7778)

Attenzione

¢ Prestare attenzione quando si maneggia la lama per affettare del disco. Quest'ultima & molto affilata.

¢ Non utilizzare mai il disco con ingredienti duri come i cubetti di ghiaccio.

* Non esercitare una pressione eccessiva sul pestello quando si spingono gli ingredienti nell'apertura
di inserimento cibo.

Nota

Inserire gli ingredienti nell'apertura di inserimento cibo servendosi del pestello. Per ottenere risultati
migliori, riempire I'apertura in modo uniforme. Se si devono lavorare grosse quantita di ingredienti,
ricordare di introdurre solo pochi pezzi alla volta e svuotare il recipiente di tanto in tanto.

Spremiagrumi
Prima di iniziare, assemblare le parti come indicato nella Fig. 6.
Lo spremiagrumi pud essere utilizzato per spremere gli agrumi.

Nota

¢ Inserire il setaccio dello spremiagrumi sul perno all'interno del recipiente. Accertarsi che la parte
sporgente del setaccio sia bloccata nella fessura dell'impugnatura del recipiente. Il setaccio € montato
correttamente quando scatta in posizione.

¢ | cono inizia a ruotare durante il funzionamento.

* Premete I'agrume sul cono. Ogni tanto interrompete |'operazione per togliere la polpa dal setaccio.
Al termine dell'operazione o se si desidera togliere la polpa, ruotare la manopola su OFF e togliere il
contenitore con il setaccio e il cono.

Mini centrifuga (solo HR7777)

Prima di iniziare, assemblare le parti come indicato nella Fig. 7.
La mini centrifuga pud essere utilizzata per estrarre il succo di piccole porzioni di frutta e
verdura come carote, mele, angurie e uva.

Attenzione

* Non esercitare una pressione eccessiva sul pestello quando si spingono gli ingredienti nell'apertura
di inserimento cibo.

¢ Non superare il livello massimo di riempimento del recipiente.

¢ La mini centrifuga puo scolorirsi quando si lavorano ingredienti come carote e rape.

Nota

¢ Prima di lavorare gli ingredienti, rimuovere tutti i semi e i piccioli da susine, albicocche, pesce e ciliege,
rimuovere la buccia dura da ananas, meloni, ecc...

¢ Per gli agrumi come arance, limoni e pompelmi si consiglia di utilizzare lo spremiagrumi per estrarre
il succo.

* Dopo l'uso, ruotare il sistema di rimozione della polpa in senso antiorario per sbloccarlo. Alzarlo dal
tamburo del filtro per rimuovere la polpa in eccesso per una pulizia semplice.

5 Maxi centrifuga (solo HR7778)

Prima di iniziare, assemblare le parti come indicato nella Fig. 8.
La maxi centrifuga puo essere utilizzata per estrarre il succo da 1,5 kg di frutta e verdura
come carote, mele, angurie, pere, uva e ananas.

n Attenzione

¢ Non inserire mai la mano o un altro oggetto (ad esempio una forchetta, un coltello, un cucchiaio
o una spatola) nell'apertura di inserimento cibo. A questo scopo utilizzare il pestello fornito con
I'apparecchio.

* Aspettate che il setaccio sia completamente fermo prima di togliere il coperchio.

E NOta

¢ Prima dell'uso controllare sempre il setaccio. Non utilizzare la centrifuga se si notano danni come
fessure, crepe o un disco per grattugiare lento.

¢ Prima di lavorare gli ingredienti, rimuovere tutti i semi e i piccioli da susine, albicocche, pesce e ciliege,
rimuovere la buccia dura da ananas, meloni, ecc...

¢ Quando si blocca il coperchio sul recipiente della centrifuga in maniera corretta € possibile sentire
un "clic".

6 Frullatore

Prima di iniziare, assemblare le parti come indicato nella Fig. 9.
Il frullatore & particolarmente adatto per:

. Frullare sostanze fluide come latticini, salse, succhi di frutta, zuppe, frappé e frullati.
. Miscelare ingredienti morbidi come la pastella per i pancake.

. Ridurre in pure ingredienti cotti come gli alimenti per bambini.

. Tritare il ghiaccio.

E NOta

* Non esercitare troppa pressione sul manico del frullatore.

¢ Non aprire mai il coperchio per introdurre la mano o altri oggetti nel vaso mentre il frullatore & in
funzione.

Prima di montare il gruppo lame nel vaso frullatore, inserire sempre I'anello di guarnizione sul
gruppo lame.

Per aggiungere ingredienti liquidi durante il funzionamento, versarli nel vaso frullatore attraverso
I'apertura di inserimento cibo.

Tagliare gli ingredienti solidi in piccoli pezzi prima di introdurli nel frullatore.

Se si desidera preparare grandi quantitativi, ricordare di procedere con piccole quantita alla volta,
invece di frullare tutto insieme.

Per evitare schizzi in caso di liquidi caldi o che tendono a formare schiuma (ad es. il latte), riempire il
vaso frullatore con massimo 1 litro di liquido.

Se il risultato non ¢ soddisfacente, spegnere |'apparecchio e mescolare gli ingredienti con una spatola.
Rimuovere parte del contenuto in modo da frullare un quantitativo minore o aggiungere un po' di
liquido.

Introdurre gli ingredienti nel vaso frullatore senza superare I'indicazione di livello massimo.

Per tritare il ghiaccio, ruotare la manopola su ON quindi premere il pulsante preimpostato per il
ghiaccio Premere nuovamente il pulsante per interrompere il processo.

~N

Pulizia

Avvertenza

Prima di pulire |'apparecchio, staccare la spina.

Attenzione

| bordi taglienti delle lame e dei dischi non devono mai venire a contatto con oggetti duri, per evitare
di danneggiare o spuntare le lame.

| bordi taglienti sono affilati. Prestare attenzione quando si pulisce il gruppo lame del robot da cucina,
quello del frullatore e i dischi.

-

Pulire il gruppo motore con un panno umido.

N

Lavare le altre parti in acqua calda (< 60 °C) con un po' di detergente liquido per piatti
o in lavastoviglie.

8 Garanzia e assistenza

In caso di problemi, per assistenza o per informazioni, consultare la pagina Web
www.philips.com/support o contattare I'assistenza clienti Philips del proprio paese. Il numero
di telefono ¢ nell'opuscolo della garanzia internazionale. Se nel proprio paese non € presente
alcun centro di assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.




1 Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual de usuario y consérvelo por si
necesitara consultarlo en el futuro.

Peligro

. No sumerja la unidad motora en agua ni la enjuague bajo el grifo.

Advertencia

. Nunca utilice los dedos ni un objeto (por ejemplo, una espdtula) para empujar
ingredientes en el orificio de entrada mientras el aparato estd en funcionamiento.
Utilice sélo el empujador.

. Antes de conectar el aparato a la corriente, aseglrese de que el voltaje indicado en la
parte inferior del aparato se corresponde con el de la red eléctrica local.

. Para evitar situaciones de peligro, no conecte nunca el aparato a un interruptor con
temporizador.

. Si el cable de alimentacion, el enchufe u otra pieza ha sufrido dafios, no utilice el aparato.
. Si el cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por Philips o por un centro
de servicio autorizado por Philips u otro personal cualificado, con el fin de evitar

situaciones de peligro.

. Este aparato no debe ser usado por personas (adultos o nifios) con su capacidad
fisica, psiquica o sensorial reducida, ni por quienes no tengan los conocimientos y la
experiencia necesarios, a menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del
mismo por una persona responsable de su seguridad.

. Para su seguridad, no permita que los nifios jueguen con el aparato.

. No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

. Si los alimentos se pegan a la pared de la jarra de la batidora o del recipiente, apague el
aparato y desenchlfelo. A continuacion, utilice una espdtula para separar los alimentos
de la pared.

. Tenga cuidado cuando maneje o limpie los discos, la unidad de cuchillas del robot de
cocina, el tamiz de la maxi licuadora y la unidad de cuchillas de la batidora. Los bordes
de las cuchillas estan muy afilados.

. No toque las cuchillas, sobre todo cuando el aparato esté enchufado. Las cuchillas estdn
muy afiladas.

. Si las cuchillas se bloquean, desenchufe el aparato antes de retirar los ingredientes que
estdn bloquedndolas.

Precaucion

. No apague nunca el aparato girando la jarra de la batidora, el recipiente o las tapas.
Apague siempre el aparato girando el botdn de control a la posicién OFF.
. Desenchufe el aparato inmediatamente después de usarlo.

. Desenchufe siempre el aparato antes de introducir los dedos o un objeto (por ejemplo,
una espdtula) en la jarra de la batidora.

. Antes de quitar la tapa del recipiente o de la jarra, espere hasta que las piezas mdviles
se paren.

. No exceda el indicador de nivel madximo de la jarra o del recipiente.

. Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que vayan a entrar en
contacto con los alimentos.

. Antes de que extraiga o limpie la unidad de cuchillas, el accesorio para amasar, la varilla
ovalada doble, la mini licuadora, los discos, el exprimidor o el tamiz de la maxi licuadora,
desenchufe el aparato.

. No utilice nunca accesorios ni piezas de otros fabricantes que Philips no recomiende
especificamente. Si lo hace, quedard anulada su garantia.

. Este aparato es sélo para uso doméstico.

. No supere las cantidades y los tiempos indicados en el manual del usuario.

. Deje que los ingredientes calientes se enfrfen (80° C o menos) antes de procesarlos.

. Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura ambiente después de procesar
cada lote.

. Ciertos ingredientes pueden causar decoloraciones en la superficie de las piezas por

ejemplo, las zanahorias. Esto no tiene un efecto negativo en ellas. Las decoloraciones
desaparecen generalmente después de algin tiempo.
. Nivel de ruido: Lc = 85 dB [A]

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos electromagnéticos (CEM).
Si se utiliza correctamente y de acuerdo con las instrucciones de este manual, el aparato se
puede usar de forma segura segin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Reciclaje

&8

El producto ha sido disefiado y fabricado con materiales y componentes de alta calidad que
pueden reciclarse y reutilizarse.
Cuando vea el simbolo de cubo de basura tachado en un producto, significa que cumple la
Directiva europea 2002/96/EC:

i

Nunca se deshaga del producto con el resto de la basura doméstica. Inférmese acerca de
la normativa local sobre el reciclaje de productos eléctricos y electrdnicos. La eliminacién
correcta de un producto usado ayuda a evitar potencialmente consecuencias negativas para
el medio ambiente y la salud humana.

2 Introduccion

Enhorabuena por su compra y bienvenido a Philips. Para poder beneficiarse por completo de
la asistencia que ofrece Philips, registre el producto en www.philips.com/welcome.

Este aparato estd equipado con un bloqueo de seguridad incorporado. Sélo se puede
encender después de montar correctamente las piezas siguientes en la unidad motora:
» el recipiente del robot de cocina y su tapa, o
* lajarra de la batidora y su tapa, o
* el exprimidor, o
* el maxi recipiente de la licuadora y su unidad de acoplamiento (solo en el modelo
HR7778), 0
* lalicuadora miniy su tapa (solo en el modelo HR7777)
Si estas piezas se montan correctamente, el bloqueo de seguridad incorporado se
desbloquea.
Para recetas, vaya a www.philips.com/kitchen

3 Botones de preajustes

E NOta

Nota

* No utilice el accesorio para amasar para mezclar masas ligeras. Para ello, puede usar la unidad de
cuchillas.

* Coloque siempre el accesorio para amasar en el recipiente antes de afadir los ingredientes.

* Gire el botdn a la posicion ON vy, a continuacion, pulse el botén de preajuste de amasar para
comenzar. Pulse el botdn otra vez para detener el proceso cuando la masa esté formada.

Varilla ovalada doble

Antes de comienza, aseglrese de que realiza el montaje segin la fig. 4.
Puede utilizar la varilla ovalada doble para montar claras de huevo, nata y merengues para
postres y tartas.

Nota

* No utilice la varilla ovalada doble para mezclar masas ligeras que contengan mantequilla o margarina.
Para ello, puede usar la unidad de cuchillas.

* Aseglrese de que el recipiente y la varilla ovalada doble estan secos y libres de grasa cuando bata claras
de huevo.

* Lave siempre la varilla ovalada doble después de utilizarla.

* Gire el botdn a la posicién ON vy, a continuacidn, pulse el botén de preajuste de montar/batir@ para
comenzar: Pulse el botdn otra vez para detener el proceso cuando la nata o las claras estén totalmente
listas.

Discos

Antes de comenzar, aseglrese de que escoge el disco que desea de los siguientes y méntelo
segln la fig. 5:

. Disco ajustable para cortar en rodajas

. Disco reversible para cortar en tiras (fino y grueso)
. Disco para cortar en juliana (solo modelo HR7778)
. Disco para patatas fritas (solo modelo HR7778)

. Disco para rallar (solo modelo HR7778)

Precaucion

¢ Tenga cuidado cuando maneje la cuchilla para cortar en rodajas del disco.Tiene un borde muy
afilado.

¢ No utilice nunca el disco para procesar ingredientes duros, como cubitos de hielo.

* No ejerza demasiada presién con el empujador cuando empuije los ingredientes por el orificio de
entrada.

Nota

Cologue los ingredientes en el orificio de entrada con el empujador: Para obtener los mejores
resultados, llene el tubo del orificio de entrada uniformemente. Cuando tenga que procesar una gran
cantidad de ingredientes, dividalos en pequefios lotes y procese cada uno por separado, vaciando el
recipiente cada vez.

Exprimidor
Antes de comienza, aseglrese de que realiza el montaje segin la fig. 6.
Puede utilizar el exprimidor para exprimir zumos de frutas citricas.

Nota

* Coloque el tamiz para el exprimidor en el eje del recipiente. Aseglrese de que el saliente del tamiz
encaja con la ranura del asa del recipiente. Cuando el tamiz quede fijado correctamente, se oird un
clic.

El cono empieza a girar durante el funcionamiento.

Presione con la fruta sobre el cono. Deje de presionar de vez en cuando para quitar la pulpa del
tamiz. Cuando haya dejado de presionar o cuando quiera retirar la pulpa, gire el botdn a la posicién
OFF y quite el recipiente del aparato con el tamiz y el cono.

Mini licuadora (solo modelo HR7777)

Antes de comienza, aseglrese de que realiza el montaje segin la fig. 7.
Puede utilizar la mini licuadora para licuar pequefias porciones de fruta y verdura como por
ejemplo zanahorias, manzanas, sandfa y uva.

n Precaucion

EAnvika

1 Znuavriko

AlaBAaoTe TIPOCEKTIKA TO TTAPOV £YXELPIOLO XPTIONG TTPOTOU X PN OLUOTIOLOETE TN
OUOKEUT KAl KPATT)OTE TO Yid HEMOVTIKT avadopd.

Kivduvog
. Mnv BubileTe To HOTEP OE VEPO Kal PNV TO EETAEVETE e VEPO Bpuong.

Mpoeidotmoinon

. Mnv xpnotpoToleiTe TTOTE Ta SAyTUAA 0Ag 1) KATTOLO QVTIKEIMEVO (TT.Y. |1 4 OTTaTouAa)
yla va ompwéeTe UAIKA oTo OTOI0 Tpododooiag evu 1) ouokeur| BpiokeTal oe
Aettoupyia. MpéEmeL va xpnolpoToLeiTe pévo To eEGpmmua wonong.

. [MpoTou cuvdéoeTe T ouokeur) oy Tpila, BeBaiwbeite 0TI N Tdon TTOU avaypadeTat
OTO KATW PEPOG TNG CUOKEUT|G AVTLOTOLYEL OTNV TOTTIKT) TAOT PEUNATOG.

. [Mpog amodpuyn emikivOUVwWY KaTaoTACEWY, NV CUVOEETE TTOTE AUTTV TN OUCKEUT)
o€ XPOVOOLaKoTTT.

. Mnv xpnotporoleiTe T ouokeur) eav To kahwdlo Tpopodooiag, To PIg 1) AAa pépn
TNG CUOKEUNG €xouv uttooTel dpBopd.

. Eav To kahkwdio Tpododoaiag urmooTel pBopd, Ba Tperel va avTikataoTabel ard ™
Philips, armé éva kévtpo emokeuwv eEouciodotnuévo aro ™ Philips 1) arré e&icou
e&elOlkeupéva AToa, TTPOG atropuyrn KivaUvou.

. Aut) n cuokeun) Sev TipoopileTat yia Xprion armd aropa (cuprreptAapBavopevwy
TwV TTALOLWV) HE TTEPLOPLOUEVEG OWHATIKES, ALOBNTTPLEG 1) OLAVONTIKEG IKAVOTNTEG
1) armd Aatoua Xwpic eQTTelpla Kal YVWon, EKTOG KAl €4V TN XPNOLUOTIOLOUV UTTO
EMMITPNON 1) £XOUV AABEL 08NYIEG OXETIKA [E TN XPTON TG OUOKEUNG armd ATOHO
umelBuvo yla Ty achaleld Toug.

. [a Ty aopdAeld Toug, Unv eMTPETETE oTa TTaLdLd va TTaifouy [e T OUCKEUT.

. Mnv adrjveTe TTOTE TN CUOKEUT| va AELTOUPYEL Xwpig eTTiBAedn.

. Eav To paynTo KoM oeL OTIG TTAEUPIKEG TIPAVELEG TNG KAVATAG TOU UITAEVTEP T
TOU MTTOA, QTTEVEQYOTTOINOTE TN CUCKEUT) Kal armocuvdETTE TN aro Ty mpila. X
OUVEXELQ, XPNOLUOTIOINOTE [ia OTIAToUAd Yy a va adalpéoeTe To dayntéd ano Ta
Tolywpara.

. [MpoogxeTe 0TAV XpnolpoTioleiTe 1) kabapileTe Toug diokoug, T Aettida g
KoULIVO[NYavig, T OTjTa TOU armoXUpwT maxi kal T Aetrida Tou prmévtep. Ta dxpa
KOTM|G €ival TTOAU atypunped.

. Mnv ayyiCete Tig Aemtideg, e1dika oTav n cuokeur) eivar ouvdedepévn oy tpila. Ot
Aemideg eivatl TTOAU alypunpéc.
. Eav ot Aetrideg KoMrioouv, armoouvdEcTe T cuUoKeUr arrd Ty Tpila TpLy

QTTOHAKPUVETE TA UAIKA TTOU HTTAOKAPOUV TIG AETTIOEG.

Mpoooxn

. Mnv aTTevepYOTTOLELTE TTOTE TN CUOKEUT) TTEPLOTPEGOVTAG TNV KAVATA TOU PTTAEVTED,
TO ummoA 1y Ta karakia Toug. Na arevepyoToleiTe TTAvTa T cUOKEUT) YupilovTag To
kouprti oto OFF.

. ATTOCUVOEETE 1) OUCKEUT armd Ty Tipila apéowg PETA T XPTion.

. ATTOOUVOEETE TTAVTA T OUCKEUT) amo Ty Tipida mptv BaleTe Ta daxTuld oag 1y
KATTOLO QVTIKEILEVO (TT.X. A OTTATOUAQ) OTNV KavATa TOU PTTAEVTEP.

. [a va adalpéoeTe To KATAKL ATTO TO PTTOA 1) TNV KAVATA, TIEPIHEVETE WOTTOU Va
OTAUATIIOOUV Va AEITOUPYOUV T TIEPIOTPEPONEVA HEPT) TG CUOKEUT|G.

. Mnv urtepBaivete TV €vELEN TG PEYLOTNG OTABUNG OTNV KAvATa 1) TO HTTOA.

. [Mptv XPNOLUOTIOINCETE T CUCKEUT) Yia TTPWTT $popd, kabapioTe oxoAaoTika Ta
HEPN TNG oUoKeUNG TTou Ba épBouv ot emadr) pe TpodLua.

. Mpiv adalpeoeTe 1y kabapioeTe T Aemtida, To e€dpTa LUpwong, To SImAo
eEAPTNHUA aVARIENG, TO [iVL ATTOXUHWTT), TOug OioKoug, TO AepovooTudT 1) T orjTa
TOU ATTOXUKWTT Maxi, arroouvOECTE Tr CUOKEUT) arréd Ty mpila.

. Mnv xpnotporoleite ToTé ageooudp 1) e§apTraTa armd AAAOUG KATAOKEUAOTEG,
mou Sev ocuvioTwvTal pnta aré ™ Philips. Eav ypnotpormomoeTe Té€Tola e€aptrpara
) pépn, n eyyunor) oag kabioTaral akupn.

. AUTN N CUOKEUT TIPOOPICETAL YLa OLKIAKT Xprion Hovo.

. Mnv urrepBaiveTe TIG TTOCOTNTEG KAl TO XPOVO £Medepyaoiag mou avapepovTal oTo
£yxelpidio xprione.

. [Mpiv xpnotporooeTe CeoTd UAIKA, adrioTe Ta va kpuwoouy (< 80°C).

. Na a¢rveTe TTavTa T CUOKEUT) va Kpuwoel ot Beppokpacia dwatiou peTa ard
™V emeepyaoia kabe moodTnTAC,

. Oplopéva UAIKG, OTTwG Ta KapoTa, eVOEXETAL VA TIPOKAAECOUV ATTOXPWHATIOHOUG
otV £mpavela Twy ££apTRATWY. AUTO dev eTmpedlel apvnTikd Ta eEapTraTa.
2uvnbwg, ot ammoxpwiatiopol e€adavifovral HETA amod KATTOLO XPOVIKO S1aoTna.

. 27BN BopuPou: Lc = 85dB [A]

HAektpopayvnTika Media (EMF)

H ouykekpipévn ouokeur) Tg Philips cuppopdveral pe dha ta mpdtura mmou adpopolv
Ta nAekTpopayvnTikd Tedia (EMF). Eav yivel owoTog XEIPLOPOG Kal OUUGWVOG HE TIG
odnyieg Tou TTapoOVTOG £YXEIPIdIOU XPrONG, N CUCKEUT eival achairg ot xpron Paoel
TWV ETMOTNHOVIKWY armodei&ewy TTou eival S1aBEOIE PéXPL OTEPA.

* No ejerza demasiada presién con el empujador cuando empuije los ingredientes por el orificio de
entrada.

* No llene el recipiente por encima del maximo indicado.

* La mini licuadora puede decolorarse si utiliza ingredientes como zanahorias y remolacha.

* Antes de procesar los ingredientes, extraiga todas las semillas y pepitas de ciruelas, albaricoques,
melocotones y cerezas. Extraiga todas las cdscaras de pinas, melones, etc.

* Para frutas como naranjas, limones y pomelos, se recomienda utilizar el exprimidor para preparar
ZUmos.

* Después del uso, gire el extractor de pulpa de derecha a izquierda para poder desbloquearlo.
Extraiga el exceso de pulpa del tambor del filtro para una limpieza més fécil.

5 Maxi licuadora (solo modelo HR7778)

Antes de comienza, aseglrese de que realiza el montaje segin la fig. 8.
Puede utilizar la licuadora maxi para preparar zumo de hasta 1,5 kg de frutas y verduras
como, por ejemplo, zanahorias, manzanas, sandia, peras, uvas y pifa.

Precaucion

* Nunca inserte la mano ni otro objeto por el orificio de entrada (por ejemplo, un tenedor; un cuchillo,
una cuchara o una espétula). Para este fin, solo se debe utilizar el empujador que se suministra con

el aparato.

Espere a que el tamiz haya dejado de girar completamente antes de quitar la tapa.

Nota

¢ Compruebe siempre el tamiz antes de usarla. No utilice la licuadora si el disco de rallar estd suelto o
si observa cualquier dafio, como grietas o roturas.

* Antes de procesar los ingredientes, extraiga todas las semillas y pepitas de ciruelas, albaricoques,
melocotones y cerezas. Extraiga todas las cascaras de pinas, melones, etc.

* Al cerrarla tapa del recipiente de la licuadora, oird un clic.

* Los botones de preajuste no funcionan cuando el botdn de control estd en la posicién P, OFF, o la
posicién de velocidad (1-12).

* Sigira el botdn de control a la posicién de velocidad (1-12) después de pulsar el botdn de preajuste,
la funcién prestablecida se desactivard.

* Los dos botones de preajuste restantes no pueden activarse mientras se estd ejecutando un
programa prestablecido.

* Los botones de preajuste te ofrecen solo las posiciones de velocidad dptimas. Para obtener los
mejores resultados, consulte la cantidad y el tiempo de procesamiento recomendados en la figura 1.

* Todos los botones de preajuste disponen de un temporizador de detencién automatica para
proteger la unidad de un uso excesivo.

* El botén de preajuste para amasar consta ademds de un periodo de autoenfriamiento que tiene
lugar después de cada ciclo de procesado. Durante este periodo, el botdn parpadea y la funcién no
se puede activar.

Para activar los botones de preajuste, gire el botén de control a la posicion ON. Los tres botones
de preajuste se iluminan de forma intermitente para indicar que estdn listos para usarse.
Los botones de preajuste incluyen las siguientes funciones:

. ‘amasar,

. (@ : montar nata y batir claras de huevo.

. :picar hielo,
Para iniciar las funciones, pulse el botén de preajuste que desee. Para detener las funciones,
vuelva a pulsar el mismo botdn.

4 Robot de cocina

Advertencia

* Nunca utilice los dedos ni un objeto (por ejemplo, una espdtula) para empujar ingredientes en el
orificio de entrada mientras el aparato esta en funcionamiento. Utilice sélo el empujador:

Unidad de cuchillas

Antes de comienza, aseglirese de que realiza el montaje segin la fig. 2.
Puede utilizar la unidad de cuchillas para cortar; mezclar y batir los ingredientes o hacerlos
puré. También lo puede utilizar para mezclar masas ligeras.

E NOta

* Coloque siempre la unidad de cuchillas en el recipiente antes de empezar a afiadir los ingredientes.

* No utilice la unidad de cuchillas para picar ingredientes duros como granos de café, clrcuma, nuez
moscada y cubitos de hielo, ya que podrian estropear el filo de las cuchillas.

* No deje el aparato en funcionamiento demasiado tiempo cuando corte queso o chocolate duro. De
lo contrario, estos ingredientes pueden calentarse demasiado, empezar a fundirse y formar grumos.

E Consejo

* Corte los alimentos grandes en trozos de aproximadamente 3 x 3 x 3 cm.

* Cuando pique cebollas, corte cada cebolla en cuatro cuartos y coléquelos en el recipiente. Gire el
botdn a P varias veces para evitar que las cebollas se corten en trozos demasiado finos.

* ;Cdmo se limpian los alimentos pegados a la cuchilla o al interior del recipiente? 1. Apague el aparato
y desenchtfelo. 2. Quite la tapa del recipiente. 3. Retire los ingredientes de las cuchillas o de las
paredes del recipiente con una espatula.

Accesorio para amasar

Antes de comienza, aseglirese de que realiza el montaje segin la fig. 3.

Puede utilizar el accesorio para amasar para hacer masa de levadura para pan y pizza. Debe
ajustar la cantidad de liquido para formar la masa seguin las condiciones de humedad y la
temperatura.

6 Batidora

Antes de comienza, aseglirese de que realiza el montaje segin la fig. 9.
La batidora estd disefiada para:

. Batir liquidos, como productos lcteos, salsas, zumos, cocteles y batidos.
. Mezclar ingredientes blandos, como masa para tortitas.

. Hacer puré de ingredientes cocinados, como comida para bebés.

. Picar hielo.

E NOta

* No ejerza demasiada presion sobre el asa de la jarra de la batidora.

* No abra nunca la tapa para poner la mano ni ningdn objeto en la jarra mientras la batidora esté
funcionando.

Coloque siempre la junta de sellado en la unidad de cuchillas antes de colocar esta unidad en la jarra de la
batidora.

Para afadir ingredientes liquidos durante el procesado, viértalos en la jarra de la batidora a través del
orificio de entrada.

Trocee bien los ingredientes sdlidos antes de procesarlos.

Si desea preparar una gran cantidad, procese los ingredientes en pequefios lotes en vez de hacerlo de una sola
vez.

Para evitar salpicaduras, cuando procese liquidos calientes o que tiendan a hacer espuma (por
ejemplo, la leche), no eche mds de medio litro en la jarra de la batidora para evitar que se derrame.
Si no estd satisfecho con el resultado, apague el aparato y remueva los ingredientes con una espétula.
Quite algo del contenido para procesar una cantidad mds pequefia, o afiada un poco de liquido.
Coloque los ingredientes en la jarra de la batidora hasta el nivel méximo indicado.

Para picar hielo, gire el botén a la posicién ON 'y, a continuacién, pulse el botén de preajuste para
hielo . Pulse el botén otra vez para parar:

7 Limpieza

Advertencia

Antes de limpiar el aparato, desenchufelo.

Precaucion

Asegurese de que los bordes de las cuchillas y de los discos no entran en contacto con objetos
duros. Podrian estropear el filo de las cuchillas.

Los bordes de las cuchillas estan muy afilados. Tenga cuidado cuando limpie la unidad de cuchillas del
robot de cocina, la unidad de cuchillas de la batidora y los discos.

-

Limpie la unidad motora con un pafio hdmedo.

N

Lave las otras piezas con agua caliente (menos de 60°) y, si es necesario, con un poco de

detergente liquido o en el lavavajillas.

8 Garantia y servicio

Si tiene cualquier problema, necesita ayuda o informacion, visite www.philips.com/support o
pdngase en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente de Philips de su pafs. El ndmero
de teléfono se encuentra en el folleto de garantfa mundial. Si no hay Servicio de Atencidn al
Cliente en su pais, dirfjase al distribuidor Philips local.

Avakikhwon

&5

To mpoiodv eival oxedlaopévo Kat KaTaoKeuaopévo amo UPNANG TToldTTag UAIKA Kal
e€apTmara, Ta omola urmopouv va avakukAwbouv kat va Eavaypnotporronouy.

Orav &¢ite To cUpPoro Tou dlaypappévou Kadou pe poOdeg TIAvw OE TIPOIOV, TOTE AUTO
TO TIPOIdY KaAUTITETAL ano Tnv Eupwraikn) odnyia 2002/96/EK:

)¢

Mnv armoppinTeTe TIOTE AUTO TO TTPOTIOV pali e AAAa aroppippaTa Tou omiTioU odag.
MapakaloUpe evnHePWOEITE yia TOUG TOTIKOUG KAvOVEG OXETIKA E TNV EEXWPLOTT
OUNOYT NAEKTPIKWV Kal NAEKTPOVIKWY TTPolévTwy. H owoTr) andppun Tou mmaiiol oag
TpoidvTog Ba BonBrioel oTnv amoTpoTTT) TUXOV APVNTIKWY ETTIITTWOEWY TTOU VOEXETAL va
umtap&ouv oTo TepIBANov kat oty avbpwrivn uyeia.

2 Eiocaywyn

2uyxapnmpla y a v ayopd odg kat kahkwoopioare omm Philips! MNa va ermwdeAnBeite
TANPwWG and Ty umoompiEn Tou Tpoodepet 1 Philips, kataywprioTe To Tpoiov oag om
SievBuvorn www.philips.com/welcome.

Auti n cuokeun| S1AbETEL €va evowpaTwévo KAeidwpa acpakeiag. Mropeite va
EVEPYOTTOIT|OETE T CUOKEUT| HOVO adoU EXETE OUVAPHOAOYT|OEL OWOTA Ta £E1G
eEapTmara oTo HoTEp:

*  TO PO TNG KouZIvopuNXavig Kat To Kardkt Tou 1y

* TNV KAVATA TOU UTTAEVTEQ KAl TO KATTAKL TG T

* 7o AgpovooTudm 1

*  TO WTOA TOU QrTOXUHWTT) maxi kat To eEApTnHa cUVOEDT|G Tou (LOVO OTO

HR7778) 1y

*  TO WiVI QmOXUPWTT KAl TO Kardkt Tou (povo oto HR7777)
Edv auta ta e€apmpara cuvappoloynfolv owaoTd, TO EVOWHATWHEVO KAEidwua
aopaleiag EekAELOWVEL
a ouvrayeg, emokedOeite T SievBuvor www.philips.com/kitchen

3 Koupma mpoemAeypévwy TPOYPARHATWY

E Znpeiwon

¢ Ta KoupTTiA TIPOETTIAEYHEVWY TTPOYPAUIATWY OEV AEITOUPYOUV OTAV TO KOUUTTL EAEYXOU
Bplokeral oTig Béoe ¢ P, OFF 1) oe kamola Beomn puBuiong Taxumrag (1-12).

*  Av yupioeTe To Kouurti o Karo a Béorn pubuiong Taxumrag (1-12) adol AT oETE TO KOUTTE
TIPOETMAEYEVOU TIPOYPAUIATOG, 1) TTPOETMAEYEVN AetToupyia Ba arrevepyorro noei.

¢ Orav exTeAeital éva TIPOETTIAEYHEVO TIPOYPAHHA, Ta dAAa SUO TTPOETTIAEYHEVaA TTpOYPAuuaTa dev
UTTOpoUV va evepyoto néouv.

* Ta Koupuma Twv TIPOETMAEYHEVWY TIPOYPAUUATWY AelToupyoUy OT G BEATIOTEG PUBLICELG
Taxumrag. [ a kaAlTepa aroTeAéopara, avaTpeédTe OTIG OUVIOTWHEVEG TTOCOTNTEG KAl TOUG
Xpovoug emegepyaoiag TG eik. 1.

e OAa Ta KOUPTTIA TWV TTIPOETTIAEYHEVWY TIPOYPAUUATWY €ival eE0TA opéva e évav dlakorm
autopamg S1akoTg, © oToiog MpoaoTareel T povada armoé Ty uttepBOALKT) XPTom).

e To mpoemAeypevo Tpdypappa yia To JUpwa TepAapBaver Kat pia xpovikr mepiodo y a va
KPUWVEL QUTOHATA 1) OUOKEUT| PETA armod kaBe kukho eme&epyaoiag. Katd ) Sidpke a autmg g
TepLodoU, To Kouptti avaBooPrivel kal ) AeiToupyia Sev Urmopel va evepyotTroindei.

[la va evepyoTTOINOETE TA KOUUTTIA TTPOETTIAEYHEVWV TIPOYPAUHATWY, YUPIOTE TO KOUWTTE
ot 6¢on ON. Ta Tpia KOUPTTIA TTIPOETTIAEYHEVWY TIPOYPAHHATWy Ba avajouv He
TIaAMOpEVN évTaon yla va urmodeiEouv OTL ival €Tolua yia Xpron.

Ta KOUWTTLA TIPOETTIAEYEVWY TTPOYPARUATWY TTEpIAaUBAvouy TIG akdAoubeg AelToupyieg:

. - Zduwya.
. (@) : XTUrmua cavTiyi Kal aoTTPAadIY auywY.
. : ©puppaTiopodg mayou.

[Ma va EekIvroeTe, TTATNOTE TO KOUWTTE TOU TIPOETTIAEYEVOU TTIPOYPANATOG TTOU
emBupeite. [a va oTapaTmoeTe To TIPOYPAUA, TTaTroTe Eavd To (S10 KOUTTL.

4 Koulivounyxavn

Mpoeidomoinon

¢ Mnv xpnotporoleite TTOTE Ta OAXTUAA 0AG 1) KATTOLO aVTIKEIPEVO (TT.X. ia OTTATOUAG) Y a va
oTTPWEETE UA K& oTO OTOU O Tpodpodoaiag eviy N ouokeur| BpiokeTal oe Aettoupyia. Mpérmet va
XPNOILOTIOLEITE OV To e€apTnHa WNongG.

Aemideg

Mpiv EexvrjoeTe, PeBatwbdeite OTL €xeTe KAVEL TN CUVAPROAGYNON CUNGWVA HE TNV EIK. 2.
MrmopeiTe va XPNOLHOTTOINOETE TIG AETTIOEG Yia va KOYETE, va avapi&eTe, va avakaTéPeTe

1) va TTOATOTTONCETE UAKA. MTTOPEITE €TTIONG va TIG XPNOLOTIOMCETE Yia avapi&eTe CUunN
yla KEIK.

Inueiwon

* Na TomoBeTeite TMAvTa TN AeTTidaA P€CA OTO UTTOA TTIPLY APXICETE Va TIPOCOETETE T UAIKA.

*  Mnv xpno HoTTolelTe T G AeTTIOEG Y @ va KOYETE TTOAU OKANPA UA KA OTTWG KOKIKOUG KadE, KOUPKOUN,
HOOYXOKAPUOO KAl TIAYAKIA, ETTELDT) UTTOPEL VA GTOHWOOUV.

* Mnv a¢rjveTe T cuokeur) va AelToupyel yia oAU peydlo & dommpua otav koBete (okAnpod) Tupi
1) cokohdra. AtapopeTikd, auTtd Ta UA kd CeoTaivovtal utrepBoAikd, apxifouv va Alwvouy Kat
ofoA alouv.

ZupPouhn

¢ [lpoeTo paote Ta Tpddia KOPovTag Ta ot HeydAa KOUHATIA dlacTACEWV TTEPITTOU 3 X 3 X 3 €K.

e Orav koPeTe Kpepptd a, kOPTe KABe KpepuuudL oTa TECoEPA KAl BANTE TQ KOPUAT @ HECT OTO WITOA.
lupioTe To Kouprti oTo P ep kEG POPEG, WOTE Ta KPEUUUS a va pnv yivouv TIoAU PIAokoppéva.

e Tpodmog apaipeong Tou paynTol TIou KOMAEL TN AeTTida 1) OTo E0wWTEP KO Tou Jrtok: 1.
ATTEVEQYOTTOINOTE TN CUOKEUT) KAl arfoouvdeaTe Ty ard Ty Tp {a. 2. AGalpeaTe To Karaxl arro To
urto. 3. Ada péoTe Ta UAIKA arto T AerTida 1y arto T G TTAEUP KEG ETTIGAVELEG TOU [TTOA HE LA OTIATOUAA.

Egaptnua Zupwong

Mpiv EexvrjoeTe, PeBatwbeite OTL €xeTe KAVEL TN OUVAPROAGYNON CUNPWVA HE TNV ELK. 3.
Mrmopeite va xpnotporolnoeTe To e£ApTNHa CUHWONG Yia va TOWACETE CUN yia Pwjil
kal mitoa. [Mpérel va pubuioeTe TNV ToodTNTA Tou UYPOU Yla TN CUUN avdioya e Ty
uypaocia kat T Beppokpaoia.

Tnpeiwon

¢ Mnv xpno poro NoeTe To e€dpTua CUHWONG Yia va avapi&ere Cuun yia ke, Ma auty m
Soule a xpnotuorionoTe T Aerrida.

¢ Na Tomobereite T1AvTa TO €£apTNHA CUHWONG OTOV KAdO avaugng mMPoToU TTPOCBECETE Ta UA KA.

* [upioTe To kouprti ot Béon ON Kkal UETA TIATHOTE TO KOUUTTL TOU TTPOETTIAEYEVOU
TIPOYPAHaTog JUpwong yia va Eexivrioete. Otav oxnuartoTel n LUun, matmote Eava To
Kouprt yia va oraparmoeTe ™ Swad kaoia.

A6 eEaptnpa avapEng

Mptv EekivrioeTe, BePaiwbeite OTL €xeTe KAVEL TN CUVAPHOAGYNOT CUHGWVA HE TNV EIK. 4.
MropeiTe va ypnotpomolroeTe To SIAG €£ApTnNUA avapéng yla va XTurmoeTe aotpadia
aAUYWV Y a apuyOaAwTd Kal HAPEYKEG Kal yia va ¢TiageTe oavTlyi yia emoopTia Kal KEIK.

Inpeiwon

¢ Mnv xpno potro foeTe To & TAG €€apTnpa avapdng yia va avapi&ere uun yia ek pe BouTtupo
1) Hapyapivn. " a autrv T douAe d XpnotuorioroTe T Aertida.

¢ Orav xrunare aompad a avywv, Befalwbeite 0Tt To prmoA kat To Smhd e€dpmpa avauéng eivat
oTeyva kat Sev €xouv Airm.

¢ Na kaBap Cete mavta To dIMAG e€dpTa avauléng HeTa T Xenon.

* [uploTe To kouprti o Béon ON kal HETA TTATHOTE TO KOUWTTL TOU TTPOETTIAEYLEVOU
TIPOYPAHHATOG XTUTTATOG @ yia va Eexwvnoere. Otav oAokAnpwbei To XTUTMua ™g cavTyi
Twv aotpadiwy, TatoTe Eava To KOuuTT y a va otapatmoeTe T 61ad kaoia.

Aiokol

Mptv EexvrioeTe, ppovTioTe va emAEEeTe To Sloko TTou eMBUUELTE ATTO TOUG TIAPAKATW KAl
OUVAPHOAOYNOTE TOV CUHWVa HE TNV €IK. 5:

. Pubilopevog diokog KOTMG yla KOTTT) Ot GETEG

. Aliokog Tepay opou SUo dPewv (Yia AETTa Kat XovTpd KOpUATia)

. Aiokog kotmg CIAév (uovo oto HR7778)

. AloKOG KOTMG Yla TNyaviTéG TTatateg (povo oro HR7778)

. Aiokog Kotmg o€ pikpd Koppartia (povo oro HR7778)

Mpoooxn

* [lpooéxeTe 6Tav xpnotdoroleite T Aermida 1} To dioko KoTmg ot GETeC, To Akpo KOTMG eival TToAU
QIXHNPEO.

¢ Mnv xpno poroleite TTOTE To Oioko yia T eMegepyacia okANPWY UAKWY, OTTwG Ta TTaydk a.

* Orav ompwyVeTe UAIKA 0TO OTOU 0 Tpododoaiag, nv ackeiTe utrepBoA k) Trieon oTo e€apTua
whnong.

Inpeiwon

Bakte Ta uAikd oTo oTop o Tpododooiag e To eEdpTua wnong. lepioTe opoldpopda To oTOU O
Tpododooiag yia kaitepa aroteréoparta. Otav BeheTe va eme€epyaoTeite peydhn mooomTa
UA KWV, EMEEEPYAOTEITE Ta O [IKpEG OO0EIG Kal adelaleTe Tov Kado HETAEY Twv OOCEWV.

2TipTng
Mptv EekivrioeTe, BePaiwbeite OTL €xeTE KAVEL TN CUVAPHOAGYNOT OUHGWVA HE TNV ELK. 6.
MTTOpEITE va Y PNOLUOTTOIOETE TO AEHOVOCTUGTT Yia va oTUeTe £0TTEPLOOELDT).

Znpeiwon

¢ TomobeTroTe T orTa Tou AEHOVOOTUDTN OTO OTEAEXOG Héoa oTo UTToA. BeBaiwbeite o111
TpoegoxN TG onTag €xel acpaiioel oy uttodoyr| TG Aafrig Tou uTToA. Av TOTTOBETH|OETE
owoTd T onTa, Ba aKoUoETE €va KALK.

Ortav n cuokeur) AelToupYEL, 0 KWvog apxileL va TeploTpédeTal.

MieoTe To eomep doeldég Tavw oTov Kwvo. Kartd & aomjpara va oTauardare TIPOKE HEvou

va adalpeite Tov TOATS ammoé To coupwel. OTtav TeAe WOoeTe To oTUYIpO 1) OTaV B¢AeTE va
adalpéoeTe Tov TIOATO, YuploTe To kouprti oto OFF kat BydhTe To UmmoA amd T cuokeun, e ™
ONTa KAl TOV KWVO TIAVW OTO WUTTOA.

Mivi aroxupwTng (Lovo oto HR7777)

Mptv EekivrioeTe, BePaiwbeite OTL €xeTe KAVEL TN CUVAPHOAGYNOT CUHGWVA HE TNV EIK. 7.
MTTOPEITE Va Y PNOLUOTIOIOETE TO iVl QTTOXURWTT Y A Va OTUPETE HIKPEG TTOOOTNTEG
$poUTWY Kal Aaxavikwy, OTwg KapoTa, PAd, kapmmoud kat oTaduA a.

Mpoocoxn

¢ Ortav ompwyVeTE UAIKA OTO OTOW O Tpododooiag, unv aokeite utTEPBOAIKT) TTieon oTo e€dpTnua
wonone.

¢ Mnv yepileTe TO PmmoA TTAvw amd Ty évoelén Py oTng oTAbung.

¢ O pivt armoxupwTnG EVOEXETAL VA ATTOX PWHATLOTEL KaTd TNV €MMe€epyaoia UAKWY OTTwg Ta
KapdTa Kat Ta mavtgapia.

Znpeiwon

¢ [Mpw Eekvroete v emegepyaoia Twv UA KWV, apalpéoTe GAOUG TOUG OTTOPOUG Kal Ta
KOUKOUTO a aro Ta dapdoknva, Ta Bepikoka, Ta poddkiva Kat Ta Kepdola Kal OAEG T G OKANPEG
dAoUdeg ard Tov avavd, To TIEMOVL KATT.

e [ a¢ppeoko Xupo amo eotteptdoeldr), OTTwG TTOPTOKAA @, AepoOV a Kal YKPELTIGPOUT, CUVIOTATAL Va
XPNO MOTTOLEITE TO AedovoaTUdT.

¢ Meta ) xprion, YupioTe To eEdpTnua adaipeong TTOATOU TIPOG Ta AploTeEPA Y a va To
aracdaliceTe. AvaonkwoTe To woTe va Byet aréd To Tuumavo Tou iATpou y a va apa pEceTe
Tov TTOATO TToU TTEP ooeveL. ETol Ba prmopeite va To kabapioeTe o eUkoAa.

5 AmoyxupwTtng maxi (Lovo oto HR7778)

Mptv EexivrioeTe, BePaiwbeite OTL £XETE KAVEL TN CUVAPHOAGYNOT) CUpdWVA HE TNV EIK. 8.
MTTOPEITE Va X PNOLUOTIOIOETE TOV ATTOXUHWTH mMaxi yia va oTueTe éwg 1,5 kIAO dppolTa
Kat Aaxavika, omwg kapoTa, unAa, kaproull, axAadia, orapuAia kar avavd.

Mpoocoxn

¢ Mnv BaleTe MOTE TO X€PL 0AG 1) KATTOLO AMO AVTIKEIPEVO (TT.Y. TTLPOUVL, Haxaipl, KOUTAAL T
oT1aTouAa) Héoa oTo OTOW O Tpododoaiag. Xpno HOTToINoTE povo To eEApTNHA wonong mou
TIapéxetal padi e T CUOKEUT Y @ QUTOV TO OKOTTO.

[Mpwv apalpéoeTe To KATTAKL, TTEPIUEVETE PEXPL T OTTA VA OTAUATAOEL TEAEIWG va TTepIoTpEdeTaL.

Inpeiwon

¢ Na eAéyxeTe TTAvTa T ONTA TIPLV TN XPNOLUOTTOMNOETE. MnV XPNOLUOTIO OETE TOV ATTOXUHWTT)
av avmiAnBeite OTL £xel kAo a Cnid, WG payiopara, orracuéva onueia 1 av €xel xaAapwoel
o TputmToG Siokog.

¢ [Mpw EekvrjoeTe My emedepyaoia Twv UA KWV, adalpéoTe GAOUG TOUG OTTOPOUG Kal Ta
KOUKOUTO a armo Ta dapdoknva, Ta Bepikoka, Ta poddkiva Kat Ta Kepaota Kal OAEG T G OKANPEG
dAoUdeg armd Tov avavd, To TIEMOVL KATT.

¢ Ortav TO KATAKL KOUUTIWOEL CWOTA TIAVW TO UTTOA TOU ATTOXUHWTT), aKOUYETAL £va KALK.

6 MmAevrep

Mptv EekivrioeTe, Befaiwbeite OTL £xeTE KAVEL TN CUVAPHOAGYNOT) OUpdWva e TNV EIK. 9.

To umAévTep XpnotoTioLeiTal yia:

. Tnv avapi€n uypwv UALKWY, OTTWG YAAAKTOKOMIKA TIPOIoVTaA, CAANTOEG, XUMOL
bpoUTWY, COUTTEG, KOKTEIA KAl [IAKOEIK.

. Tnv avapi€n HaAakwy UAIKWY, OTTwg N CUN yia TnyaviTeg.

. Tnv TTOATOTIOINOT HAYEIPEHEVWY UKWV, OTIWG Ol BPedIKEG TPOPES,

. To BpuppaTiopd mayou.

E Znpeiwon

* Mnv edpapuodlete TOA Trieon ot Aafr) TG Kavatag Tou PmAEVTEp.

Ortav 1o umAévtep BpiokeTal oe AetToupyia, pnv avolyeTe TTOTE TO KaTTAKL yia va BAAeTe oty
Kavdara To XEPL 0ag 1) oTTo OONTTOTE AVTIKEIEVO.

TotoBeteite avra To dakTUALO odpayiong oTIg AeTTIOEG TTPOTOU T G OTEPEWTETE OTNV Kavata
TOU UTTAEVTED.

Av BéheTe va TpooBEoeTe Uypa UA kd kaTd T & dpkela TG emegepyaoiag, pi&Te Ta oty Kavdra
TOU PMAEVTEP HEow TNG oTmg Tpododoaiag.

MpoeTolpdoTe Ta oTeped UA KA TTou Ba eme€epyaoTeiTe, KOBOVTAG TA O KOUUATAKIA.

Edv éxeTe peyahn moooTnTa UN KWy, ETTEEEPYAOTTEITE Ta OF PIKPEG DOTELG QVTL OE [ia PEYAAN.
I"a va pnv xuvovtal Ta uhikd: Katd Ty emedepyaoia evog uypou Tou eival {eoTd 1y €xel TV
Tdomn va adpilel (OTwg To yaAa), unv BaleTe otV Kavarta Tou UMAEVTEp TIavw aro 1 Aitpo amo
TO OUYKEKPIEVO UYPO.

Av Bev €l0TE IKQVOTTOINUEVOL E TO ATTOTEAECHA, ATTEVEQYOTTO T|OTE TN CUCKEUT| KAl QVAKATEYTE
Ta UA KA e pia omrdaToula. AGalpEoTe €va pépog ard To TTEPLEXOHEVO LA VA ETTEEEQYATTEITE
HIKPOTEPN TTOCOTNTA 1) YLa VA TIPOCOETETE Alyo uypo.

Bakte Ta uk k& otV kavara Tou PMAEVTEP Kal TIPOCEETE va pnv EETTEpvoUV TNV €vOELEn péy omg
oTabunc.

I" a va BpuppatioeTe TTAY0, YUpioTe To kKouprti otn B¢on ON Kkat PeTd TIATHOTE TO KOUWTTL TOU
TIPOETTAEYEVOU TTPOYPAUUATOG BPUUHATIONOU TTayou . a va orapamoetl n) diadikaoia,
TramoTe £ava TO KOUWTTL.

~N

KaBapiopog

Mpoeidotmoinon

I" a va kaBapioeTe T cuoKeur), ATOCUVOETTE TNV TIPONYOUHEVWG Artd TO PEUUA.

Mpoocoxn

PpovTioTe Ta alpned dakpa Twv AeTOwv Kat Twv SioKwv va unv épyovTal o€ emagr| pe okAnpd
avT keipeva. Omo adnmoTe emadr) Yopel va OTOHWOEL T G AeTTiOEG.

Ta dxpa Twv Aemmidwv eivar atxunpd. MpooéxeTe dTav kabapilete ™ Aerrida g
KougIvounyavig, T AeTTida Tou PmAéVTEp Kat Toug OioKoug.

N

KaBapioTe To poTép e €va uypod Tavi.

N

[a va kaBapiceTe Ta umdhoima e€apTrara, xpnotpomolrote Leotod vepod (< 60 °C)
Kat uypod amoppuriavTiko 1) BAATE Ta OTO TTAUVTTIPLO TTLATWV.

8 Eyyunon kat o£pPig

Edv avripeTwmiCeTe kamolo poPANua, xpeldleoTe TTANPodOpieG 1) 1) CUOKEUT oag
xpetalerat oépPig, emmokedBeite ™ & euBuvon www.philips.com/support 1) EMKOIVWVNAOTE e
To Kévtpo EEurmpémong Karavaiwtwv g Philips ot xwpa oag. O aptbuog mieduvou
Bpiokerat oto diebvég puMAdIo eyyunong. Eav dev urtapyet Kevrpo EEurmpémmong
KaravahwTtiwv om xwpa oag, areubuvBeite oTov Totikd avtimpoowro g Philips.




1 Tarkeaa

Lue tdmd kdyttdopas huolellisesti ennen laitteen ensimmaistd kdyttokertaa ja sdilytd se tulevaa
kdyttod varten.

Vaara

. Ali upota runkoa veteen laki huuhtele sitd vesihanan alla.

Varoitus

. Ald koskaan kiytd sormiasi tai mitddan esinettd (esimerkiksi lastaa) valmistusaineiden
tydntdmiseen sy&ttosuppiloon laitteen ollessa kdynnissa. Kéytd vain syttdpaininta.

. Ennen kuin liitdt laitteen virtaldhteeseen, varmista, ettd laitteen pohjan jannitemerkinta
vastaa paikallista jannitettd.

. Ald koskaan liitd laitetta ajastinkytkimeen, jottei aiheudu vaaratilanteita.

*  Jos virtajohto, pistoke tai muut osat vahingoittuivat, dld kdytd laitetta.

. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaihdata se oman turvallisuutesi vuoksi Philipsin
valtuuttamassa huoltoliikkeessd tai muulla ammattitaitoisella korjaajalla.

. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden kayttéon, joiden fyysinen
tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
kaytostd, muuten kuin heiddn turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja
ohjauksessa.

. Ald anna lasten leikki laitteella heidan turvallisuutensa vuoksi.

. Al jita laitetta kiyntiin ilman valvontaa.

. Jos ruoka tarttuu sekoituskulhon tai kannun seindmddn, ssmmuta laite ja irrota sen
pistorasiasta. Irrota sitten ruoka seindmastd lastan avulla.

. Ole varovainen, kun kdsittelet tai puhdistat levyjd, monitoimikoneen terdyksikkdd,
maksimehulingon siivildd ja tehosekoittimen terdyksikkod. Terdt ovat erittdin terdvid.

. Al koske teriin etenkdin laitteen ollessa kytketty verkkovirtaan, Terdt ovat hyvin terévid.

*  Jos terd juuttuu paikalleen, irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin irrotat kiinni
juuttuneet ainekset.

Varoitus

. Al koskaan sammuta laitetta kiertimalld sekoitusku hoa, kannua tai naiden kansia.
Katkaise aina laitteesta virta kdantamalld valitsin OFF-asentoon.

. Irrota pistotulppa pistorasiasta kayton jdlkeen.

. Irrota aina pistotulppa pistorasiasta, ennen kuin laitat sekoituskannuun katesi tai
esimerkiksi lastan.

. Odota, kunnes liikkuvat osat ovat pysdhtyneet, ennen kuin poistat ku hon tai kannun
kannen.

. Al ylitd kulhoon tai kannuun merkittyd enimmdistilavuuden rajaa.

. Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen kdyttdénottoa.

. Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin irrotat tai puhdistat terdyksikon, vaivausosan,
kaksoisvispildn, minimehulingon, levyt, sitruspusertimen tai maksimehulingon siivildn.

. Al koskaan kiyta muita kuin Philipsin suosittelemia lisdvarusteita tai -osia. Jos kéytat
muita osia, takuu ei ole voimassa.

. Tam4d laite on tarkoitettu vain kotitalouksien kdyttoon.

. Al ylits kiyttéoppaassa annettuja maarii ja valmistusaikoja.

. Anna kuumien valmistusaineiden jddhtyd (< 80 °C) ennen niiden kdsittelemista.

. Anna laitteen aina jadhtya huoneen lampé&tilaa vastaavaksi jokaisen késitellyn erdn
jalkeen.

. Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkanat, saattavat varjatd osien pintaa. Tdmd ei heikennd
osia.Vérjddntymiset katoavat tavallisesti ajan myotd.

. Kayntidani: Lc = 85 dB (A)

Sahkomagneettiset kentat (EMF)

Tam4 Philips-laite vastaa kaikkia séhkémagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja. Jos
laitetta kdytetddn oikein ja tdmdn kdyttdohjeen ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on
turvallista tdmanhetkisen tutkimustiedon perusteella.

Kierratys

&8

Tuotteen suunnittelussa ja valmistuksessa on kaytetty laadukkaita materiaaleja ja osia, jotka
voidaan kierrdttdd ja kdyttdd uudelleen.

Jos tuotteeseen on merkitty roskasdilié, jonka yli on vedetty rasti, se tarkoittaa, ettd tuotetta
koskee EU-direktiivi 2002/96/EY:

)i

Ald havita tuotetta muun kotitalousjitteen mukana. Ota selvai paikallisista sihkolaitteiden ja
elektronisten laitteiden erillistd kerdystd koskevista saddoksistd. Havittdmalld vanhan tuotteen
oikein voit ehkdistd mahdollisia ymparistd- ja terveyshaittoja.

2 Johdanto

Onnittelut tekemdsi ostoksen johdosta ja tervetuloa Philipsin kdyttdjdksil Saat parhaan
mahdollisen hyddyn Philipsin palveluista rekisterdimalld tuotteen osoitteessa
www.philips.com/welcome.

Tamd laite on varustettu sisddnrakennetulla turvakytkimelld. Voit kdynnistdd laitteen vain
koottuasi seuraavat osat oikein runkoon:
*  monitoimikoneen ku hon ja sen kansi tai
*  sekoituskannu ja sen kansi tai
e sitruspuserrin tai
*  maksimehulingon ku ho ja sen liitinkappale (vain mallissa HR7778) tai
*  minimehulinko ja sen kansi (vain mallissa HR7777)
Jos ndma osat kootaan oikein, sisddnrakennettu turvakytkin aukeaa.
Reseptejd on osoitteessa www.philips.com/kitchen

3 Pikavalintapainikkeet

E Huomautus

* Pikavalintapainikkeet eivat ole kdyt&ssd, kun valitsin on asennoissa P, OFF tai nopeusasetus on (1-12).

* Jos valitsin kddnnetddn nopeusasetukseen (1-12) pikavalintapainikkeen painamisen jalkeen, pikaohjelma
keskeytyy.

* Kun yksi pikaohjelma on kdynnissd, kahta muuta pikaohjelmaa ei voi kdynnistaa.

* Pikavalintapainikkeilla voit kdyttdd vain optimoituja nopeusasetuksia. Parhaat tulokset saat

noudattamalla kuvassa 1 suositeltuja maarid ja kdsittelyaikoja.

Kaikissa pikavalintapainikkeissa on automaattisen pysdytyksen ajastin, joka suojaa laitetta ylikdytolta.

* Vaivaamisen pikavalinnassa on my6s automaattinen jadhdytysjakso jokaisen kasittelyjakson jdlkeen.
Pikavalintapainike vilkkuu jadhdytysjakson ajan, eikd vaivaustoimintoa voi kdynnistdd.

Ota pikavalintapainikkeet kdyttoon kdantamalld valitsin asentoonON. Kolme
pikavalintapainiketta vilkkuu, kun ne ovat kdyttvalmiita.
Pikavalintapainikkeiden toiminnot ovat

. ‘taikinan vaivaaminen

+ (@) :kerman ja munanvalkuaisten vaahdottaminen

. :jddn murskaaminen.

Kaynnistd toiminto painamalla pikavalintapainiketta. Pysdytd toiminto painamalla painiketta
uudelleen.

4 Monitoimikone

Vakava varoitus

* Al koskaan kiytd sormiasi tai mitdan esinettd (esimerkiksi lastaa) valmistusaineiden tyontamiseen
syGttdsuppiloon laitteen ollessa kdynnissd. Kéytd vain sySttopaininta.

Terayksikko

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kdyttdd: kuva 2.
Terdosalla voi pilkkoa, sekoittaa tai soseuttaa aineksia.Voit vatkata ja sekoittaa silld myos
kakkutaikinoita.

E Huomautus

* Aseta aina terdyksikké kulhoon ennen raaka-aineiden lisdamista.

* Al hienonna terilld kovia aineita, kuten kahvipapuja, maustekurkumaa, muskottipahkinia tai jadpaloja,
silld ne voivat tylsyttdd terdd.

* Ald anna laitteen olla pitkain kiynnissa pilkkoessasi (kovaa) juustoa tai suklaata. Muuten ndma
ainekset kuumenevat, alkavat sulaa ja muuttuvat kokkareisiksi.

o+ [

* Leikkaa isokokoiset aineet pienemmiksi paloiksi, noin

3x3x3cm.

Kun pilkot sipuleita, leikkaa ne neljddn osaan ja laita kulhoon. Kddnnd valitsin asentoon P muutaman

kerran, jotta sipuli ei pilkkoudu liian hienoksi.

* Kuinka irrotan ruoan, joka tarttuu terddn tai kulhon sisdpintaan? 1. Katkaise laitteesta virta ja irrota
pistoke pistorasiasta. 2. Poista kansi kulhon pdaltd. 3. Irrota aineet terdstd tai kulhon pinnasta lastalla.

Vaivausosa

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttdd: kuva 3.
Vaivausosalla voi vaivata hiivataikinaa esimerkiksi leipdd tai pizzaa varten.Taikinan nesteen madrdd
on sdddettdvd iimankosteuden ja ldmpdtilan mukaan.

Huomautus

Al kiyti vaivausosaa kakkutaikinoiden vatkaamiseen. Kiyti vatkaamiseen teréyksikkod.

Aseta aina vaivauslisilaite kulhoon ennen aineiden lisddmisté.

Kaann4 valitsin asentoon ON ja aloita vaivaaminen painamalla vaivaamisen pikavalintapainiketta @
Kun taikina on valmis, pysdytd vaivaaminen painamalla painiketta uudestaan.

3140 035 30441

Kaksoisvispila

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttod: kuva 4.
Vaahdota kaksoisvispildlld munanvalkuaiset macaron-leivoksiin tai marenkiin ja kerma
jalkiruokiin ja kakkuihin.

Huomautus

Al kiyta kaksoisvispild voita tai margariinia sisaltavin kakkutaikinan valmistukseen. Kayti
vatkaamiseen terdyksikkod.

* Varmista, ettd kulho ja kaksoisvispild ovat kuivia ja rasvattomia, kun vaahdotat munanvalkuaisia.

¢ Puhdista kaksoisvispild aina kdyton jalkeen.

* Kadnnd valitsin asentoon ON ja kdynnistd toiminto painamalla vaahdotuksen pikavalintapainiketta @
Pysdytd vaahdottaminen painamalla painiketta uudelleen, kun kerma tai munanvalkuaiset ovat valmiit.

Levyt

Valitse tarvittava terd seuraavista ennen kuin aloitat, ja kokoa ohjeiden mukaan: kuva 5
. Sdddettdva viipalointiterd

. Kdannettdva silppurilevy (hieno ja karkea)

*  Julienne-terd (vain mallissa HR7778)

. Ranskanperunoiden terd (vain mallissa HR7778)

. Rakeistusosa (vain mallissa HR7778)

Varoitus

* Kasittele levyn viipalointiterdd varovasti. Sen leikkuuterd on erittdin terava.
* Ald koskaan kaytd levyd kovien aineiden kuten jddpalojen kasittelyyn.
e Ald kdytd likaa voimaa painaessasi raaka-aineita tyéntimen avulla sySttésuppiloon.

Huomautus

Tydnnd valmistusaineet syottdsuppiloon syéttdpainimella. Taytd sydttdsuppilo mahdollisimman
tasaisesti. Kun késiteltdvand on suuria raaka-ainemaarid, kdsittele raaka-aineet pienissd erissd ja
tyhjennd kulho erien valilla.

Sitruspuserrin

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttod: kuva 6.
Sitruspusertimella voi pusertaa sitrushedelmid.

Huomautus

* Aseta sitruspusertimen siivild kulhon varteen.Varmista, ettd siivilan uloke on lukittunut kulhon kahvan
vastaavaan kohtaan. Kun siivild on kiinnitetty oikein, kuulet naksahduksen.

* Puserrinosa py6rii kdyton aikana.

 Paina hedelmd puserrinta vasten. Keskeytd painaminen vdlilld ja poista hedelmdjdte siivilastd. Kun
lopetat mehun pusertamisen tai haluat poistaa hedelmdjatteen, kddnnd valitsin asentoon OFF ja irrota
kulho laitteesta siten, ettd siivild ja puserrinosa ovat paikallaan sen paalld.

Minimehulinko (vain mallissa HR7777)

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttéd: kuva 7.
Minimehulingolla voi mehustaa pienid mdarid hedelmid ja vihanneksia, kuten porkkanoita,
omenoita, vesimeloneita ja viinirypdleita.

n Varoitus

Al kiytd liikaa voimaa painaessasi raaka-aineita tyéntimen avulla syottdsuppiloon.
*  Ald taytd kulhoa yli tayttdrajan.
¢ Minimehulinko voi vdrjadntya kasiteltdessa esimerkiksi porkkanaa ja punajuurta.

E Huomautus

* Poista ennen mehustamista kaikki siemenet ja kivet luumuista, aprikooseista, persikoista ja kirsikoista.
Irrota lisdksi kovat kuoret ananaksista, meloneista jne.

e Sitrushedelmistd, kuten appelsiini, sitruuna ja greippi, saadaan parhaiten tuoremehua kayttamalla
sitruspuserrinta.

¢ Avaa jitteenkerdin kdyton jalkeen kiertamdlld sitd vastapdivaan. Irrota jatteenkerdin suodatinrummusta,
jotta laite on helppo puhdistaa.

5 Maksimehulinko (vain mallissa HR7778)

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kayttdd: kuva 8.
Maksimehulingolla voit mehustaa jopa 1,5 kg hedelmid ja vihanneksia, kuten porkkanoita,
omenoita, vesimeloneita, paddrynditd, viinirypdleitd ja ananaksia.

“ Varoitus

Al laita kittd tai mitddn esinettd (esimerkiksi ruokailuvélineiti tai lastaa) systtsuppiloon. Kayta
ainoastaan laitteen mukana toimitettua sy&ttdpaininta.
¢ Avaa kansi vasta, kun siivild on pysdhtynyt kokonaan.

E Huomautus

* Tarkista siivild aina ennen kiyttda. Ali kiytd mehulinkoa, jos huomaat, etti siind on halkeamia tai muita
vaurioita tai irtonaisia osia.

* Poista ennen mehustamista kaikki siemenet ja kivet luumuista, aprikooseista, persikoista ja kirsikoista.
Irrota lisaksi kovat kuoret ananaksista, meloneista jne.

¢ Kun kansi on kiinnitetty oikein mehulingon kulhoon, kuulet naksahduksen.

6 Tehosekoitin

Kokoa laite ohjeen mukaan ennen kéyttéd: kuva 9.
Tehosekoittimen kaytt&tarkoitukset

. Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden, hedelmamehujen, keittojen, juomien ja
pirteldiden, sekoittaminen.

. Pehmeiden valmistusaineiden, kuten ohukaistaikinan sekoittaminen.

. Kypsennettyjen valmistusaineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.

. Jadn murskaaminen.

E Huomautus

* Ald vdinni tehosekoittimen kannun kahvaa liian voimakkaasti.

Al koskaan avaa kantta ja tydnna sormia tai apuvilineiti kannuun tehosekoittimen kaydessa.

Aseta tiiviste terdyksikkéon aina ennen kuin kiinnitét terdyksikon sekoituskannuun.

Voit lisdtd nestemdisid aineita kdsittelyn aikana kaatamalla ne tehosekoittimen kannuun sy&ttéaukosta.
Leikkaa kiintedt aineet pieniksi paloiksi ennen tehosekoittimeen laittamista.

Kisittele suuret ainemddrdt pienissd erissa.

Vuotojen vilttdmiseksi: Kun késittelet kuumaa tai vaahtoutuvaa nestettd (esimerkiksi maitoa), 4l laita
tehosekoittimen kannuun 1 litraa enempdd nestettd.

Jos et ole tyytyvdinen tulokseen, sammuta laite ja sekoita valmistusaineita lastalla. Poista osa sisdllostd
ja kisittele pienempi mddrd tai lisdd nestettd.

Lisdd sekoituskulhoon valmistusaineita korkeintaan yldtason ilmaisimeen asti.

Murskaa jdd kdantamalld valitsin asentoon ON ja painamalla sitten jadn murskauksen
pikavalintapainiketta , Pyséytd laite painamalla painiketta uudelleen.

7 Puhdistus

Vakava varoitus

Svenska
1 Viktigt
L&s anvandarhandboken noggrant innan du anvander apparaten och spara den for framtida bruk.

Fara

. Sank inte ned motorenheten i vatten och skolj den inte under kranen.

Varning

. Anvénd aldrig fingrarna eller ett féremal (till exempel en slickepott) for att trycka in
ingredienser i matningsroret medan apparaten ar igang. Anvand bara pressklossen.

. Innan du ansluter apparaten till eluttaget ser du till att spanningen som anges pa
apparatens undersida motsvarar den lokala nétspanningen.

e Anslut aldrig apparaten till en timer eftersom det kan leda till en farlig situation.

. Anvédnd inte apparaten om ndtsladden, kontakten eller andra delar &r skadade.

. Om ndtsladden &r skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett av Philips
auktoriserade serviceombud eller liknande behériga personer for att undvika olyckor.

. Apparaten &r inte avsedd for anvandning av personer (inklusive barn) med olika
funktionshinder; eller av personer som inte har kunskap om hur apparaten anvands,
om de inte Gvervakas eller far instruktioner angdende anvdndning av apparaten av en
person som dr ansvarig for deras sakerhet.

. Lt inte barn leka med apparaten, fér deras sakerhets skull.

. Ldmna inte apparaten obevakad ndr den &r igang.

. Om mat fastnar pa mixerbehallarens eller -skalens sidor stanger du av apparaten och drar
ut stickkontakten. Anvand sedan en slickepott for att ta bort maten fran sidorna.

e Var forsiktig ndr du hanterar eller rengdr skivorna, matberedarens knivenhet,
maxijuicepressens sil och mixerns knivenhet. Knivseggarna ar mycket vassa.

. Vidrér inte knivarna, i synnerhet inte ndr apparaten dr ansluten till elndtet. Knivarna ar
mycket vassa.

e Om knivarna fastnar drar du ur ndtsladden innan du avldgsnar ingredienserna som
blockerar knivarna.

Varning

. Stdng av aldrig apparaten genom att vrida pa mixerbehallaren, skélen eller deras lock.
Stdng alltid av apparaten genom att vrida kontrollvredet till OFF.

. Dra ur nétsladden direkt efter anvandning.

. Dra alltid ur ndtsladden innan du stoppar ned fingrarna eller ndgot foremal (t.ex.en
slickepott) i mixerbehallaren.

. Vinta tills alla rérliga delar har stannat innan du tar bort locket fran skalen eller

behallaren.

. Overskrid inte den angivna maxnivan for behdllaren eller skalen.

. Rengdr noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan du anvander
apparaten for forsta gangen.

. Dra ur apparatens sladd innan du tar bort eller rengdr knivenheten,

knadningstillbehdret, den dubbla ballongvispen, minijuicepressen, skivorna, citruspressen
eller maxijuicepressens sil.

. Anvénd aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare, eller delar som inte uttryckligen
har rekommenderats av Philips. Om du anvdnder sadana tillbehor eller delar géller inte
garantin.

. Apparaten dr endast avsedd f6r hushallsbruk.

. Overskrid inte méngderma och tilledningstiderna som anges i anvindarhandboken.

. L&t heta ingredienser svalna (< 80 °C) innan du bereder dem.

. Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter varje gang du anvant den.

. Vissa ingredienser, till exempel mordtter, kan orsaka missfargningar pa delarnas ytor Det
har inte nagon negativ effekt pa delarna. Missfargningarna forsvinner vanligtvis efter viss
tid.

. Ljudniva: Lc = 85 dB[A]

Elektromagnetiska falt (EMF)

Den har apparaten fran Philips uppfyller alla standarder for elektromagnetiska falt (EMF). Om
apparaten hanteras pa ratt sitt och enligt instruktionerna i den hér anviandarhandboken ar
den sdker att anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagsldget.

Atervinning

&

Produkten dr utvecklad och tillverkad av hogkvalitativa material och komponenter som bade
kan atervinnas och ateranvindas.

Symbolen med en Gverkryssad soptunna som finns pa produkten innebér att produkten
foljer EU-direktivet 2002/96/EC:

)¢

Kassera aldrig produkten med annat hushallsavfall. Ta reda pa de lokala reglerna om separat
insamling av elektriska och elektroniska produkter: Genom att kassera dina gamla produkter pa
ratt satt kan du bidra till att minska mojliga negativa effekter pa miljé och hélsa.

2 Introduktion

Vi gratulerar till ditt kdp och halsar dig valkommen till Philips! Genom att registrera din
produkt pa www.philips.com/welcome kan du dra nytta av Philips support.
Den hdr apparaten dr utrustad med en inbyggd sakerhetssparr: Du kan bara sld pa apparaten
efter att du korrekt har monterat féljande delar pa motorenheten:

*  matberedarskalen och dess lock eller

e mixerbehallaren och dess lock eller

*  citruspressen eller

*  maxijuicepressens skal och dess kopplingsenhet (endast HR7778) eller

*  minijuicepressen och dess lock (endast HR7777)
Om dessa delar monteras korrekt lases den inbyggda sdkerhetssparren upp.
Recept finns pa www.philips.com/kitchen

3 Forinstallningsknappar

E Kommentar

*  Forinstéliningsknapparna fungerar inte nar kontrollvredet &r instéllt pa P, OFF eller hastighet (1-12).

* Om du vrider kontrollvredet till hastighet (1-12) efter att du har tryckt pa férinstéliningsknappen
avaktiveras den férinstdllda funktionen.

¢ De bada andra férinstdllda programmen kan inte aktiveras medan ett forinstéllt program kors.

* De férinstéllda knapparna ger dig endast de optimala hastighetsinstéllningarna. Rekommenderad
mangd och tillredningstid fér basta resultat ser du pa bild 1.

¢ Alla de forinstdllda knapparna har en automatisk stopptimer sa att enheten inte anvands for lange.

e | forinstaliningsknappen for knadning ingar nedkylningstid efter varje bearbetningscykel. Nar nedkylning
pagar blinkar knappen, och funktionen kan inte aktiveras.

Aktivera forinstéllningsknappar genom att vrida kontrollvredet till ON. Nar de tre
forinstédliningsknapparna dr klara att anvandas tdnds de och pulserar.
Forinstaliningsknapparna har féljande funktioner:

. :Knada deg.

. @ :Vispa gradde och dggvita.
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. . Krossa is.

Starta genom att trycka pd motsvarande f6rinstallningsknapp. Tryck pa knappen igen nér du
vill avbryta.

4 Matberedare

Varning

¢ Anvdnd aldrig fingrarna eller ett foremdl (till exempel en slickepott) for att trycka in ingredienser i
matningsréret medan apparaten dr igang. Anvand bara pressklossen.

Ennen kuin puhdistat laitteen, irrota sen pistorasiasta.

Varoitus

Varmista, ettd terien ja levyjen leikkuuterdt eivdt osu koviin esineisiin. Tdmd voi aiheuttaa terdn
tylsymisen.

Leikkuuterdt ovat terdvid. Ole varovainen puhdistaessasi monitoimikoneen terdyksikkod,
tehosekoittimen terdyksikkdd ja levyjd.

1 Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
2 Puhdista muut osat kuumassa vedessi (< 60 °C) astianpesuaineella tai

astianpesukoneessa.

8 Takuu ja huolto

Jos sinulla on ongelma tai tarvitset palvelua, katso lisitietoja osoitteesta
www.philips.com/support tai ota yhteyttd Philipsin asiakaspalveluun. Puhelinnumero on
takuulehtisessd. Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteys paikalliseen Philips-
jalleenmyyjadn.

Knivenhet

Innan du bérjar monterar du enheten enligt bild 2.
Du kan anvdnda knivenheten till att hacka, blanda, mixa och puréa ingredienser. Du kan dven
anvanda den for att gora kaksmet.

E Kommentar

e Sitt alltid knivenheten i skdlen innan du bérjar tillsdtta ingredienserna.

¢ Anvdnd inte knivenheten till att hacka harda ingredienser som kaffebonor, gurkmeja, muskotnét eller
isbitar: Det gor kniven sl6.

* Latinte apparaten gd for ldnge nédr du hackar (hard) ost eller choklad. Annars blir dessa ingredienser
for varma, bérjar smalta och blir klimpiga.

3

o Skir stdrre livsmedel i mindre bitar, cirka 3 x 3 x 3 cm.

¢ Naér du hackar 16k delar du I6ken i fyra delar och ldgger dem i skalen.Vrid kontrollvredet till P nagra
géanger for att férhindra att I6ken blir for fint hackad.

* Hurtar jag bort mat som fastnar pa kniven eller pd insidan av skalen? 1. Stang av apparaten och dra ut
nétsladden. 2.Ta av locket fran skalen. 3.Ta bort ingredienserna fran kniven eller fran skalens sidor med en
slickepott.

Knadningstillbehor

Innan du bérjar monterar du enheten enligt bild 3.
Du kan anvanda knadningstillbehoret till att kndda jasdeg for brod och pizza. Justera mangden
vatska utifran fuktighets- och temperaturférhallanden for att forma degen.

Kommentar

¢ Anvédnd inte knadningstillbehdret ndr du gér kaksmet. Anvand knivenheten for det jobbet.

 Sitt alltid knadningstillbehoret i skdlen innan du tillsdtter ingredienserna.

¢ Vrid kontrollvredet till ON och tryck pa férinstéllningsknappen for knadning for att starta. Tryck
pa knappen igen for att avbryta ndr degen ar klar.

Dubbel ballongvisp

Innan du bérjar monterar du enheten enligt bild 4.
Du kan anvanda den dubbla ballongvispen ndr du vispar dggvita till makroner och mardng
samt ndr du vispar gradde till efterrdtter och tartor.

Kommentar

¢ Anvdnd inte den dubbla ballongvispen nar du gor kaksmet med smér eller margarin. Anvand
knivenheten for det jobbet.

¢ Se till att skalen och den dubbla ballongvispen &r torra och fria fran fett ndr du vispar dggvita.

Rengér alltid den dubbla ballongvispen efter anvandning.

Vrid kontrollvredet till ON och starta sedan genom att trycka pa forinstallningsknappen for vispning

@ Tryck pa knappen igen for att avbryta ndr gradden eller dggvitan r klar

Skivor

Innan du bérjar vljer du den skiva du vill anvdnda och monterar den enligt bild 5:
e Justerbar skivningsinsats

. Véndbar skiva for rivning (fin och grov)

e Julienneskiva (endast HR7778)

. Skiva for pommes frites (endast HR7778)

. Finférdelningsskiva (endast HR7778)

Var forsiktig

¢ Var forsiktig ndr du hanterar skivans skarblad. Eggen ar mycket vass.
* Anvdnd aldrig skivan till att bereda harda ingredienser som isbitar.
e Tryck inte for hart pa pressklossen ndr du trycker ned ingredienser i matningsroret.

Kommentar

Pressa in ingredienserna i matningsréret med pressklossen. Fyll matningsroret jamnt for bésta resultat.
Nar du ska tillreda en stor mangd ingredienser tillreder du lite i taget och tdmmer skalen mellan
omgangarna.

Citruspress

Innan du bérjar monterar du enheten enligt bild 6.
Du kan anvdnda citruspressen for att pressa citrusfrukter.

Kommentar

*  Sétt citruspressens sil pa drivaxeln i skalen. Se till att silens utskjutande del laser fast i skaran pa skalens
handtag. Nar silen dr ordentligt pa plats hors ett klickljud.

¢ Konen bérjar rotera ndr citruspressen startas.

¢ Tryck citrusfrukten mot konen. Stoppa pressen da och dé och avldgsna fruktkott fran silen. Ndr du ar
klar med pressningen eller vill ta bort fruktkétt vrider du kontrollvredet till OFF och tar bort skalen
med silen och konen fran apparaten.

Minijuicepress (endast HR7777)

Innan du bérjar monterar du enheten enligt bild 7.
Minijuicepressen kan anvédndas for att pressa sma delar av frukt och grénsaker som mordtter,
dpplen, vattenmelon och vindruvor.

“ Var forsiktig

e Tryck inte for hart pa pressklossen ndr du trycker ned ingredienser i matningsroret.
¢ Fyll inte skilen Gver maxnivan.
¢ Minijuicepressen kan missfargas vid bearbetning av ingredienser som mordtter och rédbetor:

E Kommentar

¢ Innan du bearbetar ingredienser tar du bort alla kdrnor fran till exempel plommon, aprikoser, persikor

och kérsbar samt alla tjocka skal frén till exempel ananas och meloner:

For citrusfrukter som apelsiner; citroner och grapefrukt rekommenderar vi att du anvander

citruspressen for att pressa ut farsk juice.

* Efter anvandning frigér du fruktkéttsrensaren genom att vrida den moturs. Lyft ut fran filtertrumman
for att ta bort fruktkdtt sa att den blir 4ttare att rengéra.

5 Maxijuicepress (endast HR7778)

Innan du bérjar monterar du enheten enligt bild 8.
Maxijuicepressen kan anvdndas for att pressa upp till 1,5 kg frukt och grénsaker; till exempel
mordtter; dpplen, vattenmelon, paron, vindruvor och ananas.

“ Var forsiktig

¢ Foraldrig in handen eller andra féremal (t.ex. en gaffel, kniv, sked eller slickepott) i matningsréret.
Anvand endast den medféljande pressklossen fér att mata in ingredienser.
¢ Vinta tills knivenheten helt har slutat rotera innan du tar bort locket.

E Kommentar

* Kontrollera alltid silen fére anvindning. Anvind inte juicepressen om du upptécker skador som
sprickor, eller om en rivningsskiva &r |6s.

¢ Innan du bearbetar ingredienser tar du bort alla kdrnor fran till exempel plommon, aprikoser; persikor och
korsbar samt alla tjocka skal fran till exempel ananas och meloner:

¢ Nar du satter fast locket pé juicepresskalen pa rétt sitt hors ett klickljud.

6 Mixer

Innan du bérjar monterar du enheten enligt bild 9.
Mixern anvands till att:

. Mixa vétskor som mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor; drinkar och shakedrycker.

. Blanda mjuka ingredienser som pannkakssmet.
. Puréa kokade ingredienser som barnmat.
. Krossa is.

E Kommentar

¢ Tryck inte for hart pa mixerbehallarens handtag.

Oppna aldrig locket for att placera handen eller nagot féremal i behallaren medan mixern ar ingéng.
Satt alltid pa tatningsringen pa knivenheten innan du ansluter knivenheten till mixerbehallaren.
Tillsétt flytande ingredienser under tillredningen genom att halla dem i mixerbehallaren genom
matningshalet.

Forskar fasta ingredienser i sma bitar innan du behandlar dem.

Om du vill tillreda en stor mangd ingredienser kér du flera mindre omgangar istdllet for en stor omgang
pa en gang.

For att undvika spill: N&r du bereder en vitska som &r het eller tenderar att skumma (till exempel
mjolk), ha da inte mer &n 1 liter av vétska i mixerbehadllaren.

Om du inte dr nojd med resultatet, stdnger du av apparaten och rér om ingredienserna med en
slickepott.Ta bort lite av innehallet och bered en mindre mangd eller tillsétt lite vétska.

Ligg ingredienserna i mixerbehallaren. Overskrid inte maxindikeringen.

Krossa is genom att vrida kontrolivredet till ON, och tryck sedan pa forinstaliningsknappen for is
Tryck pa knappen igen for att avbryta.

7 Rengoring

Varning

Dra ut ndstsladden innan du rengér apparaten.

Var forsiktig

Se till att knivarnas och skivornas eggar inte kommer i kontakt med harda féremadl. Det kan medféra
att kniven blir sl6.
Eggen ar vass.Var forsiktig nar du rengdr matberedarens och mixerns knivenheter och skivorna.

Gor ren motorenheten med en fuktig trasa.

2 Rengdr 6vriga delar i hett vatten (< 60 °C) med lite diskmedel eller i diskmaskin.

8 Garanti och service

Om du har fragor eller behéver service eller information kan du ga till
www.philips.com/support eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land. Telefonnumret finns i
garantibroschyren. Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land kan du vanda dig till din
lokala Philips-aterforsaljare.




Dansk

1 Vigtigt

Lees denne brugervejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug. Gem
brugervejledningen til eventuel senere brug.

Fare

. Motorenheden ma ikke kommes i vand eller skylles under vandhanen.

Advarsel

. Brug aldrig dine fingre eller en genstand, f.eks. en spatel, til at skubbe ingredienser ned i
pafyldningstragten, mens apparatet kerer. Brug altid kun nedstopperen.

. Fer du slutter strem til apparatet, skal du kontrollere, at den netspaending, der er angivet
i bunden af apparatet, svarer til den lokale netspaending.

. For at undga farlige situationer ma du aldrig slutte apparatet til en timerkontakt.

. Huvis stramledningen, stikket eller andre dele er beskadigede, skal du ikke bruge apparatet.

. Huvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes hos Philips, et autoriseret Philips-
servicevaerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga enhver risiko.

. Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn) med
nedsatte fysiske og mentale evner, nedsat felesans eller manglende erfaring og viden,
medmindre de er blevet vejledt eller instrueret i apparatets anvendelse af en person,
der er ansvarlig for deres sikkerhed.

. Af hensyn til bgrnenes egen sikkerhed ber de ikke lege med apparatet.

. Lad aldrig apparatet kare uden opsyn.

. Hvis der sidder mad fast pa siden af blenderglasset eller skalen, skal du slukke apparatet
og tage stikket ud. Brug derefter en spatel til at fierne det, der sidder fast.

. Veer forsigtig, ndr du handterer eller renger skiverne, foodprocessorens knivenhed,
maxi-juicerens si og blenderens knivenhed. Knivbladenes agge er meget skarpe.

. Undga at rere ved knivene, ndr apparatet er sluttet til strammen. Knivene er meget
skarpe.

. Hvis knivene satter sig fast, skal stikket tages ud af stikkontakten, inden de fastsiddende
ingredienser fiernes.

NB!

. Sluk aldrig apparatet ved at dreje pa blenderglasset, skdlen eller lagene. Sluk altid for
apparatet ved at dreje knappen til OFF.

. Tag altid stikket ud af stikkontakten straks efter brug.

. Tag altid stikket ud af stikkontakten, fer du stikker fingre eller redskaber (f.eks. spatlen)
ned i blenderglasset.

. Vent, indtil alle beveegelige dele er stoppet, for du tager ldget af skal eller blenderglas.

. Undga at overskride indikatoren for maks. pafyldning i glasset eller skalen.

. Serg for grundigt at rengere de dele, der kommer i bergring med mad, inden du bruger
apparatet ferste gang.

. For du flerner eller renger knivenheden, ltetilbeharet, det dobbelte ballonpiskeris,
mini-juiceren, skiverne, citruspresseren eller maxi-juicerens si, skal du tage stikket ud af
stikkontakten.

. Brug aldrig tilbeher eller dele fra andre fabrikanter eller tilbehgr/dele, som ikke specifikt
er anbefalet af Philips. Hvis du anvender en sadan type tilbeher eller dele, annulleres

garantien.
. Dette apparat er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug.
. De angivne mangder og tilberedningstider i brugervejledningen ma ikke overskrides.
. Lad varme ingredienser afkgle (< 80°C), fer de kommes i apparatet.
. Lad altid apparatet kele ned til stuetemperatur efter hver portion.

. Visse ingredienser som f.eks. guleradder kan fordrsage misfarvning af delenes overflader.
Det pavirker ikke delenes funktionsevne. Misfarvningerne forsvinder som regel efter
nogen tid.

. Stejniveau: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnetiske felter (EMF)

Dette Philips-apparat overholder alle standarder i forhold til elektromagnetiske fefter (EMF). Hvis
apparatet hdndteres korrekt i henhold til instruktionerne i denne brugervejledning, er det sikkert
at bruge baseret pa de forskningsresultater; der er adgang til pa nuvaerende tidspunkt.

Genanvendelse

&5

Dit produkt er udviklet og fremstillet i materialer og komponenter af hgj kvalitet, som kan
genbruges.

Nar et produkt beerer et affaldsspandssymbol med et kryds pa, betyder det, at produktet er
underlagt det europaiske direktiv 2002/96/EC:

)¢

Bortskaf aldrig produktet sammen med andet husholdningsaffald. Serg for at kende de lokale
regler om separat indsamling af elektriske og elektroniske produkter: Korrekt bortskaffelse af
udtjente produkter er med til at forhindre negativ pavirkning af miljget og menneskers helbred.

2 Indledning

Tillykke med dit kab, og velkommen til Philips! Hvis du vil have fuldt udbytte af den support,
som Philips tilbyder, kan du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Dette apparat har en indbygget sikkerhedslas. Du kan kun taende for apparatet, efter at du har
monteret fglgende dele korrekt i motorenheden:
» foodprocessorskdlen og laget dertil, eller
*  blenderglasset og laget dertil, eller
e citruspresseren, eller
*  maxi-juicerskalen og dens koblingsenhed (kun HR7778), eller
*  mini-juiceren og dens lag (kun HR7777)
Hvis delene er samlet korrekt, ldses den indbyggede sikkerhedslas op.
Du kan finde opskrifter pa www.philips.com/kitchen

3 Forudindstillingsknapper

E Bemaerk

* Forudindstillingsknapperne fungerer ikke, nar kontrolknappen er indstillet pa P, OFF eller
hastighedsindstilling (1-12).

* Huvis du drejer pa knappen til hastighedsindstilling (1-12), efter at du har trykket pa

forudindstillingsknappen, deaktiveres forudindstillingsfunktionen.

De to andre forudindstillede programmer kan ikke aktiveres, mens et forudindstillet program kerer.

De forudindstillede knapper vil kun give de optimale hastighedsindstillinger: For at opna de bedste

resultater kan du se den anbefalede mangde og tilberedningstid i Fig. 1.

* Alle de forudindstillede knapper er udstyret med en timer for automatisk stop for at beskytte fra
enheden mod overdreven anvendelse.

* Den forudindstillede knap til zltning har ogs& en automatisk nedkglingsperiode efter hver
tilberedningsproces. | denne periode blinker knappen, og den kan ikke aktiveres.

For at aktivere forudindstillingsknapper skal du dreje knappen til ON-position. De tre
forudindstillingsknapper lyser med i korte perioder for at indikere, at de er klar til brug.
Forudindstillingsknapperne omfatter fglgende funktioner:

. : Altning af dej.
. : Piskning af flade og aggehvider.
g g g8

. :Knusning af is.
For at starte, skal du trykke pa den @nskede forudindstillingsknap. For at stoppe skal du trykke
pa den samme knap igen.

4 Foodprocessor

Advarsel

* Brug aldrig dine fingre eller en genstand, f.eks. en spatel, til at skubbe ingredienser ned i
pafyldningstragten, mens apparatet karer. Brug altid kun nedstopperen.

Knivenhed

Fer du starter, skal du serge for at samle apparatet som vist i Fig. 2.
Du kan bruge knivenheden til at hakke, mikse, blande eller purere ingredienser. Du kan ogsa
bruge den til at mikse og blende kagede;.

Bemark

Seet altid knivenheden ned i skélen, for du kommer ingredienserne i.

Brug ikke knivenheden til hakning af hirde ingredienser som f.eks. kaffebanner, gurkemeje, muskatnad
og isterninger; da dette kan ggre kniven slav.

* Lad ikke apparatet kere for lang tid, nar du hakker (hard) ost eller chokolade. Ellers bliver
ingredienserne for varme, begynder at smelte og bliver klumpede.

Tip

Skeer sterre stykker ud i mindre stykker pd ca. 3 x 3 x 3 cm.

Nar du hakker log, skal hvert lag skeeres i fire kvarte og leegges i skalen. Drej knappen til P et par
gange for at undgd, at legene bliver for finthakkede.

* Hvordan fierner jeg mad, der sidder fast pa kniven eller pa indersiden af skalen? 1. Sluk for apparatet, og
tag stikket ud af stikkontakten. 2. Tag laget af skdlen. 3. Fiern madresterne pa knivenheden eller indersiden af
skdlen med en spatel.

/ltetilbehor

Fer du starter, skal du serge for at samle apparatet som vist i Fig. 3.
Du kan bruge eltetibehgret til at zlte dej til brad og pizza. Du skal justere mangden af
vaeske til at forme dejen i forhold til luftfugtighed og temperatur:

Bemark

Brug ikke zltetilbeharet for at blende flydende kagedej. Brug knivenheden til dette job.
Montér altid alteindsatsen i skdlen, for du kommer ingredienserne i.

Drej knappen til ON-position, og tryk derefter pa forudindstillingsknappen til zltning for at
starte. Tryk pa knappen igen for at stoppe, ndr dejen er ltet godt.

Dobbelt ballonpiskeris

For du starter; skal du sgrge for at samle apparatet som vist i Fig. 4.
Du kan bruge det dobbelte ballonpiskeris til at piske eeggehvider til makroner og marengs og
til at piske fladeskum til desserter og kager.

Bemaerk

¢ Brug ikke det dobbelte ballonpiskeris til at blende flydende kagedej med smer eller margarine. Brug
knivenheden til dette job.

* Serg for, at skdlen og det dobbelte ballonpiskeris er tgrre og fri for fedt, nar du skal piske aeggehvider.

* Renggr altid det dobbelte ballonpiskeris efter brug.

* Drej knappen til ON-position, og tryk derefter pa forudindstillingsknappen til piskning @ for at
starte. Tryk pa knappen igen for at stoppe, nér fladen eller zggehviderne er feerdigtilberedt.

Diske

For du starter; skal du sgrge for at veelge den gnskede skive blandt de felgende og sztte den
pa som vist i Fig. 5:

. Regulérbar snitteskive

. Vendbar riveskive (fin og grov)

*  Julienneskive (kun HR7778)

. Pommes frites-skive (kun HR7778)

. Granuleringsskive (kun HR7778)

n Advarsel

e Ver forsigtig, ndr du rerer ved skivens skarpe kanter. Den har en meget skarp skeereside.
* Undga at bruge skiven til harde ingredienser som f.eks. isterninger.
e Tryk ikke nedstopperen for hardt ned, nar ingredienserne presses ned i pafyldningstragten.

E Bemaerk

* Brug nedstopperen til at skubbe ingredienserne ned i pafyldningstragten. Det bedste resultat
opnas, nar ingredienserne fordeles jeevnt i pafyldningstragten. Néar du skal tilberede en stor maengde
ingredienser, skal du gere det af flere omgange og tamme skdlen mellem hver portion.

Citruspresser

For du starter; skal du sgrge for at samle apparatet som vist i Fig. 6.
Du kan bruge citruspresseren til at presse citrusfrugter.

Bemaerk

e Set sien til citruspresseren pa skaftet i skalen. Serg for, at tappen pa sien er last fast over skdlens
handtag. Du kan hgre et klik, ndr sien er sat rigtigt fast.

* Keglen begynder at rotere under betjening.

* Pres citrusfrugten ned over keglen. Hold en pause med jeevne mellemrum for at fierne frugtkedet fra
sien. Nar du er feerdig med presningen eller gnsker at fierne frugtkedet, skal du dreje knappen til OFF
og fierne skdlen fra apparatet sammen med sien og keglen.

Mini-juicer (kun HR7777)

Fer du starter, skal du serge for at samle apparatet som vist i Fig. 7.
Du kan bruge mini-juiceren til at presse sma portioner frugt og grentsager som f.eks.
gulergdder, @bler, vandmelon og druer.

Advarsel

Tryk ikke nedstopperen for hdrdt ned, nar ingredienserne presses ned i pafyldningstragten.
Fyld aldrig skdlen over maksimummaerket.
Mini-juiceren kan blive misfarvet ved tilberedning af ingredienser som f.eks. guleredder og redbeder.

Bemark

Inden du tilbereder ingredienser; skal du fierne alle kerner og sten fra blommer; abrikoser, ferskner og

kirsebaer samt hard skreel fra ananas, melon osv.

* For citrusfrugter som f.eks. appelsiner, citroner og grapefrugt anbefales det at bruge citruspresseren
til at presse frisk saft.

* Efter brug skal du dreje frugtkedsfierneren mod uret for at frigere den. Laft den ud af filtertromlen

for at fierne overskydende frugtked mhp. nem rengering.

5 Maxi-juicer (kun HR7778)

For du starter, skal du serge for at samle apparatet som vist i Fig. 8.
Du kan bruge maxi-juiceren til at presse op til 1,5 kg af frugt og grentsager som f.eks.
gulergdder, &bler; vandmelon, paerer, vindruer og ananas.

Advarsel

Stik aldrig din hand eller andre genstande (f.eks. en gaffel, kniv, ske eller spatel) ned i
pafyldningstragten. Brug kun den medfelgende nedstopper til dette formal.
* Vent, indtil sien er holdt helt op med at rotere, for du fierner laget.

Bemark

Kontroller altid sien fgr brug. Brug ikke juiceren, hvis du opdager; at den er blevet beskadiget og f.eks.

har spraekker, revner eller en Igs riveplade.

* Inden du tilbereder ingredienser, skal du fierne alle kerner og sten fra blommer, abrikoser, ferskner og
kirsebaer samt hard skreel fra ananas, melon osv.

e Nar du satter laget korrekt pa juicerskalen, lyder der et klik.

6 Blender

For du starter; skal du sgrge for at samle apparatet som vist i Fig. 9.
Blenderen er beregnet til:

. Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter, sauce, frugtsaft, suppe, mixede
drinks og shakes.

. Blendning af blede ingredienser, f.eks. pandekagede;.

. purering af tilberedte ingredienser, f.eks. babymad.

. Knusning af is.

E Bemark

¢ Trykikke for hardt pa blenderglassets handtag.

+ Abn aldrig laget for at stikke din hand eller andre genstande ned i glasset, mens blenderen karer:

* Montér altid teetningsringen pa blenderens knivenhed, far du seetter knivenheden fast i blenderglasset.
* Huvis du vil tilsette flydende ingredienser; mens du blender; skal du halde dem ned gennem hullet i
blenderglassets lag.

Skaer store ingredienser i mindre stykker, fer du blender dem.

Hvis du skal blende en stor maengde ingredienser; skal du gere det af flere omgange i stedet for at
lave det hele pa én gang.

Undga spild: Nar du blender flydende ingredienser, som er varme eller har tendens til at skumme
(f.eks. maelk), ber du hgjst halde 1 liter i blenderglasset.

Hvis du ikke er tilfreds med resultatet, skal du slukke for apparatet og rere i ingredienserne med en
spatel. Fjern nogle af ingredienserne for at tilberede en mindre mzaengde, eller tilsaet noget vaeske.
Kom ingredienser i blenderglasset op til maksimummarket.

For at knuse is skal du dreje knappen til ON-position og derefter trykke pa forudindstillingsknappen
til isknusning .Tryk pa knappen igen for at stoppe.

7 Renggring

Advarsel

Tag stremmen fra apparatet, for du renger det.

Advarsel

Serg for, at hverken knivenhedernes eller skivernes agge kommer i kontakt med harde genstande.
Det kan gere dem slgve.

Knivbladenes aegge er skarpe.Veer forsigtig, nar du renger knivenheden i foodprocessoren,
knivenheden i blenderen og skiverne.

—_

Motorenheden kan renggres med en fugtig klud.

N

Renggr de gvrige dele i varmt vand

(< 60°C) tilsat lidt opvaskemiddel eller i opvaskemaskinen.

8 Garanti og service

Hvis du far problemer; har brug for service eller oplysninger, skal du se www.philips.com/
support eller kontakte det lokale Philips Kundecenter: Telefonnummeret findes i folderen
"World-Wide Guarantee”. Hvis der ikke findes et kundecenter i dit land, bedes du kontakte
din lokale Philips-forhandler:

Norsk
1 Viktig
Les denne brukerveiledningen naye far du bruker apparatet, og ta vare pa den for bruk senere.

Fare

. Motorenheten ma ikke dyppes i vann eller skylles under springen.

Advarsel

. Bruk aldri fingrene eller et objekt (for eksempel en slikkepott) til & skyve ingredienser
inn i matergret mens motoren er i gang. Bruk bare stapperen.

. Fer du kobler apparatet til stremnettet, ma du kontrollere at spenningen som er angitt
pa undersiden av apparatet, stemmer overens med nettspenningen pa stedet.

. For & unnga farlige situasjoner skal dette apparatet aldri kobles til en timer.

. lkke bruk apparatet hvis stremledningen, stepselet eller andre deler er gdelagt.

. Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et servicesenter som er
godkjent av Philips eller lignende kvalifisert personell for a unngd farlige situasjoner.

. Dette apparatet er ikke tiltenkt bruk av personer (inkludert barn) som har nedsatt
sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer som ikke har erfaring
eller kunnskap, unntatt hvis de far tilsyn eller instruksjoner om bruk av apparatet av en
person som er ansvarlig for sikkerheten.

. For barnets egen sikkerhet ma du ikke la det leke med apparatet.

. La aldri apparatet g& uten tilsyn.

. Hvis mat kleber seg til veggen pa hurtigmikserens kanne eller bolle, slar du av apparatet
og trekker ut stgpselet fra stikkontakten. Bruk deretter en slikkepott til a fierne maten
fra veggen.

. Veer forsiktig nar du handterer eller rengjer skiver, knivenheten til foodprocessoren, silen
til maxi juiceren og knivenheten til hurtigmikseren. Knivseggene er sveert skarpe.

. lkke bergr knivene, spesielt hvis apparatet er koblet til stremnettet. Knivene er sveert
skarpe.

. Huvis knivene setter seg fast, md du trekke stepselet ut av stikkontakten fer du fierner
ingrediensene som blokkerer knivene.

Forsiktig

. Sla aldri av apparatet ved & vri pa mikserkannen, bollen eller lokkene til disse. Sla alltid
av apparatet ved a vri kontrollbryteren til OFF.

. Koble apparatet fra stremnettet umiddelbart etter bruk.

. Koble alltid apparatet fra stremnettet for du stikker handen eller en gjenstand (for
eksempel en slikkepott) inn i mikserkannen.

. Vent til de bevegelige delene har stanset fer du fierner lokket pa bollen eller kannen.

. lkke overskrid maksimumsnivaet som er angitt pa kannen eller bollen.

. For du bruker apparatet for farste gang, ma alle deler som kommer i kontakt med mat,
rengjeres grundig.

. Fer du flerner eller rengjer knivenheten, eltetilbehgr, dobbel ballongvisp, mini juiceren,
skivene, sitruspressen eller silen til maxi juiceren, ma stgpselet trekkes ut.

. lkke bruk tilbeher eller deler fra andre produsenter som Philips ikke spesifikt anbefaler:

Hvis du bruker slikt tilbehgr eller slike deler, blir garantien ugyldig.

. Dette apparatet skal kun brukes i husholdningen.

. lkke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene som er angitt i
bruksanvisningen.

. Avkjel varme ingredienser (< 80 °C) fer de bearbeides.

. La alltid apparatet avkjgles til romtemperatur mellom hver porsjon som bearbeides.

. Visse ingredienser; for eksempel gulrgtter, kan forarsake misfarging av overflaten til
delene. Dette har ingen negativ innvirkning pa delene. Misfargingen forsvinner vanligvis
etter noe tid.

. Stgyniva: Lc = 85 dB [A]

Elektromagnetiske felt (EMF)

Dette Philipsapparatet overholder alle standarder som gjelder elektromagnetiske felt (EMF).
Hvis apparatet hindteres riktig og i samsvar med instruksjonene i denne brukerhandboken,
er det trygt 4 bruke det ut fra den kunnskapen vi har per dags dato.

Resirkulering

&

Produktet er utformet og produsert med materialer og deler av svaert hay kvalitet som kan
resirkuleres og gjenbrukes.

Nar et produkt er merket med en sgppeldunk med kryss over, betyr det at produktet dekkes
av EU-direktiv 2002/96/EF:

)¢

Produktet skal ikke kastes sammen med annet husholdningsavfall. Gjer deg kjent med lokale
bestemmelser om avfallsdeponering av elektriske og elektroniske produkter. Hvis du deponerer
gamle produkter riktig, bidrar du til a forhindre negative konsekvenser for helse og milje.

2 Innledning

Gratulerer med kjgpet, og velkommen til Philips! Hvis du vil dra full nytte av stetten som
Philips tilbyr, kan du registrere produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Dette apparatet er utstyrt med en innebygd sikkerhetslas. Du kan bare sl pa apparatet nar
felgende deler pd motorenheten er korrekt montert:
» foodprocessorbollen og tilhgrende lokk eller
*  mikserkannen og tilhgrende lokk eller
*  sitruspressen eller
*  maxijuicerbollen og ti herende koblingsenhet (kun HR7778) eller
*  mini juiceren og tilherende lokk kun HR7777)
Nar disse delene er montert korrekt, vil den innebygde sikkerhetslasen lases opp.
For oppskrifter kan du ga til www.philips.com/kitchen

3 Forhandsinnstilte knapper

E Merknad

¢ De forhandsinnstilte knappene vil ikke bli fungere nar kontrollbryteren er stitt inn pa P, OFF eller
hastighetsinnstilling (1-12).

* Huvis du vrir du pa knappen for hastighetsinnstilling (1-12) etter at du har trykket pa den
forhandsinnstilte knappen, deaktiveres den forhandsinnstilte funksjonen.

¢ De to andre forhandsinnstilte programmene kan ikke aktiveres mens et forhandsinnstitt program er
i gang.

¢ De forhandsinnstilte knappene gir deg bare de optimale hastighetsinnstillingene. For & oppna best
mulig resultat kan du se anbefalt mengde og tilberedningstid i fig. 1.

* Alle de forhandsinnstilte knappene har en timer for automatisk stopp for & beskytte enheten mot for mye
bruk.

¢ Den forhandsinnstilte knappen for elting har ogsa en automatisk avkjglingsperiode etter hver
tilberedningssyklus. | denne perioden blinker knappen, og funksjonen kan ikke aktiveres.

For a aktivere forhandsinnstitte knapper vri du bryteren til ON-stilling. De tre
forhandsinnstilte knappene lyser med pulseringseffekt for a vise at de er klare til bruk.
De forhandsinnstilte knappene omfatter felgende funksjoner:

. . Elte deig.

. OF Pisking eller vispe krem og eggehviter.

. Knuse is.

For & starte ma du trykke pa gnsket forhandsinnstilt knapp. Hvis du vil stoppe, trykker du pa
den samme knappen igjen.

4 Foodprocessor

Advarsel

¢ Bruk aldri fingrene eller et objekt (for eksempel en slikkepott) til & skyve ingredienser inn i matergret
mens motoren er i gang. Bruk bare stapperen.

Knivenhet

For du begynner ma du kontrollere at du monterer i henhold til fig, 2.
Du kan bruke knivenheten til & hakke, mikse, blande eller mose ingredienser. Du kan ogsa
bruke den til & blande og mikse kakergre.

Merknad

Sett alltid knivenheten i bollen fer du begynner 4 tilsette ingredienser.

kke bruk kniven til & hakke ingredienser som er veldig harde, f.eks. kaffebanner; gurkemeie,
muskatngtt og isbiter; da dette kan gjere kniven slov.

*  kke la apparatet ga for lenge nar du hakker (harde) oster eller sjokolade. Disse ingrediensene kan bli
for varme, slik at de begynner a smelte og blir klumpete.

Tips

Del opp sterre stykker pa forhand i biter pd ca. 3 x 3 x 3 cm.

Nar du hakker lek, kutter du hver lgk i fire store bater og legger dem i bollen.Vri knappen til P et par
ganger for & hindre at Igken blir for finhakket.

Hvordan fierne mat som henger fast pa kniven eller pa innsiden av bollen? 1. SIa apparatet av, og
trekk deretter ut stepselet fra stikkontakten. 2.Ta av lokket pa bollen. 3. Fjern ingrediensene fra kniven
eller innsiden av bollen med en slikkepott.

Eltetilbehgar

Far du begynner ma du kontrollere at du monterer i henhold til fig. 3.
Du kan bruke eltetilbehgret til 4 elte gjeerdeig til bred og pizza. Du ma justere mengden
vaske for & forme deigen i henhold til luftfuktighet og temperatur.

Merknad

*  kke bruk eltetilbehgret til & blande kakergre. Bruke knivenheten til dette arbeidet.

e Sett alltid elteutstyret i bollen fer du begynner 4 tilsette ingrediensene.

* Vri knappen til ON-stillingen, og trykk deretter pa den forhandsinnstilte knappen for elting fora
starte. Trykk pa knappen én gang til for a stoppe nar deigen er dannet.

Dobbel ballongvisp

For du begynner ma du kontrollere at du monterer i henhold til fig. 4.
Du kan bruke den doble ballongvispen til & piske eggehviter for makroner og marengs, og til &
piske krem for desserter og kaker.

Merknad

¢ kke bruk dobbel ballongvisp for a blande kakergrer med smer eller margarin. Bruke knivenheten til
dette arbeidet.

Serg for at bollen og den doble ballongvispen er tarre og fettfrie nar du pisker eggehviter.

Rengjer alltid den doble ballongvispen etter bruk.

Vri pa knappen til ON-stillingen, og trykk deretter pa den forhandsinnstilte knappen for pisking/
visping @ for & starte. Trykk pa knappen én gang til for & stoppe nar kremen eller eggehvitene er
helt behandlet.

Plater

Fer du begynner ma du kontrollere at du velger riktig plate ved a folge og sette sammen i
henhold til fig. 5:

. Justerbar kutteskive

. Vendbar strimleskive (fint og grovt)
e Julienne-skive (kun HR7778)

. Pommes frites-skive (kun HR7778)
. Maleskive (kun HR7778)

“ Forsiktig

¢ Veer forsiktig nar du handterer kniven pa skiven. Den har en sveert skarp knivkant.
¢ Bruk aldri skiven til & bearbeide harde ingredienser som isbiter:
¢ kke trykk for hardt pa stapperen nar du presser ingrediensene inn i matergret.

E Merknad

¢ Skyv ingrediensene giennom matergret med stapperen. Fyll matergret jevnt for & oppna best mulig
resultat. Ndr du skal bearbeide store mengder ingredienser, deler du dem opp i flere omganger og
temmer bollen mellom hver gang.

Sitruspresse

For du begynner ma du kontrollere at du monterer i henhold til fig. 6.
Du kan bruke sitruspressen til & presse sitrusfrukter.

Merknad

Sett silen til sitruspressen pd akselen i bollen. Kontroller at fremspringet pa silen er last i sporet pa

bollens handtak. Nar silen sitter fast pa riktig mate, harer du et klikk.

Safttoppen begynner & rotere under drift.

Trykk sitrusfrukt ned i safttoppen. Stopp pressingen med jevne mellomrom for & fierne fruktkjgttet
fra silen. Nar du er ferdig med a presse eller nar du ensker  fierne fruktkjettet, vrir du bryteren til
OFF og fierner bollen med silen og safttoppen fra apparatet.

Mini juicer (kun HR7777)

For du begynner ma du kontrollere at du monterer i henhold til fig. 7.
Du kan bruke mini juiceren for & lage juice av sma porsjoner med frukt og grennsaker, for
eksempel gulrgtter, epler, vannmelon og druer.

Forsiktig

kke trykk for hardt pa stapperen nar du presser ingrediensene inn i matergret.
kke fyll bollen over maksimumsmerket.
Mini juiceren kan bli misfarget nar den skal behandle ingredienser som gulrtter og redbeter.

Merknad

¢ Fer du behandler ingredienser, fierner du alle fra og steiner fra plommer; aprikoser, fersken og
kirsebeer, og du fierner alle harde skall fra ananas, meloner osv.

* For sitrusfrukter, for eksempel appelsiner; sitroner og grapefrukter, anbefales det & bruke sitruspressen
for presse ut fersk sitrusjuice.

Etter bruk vrir du fruktkjettfierneren mot klokken for & lase den opp.Ta den ut fra filtertrommelen
for & fierne overflgdig fruktkjett for enkel rengjering.

5 Maxi juicer (kun HR7778)

For du begynner ma du kontrollere at du monterer i henhold til fig. 8.
Du kan bruke maxi juiceren til a lage juice av opptil 1,5 kg frukt og grennsaker, for eksempel
gulrgtter, epler, vannmelon, paerer; druer og ananas.

Forsiktig

Putt aldri handen eller et annet objekt (f.eks. en gaffel, kniv, skje eller slikkepott) ned i matergret. Bruk
bare stapperen som leveres med apparatet.
Vent til silen har stanset helt fer du fierner lokket.

Merknad

Kontroller alltid silen for bruk. kke bruk juiceren hvis du legger merke til skader som sprekker eller

en |gs riveskive.

¢ For du tilbereder ingrediensene, fierner du alle fre og steiner fra plommer; aprikoser, ferskener og
kirsebzer, og hardt skall fra ananas, melon osv.

¢ Nar du setter lokket pa juicerbollen pa riktig mate, harer du et klikk.

6 Hurtigmikser

For du begynner ma du kontrollere at du monterer i henhold til fig. 9.
Hurtigmikseren skal brukes til &

. blande vaesker, f.eks. meieriprodukter; sauser, fruktjuice, supper, blandingsdrikker og shaker
. mikse myke ingredienser som pannekakergre
. mose kokte ingredienser som babymat.

. knuse is

E Merknad

kke bruk for mye kraft pd handtaket pa mikserkannen.

Apne aldri lokket for & stikke handen eller et objekt inn i kannen mens mikseren gar:

Fest alltid pakningen pa knivenheten far du fester knivenheten til hurtigmikserkannen.

Huvis du vil tilsette flytende ingredienser i lzpet av bearbeidingen, heller du dem ned i hurtigmikseren
gjennom matehullet.

Kutt opp store ingredienser til mindre biter far du bearbeider dem.

Nar du skal bearbeide store mengder ingredienser; deler du dem opp i flere omganger og bearbeider litt om
gangen.

Slik unngar du sgl: Nar du bearbeider vaeske som er varm eller som kan skumme (for eksempel melk),
bruker du ikke mer enn 1 liter vaeske i hurtigmikserkannen.

Hvis du ikke er fornayd med resultatet, slar du av apparatet og rerer inn ingrediensene med en
slikkepott.Ta ut litt av innholdet for & bearbeide en mindre mengde, eller tilsett litt vaeske.

Ha ingrediensene i mikserkannen, innenfor maksimumsmerket.

Nar du skal knuse is, vrir du bryteren til ON-stillingen og trykker deretter pa den forhandsinnstifte
knappen for is .Trykk pa knappen én gang til for a stoppe.

~N

Rengjoring

Advarsel

Koble apparatet fra stremnettet for du rengjer det.

Forsiktig

Serg for at eggen pa knivene og skivene ikke kommer i kontakt med harde objekter: Dette kan gjore
knivene slave.

Knivseggene er skarpe.Vaer forsiktig nar du rengjer knivenheten til foodprocessoren, knivenheten til
hurtigmikseren og skivene.

1 Rengjer motorenheten med en fuktig kiut.
2 Vask de andre delene i varmt vann (< 60 °C) med oppvaskmiddel eller i en
oppvaskmaskin.

8 Garanti og service

Hvis du har et problem eller trenger hjelp eller informasjon, kan du ga til
www.philips.com/support eller kontakte Philips kundestatte der du bor. Du finner
telefonnummeret i garantiheftet. Hvis det ikke er noen kundestatte der du bor; kan du ga til
den lokale Philips-forhandleren.




1 Importante

Leia cuidadosamente este manual do utilizador antes de utilizar o aparelho e guarde-o para
uma eventual consulta futura.

Perigo

. Nunca mergu he o motor em dgua, nem o enxagle em dgua corrente.
Aviso

. Nunca utilize os seus dedos nem um objecto (por exemplo, uma espdtula)
para empurrar alimentos no tubo de alimentos, enquanto o apare ho estd em
funcionamento. Utilize apenas o pressor.

. Antes de ligar o aparelho a alimentacdo, assegure-se que a voltagem indicada na parte
inferior do apare ho corresponde a voltagem eléctrica local.

. Nunca ligue este apare ho a um temporizador para evitar situagdes de perigo.

. Se o0 cabo de alimentagdo, a ficha ou outras pegas estiverem danificadas, ndo utilize o apare ho.

. Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, este deve ser sempre substituido pela
Philips, por um centro de assisténcia autorizado pela Philips ou por pessoal com
qualificacdo equivalente para evitar situagdes de perigo.

. Este apare ho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, salvo se tiverem recebido supervisdo ou instrugdes sobre o uso do
apare ho por alguém responsavel pela sua seguranca.

. Por motivos de seguranca, ndo permita que as criancas brinquem com o aparelho.
. Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.
. Se os alimentos ficarem colados ao copo misturador ou a taga, desligue o apare ho e

retire a ficha da tomada. Em seguida, utilize uma espdtula para soltar os alimentos.
. Tenha cuidado ao manusear ou limpar os discos, a lamina do robot, o coador da
centrifugadora maxi e a ldmina da liquidificadora. Os rebordos de corte sao muito afiados.

. Nao toque nas laminas, especialmente quando a ficha do apare ho estiver ligada. As
ldminas sdo muito afiadas.
. Se as laminas ficarem presas, desligue a ficha do apare ho antes de retirar os

ingredientes que estiverem a bloquear as laminas.

Atencao

. Nunca desligue o apare ho, rodando o copo misturador, a taga ou as suas tampas.
Desligue sempre o apare ho rodando o botao de controlo para OFF.

. Desligue imediatamente o apare ho da tomada apds cada utilizagao.

. Desligue sempre a ficha do apare ho, antes de colocar os dedos ou um objecto (p. ex.,
uma espdtula) dentro do copo misturador.

. Aguarde até as pegas em movimento pararem antes de retirar a tampa da taca ou do copo.

. Nao exceda o nivel maximo indicado no copo ou na taca.

. Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com os alimentos antes
de utilizar o aparelho pela primeira vez.

. Antes de retirar ou limpar a lamina, o acessério de amassar, as varas de bater duplas, a
mini-centrifugadora, os discos, o espremedor de citrinos ou o coador da centrifugadora
maxi, desligue o apare ho.

. Nunca utilize quaisquer acessérios ou pegas de outros fabricantes que ndo tenham sido
recomendados especificamente pela Philips. Se utilizar tais acessérios ou pegas, a garantia
perderd a validade.

. Este apare ho destina-se apenas a uso doméstico.

. Nao exceda as quantidades e os tempos de preparacao indicados no manual do utilizador:

. Deixe os ingredientes quentes arrefecer
(< 80 °C) antes de os processar.

. Deixe sempre o aparelho arrefecer até a temperatura ambiente entre a preparagao de
cada porgao.

e Alguns ingredientes, como cenouras, podem causar descoloragdes na superficie das
pecas. Isto ndo tem um efeito negativo nas pegas. Normalmente, as descoloragdes
desaparecem depois de algum tempo.

. Nivel de ruido: Lc = 85 dB [A]

Campos electromagnéticos (CEM)

This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). Se
manuseado correctamente e de acordo com as instrugdes fornecidas neste manual do utilizador, o
aparelho pode ser utilizado em seguranca com base em provas cientfficas disponiveis actualmente.

Reciclagem

O produto foi concebido e fabricado com materiais e componentes de alta qualidade, que
podem ser reciclados e reutilizados.

Quando observar o simbolo de um caixote do lixo tragado afixado num produto, significa
que o produto € abrangido pela Directiva Europeia 2002/96/CE:

B

Nunca elimine este produto juntamente com os residuos domésticos. Informe-se sobre

o sistema de recolha selectiva local relativamente a produtos eléctricos e electrénicos. A
eliminagdo correcta do seu produto antigo ajuda a evitar potenciais consequéncias negativas
para o ambiente e para a saide humana.

3140 035 30451 EIB

2 Introducao

Parabéns pela compra do seu produto e bem-vindo a Philips! Para beneficiar na totalidade do
suporte que a Philips oferece, registe o seu produto em www.philips.com/welcome.

Este apare ho estd equipado com um bloqueio de seguranga incorporado. Pode ligar o apare ho
apenas depois de montar correctamente as seguintes pecas na unidade do motor:

* a‘taca do robot de cozinha e a sua tampa, ou

* 0 copo misturador e a sua tampa, ou

* o espremedor de citrinos, ou

*  ataga da centrifugadora maxi e o seu encaixe (apenas no modelo HR7778), ou

*  amini-centrifugadora e a sua tampa (apenas no modelo HR7777)
Se estas pecas estiverem montadas correctamente, o bloqueio de seguranca incorporado é
desbloqueado.
Para receitas, vd a www.philips.com/kitchen

3 Botoes predefinidos

E NOta

Nota

¢ Nao utilize 0 acessério para amassar para liquidificar massas para bolo. Utilize a lamina para esta finalidade.

¢ Introduza sempre o batedor na taga antes de comegar a adicionar os ingredientes.

* Rode o botdo para a posicio ON e, em seguida, prima o botdo predefinido para amassar@ para
iniciar o processo. Prima o botdo novamente para parar quando a massa estiver preparada.

Varas de bater duplas

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que montou o aparelho de acordo com a Fig. 4.
Pode utilizar as varas para bater duplas para bater claras em castelo para macarons e merengues
e para bater natas para sobremesas e bolos.

Nota

* Nao utilize as varas de bater duplas para preparar massas de bolo com manteiga ou margarina.
Utilize a lamina para esta finalidade.

¢ Assegure-se que a taca e as varas de bater duplas estdo secas e sem gordura quando bater claras em castelo.

¢ Limpe sempre as varas de bater duplas apds cada utilizacdo.

* Rode o botdo para a posicio ON e, em seguida, prima o botdo predefinido para bater @ para
iniciar o processo. Prima o botdo novamente para parar quando as natas ou as claras estiverem
totalmente prontas.

* Os botdes predefinidos nao funcionardo quando o botdo de controlo estiver regulado para P, OFF
ou para uma regulacdo de velocidade (1-12).

* Se rodar o botdo para uma regulacdo de velocidade (1-12) depois de premir o botdo predefinido, a
fungdo predefinida serd desactivada.

* Nao ¢é possivel activar os outros dois programas predefinidos enquanto um programa predefinido
estiver em funcionamento.

*  Os botdes predefinidos fornecer-lhe-do apenas as definicdes de velocidade optimizadas. Para obter
os melhores resultados, consulte a quantidade e o tempo de processamento recomendados na fig. 1.

¢ Todos os botdes predefinidos estao equipados com um temporizador de paragem automatica para
proteger a sua unidade contra uma utilizacdo excessiva.

¢ O botdo predefinido para amassar tem também um periodo de arrefecimento automatico apds
cada ciclo de processamento. Durante este periodo, o botdo ficard intermitente e ndo serd possivel
activar a fungdo.

Para activar os botdes predefinidos, rode o botdo para a posicio ON. Os trés botdes
predefinidos acender-se-do com um efeito intermitente para indicar que estes estdo prontos
para serem utilizados.

Os botdes predefinidos incluem as seguintes fun¢des:

. : Amassar massa.
+  (2):Bater natas e claras de ovo.

. ‘Triturar gelo.

Para iniciar; prima o botdo predefinido pretendido. Para parar; prima o mesmo botdo novamente.

4 Robot

Aviso

* Nunca utilize os seus dedos nem um objecto (por exemplo, uma espétula) para empurrar alimentos
no tubo de alimentos, enquanto o aparelho estd em funcionamento. Utilize apenas o pressor.

Laminas
Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que montou o apare ho de acordo com a Fig. 2.

As ldminas podem ser utilizadas para picar, misturar, liquidificar ou reduzir a puré. Também
pode utilizd-las para misturar e liquidificar massas para bolo.

Nota

Discos

Antes de comegar a utilizar, assegure-se de que seleccionou o disco pretendido entre os
apresentados abaixo e de que este foi montado de acordo com a Fig. 5:

. Disco para fatiar ajustdvel

. Disco reversivel para cortar (fino e grosso)

. Disco para juliana (apenas para o HR7778)

. Disco para batatas fritas (apenas para o HR7778)
. Disco para granular (apenas para o HR7778)

Atengao

¢ Tenha cuidado ao manusear a ldmina de corte do disco. Esta tem um rebordo de corte muito afiado.
* Nunca utilize os discos para processar ingredientes duros, como cubos de gelo.
¢ Néo exerca demasiada forca sobre o pressor quando estiver a empurrar alimentos no tubo de alimentos.

Nota

* Coloque os ingredientes no tubo de alimentos com o pressor: Encha o tubo dos alimentos
uniformemente para obter os melhores resultados. Quando tiver de processar uma grande quantidade
de ingredientes, processe pequenas doses de cada vez e esvazie a taga apds cada processamento.

Espremedor

Antes de comecar a utilizar;, assegure-se de que montou o aparelho de acordo com a Fig. 6.
Pode utilizar o espremedor de citrinos para extrair sumo a citrinos.

Nota

¢ Coloque o coador para o espremedor de citrinos no eixo na taca. Assegure-se de que a projeccdo
no coador estd bloqueada na ranhura da pega da taga. Quando o coador é fixo correctamente,
ouve-se um estalido.

* O cone comeca a rodar durante o funcionamento.

¢ Pressione os citrinos contra o cone. Pare de vez em quando para retirar a polpa do fittro. Quando
terminar a extracgao do sumo ou quando quiser retirar a polpa, rode o botao para OFF e retire a
taca do aparelho com o coador e o cone.

¢ Introduza sempre a ldmina na taca antes de comecar a adicionar os ingredientes.

* Nao utilize as laminas para picar ingredientes muito duros, como graos de café, acafrdo, noz moscada e
cubos de gelo, pois isto poderd tornar as ldminas rombas.

* Nao deixe o aparelho funcionar durante um periodo de tempo muito prolongado, quando pica queijo
(duro) ou chocolate. Caso contrdrio, estes ingredientes aquecem, comegam a derreter e formam grumos.

Dica

¢ Corte previamente os pedagos grandes de comida em pedacos de aprox. 3 x 3 x 3 cm.

* Quando picar cebola, corte cada cebola em quatro e coloque na taca. Rode o botdo para P algumas
vezes para evitar que as cebolas figuem demasiado picadas.

* Como retirar os alimentos que ficam colados & lamina ou ao interior da taca? 1. Desligue o aparelho
e retire a ficha. 2. Retire a tampa da taca. 3. Retire os ingredientes da lamina ou das paredes da taca

com uma espdtula.

Acessoério para amassar

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que montou o apare ho de acordo com a Fig. 3.
Este acessdrio pode ser utilizado para amassar massas levedadas para pao e piza. Deve
ajustar a quantidade de liquido para preparar a massa de acordo com as condi¢des da
humidade e da temperatura.

Mini-centrifugadora (apenas no modelo HR7777)

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que montou o aparelho de acordo com a Fig. 7.
Pode utilizar a mini-centrifugadora para extrair quantidades pequenas de sumo de frutas e
legumes, como cenouras, magas, melancia e uvas.

“ Atengio

* Nao exerca demasiada forca sobre o pressor quando estiver a empurrar alimentos no tubo de alimentos.
* Nao encha a taga acima da indicagdo do nivel maximo.
* A mini-centrifugadora pode perder a cor se processar ingredientes como cenouras e beterraba.

E NOta

* Antes de processar os ingredientes, retire todas as sementes e carogos de ameixas, damascos,
péssegos e cerejas, retire todas as cascas duras de anands, meldo, etc.

* Para citrinos, como laranjas, limdes e toranjas, recomendamos a utilizacdo do espremedor de citrinos
para extrair sumo fresco.

¢ Depois de utilizar; rode o removedor de polpa para a esquerda para o desbloquear: Retire o tambor
do filtro para retirar a polpa em excesso para uma limpeza facil.

5 Centrifugadora maxi
(apenas no modelo HR7778)

Antes de comegar a utilizar, assegure-se de que montou o aparelho de acordo com a Fig. 8.
Pode utilizar a centrifugadora maxi para extrair sumo de até 1,5 kg de frutas e vegetais, como
cenouras, magas, melancias, péras, uvas e ananas.

Atengao

Nunca introduza a sua mao, nem outro objecto (por ex. um garfo, uma faca, uma colher ou uma
espdtula) no tubo de alimentos. Utilize apenas o pressor fornecido com o aparelho para esta finalidade.
Aguarde até o coador parar completamente de rodar antes de retirar a tampa.

Nota

* Verifique sempre o coador antes de utilizar Nao utilize a centrifugadora se notar quaisquer danos
como fissuras, fendas ou um disco de ralar solto.

* Antes de processar os ingredientes, retire todas as sementes e carogos de ameixas, damascos, péssegos
e cerejas, retire todas as cascas duras de anands, meldo, etc.

¢ Quando encaixa correctamente a tampa na taca da centrifugadora, ouve um estalido.

6 Liquidificadora

Antes de comecar a utilizar, assegure-se de que montou o aparelho de acordo com a Fig. 9.
A liquidificadora destina-se a ser utilizada para:

. Liquidificar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta, sopas, bebidas e batidos.
. Misturar ingredientes macios, como preparado para panquecas.

. Reduzir alimentos a puré, como comida para bebé.

. Triturar gelo.

E NOta

¢ Néo faca demasiada pressdo na pega do copo misturador:

* Nunca abra a tampa para meter a mao ou qualquer objecto dentro do copo, enquanto a

liquidificadora estd a trabalhar.

Monte sempre o anel vedante na lamina antes de a montar no copo misturador:

Para adicionar ingredientes liquidos durante o processamento, verta-os para o copo misturador

através do orificio de alimentacdo.

Corte previamente os ingredientes sélidos em pedacos pequenos antes de os processar.

Se quiser preparar uma quantidade grande, processe pequenas quantidades de ingredientes

separadas, e ndo uma grande quantidade de uma s vez.

Para evitar derrames: Quando processar um ingrediente liquido que esteja quente ou tenha tendéncia

para formar espuma (por exemplo, leite), ndo coloque mais de 1 litro desse liquido no copo misturador.

Se ndo estiver satisfeito com o resultado, desligue o aparelho e mexa os ingredientes com uma espdtula.

Retire algum contetido, para processar uma quantidade menor ou adicione um pouco de liquido.

Coloque os ingredientes no copo misturador, sem exceder a indicagdo do nivel maximo.

¢ Para esmagar gelo, rode o botdo para a posicao ON e, em seguida, prima o botdo predefinido para
gelo , Prima o botdo novamente para parar.

~N

Limpeza

Aviso

Antes de limpar o aparelho, desligue a ficha.

Atencio

Assegure-se de que os rebordos de corte das laminas e dos discos ndo entram em contacto com
objectos rigidos. Isto pode tornar as laminas rombas.

¢ Os rebordos de corte sdo afiados. Tenha cuidado quando limpar as ldminas do robot, a lamina da
liquidificadora e os discos.

-

Limpe o motor com um pano hidmido.

N

Lave as restantes pegas em dgua quente (< 60 °C) com um pouco de detergente da loica ou
coloque-as na maquina de lavar loica.

8 Garantia e assisténcia

Se tiver algum problema ou se precisar de assisténcia ou informagdes, visite
www.philips.com/support ou contacte o Centro de Apoio ao Cliente da Philips no seu pais.
O nilmero de telefone encontra-se no fo heto da garantia mundial. Se ndo existir um Centro
de Apoio ao Cliente no seu pais, dirija-se a um representante local Philips.
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Onemli

Cihazi kullanmadan 6nce bu kullanim kilavuzunu dikkatle okuyun ve daha sonra bagvurmak
tzere saklayin.

Tehl ke

Uyari

Motor Unitesini asla suya sokmayin ya da musluk altinda yikamayin.

Cihaz calisir haldeyken, besleme borusuna malzemeleri kesinlikle parmaklarinizla veya
bir nesne yardimiyla (6rnegin spatula) iterek doldurmaya calismayin. Bunun igin yalnizca
malzeme iticiyi kullanin.

Cihaz ana sebekeye baglamadan énce cihazin altinda belirtilen gerilimin yerel ana sebeke
gerilimine uygun oldugundan emin olun.

Tehlikeli bir durum yaratmamak icin cihazi asla bir zamanlayici anahtarina baglamayin.
G kablosu, fis veya diger parcalar hasar gérmusse, cihazi kullanmayin.

Cihazin gli¢ kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini énlemek icin mutlaka Philips'in
yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan
degistirilmesini saglayin.

Bu cihaz, gtivenliklerinden sorumlu kisilerin nezareti veya talimati olmadan, fiziksel,
sinirsel ya da zihinsel becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan yetersiz kisiler
tarafindan (gocuklar da dahil) kullanilmamalidir

Cocuklarin kendi giivenligi icin, cihaz ile oynamalarina izin vermeyin.

Cihazi kesinlikle calisir durumda birakmayin.

Blender haznesinin veya kasesinin icine yiyecek yapismasi halinde, cihazi kapatarak fisini
prizden ¢ekin. Ardindan bir spatula ile yiyecegi temizleyin.

Diskleri, mutfak robotunun bigak tnitesini, maksi meyve sikacaginin elegini ve blenderin
bicak Unitesini tutarken veya temizlerken dikkatli olun. Bicaklanin agzi cok keskindir:
Ozellikle cihaz prize takiliyken bigaklara dokunmayin. Bicaklar cok keskindir:

Eger bigaklar sikisirsa, bigaklari engelleyen malzemeleri ¢ikarmadan énce,cihazin fisini
cekin.

D kkat

Cihazi asla blender haznesini, kasesini veya bunlarin kapaklarini cevirerek kapatmayin.
Cihazi her zaman digmeyi OFF (KAPALI) konumuna getirerek kapatin.

Kullanim sonrasinda, cihazi mutlaka prizden ¢ekin.

Blender haznesinin icine elinizi ve herhangi bir cismi (6rnegin spatula) sokmadan énce
mutlaka cihaz fisini prizden ¢ekin.

Kasenin veya haznenin kapagini cikarmadan 6nce hareketli parcalarin durmasini bekleyin.
Haznenin veya kasenin tzerindeki maksimum seviye gostergesini gecmeyin.

Cihazi ilk kez kullanmadan énce yiyeceklerle temas eden parcalarini iyice temizleyin.
Bigak Unitesini, yogurma aksesuarini, cift balon cirpiciyi, mini meyve sikacagini, diskleri,
narenciye sikacagini veya maksi meyve sikacaginin elegini cikarmadan veya temizlemeden
6nce cihazin fisini cikarin.

Philips tarafindan ozellikle tavsiye edilmeyen Ureticilerin aksesuar ve parcalarini kesinlikle
kullanmayin. Bu tuir aksesuar veya parca kullanirsaniz, garantiniz gecerliligini yitirir

Bu cihaz sadece evde kullanim igin tasarlanmistir

Kullanicr kilavuzunda belirtilen miktarlar ve islem stirelerini asmayin.

Sicak malzemeleri isleme almadan énce sogumasini (< 80°C) bekleyin.

Her islemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Havuclar gibi bazi malzemeler parcalanin ylzeyinde renk degisimine neden olabilir. Bunun
parcalar tzerinde olumsuz bir etkisi yoktur: Renk degisimi genellikle belirli bir stire sonra
meydana gelir.

Gurdltt duzeyi: Lc = 85 dB [A]

Elektromanyetik alanlar (EMF)

Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlar (EMF) hakkindaki tim standartlara uygundur. Dogru
ve bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun sekilde kullanilirsa, glinimiiz bilimsel bulgularina
gore cihazin kullanimi gtivenlidir.

Geri donusim

&5

Urtiniintiz, geri dontisime tabi tutulabilen ve yeniden kullanilabilen, ytksek kalitede malzeme
ve parcalardan tasarlanmis ve Uretilmistir:

Uzerinde carpi isaretli tekerlekli ¢6p kutusu isaretli etiket bulunmasi, s6z konusu Griintin
2002/96/EC sayili Avrupa Yonergesi kapsaminda oldugu anlamina gelir.

B

Bu Grtind kesinlikle diger evsel atiklarla birlikte atmayin. Lutfen, elektrikli ve elektronik trinlerin
ayri toplanmasi ile ilgili yerel kurallar hakkinda bilgi edinin. Eskiyen trlininlzin atik islemlerinin
dogru bicimde gergeklestirilmesi, cevre ve insan sagligi Uzerinde olumsuz etkilere yol agilmasini
Snlemeye yardimcer olur.

2 Giris

Uriintimiizti tercih ettiginiz icin tesekkr ederiz, Philips diinyasina hos geldiniz! Philipsin sundugu
destekten tam olarak yararlanmak icin, GriintinGzi www.philips.com/welcome adresinde
kaydettirin.

Cihazda dahili bir glivenlik kilidi bulunur: Cihazi ancak motor Unitesinin asagidaki pargalanini
dogru sekilde taktiktan sonra agabilirsiniz:
*  mutfak robotu kasesi ve kapagi veya
*  blender haznesi ve kapagl veya
*  narenciye sikacagl veya
*  maksi meyve sikacag haznesi ve baglanti Unitesi (yalnizca HR7778) veya
*  mini meyve sikacag ve kapagi (yalnizca HR7777)
Bu parcalar dogru bicimde takilmissa, dahili glivenlik kilidi agilir
Yemek tarifleri icin www.philips.com/kitchen adresine gidin

3 On ayar diigmeleri

=

* On ayar digmeleri, kontrol diigmesi P, OFF veya hiz ayarina (1-12) ayarlandiginda calismaz.

* Dugmeyi, 6n ayar diigmesine bastiktan sonra hiz ayarina (1-12) déndirrseniz, 6n ayar islevi devre
disi kalir

* Bir 6n ayar programi calisirken, diger iki 6n ayar programi etkinlestirilemez.

» On ayarli digmeler size yalnizca optimum hiz ayarlarini sunar: En iyi sonuglar icin, Sekil 1'de &nerilen
miktara ve isleme slresine bakin.

e Tum 6n ayarl diigmeler; Unitenizi asir kullanimdan korumak amaciyla otomatik durdurma
zamanlayicistyla donatilmistir:

* Yogurma 6n ayar digmesinin her islem donglstinden sonra otomatik soguma dénemi de vardir: Bu
stire boyunca, diigme yanip séner ve fonksiyon etkinlestirilemez.

On ayar digmelerini etkinlestirmek icin, digmeyi ON (ACIK) konumuna déndurtin. Ug 6n
ayar digmesi, kullanima hazir olduklarini belirten darbe etkisiyle yanar.
On ayar digmeleri asagidaki fonksiyonlar icerir:

. :Hamur yogurma.
. (@) :Krema ve yumurta aklanni ¢irpma.

. : Buz kirma.

Baslatmak icin istediginiz 6n ayar diigmesine basin. Durdurmak icin ayni digmeye tekrar basin.

4 Mutfak robotu

Uyari

¢ Cihaz calisir haldeyken, besleme borusuna malzemeleri kesinlikle parmaklarinizla veya bir nesne
yardimiyla (6rnegin spatula) iterek doldurmaya calismayin. Bunun icin yalnizca malzeme iticiyi kullanin.

Bicak Unitesi

Baslamadan &nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 2.
Bigak Unitesini malzemeleri dogramak, karistirmak veya piire yapmak igin kullanabilirsiniz. Kek
hamurlarini karistirmak ve harmanlamak icin de kullanabilirsiniz.

* Bicak Unitesini hazneye mutlaka malzemeleri eklemeden énce yerlestirin.

* Kahve cekirdegi, zerdecal, muskat ve buz kiipleri gibi sert malzemeleri dograrken bigak tnitesini
kullanmayin. Aksi halde bigak korelecektir:

* Peynir (sert) veya cikolata dograrken cihazi ¢ok uzun stre calistirmayin. Aksi halde malzemeler ¢ok
1sinabilir; erimeye baslayabilir ve topaklanabilir:

ipucu

* Buytk malzemeleri 6nceden yaklasik 3 x 3 x 3 cm boyutlarinda kictik parcalar halinde kesin.

* Soganlan dograrken, her bir sogani dérde bélin ve bunlan, haznenin icine yerlestirin. Soganlarin cok ince
dogranmasini 6nlemek icin diigmeyi birkag kez P degerine dénduiriin.

* Bicaga veya haznenin icine yapisan yiyecek nasil temizlenir? 1. Cihazi kapatarak fisini prizden ¢ekin. 2.
Hazne kapagini agin. 3. Spatula yardimi ile bicaga veya haznenin icine yapisan malzemeleri siyinn.

Yogurma aksesuari

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 3.
Yogurma aksesuarini ekmek ve pizza icin mayali hamur yogurmak amaciyla kullanabilirsiniz.
Nem ve sicaklik durumuna gére hamuru bigimlendirmek igin kullanilacak sivi miktarini
ayarlamaniz gerekir.

e Kek hamurlarini kanistirmak icin yogurma aksesuarini kullanmayin. Bu is icin bigcak tnitesini kullanin.

* Yogurma aksesuarini hazneye mutlaka malzemeleri eklemeden 6nce yerlestirin.

* Dugmeyi ON (ACIK) konumuna getirin ve ardindan, baglamak igin yogurma 6n ayar digmesine
basin. Hamur yogruldugunda durdurmak icin digmeye tekrar basin.

Cift balon ¢irpici

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 4.

Beze ve mereng icin yumurta aklariny, tatlilar ve kekler icin kremayi ¢irpmak Uzere cift balon
cirpiciyr kullanabilirsiniz.

Not

Yagli veya margarinli kek hamurlanni kanstirmak icin ¢ift balon cirpiciyr kullanmayin. Bu is icin bicak tnitesini
kullanin.

Yumurta aklarini girparken, hazne ve cift balon girpicinin kuru ve yagsiz oldugundan emin olun.

Cift balon cirpiciyl kullandiktan sonra her zaman temizleyin.

Digmeyi ON (ACIK) konumuna getirin ve ardindan, baslamak icin @ ¢irpma 6n ayar diigmesine
basin. Krema veya yumurta aklari tamamen islendikten sonra cihazi durdurmak igin diigmeye tekrar
basin.

Diskler

Baslamadan 6nce, asagidakilerden istediginiz diski sectiginizden ve Sekil. 5'e gére
birlestirdiginizden emin olun:

Ayarlanabilir dilimleyici disk bigak

Ters cevrilebilir rendeleyici disk (ince ve kalin)

Jilyen dograma diski (yalnizca HR7778)

Kizartmalik patates dilimleme diski (yalnizca HR7778)
Ogtitme diski (yalnizca HR7778)

Diskin dilimleyici bicagini tutarken dikkatli olun. Agzi ¢ok keskindir:
Diskle kesinlikle buz kiipleri gibi cok sert cisimleri pargalamaya calismayin.
Besleme borusundan malzeme eklerken, malzeme fiticiyi ok fazla bastirmayin.

B

Malzeme iticiyle malzemeleri besleme borusunun igine dogru yerlestirin. En iyi sonucu elde etmek icin
besleme borusunu esit miktarda doldurun. Cok miktarda malzeme kullanacaksaniz, kiictik miktarlarla
isleme baslayin ve gruplar arasinda hazneyi bosaltin.

Narenciye sikacagi

Baglamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 6.
Narenciye meyvelerini sikmak icin narenciye sikacagini kullanabilirsiniz.

Not

Narenciye sikacaginin elegini haznede milin Uzerine yerlestirin. Elegin tUzerindeki cikintinin, hazne
tutacaginin yuvasina kilitlendiginden emin olun. Elek dogru sekilde sabitlendiginde bir tik sesi duyulur.
Calisma sirasinda huni ddnmeye baslar:

Narenciyeyi huniye dogru bastirin. Arada bir elekteki posalar temizlemek icin uygulamayi durdurun.
Sikma islemini bitirdiginizde veya posayi temizlemek istediginizde, digmeyi OFF (KAPALI) konumuna
déndurtin ve hazneyi, stizgeci ve hunisiyle birlikte cihazdan ¢ikarin.

Mini Meyve Sikacagi (yalnizca HR7777)

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 7.
Mini meyve sikacagini, kiiclik pargalara boliinmis havug, elma, kavun ve Gzin gibi meyvelerin
ve sebzelerin suyunu gikarmak igin kullanabilirsiniz.

Dikkat

Besleme borusundan malzeme eklerken, malzeme fiticiyi ok fazla bastirmayin.
Hazneyi maksimum gostergesini asacak sekilde doldurmayin.
Havug ve pancar gibi malzemeler islenirken, mini meyve sikacaginin rengi degisebilir

Not

Malzemeleri islemeden &nce, erik, kayisi, seftali ve kiraz gibi meyvelerin tim cekirdeklerini ¢ikarin ve
ananas, kavun gibi meyvelerin kalin kabuklarinin tamamini soyun.

Portakal, limon ve greyfurt gibi narenciye meyvelerinde, taze narenciye suyunu ¢ikarmak igin narenciye
sikacagini kullanmaniz énerilir

Kullanimdan sonra, posa ¢ikariciy! kilidini agmak icin saatin ters yontinde donddriin. Kolay temizleme
amaciyla fazla posayr atmak icin fittre silindirini kaldirarak ¢ikanin.

5

Maksi Meyve Sikacagi (yalnizca HR7778)

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 8.
Maksi meyve sikacagini, 1,5 kg'ye kadar havug, elma, karpuz, armut, Gzim ve ananas gibi meyve
ve sebzelerin suyunu ¢ikarmak icin kullanabilirsiniz.

Dikkat

Elinizi veya baska bir nesneyi (6rn. catal, bicak, kasik veya spatula) higbir zaman besleme borusunun
icine yerlestirmeyin.Yalnizca cihazla birlikte bu amag icin saglanan iticiyi kullanin.
Kapag ¢ikarmadan énce elek dénmesinin tamamiyla durmasini bekleyin.

Kullanmadan &nce her zaman elegi kontrol edin. Kirik, catlak veya gevsek rendeleme diski gibi bir
hasar fark ederseniz, meyve sikacagini kullanmayin.

Malzemeleri islemeden 6nce, erik, kayisi, seftali ve kiraz gibi meyvelerin tim cekirdeklerini cikarin ve
ananas, kavun gibi meyvelerin kalin kabuklarinin tamamini soyun.

Kapagl meyve sikacagl haznesine dogru bir sekilde mandalladiginizda bir tik sesi duyulur.

6

Blender

Baslamadan 6nce, montaji dogru bir sekilde yaptiginizdan emin olmak icin bkz. Sekil 9.
Blenderin kullanim amaglar:

B

Sit Grinleri, soslar, meyve sularn, corbalar ve karisik icecekler gibi sivilan karistirmak.
Krep hamuru gibi yumusak malzemeleri kanistirmak.

Bebek mamasi gibi pismis yiyecekleri plre yapmak.

Buz kirmak.

Blender haznesinin kulpuna ¢ok fazla glic uygulamayin.

Blender calisirken kesinlikle elinizi veya baska bir nesneyi kaseye sokmak icin kapagi agmaya calismayin.
Bigak Unitesini blender haznesine takmadan 6nce mutlaka bicak Unitesine conta takin.

Islem sirasinda blender haznesine sivi eklemek icin yiyecek besleme borusunu kullanin.

Sert malzemeleri isleme almadan 6nce kiiclk parcalara boltn.

Buylik miktarda yiyecek hazirlayacaksaniz, malzemeleri bir defada isleme sokmak yerine kiictik
gruplara ayirarak hazirlayin.

Sigramayi 6nlemek icin: Sicak veya képuren bir sivi kullanacaksaniz (6rnegin sit), blender haznesine
siviyl 1 litreden fazla koymayin.

Sonuctan memnun kalmadiginiz takdirde, cihazi kapatip malzemeleri spatulayla karistinin. Daha az
miktarda malzemeyi karistirmak icin bir kismini ¢ikarin veya bir miktar sivi ekleyin.

Blender haznesine malzemeleri koyarken maksimum seviye gostergesini asmayin.

Buz kirmak icin diigmeyi ON (ACIK) konumuna dénduriin ve ardindan, (&) buz 6n ayar digmesine
basin. Durdurmak icin diigmeye tekrar basin.

~

Temizleme

Uyari

Cihazi temizlemeden 6nce fisini prizden gekin.

Dikkat

Bicaklanin ve disklerin keskin uglannin sert cisimlerle temas etmediginden emin olun. Bu, bicagin kérelmesine
yol acabilin

Bicaklanin agzi oldukca keskindir. Mutfak robotunun bigak tnitesini, blenderin bicak tnitesini ve diskleri
temizlerken dikkatli olun.

8

Motor Unitesini nemli bezle silerek temizleyin.

Diger pargalari sicak suda (< 60°C) bulagik deterjani ile veya bulagik makinesinde yikayin.

Garanti ve servis

Bir sorun yasarsaniz ya da servise veya bilgiye ihtiyag duyarsaniz, www.philips.com/support adresine
bakin veya tlkenizdeki Philips Musteri Merkezi ile iletisim kurun. Gerekli telefon numarasi igin
garanti brostirtine bakin. Ulkenizde Miisteri Merkezi yoksa, yerel Philips saticiniza gidin.
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Bahasa Melayu

1 Penting

Baca manual pengguna ini dengan teliti sebelum anda menggunakan perkakas, dan simpan
manual pengguna untuk rujukan masa depan.

Bahaya

*  Jangan rendam unit motor di dalam air atau membilasnya di bawah pili air.

Amaran

. Jangan sesekali menggunakan jari anda atau objek (contohnya, spatula) untuk menolak
ramuan ke dalam tiub suapan semasa perkakas dijalankan. Gunakan penolak sahaja.

. Sebelum anda sambungkan perkakas ke kuasa, pastikan voltan yang dinyatakan di
bahagian bawah perkakas sesuai dengan voltan kuasa setempat.

. Jangan sambungkan perkakas ini ke suis pemasa untuk mengelakkan situasi berbahaya.

*  Jika kord kuasa, plag atau barang lain rosak, jangan gunakan perkakas.

. Jika kord kuasa rosak, anda mesti menggantikannya di Philips, pusat servis yang
dibenarkan oleh Philips ataupun orang seumpamanya yang layak bagi mengelakkan
bahaya.

. Perkakas ini tidak dimaksudkan untuk digunakan oleh orang (termasuk kanak-kanak)
yang kurang upaya dari segi fizikal, deria atau mental, atau kurang berpengalaman
dan pengetahuan, kecuali mereka telah diberi pengawasan atau arahan berkenaan
penggunaan perkakas ini oleh orang yang bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

. Untuk keselamatan mereka, jangan benarkan kanak-kanak bermain dengan perkakas.

. Jangan biarkan perkakas digunakan tanpa pengawasan.

*  Jika makanan melekat pada dinding balang atau mangkuk pengisar, matikan perkakas dan
cabut keluar plagnya. Kemudian gunakan spatula untuk mengeluarkan makanan daripada
dinding.

. Berhati-hatilah semasa anda mengendalikan atau membersihkan cakera, unit pemotong
pemproses makanan, penyaring pemerah jus maxi, dan unit pisau pengisar. Mata
pemotongnya adalah sangat tajam.

*  Jangan sentuh bilah terutama apabila plag perkakas dipasang. Bilah adalah sangat tajam.

. Jika bilah tersekat, cabut plag perkakas sebelum anda mengeluarkan bahan-bahan yang
menyekat bilah tersebut.

Awas

. Jangan sesekali mematikan perkakas dengan memutarkan balang, mangkuk atau penutup
pengisarnya. Matikan perkakas setiap kali dengan memutarkan tombol kawalan ke OFF.

. Cabut plag perkakas sebaik sahaja anda selesai menggunakannya.

. Sentiasa cabut keluar plag sebelum anda menyentuh ke dalam balang pengisar
menggunakan jari anda atau objek (contohnya, seperti spatula).

. Tunggu sehingga bahagian yang bergerak berhenti bergerak sebelum anda
menanggalkan penutup mangkuk atau balang.

*  Jangan melebihi penanda tahap maksimum pada balang atau mangkuk.

. Bersihkan bahagian-bahagian yang akan bersentuhan dengan makanan sebersih-
bersihnya sebelum anda menggunakan perkakas buat pertama kali.
. Sebelum anda mengeluarkan atau membersihkan unit pisau, aksesori penguli, pemukul

belon berkembar, pemerah jus mini, cakera, penekan sitrus, atau penyaring pemerah jus
maxi, cabut plag perkakas terlebih dahulu.

*  Jangan sekali-kali menggunakan sebarang perkakas atau bahagian daripada mana-mana
pengilang lain yang tidak disyorkan secara khusus oleh Philips. Jika anda menggunakan
aksesori atau bahagian yang sedemikian, jaminan anda menjadi tidak sah.

. Perkakas ini dimaksudkan untuk penggunaan di rumah sahaja.

*  Jangan melebihi kuantiti dan masa memproses yang ditunjukkan dalam manual
pengguna.

. Biarkan ramuan panas menyejuk (< 80°C) sebelum memprosesnya.

. Sentiasa biarkan perkakas menyejuk ke suhu bilik selepas anda memproses setiap
kelompok.

. Sesetengah ramuan seperti lobak merah mungkin akan menyebabkan penyahwarnaan

pada permukaan bahagiannya. Ini tidak mempunyai kesan negatif pada bahagian.
Penyahwarnaan biasanya menghilang selepas beberapa ketika.
. Aras hingar: Lc = 85 dB [A]

Medan elektromagnet (EMF)

Perkakas Philips ini mematuhi semua piawai yang berkaitan dengan medan elektromagnet
(EMF). Jika dikendalikan dengan betul dan menurut arahan di dalam manual pengguna ini,
perkakas ini selamat untuk digunakan berdasarkan bukti saintifik yang ada pada masa ini.

Kitar semula

&

Produk anda direka bentuk dan dkilangkan dengan menggunakan bahan dan komponen
berkualiti tinggi, yang boleh dikitar semula dan digunakan semula.

Apabila simbol tong beroda yang dipangkah ini dilekatkan pada sesuatu produk, ia bermakna
produk tersebut diliputi oleh Arahan Eropah 2002/96/EC.

)i

Jangan buang produk anda dengan buangan isi rumah yang lain. Sila ambil tahu tentang

peraturan tempatan mengenai pengumpulan berasingan produk elektrik dan elektronik. Cara
membuang produk lama anda yang betul akan membantu mencegah kemungkinan akibat negatif
terhadap alam sekitar dan kesihatan manusia.

2 Pengenalan

Tahniah atas pembelian anda dan selamat menggunakan Philips! Untuk mendapatkan manfaat
sepenuhnya daripada sokongan yang ditawarkan oleh Philips, daftar produk anda di
www.philips.com/welcome.

Perkakas ini dilengkapi dengan kunci keselamatan terbina dalam. Anda hanya boleh
menghidupkan perkakas selepas anda memasang bahagian berikut pada unit motor dengan
betul:

*  mangkuk pemproses makanan dan penutupnya, atau

*  balang pengisar dan penutupnya, atau

e penekan sitrus, atau

*  mangkuk pemerah jus maxi dan unit gandingannya (HR7778 sahaja), atau

*  pemerah jus mini dan penutupnya (HR7777 sahaja)
Jika bahagian ini dipasang dengan betul, kunci keselamatan terbina dalam tidak berkunci.
Untuk mendapatkan resipi, pergi ke www.philips.com/kitchen

3 Butang praset

E Catatan

* Butang praset tidak akan berfungsi apabila tombol kawalan ditetapkan pada P, OFF, atau tetapan
kelajuan (1-12).

* Sekiranya anda memutar tombol ke tetapan kelajuan (1-12) selepas menekan butang praset, fungsi
praset akan dinyahdayakan.

* Dua lagi program praset tidak dapat diaktifkan semasa satu program praset sedang berjalan.

¢ Butang praset akan hanya memberikan anda tetapan kelajuan optimum sahaja. Untuk hasil terbaik,
rujuk kepada kuantiti dan masa pemprosesan yang disyorkan dalam Rajah 1.

* Semua butang praset dilengkapi pemasa henti automatik untuk melindungi unit daripada penggunaan
melampau.

¢ Butang praset menguli juga mempunyai tempoh penyejukan automatik selepas setiap kitaran
pemprosesan. Dalam tempoh ini, butang ini akan berkelip dan fungsinya tidak dapat diaktifkan.

Untuk mengaktifkan butang praset, putar tombol ke kedudukan ON.Tiga butang praset akan
menyala dengan kesan berdenyut untuk menandakan yang ia sedia digunakan.
Butang praset digunakan untuk tiga fungsi berikut:

. :Menguli doh.

. (@ : Memukul atau memutar krim dan putih telur.
. :Menghancurkan ais.

Untuk memulakan, tekan butang praset yang dikehendaki. Untuk berhenti, tekan butang yang
sama sekali lagi.

4 Pemproses makanan

Amaran

* Jangan sesekali menggunakan jari anda atau objek (contohnya, spatula) untuk menolak ramuan ke
dalam tiub suapan semasa perkakas dijalankan. Gunakan penolak sahaja.

Unit bilah

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 2.
Anda boleh menggunakan unit bilah untuk memotong, mencampur, mengadun atau ramuan
puri.Anda juga boleh menggunakannya untuk mencampurkan dan mengadun adunan kek.

Catatan

¢ Letakkan pisau di dalam mangkuk setiap kali sebelum anda mula memasukkan bahan ramuan.

Jangan gunakan unit bilah untuk memotong ramuan keras, seperti biji kopi, kunyit, buah pala dan kiub

ais, kerana ia boleh menyebabkan pisau menjadi tumpul.

* Jangan biarkan perkakas dijalankan terlalu lama apabila anda memotong keju (keras) atau coklat. Jika
tidak ramuan ini menjadi terlalu panas, mula mencair dan menjadi berketul-ketul.

Petua

Potong ketulan makanan terlebih dahulu ke dalam ketulan anggaran 3 x 3 x 3 cm.

Apabila anda mencincang bawang, potong setiap bawang kepada empat suku dan masukkannya ke
dalam mangkuk. Putar tombol ke P beberapa kali untuk mengelakkan bawang dicincang terlalu halus.
* Bagaimana untuk mengeluarkan makanan yang terlekat pada bilah atau pada bahagian dalam
mangkuk? 1. Matikan perkakas, dan kemudian cabut keluar plagnya. 2. Alihkan tudung dari mangkuk. 3.
Keluarkan ramuan dari bilah atau dari dinding mangkuk dengan spatula.

Aksesori menguli

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 3.

Anda boleh menggunakan aksesori menguli untuk menguli doh yis untuk roti dan piza. Anda
perlu menyesuaikan jumlah cecair untuk membentuk doh berdasarkan kelembapan dan
keadaan suhu.

Catatan

* Jangan gunakan aksesori penguli untuk mengadun adunan kek. Gunakan unit pisau untuk tujuan ini.

* Sentiasa letakkan aksesori menguli di dalam mangkuk sebelum anda menambah bahan-bahannya.

* Putarkan tombol ke posisi ON kemudian tekan butang praset menguli untuk memulakannya.
Tekan butang itu sekali lagi untuk berhenti apabila doh sudah terbentuk.

Pemukul belon berkembar

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 4.
Anda boleh gunakan pemukul belon berkembar untuk memukul putih telur bagi makarun dan
meringue, dan untuk memukul krim bagi pencuci mulut dan kek.

Catatan

* Jangan gunakan pemukul belon berkembar untuk mengisar adunan kek dengan mentega atau
marjerin. Gunakan unit pisau untuk tujuan ini.

* Pastikan mangkuk dan pemukul belon berkembar kering dan bebas dari minyak semasa anda

memukul putih telur:

Bersihkan pemukul belon berkembar setiap kali selepas menggunakannya.

Putarkan tombol ke posisi ON dan kemudian tekan butang praset memukul/memutar@ untuk

memulakannya. Tekan butang sekali lagi untuk berhenti apabila krim atau putih telur sudah diproses

sepenuhnya.

Cakera

Sebelum bermula, pastikan anda memilih cakera yang anda kehendaki antara yang berikut dan
pasang berdasarkan Rajah 5:

. Cakera hirisan boleh laras

. Cakera pemayang dua muka (halus dan kasar)
. Cakera Julienne (HR7778 sahaja)

. Cakera Kentang Jejari (HR7778 sahaja)

. Cakera pembutiran (HR7778 sahaja)

Awas

¢ Berhati-hati semasa anda mengendalikan pisau pemotong cakera. Mata pemotongnya sangat tajam.
Jangan gunakan cakera ini untuk memproses bahan-bahan yang keras, seperti kiub ais.
Jangan beri terlalu banyak tekanan pada penolak apabila anda menekan ramuan ke dalam tiub suapan.

Catatan

Tolak bahan-bahan ke dalam tiub suapan dengan penolak. Isi tiub suapan sama rata untuk
mendapatkan hasil yang terbaik. Apabila anda memproses bahan dalam jumlah yang besar; buat dalam
kelompok-kelompok kecil, dan kosongkan mangkuk sebelum memulakan kelompok baru.

Penekan sitrus

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 6.
Anda boleh gunakan penekan sitrus untuk memerah buah-buahan sitrus.

Catatan

* Letakkan penyaring untuk penekan sitrus pada aci di dalam mangkuk. Pastikan unjuran penyaring
dikunci pada slot pemegang mangkuk. Apabila penyaring ditetapkan dengan betul, anda akan
mendengar bunyi klik.

¢ Kon akan mula berputar semasa operasi.

* Tekan buah sitrus pada kon. Berhenti menekan dari masa ke masa untuk mengeluarkan pulpa dari
saring. Apabila anda selesai memerah atau apabila anda mahu mengeluarkan pulpa, putarkan tombol

ke OFF dan tanggalkan mangkuk dari perkakas dengan penyaring dan kon di atasnya.

Pemerah Jus Mini (HR7777 sahaja)

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 7.
Anda boleh gunakan pemerah jus mini untuk memerah sebahagian kecil buah-buahan dan
sayur-sayuran seperti lobak merah, epal, tembikai dan anggur.

Awas

Jangan beri terlalu banyak tekanan pada penolak apabila anda menekan ramuan ke dalam tiub suapan.
Jangan isi mangkuk melebihi penunjuk maksimum.
Pemerah mini mungkin akan ternyahwarna semasa memproses ramuan seperti lobak merah dan ubi

bit.

Catatan

¢ Sebelum memproses ramuan, buang semua biji dari plum, aprikot, pic, dan ceri, buang semua kulit
kasar dari nenas, tembikai dll.

* Bagi buah-buahan sitrus seperti oren, lemon dan limau gedang, adalah digalakkan untuk menggunakan
penekan sitrus untuk mengekstrak jus sitrus segar.

* Selepas penggunaan, putar penanggal pulpa melawan arah jam untuk membuka kuncinya. Angkat
keluar dari dram penapis untuk membuang lebihan pulpa agar perkakas mudah dibersihkan.

5 Pemerah Jus Maxi (HR7778 saja)

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 8.
Anda boleh menggunakan pemerah jus maxi untuk memerah jus sehingga 1.5 kg buah-
buahan dan sayur-sayuran seperti lobak merah, epal, tembikai, pear, anggur dan nenas.

Awas

Jangan sekali-kali masukkan tangan anda atau objek lain (seperti garpu, sudu, atau spatula) ke dalam
tiub suapan. Hanya gunakan penolak yang dibekalkan bersama perkakas untuk tujuan ini.

Tunggu sehingga penyaring telah berhenti sepenuhnya sebelum anda mengalihkan penutup.

Catatan

* Periksa penyaring setiap kali sebelum anda menggunakannya. Jangan gunakan pemerah jus sekiranya
anda terlihat apa-apa kerosakan seperti retak, retak halus atau cakera pemarut yang longgar.

*  Sebelum memproses ramuan, buang semua biji dari buah plum, aprikot, pic dan ceri, buang semua
kulit keras dari nenas, tembikai, dsb.

* Apabila anda mengapit penutup mangkuk pemerah jus, anda akan mendengar bunyi klik.

6 Pengisar

Sebelum bermula, pastikan anda memasangnya mengikut Rajah 9.
Pengisar dimaksudkan untuk:

. Membancuh cecair seperti produk susu, sos, jus buah-buahan, sup, minuman campuran,
dan minuman kocak.

. Mengadun bahan-bahan lembut seperti adunan pankek.

. Memuri ramuan yang dimasak, seperti makanan bayi.

. Menghancurkan ais.

E Catatan

* Jangan kenakan terlalu banyak tekanan pada pemegang balang pengisar.

Jangan sesekali membuka penutup untuk memasukkan tangan anda atau sebarang objek ke dalam
balang semasa pengisar dijalankan.

Sentiasa pasangkan gelang sendal pada unit bilah sebelum anda sambungkan unit bilah pada balang
pengisar:

Untuk menambah ramuan cecair semasa memproses, tuangkannya ke dalam balang pengisar melalui
lubang suapan.

Potongkan ramuan keras terlebih dahulu menjadi ketulan kecil sebelum anda memprosesnya.

Jika anda hendak menyediakan jumlah yang besar, proses kelompok yang kecil bahan-bahannya dan
bukan dengan jumlah yang besar sekali gus.

Untuk mengelakkan tertumpah: Apabila anda memproses cecair yang panas atau cenderung untuk
membuih (contohnya, susu), jangan letakkan lebih daripada 1 liter cecair di dalam balang pengisar:
Jika anda tidak berpuas hati dengan hasil, matikan perkakas dan kacau ramuan menggunakan spatula.
Keluarkan sedikit kandungan untuk memproses kuantiti lebih sedikit atau tambahkan sedikit cecair:
Letakkan ramuan ke dalam balang pengisar tidak melebihi penanda tahap maksimum.

Untuk menghancurkan ais, putarkan tombol ke posisi ON dan kemudian tekan butang praset ais .
Tekan butang itu sekali lagi untuk berhenti.

7 Pembersihan

Amaran

Sebelum anda membersihkan perkakas, cabut keluar plag.

Awas

Pastikan mata pemotong pinggir keratan bilah dan cakera tidak bersentuhan dengan objek keras. Ini
mungkin menyebabkan bilah tumpul.

Pinggir keratan adalah tajam. Berhati-hatilah semasa anda membersihkan unit pisau pemproses
makanan, unit pisau pengisar dan cakera.

—_

Bersihkan unit motor dengan kain yang lembap.

N

Bersihkan bahagian lain di dalam air panas (< 60°C) dengan sedikit cecair pencuci pinggan
atau dalam mesin basuh pinggan mangkuk.

8 Jaminan dan perkhidmatan

Jika anda mempunyai masalah, memerlukan servis, atau memerlukan maklumat, lihat
www.philips.com/support atau hubungi Pusat Layanan Pelanggan Philips di negara anda.
Nombor telefonnya terdapat dalam risalah jaminan sedunia. Jika tiada Pusat Layanan
Pelanggan di negara anda, pergi ke penjual Philips tempatan anda.
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